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SAFETY * WARNING: Spilled food can cause serious
« By ignoring the safety instructions the burns. Keep appliance and cord away from
manufacturer cannot be held responsible for children. Never drape cord over edge of EN
the damage. counter, never use outlet below counter, and
« If the supply cord is damaged, it must be never use with an extension cord.
replaced by the manufacturer, its service * The use of accessory attachments not
agent or similarly qualified persons in order recommended by the appliance
to avoid a hazard. manufacturer may cause injuries.
« Never move the appliance by pulling the * Do not use outdoors.
cord and make sure the cord cannot * Do not place on or near a hot gas or electric
become entangled. burner, or in a heated oven.
« The appliance must be placed on a stable, * Do not clean with metal scouring pads.
level surface. Pieces can break off the pad and touch
« The user must not leave the device electrical parts, creating a risk of electric
unattended while it is connected to the shock.
supply. * Use extreme caution when removing tray or
« This appliance is not intended for use by disposing of hot grease
persons (including children) with reduced * Extreme caution must be used when moving
physical, sensory or mental capabilities, or an appliance containing hot oil or other hot
lack of experience and knowledge, unless liquids. .
they have been given supervision or + CAUTION: To protect against damage or
instruction concerning use of the appliance electric shock, do not cook in the base unit.
by a person responsible for their safety. Always use the provided baking pan to cook.
¢ Close supervision is necessary when any *To C.jlsconnect, press the power button, let
appliance is used by or near children. the item run the cool down program and

remove the plug.
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* Do not use baking pan or aero plate if dented or < Bed and breakfast type environments.

worn. * Farm houses.

* WARNING: Never deep-fry in the Aerofryer, « Children shall not play with the appliance.
regardless of whether the lid is on or off. THIS * This appliance shall not be used by children.

IS DANGEROUS, AND CAN CAUSE A FIRE Keep the appliance and its cord out of reach of
AND SERIOUS DAMAGE. children.

* Before placing baking pan or aero plate into the  « To protect yourself against an electric shock, do
base, ensure both are dry by wiping with a soft not immerse the cord, plug or appliance in the
cloth. water or any other liquid.

* Always ensure the appliance is properly * Do not heat the food for too long.
assembled before use. * The heating element surface is subject to

 Care should be taken when lifting the baking residual heat after use.
pan from the base, it's recommended to use » The connector must be removed before the
gloves. appliance will be cleaned, please make sure the

* When removable baking pan is empty do not inlet is completely dry before the unit will be
heat it for more than 10 minutes, this may used again.

damage the cooking surface.
» To avoid possible damage from steam, place

the unit away from walls and cabinets during

use ; 4 i . Surface is liable to get hot during use
;Noverif ihe unitby the 19 sde b L WARNING: Il the suace is cacked, swich of

household and similar applications such as: the appliance to avoid the possibility of an
« Staff kitchen areas in shops, offices and other electric shock. .

working environments. * The temperature of accessible surfaces may be
« By clients in hotels, motels and other residential high when the appliance is operating.

type environments.
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* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10
centimeter of free space around the
appliance.

PARTS DESCRIPTION
Water tank

Air inlet

LCD display

Air outlet openings

Baking pan

Aero plate

Basket

Basket handle
Condensation tray

© XN RON =

LCD display

10 |[Timer control buttons 19 |[Bread program

11 |Temperature control buttons (20 |Vegetables program

12 |Power button 21 |Fish program

13 |Steam shot 22 |Pasta/ Rice / Grain program
14 |Steam mode 23 |Manual

15 |Air fry mode 24 | Active light

16 |Fries program 25 |Add water indicator

17 |Chicken program 26 |Cleaning/descaling button/

indicator

18 [Meat program

BEFORE THE FIRST USE
Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

*  Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up
liquid and a non-abrasive sponge.

*  Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

* Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

* This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.

* Use pure water to avoid limescale.

EN
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OPERATION

Touch button description

Power button

» Press the power button to activate the device when it is in standby
mode.

Steam shot button

*  Press the steam shot button to add steam to the device. One shot of
steam will be produced.

Program buttons

« By tapping one of the preprogrammed buttons (fries, chicken, meat,
bread, vegetables, pasta/rice/grain, fish) the device will automatically
be set to the right time and temperature.

* You can also manually set a cooking time and temperature by tapping
the manual button.

»  See chapter ‘Aerofryer programs’ for more information.

Timer control buttons

* Tap the plus button to increase or the minus button to decrease the
cooking time in 1 minute sequence. The maximum time setting is 90
minutes.

* Press and hold the plus or minus button to increase/decrease the
cooking time continuously.

Temperature control buttons

» Tap the plus button to increase the temperature by 5°C. The maximum
temperature setting is 200°C.

» Tap the minus button to decrease the temperature by 5°C.

*  Press and hold the plus or minus button to increase/decrease the
temperature continuously.

Use

» Put the mains plug in an earthed wall socket.

» Press the power button to activate the display.

*  When the product is not in use for 20 seconds, the device will return to
standby mode.

«  Carefully pull the pan out of the air fryer.

* Put the ingredients in the basket.

« Slide the pan back into the air fryer.

» Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very
hot. Only hold the pan by the handle.

» Some ingredients require shaking halfway through the preparation
time. To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the
handle and shake it. Then slide the pan back into the air fryer. Do not
press the basket release button during shaking

*  When you pull out the pan during the frying process, the device will
shut off automatically. When you reinsert the device, the program will

resume.

Aero plate

* The aero plate is designed so you can use it for both large and small
portion.

« If you have a large portion of food, fold in the legs of the plate.
»  For small portions of food, unfold the legs of plate.
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Steam mode

e Turn the stopper to open the water tank.

»  Fill the water tank with water. Always filled with pure water is a
better solution to delay a lime scale generating than tap-water.
Make sure to properly secure the stopper. Place the water tank
back into the device.

»  Select the steam function by using the manual program. The
temperature will be set automatically to 100°C.

*  When the products is in steam mode, you cannot adjust the
temperature.

* Place your ingredients into the baking pan.

»  Set the amount of time you want to steam your ingredients by
using the time control buttons.

* Press the power button to start the program.

* You can use the steam mode to steam various types of food.

Water injection

*  When during steaming the water tank runs empty, this indicator
light will start to flash and an alarm will go off.

*  You can refill the water tank and put it back into place. The light
will stop flashing and the alarm will stop.

« If the water tank is short of water for more than 2 minutes, the
device will automatically stop working.

Air fry mode

Place ingredients into the baking pan.

Select the Air fry mode by using the manual function.

Press the manual button to manually set the desired temperature
and time by using the control buttons.

You can also set on of the preprogrammed modes. See
‘Aerofryer programs’ to select the right program.

Press the power button to activate the program.

When you hear the timer beep, the set preparation time has
elapsed. The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan
out of the appliance and place it on a heat-resistant surface.

EN
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AEROFRYER PROGRAMS

STEAM Airfry 1/2 RANGE RANGE (Airfry)
(Steam)

Program [Time |°C |Time |°C Time |°C |Time |°C

Fries - - 20 |200 1-90 [80-200

Vegetables |20 100 (2 180 1-60 (100 (1-90 |80 -200

Chicken 20 100 |10/35|200/16|1-60 (100 [1-90 (80 -200

0
Fish 8 100 |4 200 1-60 (100 |1-90 |80 -200
Meat 5 100 |10  |200 1-60 (100 |1-90 |80 -200
Bread 3 100 |40/45|180 1-60 [100 |1-90 [40-200
Pasta / 25 100 |- - 1-60 (100
Rice / Grain

Manual 20 100 |20 |180 1-60 (100 |1-90 |80 -200

The time or temperature of the preset function can only be changed for the
selected function.

CLEANING AND MAINTENANCE

» Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to
cool down.

cleaning/descaling button

*  When the device has been operating for over 20 hours in total, the
cleaning function indication light will light up.

You can also start this mode manually by pressing the cleaning/
descaling button.

Make sure the water tank is filled with water. Mixing with any ratios of
citric acid or vinegar essence (both in food grade) into the water would
be conductive to a fast dissolution of the lime scale inside the steam
boiler.

Tap the one-button wash button and the water pump will fully open.
The device now starts the cleaning function.

The working time of this mode is 25 minutes.

Use a soft damp cloth to wipe clean the base and lid of the unit after
every use.

Use a small brush or cotton swab if necessary. Never pour any liquid
into the base of the unit.

Wash the removable parts (baking pan, aero plate and condensation
tray) in warm soapy water with a soft cloth or sponge.

Dry each piece thoroughly.

Note that the baking pan, aero plate and condensation tray are
dishwasher safe. However, we recommend to wash them by hand as
this will be beneficial for the lifetime of the product.

When cleaning or cooking with the cooking pot or basket, never use
metal utensils or scouring pads in order to avoid damage to the non-
stick coating.

Never use harsh chemical detergents, scouring pads or powders on
any of the parts or accessories.

Storing Instructions

Unplug allow unit to cool completely.
Store the baking pan, aero plate and condensation tray inside the unit.
Store the unit in its original box or covered in a cool, dry place.
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TROUBLE SHOOTING

The unit is equipped with safety features that will shut the unit down if
an abnormal condition is encountered during cooking. An error signal
will be displayed on the control panel. Depending on the error,
audible beeping may be heard. Once the problem has been identified
and corrected, plug in the unit and resume cooking.

Error code Problem

E1 The running state sensor is
disconnected.

E2 The running state sensor is short
circuited.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

EN
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

» Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet onbeheerd
achterlaten wanneer de stekker zich in het
stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
vermogens of personen met een gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht
op hen houdt of hen heeft uitgelegd hoe het
apparaat dient te worden gebruikt.

* Houd voldoende toezicht wanneer een apparaat
wordt gebruikt door of in de buurt van kinderen.

* WAARSCHUWING: Gemorst voedsel kan
ernstige brandwonden veroorzaken. Houd het
apparaat en snoer uit de buurt van kinderen.
Laat het snoer nooit over de rand van het
werkblad hangen, gebruik nooit een stopcontact
onder het werkblad en gebruik het apparaat
nooit in combinatie met een verlengsnoer.

* Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant van het apparaat,
kan letsel veroorzaken.

» Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

* Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een ingeschakeld gasfornuis of elektrisch
fornuis, of in een verwarmde oven.

* Reinig het apparaat niet met metalen
schuursponsjes. Er kunnen stukjes afbreken
van het sponsje en in contact komen met
elektrische onderdelen, waardoor het risico op
een elektrische schok ontstaat.

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u de bak
verwijdert of heet vet wegdoet.

» Ga uiterst voorzichtig te werk wanneer u een
apparaat verplaatst dat hete olie of andere hete
vloeistoffen bevat.
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* LET OP: Om schade of een elektrische
schok te voorkomen, mag u geen voedsel
bereiden in de basiseenheid. Gebruik altijd
de meegeleverde bakpan voor de bereiding.

* Als u het apparaat wilt loskoppelen, drukt u
op de aan/uit-toets, voert u het
afkoelprogramma uit en verwijdert u de
stekker.

» Gebruik de bakpan of aero-plaat niet als
deze ingedeukt of versleten is.

* WAARSCHUWING: Frituur nooit voedsel in
de Aerofryer, met of zonder deksel. DIT IS
GEVAARLIJK EN KAN BRAND OF
ERNSTIGE SCHADE VEROORZAKEN.

» Voordat u de bakpan of aero-plaat in de
basis plaatst, moet u zorgen dat beide droog
zZijn door ze af te vegen met een zachte
doek.

 Zorg altijd dat het apparaat correct in elkaar
is gezet voordat u het gebruikt.

* Wees voorzichtig wanneer u de bakpan uit
de basis tilt. Het wordt aanbevolen om
handschoenen te gebruiken.

* Wanneer de uitneembare bakpan leeg is,
mag u deze niet langer dan 10 minuten
opwarmen, anders raakt het
bereidingsoppervlak mogelijk beschadigd.

* Om mogelijke schade door stoom te
voorkomen, plaatst u het apparaat tijdens
gebruik niet in de buurt van muren en
kasten.

* Til het apparaat nooit op aan de uitstekende
delen van het deksel.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en soortgelijk gebruik, zoals:

» Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

* Door gasten in hotels, motels en andere
residenti€le omgevingen.

» Bed&Breakfast-type omgevingen.

» Boerderijen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Dompel het snoer, de stekker of het
apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.

* Verhit het voedsel niet te lang.

* Het oppervlak van het verwarmingselement
is na gebruik onderhevig aan restwarmte.

NL
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* De connector dient te worden verwijderd
alvorens het apparaat te reinigen. Wees er
zeker van dat de inlaat volledig droog is
alvorens het apparaat weer in gebruik te
nemen.

. Het oppervlak wordt heet tijJdens
gebruik.

« WAARSCHUWING: Indien het opperviak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

» Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

ONDERDELENBESCHRUVING

1. Waterreservoir

2. Luchtinlaat

3. Lcd-display

4. Luchtuitlaatopeningen

5. Bakpan

6. Aero-plaat

7. Mandje

8. Handgreep van mandje

9. Condensbak

Lcd-display

10 |Toetsen voor timerregeling 19 |Programma voor brood

11 |Toetsen voor 20 |Programma voor groenten

temperatuurregeling

12 |Aan/uit-toets 21 |Programma voor vis

13 |Stoomstoot 22 |Programma voor pasta/rijst/
granen

14 |Stoommodus 23 [Handmatig

15 |Aerofry-modus 24 |Activiteitslampje

16 |Programma voor friet 25 |Indicator voor water toevoegen

17 |Programma voor kip 26 |Indicator voor reinigen/
ontkalken

18 [Programma voor viees
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

»  Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de onderdelen grondig met heet water, een beetje
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

» Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke
ondergrond. Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige
ondergrond.

» Ditis een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de
pan niet met olie of frituurvet.

*  Gebruik puur water om kalkaanslag te voorkomen.

BEDIENING

Beschrijving van druktoetsen

Aan/uit-toets

»  Druk op de aan/uit-toets om het apparaat in te schakelen
wanneer het in de stand-bymodus staat.

Stoomstoottoets

*  Druk op de stoomstoottoets om stoom toe te voegen aan het
apparaat. Er wordt dan een stoomstoot vrijgegeven.

Programmatoetsen

» Als uop een van de voorgeprogrammeerde toetsen drukt (friet,
kip, vlees, brood, groenten, pasta/rijst/granen, vis), wordt het
apparaat automatisch ingesteld op de juiste tijd en temperatuur.

* U kunt ook handmatig een bereidingstijd en -temperatuur
instellen door op de handmatige toets te drukken.

*  Zie het hoofdstuk 'Aerofryer-programma'’s' voor meer informatie.

Toetsen voor timerregeling

» Tik op de plus- of mintoets om de bereidingstijd in stappen van 1
minuut te verhogen of verlagen. De maximale tijdinstelling is 90
minuten.

*  Houd de plus- of mintoets ingedrukt om de bereidingstijd
doorlopend te verhogen/verlagen.

Bedieningstoetsen voor de temperatuur

* Tik op de plustoets om de temperatuur in stappen van 5°C te
verhogen. De maximale temperatuurinstelling is 200°C.

* Tik op de mintoets om de temperatuur in stappen van 5°C te
verlagen.

* Houd de plus- of mintoets ingedrukt om de temperatuur
doorlopend te verhogen/verlagen.

Gebruik

* Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

*  Druk op de aan/uit-toets om het display in te schakelen.

*  Wanneer het apparaat 20 seconden niet wordt gebruikt, schakelt
het terug naar de stand-bymodus.

» Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

* Doe de ingrediénten in de mand.

«  Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.

* Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan. De pan
wordt zeer heet. Houd de pan uitsluitend bij de handgreep vast.

NL
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*  Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Trek de pan met de handgreep uit het apparaat en schud de
pan om de ingrediénten te schudden. Schuif de pan vervolgens terug
in de heteluchtfriteuse. Druk tijdens het schudden niet op de
mandontgrendelingsknop.

* Als ude pan tijdens het frituren verwijdert, schakelt het apparaat
automatisch uit. Als u het apparaat terugplaatst, zal het programma
hervatten.

Aero-plaat

» De aero-plaat is zodanig ontworpen dat deze kan worden gebruikt
voor zowel grote als kleine porties.

* Als u een grote voedselportie heeft, klapt u de pootjes van de plaat in.

*  Voor kleine voedselporties klapt u de pootjes van de plaat uit.

Stoommodus

» Draai aan de stop om het waterreservoir te openen.

*  Vul het waterreservoir met water. VVul het reservoir altijd met puur
water. Hiermee vertraagt u het ontstaan van kalkaanslag ten opzichte
van het gebruik van kraanwater. Controleer of de stop stevig vastzit.
Plaats het waterreservoir terug in het apparaat.

» Selecteer de stoomfunctie door het handmatige programma te
gebruiken. De temperatuur wordt automatisch ingesteld op 100°C.

* In de stoommodus is het niet mogelijk om de temperatuur aan te
passen.

* Plaats de ingrediénten in de bakpan.

» Stel de gewenste tijd voor het stomen van de ingrediénten in met
behulp van de toetsen voor timerregeling.

»  Druk op de aan/uit-toets om het programma te starten.

* U kunt de stoommodus gebruiken om diverse soorten voedsel te
bereiden.

Waterinjectie

*  Wanneer het waterreservoir tijdens het stomen leeg raakt, gaat dit
lampje knipperen en klinkt er een alarm.

* U kunt het waterreservoir dan bijvullen en terugplaatsen. Het lampje
gaat uit en het alarm stopt.

* Als er meer dan 2 minuten geen water in het waterreservoir zit, wordt
het apparaat automatisch uitgeschakeld.

Aerofry-modus

* Plaats de ingrediénten in de bakpan.

» Selecteer de aerofry-modus door het handmatige programma te
gebruiken.

»  Druk op de toets voor het handmatige programma om de gewenste
temperatuur en tijd handmatig in te stellen met de regeltoetsen.

* U kunt ook een van de voorgeprogrammeerde modi instellen. Zie
'Aerofryer-programma'’s' om het juiste programma te selecteren.

*  Druk op de aan/uit-toets om het programma in te schakelen.

» Als de timer een piep laat horen, is de ingestelde bereidingstijd
verstreken. Het apparaat schakelt na 20 seconden uit. Trek de pan uit
het apparaat en plaats de pan op een hittebestendige ondergrond.

TF
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AEROFRYER-PROGRAMMA'S

STOMEN |Aerofry 1/2 [BEREIK BEREIK
(Stomen) |[(Aerofry)
Programm |Tijd |°C [Tijd |°C Tijd |°C |Tijd |°C
a
Friet - - |20 {200 1-90 (80 -200
Groenten |20 1002 180 |[1-60 {100 |1-90 (80 -200
Kip 20 100{10/3 {200/1 |1 -60 {100 {1 -90 |80 -200
5 60
Vis 100 (4 200 |1-60 {100 |1-90 |80 -200
Viees 5 100({10 {200 [1-60 ({100 {1-90 |80 -200
Brood 3 100(40/4 {180 [1-60 {100 [1-90 |40 -200
5
Pastalrijst/ |25 100 |- - 1-60 {100
granen
Handmatig |20 10020 (180 [1-60 (100 {1-90 |80 -200

De tijd of temperatuur van de snelkeuzefunctie kan alleen worden
gewijzigd voor de geselecteerde functie.

REINIGING EN ONDERHOUD

Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

Toets voor reinigen/ontkalken

Wanneer het apparaat in totaal meer dan 20 uur ingeschakeld is
geweest, gaat het indicatielampje voor de reinigingsfunctie
branden.

U kunt deze modus ook handmatig starten door op de toets voor
reinigen/ontkalken te drukken.

Zorg dat het waterreservoir is gevuld met water. Als u het water
mengt met een kleine hoeveelheid citroenzuur of azijn (beide
bestemd voor consumptie), lost de kalkaanslag in de stoomboiler
sneller op.

Tik op de wastoets, waarna de waterpomp volledig wordt
geopend. De reinigingsfunctie van het apparaat wordt nu gestart.
Deze modus duurt 25 minuten.

Gebruik een zachte, vochtige doek om de basis en het deksel
van het apparaat na elk gebruik schoon te vegen.

Gebruik zo nodig een kwastje of wattenstaafje. Giet nooit enige
vloeistof in de basis van het apparaat.

Was de verwijderbare onderdelen (bakpan, aero-plaat en
condensbak) met een zachte doek of spons in warm zeepsop.
Droog elk onderdeel zorgvuldig af.

De bakpan, aero-plaat en condensbak zijn
vaatwasmachinebestendig. Het wordt echter aanbevolen deze
onderdelen met de hand af te wassen om de levensduur van het
product te verlengen.

NL
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

*  Wanneer u het apparaat reinigt of voedsel bereidt in de binnenpan of
het mandje, mag u nooit metalen bestek of een metalen
schuursponsje gebruiken, omdat hierdoor mogelijk schade ontstaat
aan de antiaanbaklaag.

*  Gebruik nooit agressieve chemische reinigingsmiddelen,
schuursponsjes of -poeders om een van de onderdelen of accessoires
te reinigen.

Opberginstructies

» Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.

* Berg de bakpan, aero-plaat en condensbak op in het apparaat.

» Bewaar het apparaat in de originele verpakking of afgedekt op een
koele, droge plaats.

PROBLEMEN OPLOSSEN

Het apparaat is voorzien van veiligheidsfuncties waardoor het wordt
uitgeschakeld als er tijdens het gebruik een ongebruikelijke toestand wordt
gedetecteerd. Er verschijnt een foutmelding op het bedieningspaneel.
Afhankelijk van de fout klinkt er mogelijk ook een piepsignaal. Nadat u het
probleem hebt vastgesteld en verholpen, steekt u de stekker weer in het
stopcontact en hervat u de bereiding.

Foutcode Probleem

E1 De verbinding met de sensor voor
de huidige status is verbroken.

E2 Er is kortsluiting ontstaan in de
sensor voor de huidige status.

MILIEVU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

* L'appareil doit &tre posé sur une surface
stable et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans

surveillance s'il est connecté a I'alimentation.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (enfants inclus) ayant
des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles ne bénéficient d'une supervision ou
d'instructions concernant ['utilisation de
I'appareil émanant d'une personne
responsable de leur sécurité.

» Une surveillance étroite est nécessaire
lorsqu'un appareil est utilisé par des enfants
ou a proximité d'enfants.

* AVERTISSEMENT : Les aliments renversés

peuvent causer de graves brllures. Gardez
I'appareil et le cordon d'alimentation hors de
portée des enfants. Ne faites jamais passer
le cordon par-dessus le bord du plan de
travail, n'utilisez jamais de prise de courant
sous le plan de travail et n'utilisez jamais de
rallonge.

L'utilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut provoquer un accident.
Ne l'utilisez pas a l'extérieur.

Ne placez pas l'appareil sur ou prés d'un
brlleur a gaz ou électrique chaud, ou dans
un four chauffé.

N’utilisez pas de tampons a récurer
métalliques pour le nettoyer. Des morceaux
peuvent se détacher du tampon et toucher
des parties électriques, créant un risque de
choc électrique.

Soyez trés prudent lorsque vous retirez le
plateau ou que vous jetez de la graisse
chaude

La plus grande prudence s'impose lorsque
I'on déplace un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.

FR
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@PHINBESS Manuel d'instructions

« ATTENTION : Pour vous protéger contre les
dommages ou les chocs électriques, ne
cuisinez pas dans l'unité de base. Utilisez
toujours le plat de cuisson fourni pour cuisiner.

 Pour le déconnecter, appuyez sur le bouton
d'alimentation, laissez l'appareil exécuter le
programme de refroidissement et retirez la
prise.

* N'utilisez pas de plat ou de plaque de cuisson si
elle est bosselée ou usée.

* AVERTISSEMENT : Ne faites jamais frire dans
I'Aerofryer, que le couvercle soit ouvert ou
fermé. CECI EST DANGEREUX, ET PEUT
PROVOQUER UN INCENDIE ET DES
DEGATS IMPORTANTS.

* Avant de placer un plat de cuisson ou une
plaque dans le socle, assurez-vous qu'elle est
bien séche en l'essuyant avec un chiffon doux.

* Assurez-vous toujours que l'appareil est
correctement assemblé avant de I'utiliser.

* Attention lorsque vous soulevez le plat de
cuisson de sa base, il est recommandé d'utiliser
des gants.

* Lorsque le plat de cuisson amovible est vide, ne
le faites pas chauffer pendant plus de 10
minutes, car cela pourrait endommager la
surface de cuisson.

18

* Pour éviter tout dommage éventuel di a la
vapeur, éloignez I'appareil des murs et des
armoires pendant I'utilisation.

* Ne soulevez jamais l'appareil par les languettes
latérales du couvercle.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

+ Coin cuisine des commerces, bureaux et autres
environnements de travail.

 Hétels, motels et autres environnements de
type résidentiel.

* Environnements de type chambre d’hétes.

* Fermes.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les
enfants. Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de l'eau ou autre liquide .

* Ne chauffez pas les aliments trop longtemps.

* La surface de I'élément chauffant est sujette a
une chaleur résiduelle aprés usage.
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» L’adaptateur doit étre retiré avant de
nettoyer I'appareil, veillez a ce que I'orifice
d'entrée soit totalement sec avant de
réutiliser I'appareil.

. La surface est susceptible de
devenir chaude pendant I'utilisation.

* AVERTISSEMENT : Si la surface est
fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

» La température des surfaces accessibles
peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner
avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.

» Branchez 'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie I).

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de l'appareil.

DESCRIPTION DES PIECES

©®NOOO A WD~

Réservoir d'eau
Entrée d'air
Affichage LCD

Ouvertures d'évacuation d'air

Plat de cuisson

Aero plaque

Panier

Poignée du panier
Collecteur de condensation

Affichage LCD

10 |Boutons de minuterie 19 |Programme Pain
11 [Boutons de contréle de la 20 [Programme Légumes
température

12 |Bouton d'alimentation 21 [Programme Poisson

13 |Déclenchement de vapeur (22 |Programme Pates / Riz /
Céréales

14 |Mode vapeur. 23 |Mode d'emploi

15 |Mode Air fry 24 [Voyant de marche

16 |Programme frites 25 |Témoin d'ajout d'eau

17 |Programme Volaille 26 |Bouton/indicateur de
nettoyage/détartrage

18 |Programme Viande

FR
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@PHINBESS Manuel d'instructions

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

* Nettoyez soigneusement les piéces a I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

» Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

» Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau et
évitez les surfaces non thermorésistantes.

» Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez
pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de friture.

» Utilisez de I'eau filtrée pour éviter le tartre.

UTILISATION

Description des boutons tactiles

Bouton marche/arrét

*  Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer I'appareil lorsqu'il
est en mode veille.

Bouton de déclenchement de la vapeur

*  Appuyez sur le bouton de déclenchement de la vapeur pour ajouter de
la vapeur. Un jet de vapeur sera ainsi généré.

Boutons de programme

» En appuyant sur I'un des boutons préprogrammeés (frites, poulet,
viande, pain, légumes, pates/riz/grains, poisson), I'appareil sera
automatiquement réglé sur la bonne heure et la bonne température.

*  Vous pouvez également régler manuellement un temps et une
température de cuisson en appuyant sur le bouton manuel.

» Voir chapitre « Programmes de I'Aerofryer » pour en savoir plus.

Boutons de minuterie

* Touchez le bouton plus pour augmenter le temps de cuisson en
séquences d'1 minute. La durée maximale est fixée a 90 minutes.

* Maintenez la touche plus ou moins enfoncée pour augmenter ou
réduire le temps de cuisson en continu.

Boutons de contrdle de la température

*  Appuyez sur le bouton plus pour augmenter la température de 5°C. La
température maximale est de 200°C.

»  Touchez le bouton moins pour diminuer la température de 5°C.

* Maintenez la touche plus ou moins enfoncée pour augmenter/diminuer
la température en continu.

Utilisation

* Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.

*  Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer I'écran.

» Lorsque le produit n'est pas utilisé pendant 20 secondes, I'appareil
revient en mode veille.

* Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

* Placez les ingrédients dans le panier.

» Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

* Ne touchez pas la cuve durant I'usage et ensuite pendant un certain
temps. Elle devient trés chaude. Tenez la cuve uniquement par la
poignée.
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»  Certains ingrédients ont besoin d'étre secoués a mi-temps de la
préparation Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de
I'appareil par la poignée et secouez-la. Puis glissez a nouveau la
cuve dans la friteuse a air chaud. N'appuyez pas sur le bouton de
libération de panier durant la secousse.

»  Sivous retirez la cuve durant le processus de friture, I'appareil
s'éteint automatiquement. Lorsque vous remettez I'appareil, le
programme reprend.

Aero plaque

* L'aero plaque est congue de maniére a ce que vous puissiez
I'utiliser aussi bien pour une grande que pour une petite portion.

» Sivous avez une grande quantité de nourriture, repliez les
extrémités de la plaque.

*  Pour les petites portions, dépliez les extrémités de la plaque.

Mode vapeur

*  Tournez le bouchon pour ouvrir le réservoir d'eau.

* Remplissez le réservoir d'eau. Préférez l'eau filtrée a I'eau du
robinet pour éviter I'accumulation de tartre. Veillez a bien fixer le
bouchon. Remettez le réservoir d'eau dans I'appareil.

« Sélectionnez la fonction vapeur a I'aide du programme manuel.
La température sera automatiquement réglée a 100 °C.

Lorsque le produit est en mode vapeur, vous ne pouvez pas

régler la température.

Mettez vos ingrédients dans le plat de cuisson.

Réglez la durée de cuisson a la vapeur de vos ingrédients a

I'aide des boutons de contrdle de la durée.

Appuyez sur le bouton de démarrage pour lancer le programme.

Vous pouvez utiliser le mode vapeur pour cuire a la vapeur FR
différents types d'aliments.

Injection d'eau

Lorsque le réservoir d'eau se vide pendant la cuisson a la
vapeur, ce voyant se met a clignoter et une alarme se déclenche.
Vous pouvez remplir le réservoir d'eau et le remettre en place. La
lumiére cessera de clignoter et I'alarme s'arrétera.

Si le réservoir manque d'eau pendant plus de 2 minutes,
I'appareil s'arréte automatiquement de fonctionner.

Mode Air fry

Mettez vos ingrédients dans le plat de cuisson.

Sélectionnez le mode Air fry a I'aide de la fonction manuelle.
Appuyez sur le bouton manuel pour régler manuellement la
température et la durée souhaitées a l'aide des boutons de
commande.

Vous pouvez également activer I'un des modes préprogrammés.
Voir « Programmes Aerofryer » pour sélectionner le bon
programme.

Appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer le programme.
Dés que le minuteur sonne, le temps de préparation réglé s'est
écoulé. L'appareil s'éteint aprés 20 secondes. Sortez la cuve de
I'appareil et placez-la sur une surface thermorésistante.

21
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PROGRAMMES DE L'AEROFRYER

VAPEUR |Airfry1/2 |PORTEE  |PORTEE (Airfry)

(Vapeur)
Programm |Durée |°C |Duré (°C Durée [°C Durée |°C
e e
Frites - - 20 |200 1-90 |80-200

Légumes |20 100 |2 180 1-60 (100 |1-90 |80 -200

Volaille 20 100 [10/35|200/16|1-60 |100 |1-90 [80-200

0

Poisson 8 100 |4 200 1-60 (100 |1-90 (80-200
Viande 5 100 |10 200 1-60 (100 |1-90 (80-200
Pain 3 100 |40/45{180 1-60 (100 |1-90 (40-200
Pates / Riz /{25 100 |- - 1-60 |100

Céréales

Mode 20 100 |20 180 1-60 (100 |1-90 (80-200
d'emploi

L'heure ou la température de la fonction préréglée ne peut étre modifiée
que pour la fonction sélectionnée.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

bouton de nettoyage/détartrage

Lorsque l'appareil a fonctionné plus de 20 heures au total, le voyant
de la fonction de nettoyage s'allume.

Vous pouvez également lancer ce mode manuellement en appuyant
sur le bouton de nettoyage/détartrage.

Assurez-vous que le réservoir est rempli d'eau. Mélanger a I'eau
n'importe quelle concentration d'acide citrique ou d'essence de
vinaigre (tous deux de qualité alimentaire) permet de dissoudre
rapidement le tartre a l'intérieur de la chaudiére a vapeur.

Appuyez sur le bouton de lavage d'une simple pression et la pompe a
eau s'ouvre complétement. L'appareil se met alors en mode de
nettoyage.

Ce mode prend 25 minutes.

Utilisez un chiffon doux et humide pour nettoyer la base et le
couvercle de I'appareil aprés chaque utilisation.

Utilisez une petite brosse ou un coton-tige si nécessaire. Ne jamais
verser de liquide dans la base de I'appareil.

Lavez les parties amovibles (plague de cuisson, aero plaque et bac a
condensation) a I'eau chaude savonneuse avec un chiffon doux ou
une éponge.

Séchez bien chaque piéce.

Notez que le plat de cuisson, I'aero plaque et le bac a condensation
passent au lave-vaisselle. Cependant, nous recommandons de les
laver a la main car cela sera bénéfique pour la durée de vie du produit.
Lorsque vous nettoyez ou cuisinez avec le récipient ou le panier de
cuisson, n'utilisez jamais d'ustensiles métalliques ou de tampons a
récurer afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.
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» N'utilisez jamais de détergents chimiques agressifs, de tampons
a récurer ou de poudres sur les piéces ou les accessoires.

Consignes de rangement

» Débranchez l'appareil pour le laisser refroidir complétement.

* Rangez le plat de cuisson, I'aero plaque et le bac a condensation
dans l'unité.

» Conservez |'appareil dans son emballage d'origine ou couvert
dans un endroit frais et sec.

RESOLUTION DES PANNES

L'appareil est équipé de dispositifs de sécurité qui arréteront
I'appareil en cas d'anomalie pendant la cuisson. Un signal d'erreur
est alors affiché sur le panneau de contrdle. En fonction de l'erreur,
un bip sonore peut étre entendu. Une fois que le probleme a été
identifié et corrigé, branchez I'appareil et reprenez la cuisson.

Code Erreur Probléme

E1 Le capteur d'état de marche est
déconnecté.

E2 Le capteur d'état de marche est
en court-circuit.

ENVIRONNEMENT

hi¢

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur

I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-
vous aupres des autorités locales pour connaitre les centres de
collecte des déchets.

FR
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OPRINGESS Bedienungsanleitung

SICHERHEIT
» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann

der Hersteller nicht fir Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom

Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen

am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen

Flache platziert werden.

» Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,

wahrend es an einer Stromquelle
angeschlossen ist.

* Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch

Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder mit mangelnden
Erfahrungen oder Kenntnissen geeignet, auler
sie werden beaufsichtigt oder durch eine flr ihre
Sicherheit verantwortliche Person in die
Benutzung des Gerats eingewiesen.

* Eine Beaufsichtigung ist insbesondere dann

notwendig, wenn das Gerat von Kindern oder in
deren Nahe benutzt wird.

* WARNUNG: Verschuttete Lebensmittel konnen
ernsthafte Verbrennungen verursachen. Halten
Sie Gerat und Netzkabel von Kindern fern.
Flhren Sie das Kabel nicht Uber die Kante einer
Arbeitsplatte, verwenden Sie keine unter der
Arbeitsplatte befindliche Steckdose, und
benutzen Sie kein Verlangerungskabel.

» Bei Verwendung von Zubehorteilen ohne
ausdruckliche Empfehlung des
Gerateherstellers besteht Verletzungsgefahr.

 Nicht im Freien benutzen.

* Weder auf oder in die Nahe eines Gas- oder
Elektroherds noch in einen heilRen Ofen stellen.

* Nicht mit Metallschwammen reinigen. Sollten
sich Teile vom Schwamm l6sen und mit
elektrischen Komponenten in Bertihrung
kommen, besteht Stromschlaggefahr.

» Besondere Vorsicht ist beim Entnehmen des
Kondensatbehalters oder Entsorgen des heil’en
Fetts geboten.

» Besondere Vorsicht ist auch geboten, wenn das
Gerat mit heilem Ol oder anderen heil3en
Fllssigkeiten darin bewegt wird.

* VORSICHT: Zum Schutz vor Beschadigung
oder einem Stromschlag darf nicht in der
Basiseinheit gegart werden. Benutzen Sie stets
die mitgelieferte Backform.



Bedienungsanleitung

* Um das Gerat abzutrennen, driicken Sie die
Ein/Aus-Taste, lassen das Abklhlprogramm
laufen, und ziehen dann den Netzstecker.

* Benutzen Sie die Backform oder die
Frittierplatte nicht, wenn diese verbogen
oder verschlissen sind.

* WARNUNG: Frittieren Sie keinesfalls in der
Heilluftfritteuse, ungeachtet dessen, ob der
Deckel offen oder geschlossen ist. DIES IST
GEFAHRLICH UND KANN ZU EINEM
BRAND SOWIE ERNSTHAFTEN
SCHADEN FUHREN.

* Achten Sie vor dem Einsetzen der Backform
oder Frittierplatte in die Basis darauf, beide
mit einem weichen Tuch trocken zu reiben.

* Achten Sie stets darauf, das Gerat vor
Gebrauch ordnungsgeman
zusammenzusetzen.

* Vorsicht ist beim Herausnehmen der
Backform aus der Basis geboten.
Handschuhe werden empfohlen.

* Wenn die entnehmbare Backform leer ist,
darf sie nicht langer als fur 10 Minuten
erhitzt werden, weil sonst die Oberflache
beschadigt werden kdnnte.

Um etwaige Schaden durch Dampf zu
vermeiden, sollte das Gerat bei Gebrauch
fern von Wanden und Schranken aufgestellt
werden.

Heben Sie das Gerat niemals an den
seitlichen Deckellaschen an.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

In Klichen flr Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen gewerblichen Bereichen.

Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

In Frihstlickspensionen.

In Gutshausern.

Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern.

Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder
das Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

Erwarmen Sie das Kochgut nicht zu lange.
Die Oberflache des Heizelementes weist
nach Gebrauch Restwarme auf.

DE
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* Vor der Reinigung des Gerats muss der
Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen Sie
sicher, dass alles vor der Wiederverwendung
komplett trocken ist.

. Die Oberflache kann wahrend des
Betriebs heil® werden.

*+ ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen
kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

* Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

TEILEBESCHREIBUNG

1. Wassertank

2. Lufteinlass

3. LCD-Display

4. Luftauslassoffnungen

5. Backform

6. Frittierplatte

7. Garkorb

8. Korbgriff

9. Kondensatbehélter

LCD-Display

10 |Zeiteinstelltasten 19 |Brot-Programm

11 |Temperatureinstelltasten 20 |Gemise-Programm

12 |Ein/Aus-Taste 21 |Fisch-Programm

13 |Dampfstof’ 22 [Nudeln/Reis/Getreide-
Programm

14 |Dampfmodus 23 |Manuell

15 |Frittiermodus 24  |Kontrollleuchte

16 |Pommes Frites-Programm 25 |Wassermangelanzeige

17 |Geflugel-Programm 26 |[Reinigungs-/
Entkalkungstaste/-anzeige

18 |Fleisch-Programm
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME
Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

» Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Geréat.

» Reinigen Sie die Teile griindlich mit heiRem Wasser, etwas
Spllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

+  Wischen Sie das Innere und das AuRere des Gerats mit einem
feuchten Lappen.

» Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und
ebenen Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen
auf, die nicht hitzebestandig sind.

» Diese Friteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Wanne
nicht mit Ol oder Frittierfett.

* Verwenden Sie reines Wasser, um Kalkbildung zu
vermeiden.

BETRIEB

Beschreibung der Beriihrungstasten

Ein/Aus-Taste

» Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Gerat im Standby-
Modus zu aktivieren.

DampfstoRtaste

» Tippen Sie auf die Dampfstoftaste, um Dampf in das Gerat zu
leiten. Daraufhin wird ein DampfstoR? erzeugt.

Programmtasten

Indem Sie auf die Programmtasten tippen (Pommes Frites,
Geflugel, Fleisch, Brot, Gemuse, Nudeln/Reis/Getreide, Fisch),
wird das Gerat automatisch auf die richtige Garzeit und
Temperatur eingestellt.

Sie kénnen Garzeit und Temperatur auch manuell einstellen,
indem Sie die entsprechende Taste betatigen.

Fir weitergehende Informationen siehe ,Aerofryer-Programme*.

Zeiteinstelltasten

Tippen Sie auf die Taste ,Plus“, um die Garzeit in Schritten von
1 Minute zu erhéhen. Die maximale Zeiteinstellung betragt

90 Minuten.

Driicken und halten Sie die Taste ,Plus” oder ,Minus*, um die
Garzeit kontinuierlich zu erhohen/verringern.

Temperatur-Einstelltasten

Tippen Sie auf die Taste ,Plus“, um die Temperatur um 5 °C zu
verringern. Die maximale Temperatureinstellung betragt 200 °C.
Tippen Sie auf die Taste ,Minus“, um die Temperatur um 5 °C zu
verringern.

Driicken und halten Sie die Taste ,Plus” oder ,Minus*, um die
Temperatur kontinuierlich zu erhéhen/verringern.

Benutzung

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.
Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Display zu aktivieren.
Wenn das Gerat 20 Sekunden lang unbenutzt ist, wechselt es in
den Standby-Modus.

Ziehen Sie die Wanne vorsichtig aus der HeiRluftfriteuse heraus.
Flllen Sie die Zutaten in den Korb.

Schieben Sie die Wanne wieder in die HeiRluftfriteuse.

DE
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Berlihren Sie die Wanne beim und kurze Zeit nach dem Gebrauch
nicht, da sie sehr heil3 wird. Halten Sie die Wanne nur am Handgriff
fest.

Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte der
Zubereitungszeit zu schitteln. Um die Zutaten zu schitteln, ziehen Sie
die Wanne am Handgriff aus dem Gerat heraus und schitteln Sie sie.
Schieben Sie die Wanne dann wieder in die HeiRluftfriteuse. Driicken
Sie beim Schiitteln nicht auf den Korbfreigabeknopf.

Wenn Sie die Pfanne wahrend des Frittiervorgangs herausziehen,
schaltet das Gerat automatisch ab. Wenn Sie sie wieder einsetzen,
wird das Programm fortgesetzt.

Frittierplatte

Die Frittierplatte lasst sich sowohl fiir grof3e als auch kleine Portionen
benutzen.

Fir eine grolRe Portion klappen Sie die FiiRe der Platte ein.

Fir kleine Portionen klappen Sie die FliRe der Platte aus.

Dampfmodus

Drehen Sie den Stopper, um den Wassertank zu 6ffnen.

Flllen Sie Wasser in den Wassertank. Um eine Kalkbildung zu
verzogern, sollten Sie statt Leitungswasser immer reines Wasser
verwenden. Achten Sie darauf, den Stopper sicher zu fixieren. Setzen
Sie den Wassertank wieder in das Gerat ein.

Wabhlen Sie mit dem manuellen Programm die Dampffunktion. Die
Temperatur wird automatisch auf 100 °C eingestellt.

Solange sich das Gerat im Dampfmodus befindet, lasst sich die
Temperatur nicht einstellen.

Geben Sie lhre Zutaten in die Form.

Stellen Sie mit Hilfe der Zeit-Einstelltasten ein, wie lange lhre Zutaten
dampfgegart werden sollen.

Tippen Sie auf die Taste ,Ein/Aus”, um das Programm zu starten.

Mit der Dampffunktion kdnnen Sie verschiedene Arten von
Lebensmitteln garen.

Wasserzugabe

Falls der Wassertank wahrend des Dampfgarvorgangs leer wird, fangt
diese Anzeige an zu blinken und ein Alarm wird ausgeldst.

Sie kdnnen den Wassertank dann auffiillen und wieder einsetzen. Die
Anzeige erlischt und der Alarm wird gestoppt.

Falls der Wassertank langer als 2 Minuten lang leer ist, stellt das
Gerat automatisch den Betrieb ein.

Frittiermodus

Geben Sie lhre Zutaten in die Backform.

Wabhlen Sie mit dem manuellen Programm den Frittiermodus.

Tippen Sie auf die Manuell-Taste, um die gewiinschte Temperatur und
Garzeit mit den entsprechenden Einstelltasten per Hand einzustellen.
Sie kdnnen auch die vorgegebenen Modi benutzen. Siehe ,Aerofryer-
Programme* fir die Auswahl des richtigen Programmes.

Tippen Sie auf die Ein/Aus-Taste, um das Programm zu aktivieren.
Wenn Sie den Timer-Piepton horen, ist die eingestellte
Zubereitungszeit abgelaufen. Das Gerat schaltet nach 20 Sekunden
ab. Ziehen Sie die Wanne aus dem Gerat heraus und stellen Sie sie
auf eine hitzebestandige Oberflache.
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AEROFRYER-PROGRAMME

STEAM Airfry 1/2 RANGE RANGE (Airfry)
(Steam)

Programm |Zeit [°C |Zeit |°C Zeit |°C |(Zeit |°C

Pommes |- - |20 (200 1-90 (80 -200

Frites

Gemise |20 1002 180 |[1-60 {100 |1-90 (80 -200

Gefligel |20 100{10/3 {200/1 |1 -60 {100 {1 -90 |80 -200
5 60

Fisch 8 100 (4 200 |1-60 {100 |1-90 |80 -200

Fleisch 5 100({10 {200 [1-60 ({100 {1-90 |80 -200

Brot 3 100(40/4 {180 [1-60 {100 [1-90 |40 -200
5

Nudeln/ 25 100 |- - 1-60 {100

Reis/

Getreide

Manuell 20 100({20 (180 [1-60 (100 {1-90 |80 -200

Zeit oder Temperatur der Preset-Funktion kann nur fir die jeweils
gewahlte Funktion geandert werden.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

Reinigungs-/Entkalkungstaste

Wenn das Gerat langer als insgesamt 20 Stunden in Betrieb war,
leuchtet die Reinigungsfunktionsanzeige auf.

Sie kdnnen diesen Modus auch manuell starten, indem Sie die
Reinigungs-/Entkalkungstaste betatigen.

Achten Sie darauf, dass der Wassertank aufgefillt ist. Geben Sie
etwas Zitronensaure oder Essigessenz (beides in
Lebensmittelqualitét) in das Wasser, um die Beseitigung von Kalk
im Dampfkessel zu beschleunigen.

Wenn Sie nun auf die 1-Tasten-Waschfunktion tippen, wird die
Wasserpumpe vollstéandig geoffnet. Das Gerat startet daraufhin
die Reinigungsfunktion.

Dieser Modus hat eine Laufzeit von 25 Minuten.

Reinigen Sie Basiseinheit und Deckel nach jeder Benutzung mit
einem weichen Tuch.

Benutzen Sie ggf. einen kleinen Pinsel oder ein Wattestabchen.
GielRen Sie keinesfalls Flissigkeiten in die Basiseinheit.
Waschen Sie die abnehmbaren Teile (Backform, Frittierplatte und
Kondensatbehalter) mit einem weichen Tuch oder Schwamm in
warmem Seifenwasser.

Trocknen Sie alle Teile anschlieRend sorgféltig ab.

Beachten Sie, dass Backform, Frittierplatte und
Kondensatbehalter spiilmaschinenfest sind. Es wird jedoch
empfohlen, diese Teile per Hand abzuwaschen, weil dies der
Nutzungsdauer des Produkts zugutekommt.

DE
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*  Benutzen Sie beim Reinigen oder Garen mit dem Kochtopf keinesfalls
Kochutensilien aus Metall oder Topfreiniger, um eine Beschadigung
der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

» Verwenden Sie keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel,
Scheuerschwamme oder -pulver fiir irgendwelche Komponenten oder
Zubehorteile.

Lagerungshinweise
» Trennen Sie das Gerat ab und lassen Sie es vollstandig abkuhlen.

* Legen Sie Backform, Frittierplatte und Kondensatbehalter im Gerat ab.

» Lagern Sie das Gerat in der Originalverpackung an einem kiihlen und
trockenen Ort.

FEHLERBEHEBUNG

Das Gerat hat Sicherheitsvorrichtungen, die es abschalten, falls wahrend
des Garvorgangs ein anormaler Zustand eintritt. Auf dem Bedienfeld wird
ein Fehlersignal angezeigt. Je nach Fehler kann auch ein akustisches
Signal zu héren sein. Sobald das Problem ermittelt und korrigiert wurde,
kénnen Sie den Geratestecker wieder anschliefen und den Garvorgang
fortsetzen.

Fehlercode Problem

E1 Der Kontrollsensor ist abgetrennt.

E2 Der Kontrollsensor hat einen
Kurschluss.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdll
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kénnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafios.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante
0 a una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

» El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

» Este aparato no se ha disefado para ser
utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, ni por personas con falta de
experiencia y conocimientos, a no ser que
hayan recibido supervision o instrucciones
respecto al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

» Esté muy atento si un nifio esta haciendo
uso de un aparato y si se esta utilizando un
aparato cerca de ellos.

 ADVERTENCIA: La comida que se vierte
puede provocar quemaduras graves.
Mantenga el aparato y su cable alejados de
los nifios. Nunca coloque el cable sobre la
encimera y no utilice una toma eléctrica
situada debajo de esta ni un cable
alargador.

* El uso de accesorios no recomendados por
el fabricante del aparato puede provocar
lesiones.

* No utilice el aparato en el exterior.

* No coloque el electrodoméstico sobre un
hornillo eléctrico o de gas, ni cerca de ellos,
ni dentro de un horno caliente.

* No limpie el aparato con estropajos
metalicos. Podrian desprenderse
fragmentos del estropajo y tocar las piezas
eléctricas, lo que supone un riesgo de
descarga eléctrica.

» Tenga mucho cuidado cuando retire la
bandeja o elimine la grasa caliente.

* Tenga mucho cuidado cuando mueva un
electrodoméstico que contenga aceite u
otros liquidos calientes.

ES
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* PRECAUCION: Para evitar dafios y descargas
eléctricas, no cocine en la base. Utilice siempre
la sartén suministrada para cocinar.

» Para desconectar el aparato, pulse el botén de
encendido, deje que se enfrie y retire el
enchufe.

* No utilice la sartén ni la placa de la freidora
Aerofryer si estan abolladas o desgastadas.

« ADVERTENCIA: Nunca fria alimentos en
abundante aceite en la freidora Aerofryer,
independientemente de si la tapa esta puesta o
no. ES PELIGROSO Y PODRIA PRODUCIR
UN INCENDIO Y DANOS GRAVES.

» Antes de colocar la sartén o la placa de la
freidora Aerofryer en la base, asegurese de que
ambas estan secas; para ello, séquelas con un
pafo suave.

» Asegurese siempre de que el aparato esta bien
montado antes de utilizarlo.

* Lleve cuidado al levantar la sartén de la base;
se recomienda el uso de guantes.

+ Si la sartén extraible esta vacia, no la caliente
durante mas de 10 minutos, ya que la superficie
para cocinar podria sufrir danos.

 Para evitar posibles dafios provocados por
vapor, mientras la unidad esté en uso,
coléquela en un lugar alejado de paredes y
armarios.

* Nunca levante la unidad por las pestafnas
laterales de la tapa.

 Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

» Zonas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo.

* Clientes en hoteles, moteles y otros entornos

de tipo residencial.

Entornos de tipo casa de huéspedes.

Granjas.

Los nifios no pueden jugar con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por nifos.

Mantenga el aparato y el cable fuera del

alcance de los nifos.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* No caliente los alimentos demasiado tiempo.

* La superficie del elemento calefactor esta
sujeta a calor residual tras el uso.
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* El conector debe extraerse antes de limpiar
el aparato, asegurese de que la toma esté
totalmente seca antes de volver a usar la
unidad.

. La superficie puede calentarse
durante el uso.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el
aparato.

* El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

* Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase I).

« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,
no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 cm de
espacio libre alrededor del aparato.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

1. Depésito de agua

2. Entrada de aire

3. Visor LCD

4. Aberturas de salida de aire

5. Sartén

6. Placa de la freidora Aerofryer

7. Cesta

8. Asade cesta

9. Bandeja de condensacion

Visor LCD

10 |[Botones de control del 19 [Programa de pan

temporizador
11 |Botones de control de 20 [Programa de verduras
temperatura

12 |Botdn de encendido 21 |Programa de pescado

13 |Golpe de vapor 22 |Programa de pasta/arroz/
grano

14 [Modo vapor 23 |Manual

15 |Modo de fritura con aire 24 |Luz activa

16 |Programa de patatas fritas |25 |Indicador de adicion de
agua

17 |Programa de pollo 26 |Indicador/botén de limpieza/
descalcificacion

18 |Programa de carne

ES
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ANTES DEL PRIMER USO

Retire todo el material de embalaje.

Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

Limpie bien las piezas con agua caliente, un poco de detergente y una
esponja no abrasiva.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.
Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No
llene la cubeta con aceite o grasa para freir.

Utilice agua pura para evitar la cal.

FUNCIONAMIENTO

Descripcion de los botones tactiles
Botén de encendido

Pulse el botén de encendido para activar el aparato cuando se
encuentre en el modo reposo.

Botén de golpe de vapor

Pulse el botén de golpe de vapor para afadir vapor al aparato. Se
producira un golpe de vapor.

Botones de programas

Si toca uno de los botones preprogramados (patatas fritas, pollo,
carne, pan, verduras, pasta/arroz/grano, pescado), el aparato se
configurara automaticamente en el tiempo y temperatura adecuados.
También puede ajustar manualmente el tiempo y la temperatura de
coccion desde el botén manual.

Para mas informacion, consulte el capitulo “Programas de la freidora
Aerofryer”.

Botones de control del temporizador

Toque el botén mas para aumentar y el botdbn menos para disminuir el
tiempo de coccion en 1 minuto. El ajuste de tiempo maximo es de 90
minutos.

Mantenga pulsado el botén mas o menos para aumentar/disminuir el
tiempo de coccion de manera continua.

Botones de control de temperatura

Toque el botén mas para aumentar la temperatura en 5 °C. El ajuste
de temperatura maximo es de 200 °C.

Toque el botén menos para disminuir la temperatura en 5 °C.
Mantenga pulsado el botén mas o menos para aumentar/disminuir la
temperatura de manera continua.

Uso

Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

Pulse el botén de encendido para activar el visor.

Si el producto no se utiliza durante 20 segundos, volvera al modo
reposo.

Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

Ponga los ingredientes en la cesta.

Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

No toque la cubeta durante el uso y un tiempo después del uso, ya
que se calienta mucho. Sujete la cubeta solo por el asa.
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« Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del
tiempo de preparacion. Para agitar los ingredientes, saque la
cubeta del aparato por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a
introducir la cubeta en la freidora de aire. No presione el botdn
de liberacion de la cesta al agitar.

» Cuando saca la cubeta durante el proceso de fritura, el
dispositivo se apaga automaticamente. Cuando vuelve a
introducir el dispositivo, el programa se reanuda.

Placa de la freidora Aerofryer

» La placa de la freidora Aerofryer se ha disefiado para que pueda
utilizarla para porciones grandes y pequenias.

» Sila porcion de alimentos es grande, pliegue las patas de la
placa.

» Para porciones de alimentos pequefias, despliegue las patas de
la placa.

Modo vapor

» Gire el tope para abrir el deposito de agua.

* Llene el depdsito con agua. Para retrasar la formacién de cal, es
mejor llenar siempre el deposito con agua pura en lugar de con
agua del grifo. Asegurese de fijar correctamente el tope. Vuelva
a colocar el deposito de agua en el aparato.

Seleccione la funcién de vapor con el programa manual. La
temperatura se establecera automaticamente en 100 °C.

Si el aparato se encuentra en el modo vapor, no podra ajustar la
temperatura.

Introduzca los ingredientes en la sartén.

Defina durante cuanto tiempo desea cocer los ingredientes al
vapor con los botones de control del temporizador.

Pulse el botdn de encendido para iniciar el programa.

Con el modo de vapor se pueden cocinar distintos tipos de
alimentos.

Inyeccién de agua ES

Si el depdsito se queda vacio de agua cuando esta emitiendo
vapor, el indicador comenzara a parpadear y sonara una alarma.
Puede rellenar el depésito de agua y colocarlo de nuevo en su
lugar. La luz dejara de parpadear y la alarma parara.

Si falta agua en el depdsito durante mas de 2 minutos, el aparato
dejara de funcionar automaticamente.

Modo de fritura con aire

Coloque los ingredientes en la sartén.

Seleccione el modo de fritura con aire con la funcién manual.
Pulse el botén manual para ajustar la temperatura y el tiempo de
coccion deseados manualmente a través de los botones de
control.

También puede definir uno de los modos preprogramados. Para
seleccionar el programa adecuado, consulte “Programas de la
freidora Aerofryer”.

Pulse el botén de encendido para activar el programa.
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* Una vez que ha transcurrido el tiempo ajustado, suena el pitido del
temporizador. El dispositivo se apagara tras 20 segundos. Saque la

cubeta del aparato y coléquela sobre una superficie resistente al calor.

PROGRAMAS DE LA FREIDORA AEROFRYER

VAPOR Fritura con [INTERVALO (INTERVALO
aire 1/2 (vapor) (fritura con aire)

Programa |Tiemp |°C |Tiem |°C Tiemp |°C Tiemp [°C

o po o o
Patatas - - 20 |200 1-90 [80-200
fritas
Verduras |20 100 (2 180 1-60 {100 [1-90 |80 -200
Pollo 20 100 [10/35(200/16|1-60 |100 |1-90 [80-200

0

Pescado 8 100 (4 200 1-60 {100 [1-90 |80 -200
Carne 5 100 |10 {200 1-60 (100 |1-90 (80-200
Pan 3 100 |40/45{180 1-60 (100 |1-90 (40-200
Pasta/arroz/ |25 100 |- - 1-60 |100
grano
Manual 20 100 |20 180 1-60 (100 |1-90 (80-200

El tiempo o la temperatura de la funcion predefinida solo se pueden
modificar para la funcién seleccionada.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
» Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

botén de limpieza/descalcificacion
» Siel aparato ha estado en funcionamiento durante mas de 20 horas
en total, el indicador de funcion de limpieza se iluminara.
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e También puede iniciar este modo manualmente; para ello, pulse
el botén de limpieza/descalcificacion.

» Asegurese de que el deposito de agua esta lleno. Si utiliza otra
proporcion de mezcla de acido citrico o esencia de vinagre
(ambos en grado alimenticio) con el agua, la disolucion de la cal
dentro del hervidor sera mas rapida.

* Toque el botén de lavado con tan solo pulsar un botén y la
bomba de agua se abrira por completo. El aparato comenzara el
modo de limpieza.

» Este modo tiene una duracion de 25 minutos.

» Después de cada uso, limpie la base y la tapa de la unidad con
un pafio suave humedo.

» Sies necesario, utilice un cepillo pequefio o un bastoncillo de
algodon. Nunca vierta ningun liquido en la base de la unidad.

* Lave las piezas extraibles (sartén, placa de la freidora Aerofryer
y bandeja de condensacion) con agua tibia jabonosa y un pafio
suave o esponja.

» Seque bien todas las piezas.

* Lasartén, la placa de la freidora Aerofryer y la bandeja de
condensacion pueden lavarse en el lavavajillas. Sin embargo,
recomendamos lavarlas a mano, ya que de esta forma se
alargara la vida util del producto.

» Cuando limpie o cocine con el recipiente o la cesta, no utilice
utensilios ni estropajos metalicos para evitar dafios en el
revestimiento antiadherente.

» No utilice detergentes quimicos abrasivos, estropajos metalicos
ni polvos sobre ninguna de las piezas o accesorios.

Instrucciones de almacenamiento

» Desenchufe la unidad y deje que se enfrie por completo.

* Guarde la sartén, la placa de la freidora Aerofryer y la bandeja de
condensacion dentro de la unidad.

* Almacene la unidad en su caja original o cubierta en un lugar
fresco y seco.

SOLUCION DE FALLOS

La unidad dispone de funciones de seguridad que haran que se
apague si se detecta una condicion anormal durante la coccion. Se
mostrara una sefial de error en el panel de control. Segun el error, es
posible que se escuche un pitido. Una vez identificado y corregido el
problema, enchufe la unidad y reanude la coccion.

Codigo de error Problema

E1 El sensor de estado en
funcionamiento esta
desconectado.

E2 El sensor de estado en
funcionamiento esta

cortocircuitado.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales

ES
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utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje de
electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacion sobre los puntos de recogida a
las autoridades locales.
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o seu representante de
assisténcia técnica ou alguém com
qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho ndo se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, exceto se tiverem supervisao
ou instrugao relativamente a utilizagao do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

E necessaria supervisdo sempre que
qualquer aparelho for utilizado por ou
proximo de criancas.

AVISO: Os alimentos derramados podem
causar queimaduras graves. Mantenha o
aparelho e o cabo fora do alcance das
criangas. Nunca suspenda o cabo na
extremidade do balcdo, nunca utilize uma
tomada abaixo do balcao e nunca utilize
com uma extensao.

A utilizacao de acessorios néao
recomendados pelo fabricante do aparelho
pode provocar lesdes.

Nao utilize no exterior.

Nao coloque sobre, ou perto de, um
queimador a gas quente ou elétrico, nem
num forno aquecido.

Nao limpe com esfregdes metalicos. Os
pedacos do esfregdo podem partir e tocar
nos componentes elétricos, criando o risco
de choque elétrico.

Tenha um cuidado extremo ao remover o
tabuleiro ou eliminar a gordura quente
Proceda com cuidado extremo ao mover um
aparelho que contenha 6leo quente ou
outros liquidos quentes.

PT
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* ATENCAO: Para proteger contra danos ou
choques elétricos, ndo cozinhe na unidade
base. Use sempre a cacarola fornecida para
cozinhar.

» Para desligar, prima o botao de energia, deixe o
programa de arrefecimento a correr e remova a
ficha da tomada.

» Nao utilize a cacarola ou a placa da fritadeira se
estiverem amolgadas ou desgastadas.

* AVISO: Nunca frite por imersao em dleo,
independentemente de a tampa estar ligada ou
desligada. ISTO E PERIGOSO E PODE
CAUSAR UM INCENDIO E DANOS GRAVES.

* Antes de colocar a cacarola ou a placa da
fritadeira na base, certifique-se de que ambas
estao secas passando um pano suave pela
respetiva superficie.

* Certifique-se sempre de que o aparelho é
devidamente montado antes de o utilizar.

* Tenha cuidado ao levantar a cagarola da base,
€ recomendavel usar luvas.

* Quando a cagarola amovivel estiver vazia, nao
aqueca durante mais de 10 minutos, pois pode
danificar a superficie de cozedura.

 Para evitar possiveis danos causados pelo
vapor, coloque a unidade longe das paredes e
armarios durante a utilizacao.

* Nunca levante a unidade pelas abas laterais da
tampa.

 Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagdes domeésticas e semelhantes tais
como:

» Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.

* Por clientes de hotéis, motéis e outros

ambientes de tipo residencial.

Ambientes de dormida e pequeno almogo.

Quintas.

As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

Este aparelho ndo pode ser usado por criangas.

Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do

alcance de criangas.

 Para se proteger contra choques eléctricos, nao
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

* Nao aqueca os alimentos durante demasiado
tempo.

* A superficie do elemento de aquecimento esta
sujeita a calor residual apos a utilizagao.

» Deve retirar o cabo antes de limpar o aparelho.
Certifique-se de que a entrada esta
completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.
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4. Aberturas de saida de ar
5. Cacarola
6. Placa da fritadeira
7. Cesto
. A superficie pode aquecer durante 8. Pegado cesto
a utilizacao. 9. Bandeja de condensacgéo
» AVISO: Se a superficie estiver rachada, _
desligue o aparelho para evitar a Visor LCD
p033|b|“dade de Choque ngctrlco. L. 10 |Botdes de controlo do 19 |Programa para p&o
* A temperatura das superficies acessiveis temporizador
pOdera S.er elevada quando 0 aparelho esta 11 |Botbes de controlo da 20 |Programa para vegetais
em funcionamento. temperatura
* O aparelho nao se destina a ser operado . : " ,
através de um sistema de temporizador 12 |Botéo de alimentagéo 21 |Programa para peixe
externo ou de controlo remoto a parte 13 |Projecéo de vapor 22 |Programa para massal/arroz/
« O aparelho devera ser ligado a uma saida cereais
de tomada com contacto de terra (para 14 _[Modo de vapor 23 |Manual
aparelhos de classe |) 15 |Modo de fritura com ar 24 |Luz acesa
* De modo a.manter ||V.re o fluxo de ar, nao 16 |Programa para batatas fritas |25 |Indicador de adi¢édo de agua
C0|0.q.ue ObJetOS em Clma do aparelho e 17 |Programa para frango 26 |Botao/indicador de limpeza/
certifique-se de que existe sempre 10 cm de descalcificacio
espaco a volta do mesmo.
18 |Programa para carne

DESCRICAO DAS PECAS ,
1. Depésito de agua ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

2. Entrada de ar * Retire todo o material de embalagem.
3. Visor LCD * Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.
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* Limpe minuciosamente as pecas com agua quente, algum detergente
€ uma esponja nao abrasiva.

* Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada, ndo coloque o aparelho sobre superficies nao resistentes ao
calor.

» Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. Nao
encha a cuba com éleo ou gordura.

* Use agua pura para evitar a formagao de calcario.

FUNCIONAMENTO

Descricao dos botoes

Botao de energia

» Prima o botdo de energia para ativar o aparelho quando estiver no
modo standby.

Botéao de projecao de vapor

» Prima o botdo de projecdo de vapor para injetar vapor no aparelho.
Sera produzido um jato de vapor.

Botoes do programa

* Ao tocar num dos botdes pré-programados (batatas fritas, frango,
carne, pao, vegetais, massa/arroz/cereais, peixe) o aparelho fica
automaticamente configurado para o tempo e temperatura certos.

*  Também pode programar manualmente o tempo de preparagao e a
temperatura tocando no botéo “manual’.

»  Consulte o capitulo “Programas da Aerofryer”, para mais informagoes.

Botoes de controlo do temporizador

»  Toque no botdo do simbolo “mais” para aumentar ou no botédo do
simbolo “menos” para diminuir o tempo de cozedura a incrementos de
1 minuto. A definicdo de tempo maximo é 90 minutos.

* Prima e mantenha nesta posi¢do o botdo do simbolo “mais” ou
“menos” para aumentar/diminuir continuamente o tempo de cozedura.

Botdes de controlo da temperatura

*  Toque no botédo do simbolo “mais” para aumentar a temperatura 5°C.
A definicdo de temperatura maxima é 200°C.

»  Toque no botédo do simbolo “menos” para diminuir a temperatura 5°C.

* Prima e mantenha nesta posi¢do o botdo do simbolo “mais” ou
“menos” para aumentar/diminuir continuamente o tempo de cozedura.

Utilizacao
* Ligue a ficha de alimentagéo a uma tomada de parede com protecao
terra.

» Prima o botdo de energia para ativar o visor.

*  Se néo for utilizado durante 20 segundos, o aparelho volta ao modo
standby.

» Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

» Coloque os alimentos no cesto.

» Volte a colocar a cuba na fritadeira.

* Nao toque na cuba durante e algum tempo apés a utilizagao, pois
aquece muito. Segure a cuba apenas pela pega.

» Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparacdo. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba na
fritadeira. Nao prima o botao de libertagéo do cesto enquanto o agita.

»  Se retirar a cuba durante o processo de fritura, o aparelho desligar-se-
a automaticamente. Ao recolocar a cuba, o programa sera retomado.
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Placa da fritadeira

A placa da fritadeira foi concebida para ser usada tanto com
doses grandes como pequenas.

Se tem uma dose grande de alimentos, dobre as pernas da
placa.

No caso de doses pequenas de alimentos, estique as pernas da
placa.

Modo de vapor

Rode o bujéo para abrir o depdsito de agua.

Encha o depésito de 4gua com agua. E sempre melhor encher
com agua pura, em vez de usar agua da torneira, para adiar a
formacao de calcario. Tenha o cuidado de fixar corretamente o
bujao. Volte a colocar o depésito de agua no aparelho.
Selecione a fungao de vapor usando o programa manual. A
temperatura é regulada automaticamente para 100°C.

Nao é possivel regular a temperatura se o aparelho estiver no
modo de vapor.

Coloque os seus ingredientes na cagarola.

Defina o tempo para cozinhar os seus ingredientes com vapor
usando os botdes de controlo do temporizador.

Prima o botéo de alimentacéo para iniciar o programa.

Pode usar o modo de vapor para cozinhar varios tipos de
alimentos.

Injecéo de agua

Se o depdsito de agua se esvaziar durante a projecédo de vapor,
esta luz indicadora comecgara a piscar e sera emitido um alarme
acustico.

Pode reabastecer o depésito de agua e voltar a coloca-lo no
lugar. A luz ird parar de piscar e o alarme para.

Se o depdsito de agua tiver pouca agua durante mais de 2
minutos, o aparelho deixa de funcionar automaticamente.

Modo de fritura com ar

Coloque os ingredientes na cagarola.

Selecione o modo de fritura com ar usando a fungdo manual.
Prima o botdo manual para definir manualmente a temperatura e
tempo desejados usando os botdes de controlo.

Também pode definir um dos modos pré-programados. Veja
“Programas da Aerofryer” para selecionar o programa certo.
Prima o bot&o de alimentacéo para ativar o programa.

Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, o tempo de
preparagao definido terminou. O aparelho iré desligar-se apds 20
segundos. Retire a cuba do aparelho e coloque-a sobre uma
superficie resistente ao calor.

PROGRAMAS DA AEROFRYER

PT
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(vapor) (Steam) - limites (Airfry)
limites
(vapor)

STEAM  |Airfry1/2  |RANGE RANGE (Airfry) -

Programa |[Temp |°C |Tem |[°C Temp |°C Temp [°C
o po o o

Batatas 20 |200 1-90 |80-200

fritas

Vegetais 20 100 |2 180 1-60 (100 |1-90 |80 -200

Frango 20 100 |10/35|200/16|1-60 (100 [1-90 (80 -200

0
Peixe 8 100 |4 200 1-60 (100 |1-90 (80-200
Carne 5 100 |10 200 1-60 (100 |1-90 (80 -200
Pzo 3 100 |40/45{180 1-60 (100 |1-90 (40-200
Massa/ 25 100 |- - 1-60 |100
Arroz/
Cereais
Manual 20 100 |20 180 1-60 (100 |1-90 (80-200

O tempo ou temperatura da fungéo predefinida sé pode ser alterado/a
para a fungéo selecionada.

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

Botao de limpezal/descalcificagao

» Se o aparelho tiver estado a funcionar durante mais de 20 horas no
total, a luz indicadora da fungéo de limpeza acendera.

¢ Também pode iniciar este modo manualmente premindo o botao de
limpezal/descalcificagéo.

» Certifique-se de que o depdsito esta cheio de agua. A mistura de
qualquer quantidade de acido citrico ou esséncia de vinagre (ambos
de grau alimenticio) na agua faz com que o calcario se dissolva
rapidamente dentro da caldeira a vapor.

* Toque no botédo de lavagem de um toque e a bomba de agua abrira
totalmente. O aparelho comega agora a fungéo de limpeza.

* O tempo de funcionamento deste modo é 25 minutos.

e Utilize um pano macio e humido para limpar a base e a tampa da
unidade apés cada utilizagao.

* Use uma pequena escova ou cotonete, se necessario. Nunca derrame
qualquer liquido sobre a base da unidade.

» Lave as pecas amoviveis (cagarola, placa da fritadeira e bandeja de
condensagdo) em agua morna com sabdo, com um pano ou esponja
suave.

» Seque bem cada pega.

» Note que a cagarola, a placa da fritadeira e a bandeja de
condensacgdo podem ser lavadas na maquina. Contudo,
recomendamos que os lave & mao para prolongar a vida util do
produto.

* Ao limpar ou cozinhar com a panela ou o cesto, nunca utilize
utensilios metalicos ou esfregdes para evitar danos na camada
antiaderente.

» Nunca utilize detergentes quimicos agressivos, esfregdes ou pés em
qualquer uma das pegas ou acessorios.

Instrugdes de armazenamento
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» Desligue a ficha da tomada e deixe a unidade arrefecer
completamente.

» Guarde a cacarola, a placa da fritadeira e a bandeja de
condensagao dentro da unidade.

* Guarde a unidade na caixa original ou, coberta, num local fresco
e seco.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A unidade esta equipada com dispositivos de seguranga que
desligam o aparelho se for encontrada uma condi¢cdo anémala
durante a preparacéo. Um sinal de erro sera exibido no painel de
controlo. Dependendo do erro, podera ser emitido um sinal acustico.
Assim que o problema tiver sido identificado e corrigido, ligue a
unidade a eletricidade e retome a confegao dos alimentos.

Codigo de erro Problema

E1 O sensor do estado de
funcionamento esta desligado.

E2 Curto-circuito no sensor do
estado de funcionamento.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugbes e na

embalagem chama a sua ateng&o para a importancia desta questéo.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protegdo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informacgdes relativas aos pontos de recolha.
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SICUREZZA
* |l produttore non é responsabile di eventuali

danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

Non spostare mai lI'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Non lasciare mai l'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

Non & previsto l'uso dell'apparecchio da parte di
persone (bambini inclusi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o sprovviste della
necessaria esperienza e conoscenza, a meno
che non siano sotto la supervisione della, o non
vengano istruite all’'uso dell’apparecchio, dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
Esercitare un'attenta supervisione in caso di
utilizzo di qualsiasi tipo di apparecchio da parte
0 in presenza di bambini.

 AVWERTENZA: Gli schizzi di cibo possono

causare ustioni gravi. Tenere l'apparecchio e il
cavo lontano dalla portata dei bambini. Non far
pendere mai il cavo dal bordo del bancone, non
utilizzare mai una presa sotto il bancone e non
utilizzare mai con una prolunga.

L’uso di accessori non raccomandati dal
costruttore dell’apparecchio pud causare
infortuni.

Non utilizzare all'aperto.

Non collocare sopra o vicino a un bruciatore a
gas o elettrico caldo, o in un forno riscaldato.
Non pulire con spugnette abrasive di metallo. |
filamenti metallici della spugnetta potrebbero
distaccarsi ed entrare in contatto con i
componenti elettrici, esponendo al rischio di
folgorazione.

Prestare la massima cautela nella rimozione del
vassoio o nello smaltimento del grasso caldo.
Prestare la massima cautela nello spostamento
di un apparecchio contenente liquidi caldi.
ATTENZIONE: Per evitare danni o scosse
elettriche, non cuocere nell'unita base. Per
cucinare, utilizzare sempre la teglia in
dotazione.
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* Per scollegare, premere il pulsante di
accensione, attendere il completamento del
programma di raffreddamento e scollegare
la spina.

* Non utilizzare teglie o piastre per la cottura
ad aria se ammaccate o usurate.

* AVWVERTENZA: Non friggere mai ad
immersione nell'Aerofryer, sia a coperchio
chiuso che aperto. E PERICOLOSO E PUO

CAUSARE UN INCENDIO E GRAVI DANNI.

* Prima di mettere la teglia o la piastra per la
cottura ad aria nella base, assicurarsi che
siano asciutte passandole con un panno
morbido.

* Prima dell'uso, assicurarsi sempre che
I'apparecchio sia montato correttamente.

 Sollevare la teglia dalla base con attenzione;

si raccomanda l'uso di guanti.

* Non riscaldare la teglia rimovibile vuota per
piu di 10 minuti, per evitare di danneggiarne
la superficie di cottura.

* Per evitare eventuali danni dovuti al vapore,
usare l'apparecchio lontano da pareti e
armadietti.

* Non sollevare mai lI'apparecchio per le
protuberanze laterali del coperchio.

» Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici
e altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale.

* Ambienti di tipo Bed and breakfast.

* Fattorie.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

* Questo apparecchio non deve essere
utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio
e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

» Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* Non scaldare il cibo troppo a lungo.

* La superficie dell'elemento riscaldante &
soggetta a calore residuo dopo l'utilizzo.

* E necessario rimuovere il connettore prima
di pulire I'apparecchio, assicurarsi che
l'ingresso sia completamente asciutto prima
di usare di nuovo l'unita.
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La superficie pud riscaldarsi molto
durante I'uso.
AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.
La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in funzione.
L'apparecchio non & progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.
L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).
Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e verificare
che vi siano sempre 10 cm di spazio libero
attorno all’'apparecchio.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

ok wN =

Serbatoio dell'acqua

Ingresso aria

Display LCD

Aperture per la fuoriuscita dell'aria
Teglia

6. Piastra per la cottura ad aria

7. Cestello

8. Manico del cestello

9. Vassoio di raccolta della condensa

Display LCD

10 |Tasti di regolazione del timer |19 |Programma Pane

11 |Tasti di regolazione della 20 [Programma Verdure

temperatura

12 |Tasto di accensione 21 |Programma Pesce

13 |Getto di vapore 22 |Programma Pasta / Riso /
Cereali

14 |[Modalita vapore 23 [Manuale

15 [Modalita friggitrice ad aria 24 |Spia in funzione

16 |Programma Patatine fritte 25 |Indicatore aggiunta acqua

17 |Programma Pollo 26 |Tasto/indicatore pulizia/
decalcificazione

18 |Programma Carne

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Rimuovere tutto 'imballaggio.
Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.
Lavare a fondo le parti in acqua calda con sapone liquido e una
spugna non abrasiva.
Pulire I'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.
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» Posizionare 'apparecchio su una superficie stabile, piana e
regolare, non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

* Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non
riempire il contenitore con olio o grasso.

» Usare acqua in bottiglia o filtrata per evitare la formazione di
calcare.

FUNZIONAMENTO

Descrizione tasti a sfioramento

Tasto di accensione

» Premere il tasto di accensione per riattivare il dispositivo dalla
modalita standby.

Tasto getto di vapore

» Premere il tasto getto di vapore per generare vapore
nell'apparecchio. Verra prodotto un solo getto di vapore.

Tasti dei programmi

» Toccando uno dei tasti pre-programmati (patatine fritte, pollo,
carne, pane, verdure, pasta/riso/grano, pesce), verranno
impostati tempo e temperatura corretti.

+  Einoltre possibile impostare manualmente il tempo e la
temperatura di cottura toccando il tasto manuale.

»  Per ulteriori informazioni, vedere il capitolo "Programmi
dell'aerofryer".

Tasti di regolazione del timer

» Toccare il tasto piu per aumentare o il tasto meno per diminuire il
tempo di cottura di 1 minuto. Il tempo massimo impostabile & 90
minuti.

* Mantenere premuto il tasto pit 0 meno per aumentare/diminuire il
tempo di cottura in continuo.

Tasti temperatura

* Toccare il tasto piu per aumentare la temperatura di 5 °C.
L'impostazione di temperatura massima & 200 °C.

* Toccare il tasto meno per diminuire la temperatura di 5 °C.

* Mantenere premuto il tasto piu 0 meno per aumentare/diminuire
la temperatura in continuo.

Uso

* Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

* Premere il tasto di accensione per attivare il display.

« Se l'apparecchio non viene utilizzato per 20 secondi torna in
modalita standby.

« Estrarre con attenzione il contenitore dalla friggitrice ad aria.

e Introdurre la pietanza nel cestello.

* Reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

* Non toccare il contenitore durante e per un certo tempo dopo
I'uso, dato che diventa molto caldo. Sostenere il contenitore
esclusivamente per il manico.

* Alcune pietanze richiedono di essere saltate a meta del tempo di
preparazione. Per saltare la pietanza, estrarre il contenitore
dall'apparecchio utilizzando il manico e scuoterlo. Reinserire il
contenitore nella friggitrice ad aria. Non premere il pulsante di
rilascio del cestello durante questa operazione.

« Estraendo il contenitore durante il processo di frittura,
I'apparecchio si spegne automaticamente. Quando il contenitore
viene reinserito, il programma riprende.
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Piastra per la cottura ad aria

La piastra per la cottura ad aria puo essere utilizzata sia per porzioni
grandi, che piccole.

Per grandi porzioni, ripiegare le gambe della piastra.

Per piccole porzioni di cibo, dispiegare le gambe della piastra.

Modalita vapore

Ruotare il tappo per aprire il serbatoio dell'acqua.

Riempire il serbatoio con acqua. L’acqua in bottiglia o filtrata riduce la
formazione di calcare rispetto all’acqua del rubinetto. Assicurarsi di
fissare correttamente il tappo. Rimettere il serbatoio dell'acqua
nell'apparecchio.

Selezionare la funzione vapore con il programma manuale. La
temperatura sara impostata automaticamente su 100 °C.

In modalita vapore la temperatura non & regolabile.

Mettere gli ingredienti nella teglia.

Impostare il tempo di cottura al vapore degli ingredienti utilizzando i
pulsanti di regolazione del timer.

Premere il pulsante di accensione per avviare il programma.

E possibile utilizzare la modalita vapore per cuocere a vapore vari tipi
di alimenti.

Aggiunta di acqua

Se durante la cottura a vapore il serbatoio dell'acqua si svuota, questa
spia inizia a lampeggiare e scatta un allarme.

In questo caso € possibile riempire il serbatoio dell'acqua e rimetterlo
a posto. La spia smette di lampeggiare e l'allarme cessa.

Se il serbatoio dell'acqua rimane senza acqua per piu di 2 minuti,
I'apparecchio smette automaticamente di funzionare.

Modalita friggitrice ad aria

Mettere gli ingredienti nella teglia.

Selezionare la Modalita friggitrice ad aria con la funzione manuale.
Premere il tasto manuale per impostare manualmente il tempo e la
temperatura di cottura con i tasti di regolazione.

E anche possibile impostare uno dei programmi. Vedere "Programmi
della friggitrice ad aria calda" per selezionare il programma adatto.
Premere il tasto di accensione per attivare il programma.

Quando si avverte il segnale acustico del timer, il tempo di
preparazione é passato. L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi.
Estrarre il contenitore dall'apparecchio e collocarlo su una superficie
resistente al calore.
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PROGRAMMI DELL'AEROFRYER

VAPORE |Frittura ad |INTERVALL|INTERVALLO
aria 1/2 O (Vapore) |(Frittura ad
aria)

Programm |Temp |°C [Tem |°C Temp |°C  |Temp |°C

a o po o o

Patatine |- - |20 |200 1-90(80 - 200

fritte

Verdure 20 100 |2 180 |1-60|100 [1-90|80—200

Pollo 20 100|10/3 |200/1 |1 —-60({100 |1-90 80— 200
5 60

Pesce 8 100 |4 200 |1-60|100 [1-90(80-200

Carne 5 100|10 [200 [1-60({100 |1-90|80—200

Pane 3 100(40/4 {180 [1-60{100 [1—90|40-200
5

Pasta / 25 100 |- - 1-60{100

Riso /

Cereali

Manuale |20 10020 (180 [1-60{100 [1-90|80— 200

Il tempo o la temperatura preimpostati possono essere modificati solo
per la funzione selezionata.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

Pulsante pulizia/decalcificazione

Trascorse 20 ore di funzionamento, si accende l'indicatore di
pulizia.

E possibile avviare questa modalita anche manualmente
premendo il pulsante pulizia/decalcificazione.

Verificare che il serbatoio dell'acqua sia pieno. Una soluzione in
qualsiasi rapporto di acido citrico o aceto bianco (entrambi di
grado alimentare) e acqua permette di decalcificare rapidamente
l'interno della caldaia.

Toccare il pulsante di lavaggio; la pompa dell'acqua si aprira
completamente. L'apparecchio avvia ora la funzione di pulizia. T
La durata di questa modalita € 25 minuti.

Pulire base e coperchio dell’apparecchio con un panno morbido
umido dopo ogni utilizzo.

Se necessario, utilizzare un piccolo pennello o bastoncino con la
punta rivestita di cotone. Non versare mai alcun liquido nella
base dell'apparecchio.

Lavare le parti rimovibili (teglia, piastra per la cottura al vapore e
vaschetta di raccolta della condensa) in acqua tiepida e saponata
con un panno morbido o una spugna.

Asciugare accuratamente ogni elemento.

Tenere presente che la teglia, la piastra per la cottura ad aria
calda e la vaschetta di raccolta condensa sono lavabili in
lavastoviglie. Tuttavia, si consiglia di lavarle a mano per
preservarne la durata nel tempo.
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* Quando si pulisce o si cucina con il recipiente di cottura o il cestello,
non utilizzare mai utensili in metallo o spugnette abrasive per evitare
di danneggiare il rivestimento antiaderente.

* Non utilizzare mai detersivi chimici aggressivi, spugnette abrasive o
polveri abrasive su qualsiasi elemento o accessorio.

Come riporre I'apparecchio

» Scollegare 'apparecchio e attenere che si raffreddi completamente.

* Riporre la teglia, la piastra per la cottura ad aria calda e la vaschetta di
raccolta condensa all'interno dell'apparecchio.

» Riporre I'apparecchio nella sua confezione originale o in un luogo
fresco e asciutto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'apparecchio € dotato di dispositivi di sicurezza che spegneranno
I'apparecchio in caso di condizioni anomale durante la cottura. Sul
pannello dei comandi verra visualizzato un segnale di errore. A seconda
dell'errore, potrebbe essere generato anche un segnale acustico. Una
volta individuato e corretto il problema, collegare I'apparecchio e
riprendere la cottura.

Codice di errore Problema

E1 Il sensore dello stato di
funzionamento & scollegato.

E2 Il sensore dello stato di
funzionamento & in corto circuito.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici &€ possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

* Anvand aldrig apparaten obevakad nar den
ar ansluten till vagguttaget.

» Apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller brist pa erfarenhet och
kunskap, savida de inte évervakas eller har
blivit instruerade om anvandningen av
apparaten av en person som ansvarar for
deras sakerhet.

» Nara dverinseende kravs nar en apparat
anvands av eller i narheten av barn.

* VARNING: Matspill kan orsaka svara
brannskador. Hall apparaten och sladden
utom rackhall fér barn. Ha aldrig sladden

hangande over bankkanten, anvand aldrig
uttag under bank och anvand aldrig en
forlangningssladd.

* Anvandning av tillbehér som inte
rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
skador.

* Anvand inte enheten utomhus.

* Placera den inte pa eller i narheten av het
gas eller brannare eller i en uppvarmd ugn.

* Rengdr inte med metallskurdynor. Delar kan
brytas av fran dynan och traffa elektriska
delar och ge risk for elstot.

» Var extremt forsiktig nar du avlagsnar bricka
eller slanger varmt fett.

» Extrem forsiktighet maste iakttas nar man
flyttar en apparat som innehaller het olja
eller andra heta vatskor.

* VARNING: For att skydda mot skada eller
elstotar, koka inte i basenheten. Anvand
alltid den medfdljande bakformen for
tillagning.

* Nar du ska koppla ur enheten trycker du pa
strombrytaren, kér nedkylningsprogrammet
och dra ut kontakten.

* Anvand inte bakpanna eller frityrplattan om
den har inbuktningar eller ar sliten.
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* VARNING: Fritera inte i fritdsen oavsett om
locket &r pa eller inte. DETTA AR FARLIGT
OCH KAN ORSAKA BRAND OCH ALLVARLIG
SKADA.

* Innan du placerar bakpannan eller frityrplattan i
basenheten, sakerstall att bada ar torra genom
att torka av dem med en mjuk duk.

» Sakerstall alltid att apparaten ar korrekt
monterad innan den anvands.

* Var forsiktig nar bakpannan lyfts upp fran
basenheten, handskar rekommenderas.

» Nar den avtagbara bakpannan ar tom, varm inte
upp den i mer an 10 minuter, detta kan skada
kokytan.

* For att undvika eventuell skada fran anga,
placera enheten pa avstand fran vaggar och
skap under anvandning.

« Lyfta aldrig enheten med lockets sidoflikar.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

 Av gaster pa hotell, motell och andra liknande
boendemiljer.

* "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

» Bondgardar.

* Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten ska inte anvandas av barn. Hall
apparaten och dess kabel utom rackhall for
barn.

» For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» VVarm inte maten for lange.

* Ytan pa varmeelementet ar varm efter
anvandning.

» Kontakten maste tas bort innan apparaten ska
rengoras, se till inloppet ar helt torrt innan
apparaten kommer att anvandas igen.

. Ytan kan bli varm vid anvandning.

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hdg
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fijarrkontrollsystem.
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» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag

med jordad kontakt (for Klass I-apparater).

 For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

BESKRIVNING AV DELAR
Vattentank

Luftinlopp

LCD-display
Luftutloppsdppningar

Bakpanna

Frityrplatta

Korg

Korghandtag
Kondenseringsbricka

© XN RON =

LCD-display

10 |Knappar for timerinstélining (19 |Brédprogram

11 |Knappar for 20 |[Gronsaksprogram

temperaturinstallning

12 |Strdomknapp 21 |Fiskprogram

13 |Angstrale 22 |Pasta-/ris-/grynprogram
14 |Anglage 23 |Manuell

15 |Frityrlage 24 |Aktivitetslampa

16 |Pommes frites-program 25 |Tillsatt vattenindikator
17 |Kycklingprogram 26 |Rengorings-/

avkalkningsknapp/-indikator

18 |Kottprogram

FORE FORSTA ANVANDNING

Ta bort allt paketeringsmaterial.

Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

Rengor delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp.

Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.
Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera
inte apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

Detta ar en luftfritds som fungerar med varm luft. Fyll inte
pannan med olja eller frityrfett.

Anvand rent vatten for att undvika kalkavlagringar.
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ANVANDNING

Beskrivning av touchknapp

Stromknapp

»  Tryck pa strdmknappen for att aktivera enheten nar den ar i
standbylage.

Knapp for angstrale

»  Tryck pa knappen for angstrale for att tillsatta anga till enheten. En
angstrale produceras.

Programknappar

*  Genom att trycka pa en av de férprogrammerade knapparna (pommes
frites, kyckling, kott, brdéd, gronsaker, pasta, ris/gryn, fisk) stalls
enheten in automatiskt pa ratt tid och temperatur.

» Du kan ocksa stélla in en koktid och temperatur manuellt genom att
trycka pa den manuella knappen.

»  Se kapitel "Fritdsprogram" fér mer information.

Knappar for timerinstallning

*  Tryck pa plus- eller minus-knappen for att minska koktiden med 1-
minuterssekvenser. Maximal tidsinstallning ar 90 minuter.

*  Tryck pa och hall plus- eller minus-knappen intryckt for att minska/oka
koktiden kontinuerligt.

Knappar for temperaturinstélining

»  Tryck pa plus-knappen for att 6ka temperaturen med 5°C. Maximal
temperaturinstallining ar 200°C.

*  Tryck pa minusknappen for att snka temperaturen med 5°C.

*  Tryck pa och hall plus- eller minus-knappen intryckt for att 6ka/minska
temperaturen kontinuerligt.

Anvidndning

«  Satti stickkontakten i ett jordat vagguttag.

*  Tryck pa stromknappen for att aktivera displayen.

« Nar produkten inte ar i bruk i 20 sekunder, atergar enheten till
standbylage.

+ Dra forsiktigt ut pannan fran luftfritdsen.

» Lagg ingredienserna i korgen.

» Skjut in pannan i luftfritésen igen.

* ROrinte pannan ett tag efter anvandning, da den blir valdigt varm. Hall
endast pannan i handtaget.

» Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom tillagningen
For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran apparaten i
handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i luftfritdsen igen.
Tryck inte pa korgens frigéringsknapp vid skakning.

*  Nar du drar ut pannan under friteringsprocessen stangs apparaten av
automatiskt. Nar du satter tillbaka enheten kommer programmet att
aterupptas.

Frityrplatta

»  Frityrplattan ar utformad sa att du kan anvanda den for bade stora och
sma portioner.

*  Om du har en stor portion mat, vik in plattans ben.

»  For sma portioner mat, vik ut plattans ben.
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Anglige

Vrid pa stoppet for att 6ppna vattentanken.

Fyll vattentanken med vatten. Att alltid ha tanken fylld med rent
vatten istallet for kranvatten ar en battre 16sning for att fordroja
kalkavlagringar. Sékra stopparen ordentligt. Satt tillbaka
vattentanken i enheten.

Valj angfunktion genom att anvanda det manuella programmet.
Temperaturen stalls in automatiskt till 100°C.

Nar produkterna ar i anglage, kan du inte justera temperaturen.
Placera ingredienserna i formen.

Stall in hur lange du vill anga ingredienserna med knapparna for
tidsinstallning.

Tryck pa stromknappen for att starta programmet.

Du kan anvanda anglaget for att anga olika typer av livsmedel.

Vatteninsprutning

Nar vattentanken blir tom under angning, bérjar denna
indikatorlampa blinka och ett larm ljuder.

Du kan fylla pa vattentanken igen och satta tillbaka den pa dess
plats. Lampan slutar blinka och larmet slutar ljuda.

Om vattentanken ar utan vatten i mer an 2 minuter, slutar
enheten fungera automatiskt.

Frityrlage

* Placera dina ingredienser i bakpannan.

» Valj frityrlaget genom att anvéanda det manuella programmet.

*  Tryck pa den manuella knappen for att stélla in 6nskad
temperatur och tid genom att anvanda kontrollknapparna.

* Du kan ocksa stélla in ett av de forprogrammerade lagena. Se
"Fritdsprogram" for att valja ratt program.

»  Tryck pa stromknappen for att aktivera programmet.

* Nar du hér timern pipa har den installda tillagningstiden passerat.
Apparaten stangs av efter 20 sekunder. Dra ut pannan fran
apparaten och placera den pa en varmebestandig yta.

FRITOSPROGRAM
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ANGA Fritera1/2 |URVAL URVAL (Fritera) »  Se till att vattentanken ar fylld med vatten. Om du blandar i citronsyra

(Anga) eller attika (bada av livsmedelskvalitet) i vattnet 16ses kalkavlagringar i
angkokaren snabbt upp.

*  Tryck pa skéljknappen med en knapp och vattenpumpen 6ppnas helt.

Program |Tid °C [Tid |°C Tid °C |Tid °C

P.ommes - - |20 |200 1-90  (80-200 Enheten startar nu rengéringsfunktionen.
frites +  Arbetstiden for detta lage &r 25 minuter.
Gronsaker |20 100 |2 180 1-60 |[100 |1-90 |[80-200 * Anvand en mjuk duk for att rengora enhetens bas och lock efter varje
Kycking |20  [100 [10/35|200/16[1-60 [100 [1-90 [80-200 anvéndning.
0 * Anvand en liten borste eller bomullstrasa vid behov. Hall aldrig vatska i

enhetens bas.

Fisk 8 100 |4 200 1-60 |100 |1-90 |80-200 »  Skolj avtagbara delar (bakpanna, frityrplatta och kondenseringsbricka)
Kott 5 100 |10 {200 1-60 |100 |1-90 |[80-200 i varmt tvalvatten och en mjuk duk eller svamp.
Bréd 3 100 [40/45(180  [1-60 [100 [1-90 |40-200 *  Torka varje del noggrant.

- »  Observera att bakpannan, frityrplattan och kondenseringsbrickan kan
Pasta/Ris/ 125 100 - ) 1-60 100 diskas i maskin. Vi rekommenderar dock att du diskar dem fér hand
Gryn eftersom detta gor att dess livslangd blir 1angre.

Manuell 20 100 (20 {180 (1-60 [100 |1-90 |80-200 +  Nér kokkarlet eller korgen rengérs eller anvands, anvand aldrig
Forinstaliningsfunktionens tid/temperatur kan endast éndras for vald metallredskap eller rengéringskuddar for undvikande av skada pa
funktion. nonstick-belaggningen.
* Anvand aldrig starka kemiska rengdéringsmedel, rengdringskuddar eller
RENG6R|NG OCH UNDERHALL -pulver pa nagon av delarna eller tillbehdren.
* Innan rengoring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har Forvaringsanvisningar
svalnat. » Koppla ur kontakten fran enheten for att lata den svalna helt.

» Forvara bakpannan, frityrplattan och kondenseringsbrickan inuti
enheten.
» Forvara enheten i sin originalférpackning pa en sval och torr plats.

rengorings-/avkalkningsknapp

* Nar apparaten har anvants mer an 20 timmar sammanlagt, tands
rengdringslampan.

» Du kan ocksa starta detta lage manuellt genom att trycka pa
rengorings-/avkalkningsknappen.
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FELSOKNING

Enheten ar utrustad med sakerhetsfunktioner som stanger ner
enheten om ett onormalt férhallande uppstar under kokning. En
felsignal visas pa kontrollpanelen. Beroende pa vilket fel det ror sig
om kan en ljudsignal horas. Nar problemet har identifierats och
atgardats, satt i kontakten till enheten igen och ateruppta kokningen.

Felkod Problem

E1 Sensorn for driftstatus ar
frankopplad.

E2 Sensorn for driftstatus ar
kortsluten.

OMGIVNING

hid

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska sléangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen goér dig uppmarksam
pa detta. Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var miljé. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.
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BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewdd ani dopuszczaé do zaplgtania kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

 Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, badz nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy i doswiadczenia, chyba ze robig to pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub osoba ta przekazata im
instrukcje dotyczgce uzytkowania urzgdzenia.

* Scisty nadzér jest konieczny, jesli urzadzenie
jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu.

+ OSTRZEZENIE: Rozlane potrawy mogag
powodowac powazne oparzenia. Urzadzenie i
przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w

miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie nalezy
przektadac przewodu zasilajgcego nad
krawedzig blatu, nie nalezy uzywaé gniazdka,
ktére znajduje sie ponizej blatu, nie wolno
uzywac przedtuzacza.

Korzystanie z dodatkowych akcesoridéw, ktore
nie sg zalecane przez producenta urzgdzenia,
moze spowodowac obrazenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania
na zewnatrz.

Nie nalezy go ustawia¢ na palniku gazowym lub
elektrycznym, w ich poblizu ani w nagrzanym
piekarniku.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac¢ metalowych
zmywakéw. Kawalki takich zmywakoéw mogg sie
oderwac i zetkng¢ z czesciami elektrycznymi,
stwarzajgc ryzyko porazenia prgdem
elektrycznym.

Nalezy zachowac najwyzszg ostroznosc¢ przy
wyjmowaniu tacki i usuwaniu rozgrzanego
ttuszczu.

Nalezy zachowac¢ najwyzszg ostroznos$é
podczas przesuwania lub przenoszenia
urzgdzenia, ktére zawiera goracy olej lub inne

gorgce ptyny.



Instrukcje uzytkowania

* PRZESTROGA: Aby unikngé¢ powstania + Jesli wyjmowana forma do pieczenia jest
uszkodzen lub porazenia prgdem, nie nalezy pusta, nie podgrzewaj jej dtuzej niz 10
gotowac bezposrednio w jednostce gtéwnej. minut, poniewaz mogtoby to spowodowac
Do gotowania nalezy zawsze uzywac uszkodzenie jej powierzchni.
dostarczonej z urzgdzeniem formy do » Aby nie dopusci¢ do powstawania
pieczenia. uszkodzen w wyniku dziatania pary,

» Aby odtgczy¢, nacisnij przycisk zasilania, podczas uzytkowania nalezy umiescic
poczekaj, az urzgdzenie wykona program urzgdzenie z dala od Scian i szafek.
chtodzenia, nastepnie wyciggnij wtyczke z * Nie wolno podnosi¢ urzgdzenia za wystepy
gniazdka. pokrywy.

* Nie nalezy uzywac formy do pieczenia ani » To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
rusztu, ktore majg wgniecenia lub sg zuzyte. domu oraz w celu podobnych zastosowan w

« OSTRZEZENIE: Frytkownicy bezttuszczowej miejscach takich jak:
nie wolno uzywac¢ do smazenia w gtebokim * Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
ttuszczu, niezaleznie od tego, czy pokrywa biurach i innych miejscach pracy.
jest zaiozona czy nie. TO JEST * Przez klientow w hotelach, motelach i innych
NIEBEZPIECZNE MOZE SPOWODOWAC osrodkach tego typu.

POZAR | POWAZNE SZKODY. » Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

» Zanim wiozysz forme do pieczenia lub ruszt » Gospodarstwa rolne.
do obudowy, wysusz je starannie, » Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
wycierajgc miekka Sciereczka. * Dzieci nie mogg uzywac tego urzgdzenia.

* Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy Trzymaé urzgdzenie oraz przewdd poza
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane. zasiegiem dzieci.

» Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas » Aby unikng¢ porazenia prgdem
podnoszenia formy do pieczenia z elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
podstawy. Zaleca sie stosowanie rekawic przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie

kuchennych. badz w innej cieczy.
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* Nie podgrzewac zywnosci przez zbyt diugi czas.
* Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego

podlega resztkowemu grzaniu.

» Wtyczka musi zostac¢ wyjeta z gniazdka na czas

czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie bedzie
catkowicie suche przed ponownym uzyciem.

Powierzchnia podczas uzytkowania
moze sie rozgrzewac.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.
Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.
Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
elektrycznego z uziemieniem (dla urzgdzen
klasy ).

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie

powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic sie, ze
wokot urzgdzenia jest 10 centymetrow wolnej
przestrzeni.

OPIS CZESCI

© XN RON =

Zbiornik na wode

Wilot powietrza
Wyswietlacz LCD

Otwory wylotowe powietrza
Forma do pieczenia

Ruszt

Kosz

Uchwyt kosza

Tacka ociekowa

Wyswietlacz LCD



Instrukcje uzytkowania

10 |[Przyciski ustawiania 19 |Program do chleba
minutnika
11 |Przyciski ustawiania 20 |Program do warzyw
temperatury
12 |Przycisk zasilania 21 [Program do ryb
13 |Uderzenie pary 22 |Program do makaronu /
ryzu / zboz

14 |Tryb gotowania na parze 23 |Tryb reczny

15 |Tryb smazenia gorgcym 24 |Kontrolka aktywnosci
powietrzem
16 |Program do frytek 25 |[Kontrolka koniecznosci

dolania wody

17 |Program do kurczaka 26 |Przycisk/kontrolka
czyszczenia/odkamieniania

18 |Program do migsa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Usun wszystkie elementy opakowania.

* Usun z urzgdzenia wszystkie naklejki i etykiety.

» Doktadnie wyczysc czesci, uzywajgc cieptej wody, niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki.

*  Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia
wilgotng Scierka.

* Umies¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

» Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien
goracego powietrza. Nie wolno napetnia¢ patelni olejem lub
innym tluszczem do smazenia.

* Uzywaj oczyszczonej wody, aby unikngé osadzania sie
kamienia.

OBStUGA

Opis panelu dotykowego

Przycisk zasilania

» Nacisnij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ urzadzenie, ktére jest w
trybie czuwania.

Przycisk uderzenia parowego

« Nacisnij przycisk uderzenia parowego, aby dodac¢ pare do
urzadzenia. Zostanie wytworzona jedna porcja pary.

Przyciski programow

» Po nacisnigciu jednego z zaprogramowanych przyciskow (frytki,
kurczak, mieso, chleb, warzywa, makaron/ryz/zboza, ryba)
urzadzenie zostanie automatycznie ustawione na odpowiedni PL
czas i temperature.

* Mozna réwniez recznie ustawi¢ czas i temperature gotowania,
naciskajac przycisk trybu recznego.

*  Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Programy
frytkownicy bezttuszczowe;j”.

Przyciski ustawiania minutnika

* Nacisnij przycisk plus, aby wydtuzy¢, lub minus, aby skrocic¢ czas
gotowania o 1 minute. Maksymalne ustawienie czasu to 90
minut.
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Nacisnij i przytrzymaj przycisk plus lub minus, aby wydtuzac¢/skracac
czas gotowania w sposob ciggly.

Przyciski ustawiania temperatury

Nacisnij przycisk plus, aby zwiekszy¢ temperature o 5°C. Maksymalne
ustawienie temperatury wynosi 200°C.

Nacisnij przycisk minus, aby zmniejszy¢ temperature o 5°C.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk plus lub minus, aby zwiekszaé/
zmniejszac temperature w sposob ciagty.

Uzytkowanie

Umie$¢ wtyczke zasilajacg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.
Nacisnij przycisk zasilania, aby wigczy¢ wyswietlacz.

Jesli zadne polecenie nie zostanie wydane przez 20 sekund,
urzgdzenie powrdci do trybu czuwania.

Ostroznie wyciagnij patelnie ze smazalnicy.

Umies$c¢ przygotowywang zywnos$¢ w koszu.

Wsun patelnie z powrotem do smazalnicy.

Nie wolno dotykac patelni w trakcie uzytkowania ani przez pewien
czas po jego zakonczeniu. Jest ona elementem osiggajgcym wysoka
temperature. Do trzymania patelni nalezy zawsze uzywaé uchwytu.
Niektore artykuty spozywcze wymagajg przemieszania poprzez
potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby
przemieszac skfadniki, wyciggnij patelnie z urzadzenia za uchwyt

i potrzas$nij nig. Nastepnie wsun patelnie z powrotem do smazalnicy.
Podczas potrzgsania nie wolno naciskac przycisku zwalniania kosza.
W przypadku wyciggniecia patelni w trakcie procesu smazenia
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie. Po odtozeniu patelni do
urzgdzenia program jest wznawiany.

Ruszt

Ruszt jest zaprojektowany tak, aby mozna byto go uzywac¢ zaréwno do
duzych jak i matych porciji.

W przypadku duzej porcji jedzenia nalezy ztozy¢ ndzki rusztu.

W przypadku matej porcji jedzenia nalezy roztozy¢ nézki rusztu.

W

Tryb gotowania na parze

Odkre¢ korek, aby otworzy¢ zbiornik na wode.

Napetnij zbiornik wodg. Zawsze uzywaj oczyszczonej wody. Dzigki
temu kamien bedzie sig¢ odktadat wolniej niz w przypadku wody z
kranu. Sprawdz, czy korek jest prawidtowo zatozony. Wtz zbiornik na
wode z powrotem do urzgdzenia.

Przy uzyciu programu recznego wybierz funkcje gotowania na parze.
Temperatura zostanie ustawiona automatycznie na 100°C.

Gdy urzadzenie jest w trybie gotowania na parze, nie mozna
regulowac temperatury.

W16z sktadniki do formy do pieczenia.

Za pomocg przyciskéw ustawiania minutnika ustaw czas gotowania
sktadnikéw na parze.

Nacisnij przycisk zasilania, aby uruchomi¢ program.

W trybie gotowania na parze mozesz przyrzgdzac rézne potrawy.

Uzupetnianie wody

Jesli podczas gotowania na parze woda w zbiorniku wyczerpie sig,
wskaznik Swietlny zacznie migac i zostanie wtgczony alarm.



Instrukcje uzytkowania

*  Uzupetij zbiornik wodg i wt6z go z powrotem na miejsce. PROGRAMY FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWE)J

Wskaznik swietlny przestanie migac, a alarm zostanie wytgczony.
» Jesli w zbiorniku na wode nie bedzie wody przez dtuzej niz 2

minuty, urzadzenie zostanie automatycznie wytgczone. GOTOWA [Smazenie |[ZAKRES ZAKRES

Tryb smazenia goragcym powietrzem NIE NA goracym (gotowanie |(smazenie

*  Wiéz skiadniki do formy do pieczenia. PARZE powietrzem [na parze) [goracym

*  Przy uzyciu funkcji recznej wybierz tryb smazenia gorgcym 1/2 powietrzem)
powietrzem. Program |Czas |[°C |Czas|°C Czas [°C |[Czas |°C

» Naciénij przycisk trybu recznego, aby recznie ustawi¢ zgdan
t ) przyciSK fybu recznego, aby re Slawic zadana - Frytki - |- J20 200 1-90 80 - 200

emperature i czas gotowania za pomocg przyciskow ustawiania.

+  Mozesz réwniez wybra¢ jeden z zaprogramowanych trybow. Warzywa |20 100|2 180 |1-60 |100 |1-90 |80 -200
Zobacz rozdziat ,Programy frytkownicy bezttuszczowej”, aby Kurczak |20 100/10/3 [200/1 11 -60 [100 [1-90 |80 - 200
wybra¢ odpowiedni program. 5 60

= Nacisnij przycisk zasilania, aby wigczyc program. Ryby 8  |100[4 [200 [1-60 100 [1-90 [80-200

* Dzwiek dzwonka minutnika sygnalizuje uptyniecie czasu
przygotowania. Urzadzenie wytgcza sie po 20 sekundach. Migso 5 100{10 {200 |1-60 {100 |1-90 |80 -200
Wyciggnij patelnie z urzadzenia i umies¢ jg na powierzchni Chleb 3 100(40/4 |180 |1-60 {100 |1-90 |40 -200
odpornej na dziatanie wysokich temperatur. 5

Makaron/ |25 100|- - 1-60 (100 PL
Ryz /

Zboza

Tryb 20 100|120 (180 |1-60 100 [1-90 |80 -200
reczny

Czas lub temperature zaprogramowanej funkcji mozna zmieni¢ tylko
dla wybranej funkgiji.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

*  Przed czyszczeniem wyjg¢ wtyczke z gniazda i odczekaé, az
urzgdzenie wystygnie.

przycisk czyszczenia/odkamieniania

»  Gdy urzadzenie przepracuje w sumie ponad 20 godzin, zapali sie
kontrolka czyszczenia.

*  Mozesz rowniez wigczyc¢ ten tryb recznie, naciskajgc przycisk
czyszczenia/odkamieniania.

»  Sprawdz, czy zbiornik jest napetniony wodg. Dodaj do wody kwas
cytrynowy lub ocet (oba klasy spozywczej). Niezaleznie od proporcji,
pomoze to w szybkim rozpuszczeniu si¢ kamienia wewnagtrz bojlera
parowego.

»  Naciénij przycisk mycia urzadzenia, pompa wody otworzy sie
catkowicie. Urzgdzenie rozpocznie teraz prace w trybie czyszczenia.

» Czas pracy w tym trybie wynosi 25 minut.

* Po kazdym uzyciu urzadzenia nalezy wyczysci¢ jego podstawe i
pokrywe za pomocg migkkiej, wilgotnej Sciereczki.

* W razie potrzeby mozna uzy¢ matej szczotki lub patyczka
higienicznego. Nigdy nie nalezy wlewa¢ zadnego ptynu do podstawy
urzgdzenia.

» Elementy wyjmowane (forme do pieczenia, ruszt i tacke ociekowg)
nalezy my¢ w cieptej wodzie z mydtem uzywajgc do tego miekkiej
$ciereczki lub ggbki.

» Kazdy element nalezy doktadnie wysuszy¢.

» Forme do pieczenia, ruszt i tacke ociekowg mozna my¢ w zmywarce.

Zalecamy jednak mycie ich recznie, poniewaz wydtuzy to okres
eksploatacji urzadzenia.

* Do czyszczenia lub gotowania w garnku lub koszu nigdy nie nalezy
uzywac metalowych przyboréw kuchennych ani zmywakéw, poniewaz
grozi to uszkodzeniem powtoki nieprzywierajgce;.

* Do czyszczenia zadnych czesci i akcesoriow nie wolno uzywac
agresywnych $rodkéw chemicznych, zmywakow lub proszkow.

Zalecenia dotyczace przechowywania

*  Wyjmij wtyczke i pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia.

* Forme do pieczenia, ruszt i tacke ociekowg nalezy przechowywac
wewnatrz urzadzenia.

* Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w oryginalnym opakowaniu albo
ostoniete w chtodnym i suchym miejscu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenia, ktore wytgczg je w
przypadku wystgpienia nieprawidtowych warunkéw podczas gotowania.
Na panelu sterowania zostanie wyswietlona informacja o wystgpieniu
btedu. W zaleznosci od btedu moze by¢ réwniez wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Po zidentyfikowaniu i usunieciu problemu mozna podtgczy¢
urzgdzenie i wznowi¢ gotowanie.

Kod btedu Problem
E1 Odtgczony czujnik stanu pracy.
E2 Zwarcie czujnika stanu pracy.




Instrukcje uzytkowania

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zosta¢
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzagdzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujgcy sie na
urzgdzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktére nalezy zwroci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzadzenie, nadajg sie¢ do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
wktadem uzytkownika w ochrone $rodowiska. Nalezy skontaktowac
sie z wladzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktow
zbiérki odpadow.

PL

67



T

68

OPRINGESS Navod k pouziti

T

BEZPECNOST
* PFi ignorovani bezpec&nostnich pokynl nemuaze
byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.
» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikiim.
Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.
Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.
* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic bez
dozoru.
Tento spotfebi¢ neni uréen pro pouziti osobami
se snizenymi télesnymi, smyslovymi Ci
mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti (v€etné déti), pokud
nejsou pod dohledem osoby odpovédné za
jejich bezpe€nost nebo pokud nebyly touto
osobou o pouZiti tohoto spotiebiCe pouceny.
Pokud je spotiebi€ pouzivan détmi nebo v jejich
blizkosti, je zapotfebi bedlivy dozor.
VAROVANI: Rozlité jidlo muze zpusobit vazné
popaleniny. Spotfebic i napajeci kabel udrzujte
mimo dosah déti. Napajeci kabel nikdy
nenechavejte viset pfes okraj kuchynskeé linky,

nikdy nepouzivejte zasuvku umisténou pod
urovni kuchynské linky a nikdy nepouZzivejte
prodluzovaci kabel.

Pouzivani doplrikového pfislusenstvi, které neni
vyrobcem spotfebi¢e doporu¢eno, muze
zpusobit zranéni.

Spotiebi€ nepouzivejte ve venkovnim prostfedi.
Spotfebi¢ neumistujte do blizkosti horkého
plynového nebo elektrického sporaku nebo do
vyhfaté trouby.

Spotiebi¢ necistéte kovovymi draténkami.

Z dratének se mohou odlomit kousky, které se
pak mohou dostat do kontaktu s elektrickymi
¢astmi, coz muze zpUsobit uraz elektrickym
proudem.

PFi vyjimani nadoby nebo likvidaci horkého tuku
postupujte s maximalni opatrnosti.

PFi pfemistovani spotfebiCe s horkym olejem
nebo jinymi horkymi tekutinami uvnitf je nutné
postupovat s maximalni opatrnosti.
UPOZORNENI: Z divodu ochrany proti
poskozeni nebo urazu elektrickym proudem
nevarite v zakladné jednotky. K vareni vzdy
pouzivejte dodanou pecici nadobu.

PFi odpojovani spotfebice jej vypnéte stisknutim
vypinace, nechejte spotfebi¢ vychladnout a
vytahnéte zastrCku ze zasuvky.



Navod k pouziti

* Pecici nadobu ani desku pro horkovzdusné
fritovani nepouzivejte, pokud jsou
promacknuté nebo opotfebované.

« VAROVANI: V horkovzdu$né fritéze nikdy
nefritujte v hluboké vrstvé oleje, bez ohledu
na to, jestli je fritéza zakryta vikem nebo
odkryta. JE TO VELMI NEBEZPECNE

A MUZE TO ZPUSOBIT POZAR NEBO
ZAVAZNOU UJMU.

Nez do zakladny vlozite pecici nadobu nebo
desku pro horkovzdusné fritovani, otfete je
mékkym hadfikem a ujistéte se, Ze jsou obé
suché.

Pfed pouzitim se vzdy ujistéte, Ze je
spotfebi€ spravné sestaveny.

PFi zvedani pecici nadoby ze zakladny je
nutné postupovat opatrné. Doporucujeme
pouzivat kuchyrnské chriapky.

Kdyz je vyjimatelna pecici nadoba prazdna,
nenahfivejte ji po dobu delSi nez 10 minut,
jinak maze dojit k poSkozeni varného
povrchu.

Abyste predesli moznému poskozeni parou,
umistéte pfi pouzivani spotiebi¢ do
dostateCné vzdalenosti od stén a skfinék.

+ Jednotku nikdy nezvedejte za vystupky na
stranach.

Tento spotfebi€ je uréeny k pouZiti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

kuchynky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.
Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

V penzionech.

Na statcich a farmach.

Déti si nesmi hrat se spotiebi¢em.

Tento spotiebi¢ by neméli pouzivat déti.
UdrZujte tento spotiebi€ a jeho napajeci
$fdru mimo dosah déti.

Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napajeci kabel,
zastrcku &i spotiebi¢ do vody Ci jiné tekutiny.
Potraviny nezahfivejte pfili$ dlouho.
Povrchu topného ¢lanku je po pouziti
vystaven zbytkovému teplu.

Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj
Cidtén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl
vstup zcela suchy pfedtim, nez bude pfistroj
opét v provozu.

Cs
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. Povrch maze byt béhem pouzivani
horky.

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, maze byt

pfi provozu spotfebie vysoka.
* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim

externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym

ovladanim.
* Tento spotiebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

» Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,

nepokladejte nic na spotiebi¢ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebice volny prostor alespor 10
centimetrd.

POPIS SOUCASTI

Nadrzka na vodu

Vstup vzduchu

LCD displej

Otvory pro vystup vzduchu

Pecici nadoba

Deska pro horkovzdus$né fritovani

oo s wN

7. Kosik

8. Drzadlo koSiku

9. Zasobnik na kondenzovanou paru

LCD displej

10 |Ovladaci tlacitka Casovace 19 |Program na chléb

11 |Ovladaci tlacitka teploty 20 [Program na zeleninu

12 |Tlacgitko napajeni 21 |Program na ryby

13 |Davka pary 22 |Program na téstoviny/ryzi/
obiloviny

14 |Program varfeni v pare 23 |Manuaini

15 |Program horkovzdu$ného 24 |Provozni kontrolka

fritovani

16 |Program na hranolky 25 |Kontrolka doplnéni vody

17 |Program na kufe 26 |Tlacitko/kontrolka cisténi/
odstranéni vodniho kamene

18 |Program na maso

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrarite veSkery obalovy material.

Ze spotrebiCe odstrante veskeré nalepky nebo cedulky.

Dulkladné vycistéte dily teplou vodou, ur€itym mnozstvim saponatu a
neodirajici houbou.

Vnitfni i vnéjsi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

Spotrebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch, neumistujte
spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.




Navod k pouziti

Toto je fritéza spotrebic, ktera pracuje na horky vzduch. Do
panve nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.

Pouzivejte €istou vodu, aby nedochazelo k usazovani
vapniku.

OBSLUHA

Popis dotykovych tlacitek
Vypinaé

Stisknutim vypinace spotfebi¢ aktivujete, pokud je
v pohotovostnim rezimu.

Tlacitko davky pary

Chcete-li do spotfebice dodat paru, stisknéte tlaCitko davky pary.

Bude vypusténa jedna davka pary.

Tlacitka programu

Po stisknuti jednoho z tlagitek pfednastavenych programd
(hranolky, kufe, maso, chléb, zelenina, téstoviny/ryze/obiloviny,
ryba) se spotfebi¢ automaticky nastavi na spravny €as a teplotu.
Stisknutim tla¢itka manualniho rezimu muzete nastavit dobu
pfipravy a teplotu ruéné.

V ¢asti Programy horkovzdusného fritovani se dozvite

Ovladaci tlacitka casovace

Klepnutim na tlacitko plus zvysite nebo klepnutim na tlacitko
minus snizite dobu pfipravy o 1 minutu. Dobu Ize nastavit
maximalné na 90 minut.

Klepnutim a podrzenim tlacitka plus nebo minus muzete
zvySovat nebo snizovat dobu pfipravy souvisle.

Ovladaci tlacitka teploty

Klepnutim na tlagitko plus zvySite teplotu o 5 °C. Teplotu Ize
nastavit maximalné na 200 °C.

Klepnutim na tla¢itko minus snizite teplotu 0 5 °C.
Klepnutim a podrzenim tlacitka plus nebo minus muzete
zvySovat nebo snizovat teplotu postupné.

Pouziti

Zasunte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

Stisknutim vypinace spotfebiCe aktivujete disple;j.

Pokud spotfebi¢ neni pouzivan po dobu 20 vtefin, vrati se do
pohotovostniho rezimu.

Opatrné vytahnéte panev ze vzduchové fritézy.

Do kosiku vlozZte ingredience.

Zasunte panev zpét do fritézy spotfebic.

Nedotykejte se panve béhem pouziti a néjakou dobu po pouziti,
protoze bude velmi horka. Drzet panev pouze za drzadlo.
Nékteré ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat.
Chcete-li ingredience protfepat, vytahnéte panev za rukojet ze
spotrebice a protfepejte. Potom zasurite panev zpét do fritézy
spotrebi¢. Béhem tfepani nepouzivejte tlacitko pro uvolnéni
koSiku.

Pokud panev béhem procesu smazeni vytahnete, spotfebi¢ se
automaticky vypne. Kdyz panev znovu zasunete, program bude
pokracovat.

Deska horkovzdusného fritovani

Deska horkovzdu$ného fritovani je navrzena tak, abyste ji mohli
pouzivat jak pro velké, tak pro malé porce.

Pokud pfipravujete velkou porci jidla, slozte nozky desky.
Pripravujete-li malou porci jidla, noZky desky rozlozte.
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Program vareni v pare

OtocCenim zatky oteviete nadrzku na vodu.

Naplrite nadrzku na vodu vodou. Pokud budete k pInéni vzdy pouzivat
¢istou vodu, nebude dochazet k usazovani vapniku tak brzy jako pfi
pouzivani vody z kohoutku. Ujistéte se, Ze jste nadrzku dobfe uzavreli
zatkou. Umistéte nadrzku na vodu zpét do zafizeni.

Pomoci manualniho programu vyberte funkci vafeni v pare. Teplota se
automaticky nastavi na 100 °C.

Kdyz je zafizeni v rezimu vafeni v pafe, nelze teplotu upravovat.
Umistéte pfisady do pecici nadoby.

Pomoci ovladacich tlacitek ¢asovace nastavte dobu, po kterou se maji
pfisady pfipravovat v pare.

Stisknutim vypinace spustte program.

Program vareni v pafe mizete pouzit pro mnoho typd pokrma.

Doplnéni vody

Pokud se béhem procesu vareni v pafe nadrzka na vodu vyprazdni,
zacne blikat pFisluSna kontrolka a spotfebi¢ zacne vydavat zvukovy
signal.

Nadrzku na vodu je tfeba znovu naplnit a vratit na své misto. Potom
kontrolka pfestane blikat a zvukovy signal ustane.

Pokud je v nadrzce na vodu nedostatek vody déle nez 2 minuty,
spotfebi¢ automaticky prestane pracovat.

Program horkovzdusného fritovani

Umistéte pfisady do pecici nadoby.

Pomoci manualniho programu vyberte program horkovzdusného
fritovani.

Stisknéte tla¢itko manualniho rezimu a pomoci ovladacich tlacitek
nastavte dobu pfipravy a teplotu.

Muzete si zvolit jeden z pfednastavenych rezimu. V ¢asti Programy
horkovzdu$ného fritovani najdete popis jednotlivych programu.
Stisknutim vypinace aktivujete program.

Jakmile uslySite pipnuti Casovace, uplynul nastaveny ¢as pfipravy.
Spotrebi¢ se zastavi po 20 sekundach. Vytahnéte panev ze spotrebice
a polozte ji na Zaruvzdorny povrch.

PROGRAMY HORKOVZDUSNEHO FRITOVANI



Navod k pouziti

VARENI  |[Horkovzdu |[ROZSAH |ROZSAH
VPARE |$né (vareni (horkovzdugné
fritovani 1/2|v pare) fritovani)

Program [Cas [°C [Cas [°C  |Cas [°C |Cas |°C

Hranolky |- - |20 |200 1-90 |80-200

Zelenina |20 1002 180 |1-60 |100 [1-90 [80-200

Kure 20 100|10/3 |200/1 |{1-60 [100 |1-90 |(80-200
5 60

Ryby 8 100 (4 200 |1-60 (100 |1-90 [80-200

Maso 5 10010 [200 |1-60 |100 [1-90 |80-200

Chléb 3 100 (40/4 {180 |1-60 |100 [1-90 |40-200
5

Téstoviny/ |25 100 |- - 1-60 ({100

ryze/

obiloviny

Manualni |20 10020 (180 |1-60 |100 [1-90 |80-200

Cas nebo teplotu pfednastavené funkce Ize zménit pouze pro
vybranou funkci.

CISTENI A UDRZBA

« Pred Cisténim spotiebi¢ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az
vychladne.

tlacitko cisténi/odstranéni vodniho kamene

*  Pokud byl spotfebi¢ v provozu celkem po dobu del$i nez
20 minut, rozsviti se kontrolka Cisténi.

Tento rezim mlzete spustit i ruéné stisknutim tlacitka cisténi/
odstranéni vodniho kamene.

Ujistéte se, Ze je nadrzka na vodu napInéna vodou. Pokud do
vody rozpustite néjaké procento kyseliny citronové nebo octové
tresti (v obou pfipadech v potravinarskeé kvalité), pomuze to k
rychlému rozpusténi vapniku usazeného v parnim kotli.
Klepnéte na tlacitko funkce cisténi jednim stiskem a zcela se
otevfe vodni Cerpadlo. Zafizeni spusti Cistici program.

Tento program trva 25 minut.

Po kazdém pouZiti otfete zakladnu i viko mékkym vihkym
hadfikem, aby byly Cisté.

Je-li to potfeba, pouzijte kartacek nebo vatovou ty€inku. Do
zakladny jednotky nikdy nelijte Zadnou tekutinu.

Vyjimatelné soucasti (pecici nadobu, desku horkovzdusné fritézy
a zasobnik na kondenzovanou paru) omyjte mékkym hadfikem
nebo houbickou v teplé vodé s Cisticim prostfedkem.

Kazdou &ast peclivé osuste.

Upozorfiujeme, Ze pecici nadobu, desku horkovzdusné fritézy
a zasobnik na kondenzovanou paru lze myt v mycce.
Doporuc€ujeme je ovdem umyvat ruéné, protoze tim prodlouzite
jejich Zivotnost.

Pfi ¢isténi varného hrnce a koSiku a pfi vareni ve varném hrnci
a kosiku nikdy nepouzivejte kovové nastroje nebo draténky,
protoZe by mohlo dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

Na Zzadnou z ¢asti a na Zadné pfislusenstvi nikdy nepouZivejte
agresivni chemické Cistici prostfedky, draténky nebo pisky.

Pokyny k uskladnéni

Spotrebi¢ odpojte ze sité a nechejte jej vychladnout.

Cs
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OPRINGESS Navod k pouziti

T

» Pedici nadobu, desku horkovzdusné fritézy a zasobnik na
kondenzovanou paru skladujte uvnitf jednotky.

* Jednotku skladujte na chladném a suchém misté uloZzenou
v originalnim obalu nebo pfikrytou.

RESENi PROBLEMU

Jednotka je vybavena bezpecénostnimi prvky, které ji vypnou, pokud se
b&hem vareni vyskytnou neobvyklé podminky. Na ovladacim panelu se
objevi chybovy signal. V zavislosti na konkrétni chybé muze spotiebic
vydavat i zvukovy signal. Jakmile je chyba identifikovana a opravena,
spotrebi¢ znovu pfipojte k napajeni a pokracujte ve vareni.

Kéd chyby Problém

E1 Senzor provozniho stavu je
odpojen.

E2 Senzor provozniho stavu je
zkratovan.

PROSTREDI

hi¢

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukon&eni zivotnosti vyhazovan do

domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebici. Symbol na
spotrebici, navod k obsluze a obal vas na tento dllezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.

Recyklaci pouzitych domécich spotiebicu vyznamné prispéjete k ochrané

Zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.



T

Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST * VAROVANIE: Rozliate jedlo mbZe sposobit

« V pripade ignorovania tychto vazne popaleniny. SpotrebiC a kable
bezpe&nostnych pokynov sa vyrobca vzdava uchovavajte mimo dosahu deti. Kabel nikdy
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu nenechavajte visiet cez okraj pracovnej
Skodu. dosky, nikdy nepouzivajte zasuvku pod

« Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho pracovnou doskou a nikdy nepouzivajte
vymenit vyrobca, jeho servisny technik predizovaci kabel. S
alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa  * Pri pouzivani doplnkov, ktore nie st
zamedzilo nebezpecenstvu. odporucene vyrobcom spotrebica, moze

« Zariadenie nikdy nepremiestfiujte za kabel a dojst k zraneniam. ]
dbajte na to, aby sa kabel nestodil. * Nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

« Spotrebic je treba umiestnit na stabilny, * Nepokladajte dnu alebo do blizkosti hordcej
rovnu plochu. plynovej Ci elektrickej rury ani do vyhriate;

* Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez rury. o _ )
dozoru. * Nedistite kovovymi drétenkami. Z drotenky

« Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby sa mozu odlamovat kusky, ktoreé sa potom
(vratane deti), ktoré maju znizené fyzicke, mozu dostat do kontaktu s kovovymi
zmyslové alebo duSevné schopnosti, ani Castami a sposobit’ riziko trazu elektrickym
osoby bez patriCnych skusenosti a znalosti, pradom. . o
pokial na nich nedozera osoba zodpovedna  * Pri vytahovani podnosu alebo likvidacii
za ich bezpeénost alebo ak ich tato osoba hortceho tuku postupujte mimoriadne
vopred nepoucila o obsluhe zariadenia. opatrne. . o . SK

« Pri pouzivani akéhokolvek spotrebi¢a detmi  * Pri presUvani spotrebica s hortcim olejom
alebo v ich blizkosti je potrebny prisny alebo inymi horucimi kvapalinami treba
dohfad. postupovat mimoriadne opatrne.
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* VYSTRAHA: Z dévodu ochrany pred  Aby ste predisli moznému poskodeniu parou,
poskodenim alebo urazom elektrickym pradom spotrebi€ pri pouzivani vzdy umiestnite dalej od
nevarte v zakladnej jednotke. Na varenie vzdy stien a skriniek.
pouzivajte pribaleny podnos na pecenie. » Spotrebi¢ nikdy nezdvihajte za vystupky na

* Na odpojenie stlacte vypinac, na zariadeni strane veka.
spustite program vychladnutia a vytiahnite * Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
zastréku. domacnosti a na podobné ucely a smie sa

» Ak su podnos na pecenie alebo teplovzdusna pouzivat, napriklad:
platia pretlacené alebo opotrebované, * V kuchynskych kutoch vyhradenych pre
nepouzivaijte ich. personal v obchodoch, kancelariach a v inych

* VAROVANIE: Vo vzduchovej fritéze nikdy profesionalnych priestoroch.
nevyprazaijte, bez ohladu na to, Ci je veko * Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
nasadené alebo zlozené, JE TO VELMI inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
NEBEZPECNE A HROZI RIZIKO POZIARU A charakter.

VAZNEHO POSKODENIA. * V turistickych ubytovniach.

* Podnos na pecenie alebo teplovzdusnu platriu » Na farmach.
pred vlozenim do zakladne dbkladne vysuste * Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.
makkou handri¢kou. » Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebi¢

* Pred pouzitim skontrolujte, Ci je spotrebic a napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
spravne zlozeny. mladSich ako 8 rokov.

* Pri zdvihani podnosu na pecenie zo zakladne » Napdjaci kabel, zastrCku ani spotrebic
postupujte opatrne. Odporuc¢a sa nosit' rukavice. neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj

* Ked je vyberatelny podnos na pecenie prazdny, kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
nezohrievajte ho dihSie ako 10 minat. Varny prudom.
povrch by sa mohol poskodit.  Potraviny nezohrievaijte prilis diho.

* Po pouziti sa mbze na povrchu ohrevného
telesa nachadzat zvyskové teplo.
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Pouzivatelska prirucka

* Pred Cistenim spotrebi¢a musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, Ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi¢ znovu
pouzijete.

Povrch méze byt pri pouzivani
horuci.
VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch

prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo

riziku urazu elektrickym pradom!

Pocas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysokeé.
Zariadenie nie je ur€ené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkoveé
ovladanie.

Spotrebi€ musi byt zapojeny do uzemnene;j
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy I).
Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

POPIS KOMPONENTOV

1. Zasobnik na vodu

2. Privod vzduchu

3. LCDdisplej

4. Otvory pre vyvod vzduchu

5. Podnos na pecenie

6. Teplovzdusna platia

7. Kosik

8. Drzadlo koSika

9. Kondenzagna vanicka

LCD displej

10 |Tlacidla ovladania ¢asovaca (19 |Program pre chlieb

11 |Tlacidla ovladania teploty 20 |[Program pre zeleninu

12 |Vypina¢ 21 |Program pre ryby

13 |Parna davka 22 |Program pre cestoviny/ryzu/
obilie

14 |Parny rezim 23 |Ruc¢na priprava

15 |Rezim vzduchového 24 [Kontrolka aktivity

fritovania

16 |Program pre hranolceky 25 |Indikator priliatia vody

17 |Program pre kuracie maso |26 |Tlacidlo/indikator Cistenia/
odkamenovania

18 |Program pre maso

SK
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PRED PRVYM POUZITIM
Odstrante vSetok baliaci material.

» Odstrarite zo spotrebi¢a vSetky nalepky alebo $titky.

» Dobkladne umyte diely teplou vodou, €istiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

»  Utrite vnutro a vonkajSok spotrebi¢a vihkou utierkou.

*  Umiestnite spotrebi¢ na stabilny horizontalny a rovny povrch, spotrebi¢
neumiestriujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.

* Tato teplovzdusna fritéza pouziva horuci vzduch. Nenalievajte do
panvice fritovaci olej alebo mast'.

* Aby ste sa vyhli usadzovaniu vodného kamena, pouzivajte Cistu
vodu.

PREVADZKA

Popis dotykovych tlacidiel

Vypinaé

* Ak je zariadenie v pohotovostnom rezime, stlacenim vypinaca ho
aktivujete.

Tlacidlo parnej davky

» Stlacenim tlacidla parnej davky pridate do zariadenia paru. Vytvori sa
jedna davka pary.

Tlacidla programov

«  Tuknutim na jedno z predprogramovanych tlagidiel (hranol&eky,
kuracie maso, maso, chlieb, zelenina, cestoviny/ryza/obilie, ryby) sa
na zariadeni automaticky nastavi spravny ¢as a teplota.

»  Dobu varenia a teplotu mbzete nastavit aj ru¢ne tuknutim na tlacidlo
ruéného varenia.

» Viac informacii sa dozviete v kapitole ,Programy vzduchovej fritézy*“.

Tlaéidla ovladania ¢asovaca

+  Tuknutim na tlagidlo plus zvysite alebo tuknutim na minus skratite
dobu varenia s krokovanim po 1 minute. Maximalne sa da nastavit 90
minut.

» Stlac¢enim a podrzanim tlac¢idla plus alebo minus moZzete predizovat/
skracovat dobu varenia kontinualne.

Tlacidla ovladania teploty

+  Tuknutim na tlagidlo plus zvysite teplotu o 5 °C. Teplota sa d& nastavit

maximalne na 200 °C.

«  Tuknutim na tlagidlo minus zniZite teplotu o 5 °C.

» Stla¢enim a podrzanim tlagidla plus alebo minus mézete zvySovat/
znizovat teplotu kontinualne.

Pouzitie

»  Zasunite zastrku sietovej Snury do uzemnenej zasuvky.

« Stlacenim vypinaca aktivujete disple;.

* Ak zariadenie nebudete 20 sekund pouzivat, automaticky sa prepne
do pohotovostného rezimu.

* Panvicu opatrne vyberte z teplovzdusnej fritézy.

* Daijte do koSa jedlo.

e Zasuiite panvicu spat do teplovzdusnej fritézy.

» Pocas pouzivania a nejaky €as po pouZziti sa panvice nedotykaijte,
pretozZe je velmi horuca. Panvicu chytajte len za rucku.

» Niektoré potraviny si vyZaduju pocas pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebica za rdcku a
zatraste nou. Potom panvicu zasurite spat’ do teplovzdusne;j fritézy.
Pocas pretriasania nestlacajte tlaCidlo na uvolnenie kosa.



Pouzivatelska prirucka

» Pokial vytiahnete panvicu v priebehu procesu smazenia,
spotrebi¢ sa automaticky vypne. Pokial panvicu znovu vlozZite,
program bude pokracovat'.

Teplovzdus$na platia

»  Teplovzdusna platha je navrhnuta tak, aby ste ju mohli pouzivat
na velké aj malé porcie.

» Ak mate velku porciu jedla, na platni sklopte nozicky.

*  Pri mensich porciach nozicky na platni vyklopte.

Parny rezim

»  Otocenim zatky otvorte zasobnik na vodu.

»  Zasobnik na vodu naplrite vodou. DIhodobé pouzivanie Cistej
vody je lepSim rieSenim, ktoré v porovnani s vodou z vodovodu
oddiali tvorbu vodného kamena. Zatku doékladne uzavrite.
Zasobnik na vodu vlozte spat do zariadenia.

*  Pomocou programu ruénej pripravy si vyberte funkciu pary.
Teplota sa automaticky nastavi na 100 °C.

* Ak je spotrebi¢ prepnuty do parného rezimu, teplotu nie je mozné
menit.

* Na podnos na pecenie polozte prisady.

» Tlacgidlami €asovaca nastavte dobu, pocas ktorej chcete prisady
pripravovat v pare.

» Stlacenim vypinaca spustite program.

*  Parny rezim mézZete pouzit na pripravu réznych jedal v pare.

Doplnenie vody

* Ak sa pocas varenia v pare zasobnik na vodu vyprazdni, tato
kontrolka zacne blikat’ a spusti sa alarm.

e Zasobnik na vodu mbzete doplnit a vratit spat. Kontrolka
prestane blikat a alarm sa vypne.

* Ak zostane zasobnik na vodu prazdny dlhSie ako 2 minuty,
zariadenie prestane automaticky pracovat.

Rezim vzduchového fritovania

* Na podnos na pecenie poloZte prisady.

* Pomocou programu ru¢nej pripravy si vyberte rezim
vzduchového fritovania.

»  Stlacte tlacidlo ruénej pripravy a ovladacimi tlacidlami ru¢ne
nastavte Zelanu teplotu a Cas.

*  MobzZete tiez nastavit vopred naprogramované rezimy. Popis
jednotlivych programov je uvedeny v Casti ,Programy vzduchovej
fritézy*.

*  Program aktivujte stlatenim vypinaca.

*  Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve pipnutie
Casovaca. Spotrebi¢ sa zastavi po 20 sekundach. Vytiahnite
panvicu zo spotrebita a polozte ju na povrch odolny vodi teplu.

T
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VARENIE |Vzduchova |ROZSAH ROZSAH
V PARE fritéza 1/2 (Varenie v |(Teplovzdusné

pare) fritovanie)
Program |Cas |[°C |[Cas |°C Cas [°C [Cas |°C
HranolCeky |- - |20 |200 1-90 {80 —200
Zelenina 20 100 |2 180 1-60 (100 |1-90 |80 —200
Kuracie 20 100 |10/35|200/16|1—-60 (100 [1-90 (80— 200
. méaso 0

PROGRAMY VZDUCHOVEJ FRITEZY Ryby 8 100 |4 200 11-60 1100 1 —90 |80 200
Maso 5 100 |10  |200 1-60 (100 |1-90 |80 - 200
Chlieb 3 100 |40/45|180 1-60 (100 |1-90 [40-200
Cestoviny/ |25 100 |- - 1-60 |100
ryzalobilie
Ruéna 20 100 |20 |180 1-60 (100 |1-90 |80 —200
priprava

Cas alebo teplotu prednastavenej funkcie moZno menit vyluéne pre
vybratu funkciu.

CISTENIE A UDRZBA
*  Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

tlacidlo cistenia/odvapnenia
* Ked sa zariadenie pouzivalo celkovo viac ako 20 hodin, rozsvieti sa
kontrolka funkcie Cistenia.

80
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Tento rezim mozete spustit aj manualne stlaCenim tlacidla
Cistenia/odvapnenia.

Zasobnik na vodu naplrite vodou. PrimieSanie akéhokolvek
pomeru kyseliny citrénovej alebo octovej (potravinarskej kvality)
do vody povedie k rychlemu rozpusteniu vapenatych usadenin v
pripravniku pary.

Tuknite na tlagidlo umytia jednym dotykom. Vodné &erpadio sa
otvori naplno. Zariadenie spusti funkciu Cistenia.

Tento rezim bude aktivny 25 minut.

Zakladriu a veko zariadenia po kazdom pouziti utrite makkou
navlh&enou handri¢kou.

V pripade potreby pouzite malu kefku alebo vatovu ty€inku. Do
zakladne spotrebica nikdy nenalievajte Ziadne kvapaliny.
Vyberatelné diely (podnos na pecenie, teplovzdusnu platriu a
kondenzaénu vanicku) vyumyvaijte v teplej saponatovej vode
méakkou handri¢kou alebo $pongiou.

VSetky diely nechajte dékladne vyschnut.

Upozorriujeme, Ze podnos na pecenie, teplovzdusnu platiiu a
kondenzacnu vani¢ku mozno umyvat v umyvacke riadu. Tieto

sudasti véak odporiéame umyvat ruéne — prediZite tym Zivotnost

produktu.

Na cCistenie varného hrnca a kosa ani pri vareni v nich
nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani droétenku. Mohli by
ste poSkodit neprilnavy povrch.

Ziadne diely ani prisluSenstvo negistite agresivnymi
chemikaliami, drétenkami ani praskami.

Pokyny tykajuce sa skladovania

Jednotku odpojte od napajania a nechajte uplne vychladnut.

¢ Podnos na pecenie, teplovzdusnu platfiu a kondenzacnu vanic¢ku
odlozZte priamo do jednotky.

* Jednotku uchovavajte v pdvodnom obale alebo zakrytu na
chladnom a suchom mieste.

RIESENIE PROBLEMOV

Jednotka je vybavena bezpecnostnymi funkciami, ktoré ju vypnu, ked
pocas varenia nastane nezvycajna situacia. Na ovladacom paneli sa
zobrazi chybovy signal. V zavislosti od chyby sa méze ozvat zvukovy
signal. Po identifikacii a odstraneni problému mézete jednotku pripojit
do elektriny a pokracovat vo vareni.

Kéd poruchy Problém

E1 Snimac stavu prevadzky je
odpojeny.

E2 Snimac stavu prevadzky je
skratovany.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v
recyklaénom stredisku uréenom pre elektrické a elektronické
spotrebice. Tento symbol na spotrebici, v navode na obsluhu a na
obale upozorfiuje na tuto déleziti skuto¢nost. Materialy pouzité v
tomto spotrebici je mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych

SK
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domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate k ochrane Zivotného
prostredia. Informacie o zbernych miestach vam poskytnu miestne urady.



TEXHUKA BE3OIMNMACHOCTU

* [pounsBoauTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a ywepb B cnyyae HecobnogeHus npaBun
TEeXHMKN 6Ge30NacHOCTMW.

* Bo nsbexaHve onacHbix cuTyauum gns
3aMeHbl NOBPEXAEHHOro kabens nuTaHns
pekomeHayeTcst 00paTUTbCs K
NPOM3BOAMTESIO, €0 CEPBUCHOMY areHTy
NN OpyrMm JOCTaTouHO
KBanM@uLUMpOBaHHbIM crieyuanmcram.

* He nepemeLyante ycTponcTBO 3a Kabenb
nUTaHus, a Takke creauTe 3a Tem, YTobbl
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

* YCTaHOBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTONYNBOM
POBHOM NOBEPXHOCTM.

* He octaBnante nogkntoyeHHOEe K UCTOYHUKY
nUTaHMs YCTPOMCTBO 6e3 npmucmoTpa.

* [laHHOE YyCTPONCTBO MOXET BbITb
NCNONb30BaHO AETbMU, a Takke Nuuamm ¢
orpaHNU4YeHHbIMU PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbLIMU 1 YMCTBEHHbIMU
CMOCOBOHOCTAMU UNN HE UMEOLLUMU
COOTBETCTBYHOLLETO OMbiTa UK 3HAHWUNA,
TONMbKO €CNnu 3a UX AeNCTBUAMMU
OCYLLIECTBNAETCSA KOHTPOSb UIN OHK

NOSTYYMIIN MHCTPYKTaX Mo 3KCniyaTaumm
YyCTPOMCTBA OT fiMua, oTBeYaroLLero 3a nx
©e3o0nacHoCTb.

Mcnonb3oBaHue ycTponcTea AeTbMU
AOJTKHO OCYLLECTBNATLCS MNOA
HabniogeHnem B3pocnbiX. [puctanbHO
cneguTe 3a AeTbMU, €CIiv UCNosb3yeTe
YCTPOWCTBO PAAOM C HAMM.
NMPEOAYNPEXOEHWE! MNponutasa nuwa
MOXET HaHECTU TSKEnble OXXOrn. XpaHuTte
YCTPOWCTBO W LUHYP NUTaHUs BHE
pocsraemocTtu geten. He nepekuabiBante
LLUHYP Yepes CTOMELLHNLY, HE NUCNOSb3YNTe
pO3eTKM NoL HEN U He NOoSb3yNTeCh
YOMVHUTENAMN.

Mcnonb3oBaHue akceccyapos, He
pPEKOMEHAOBaHHbIX N3roTOBUTENEM
YCTPOWCTBA, MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.
He ncnonb3ynrte ycTpoucTBO BHE
NOMELLIEHMA.

He cTaBbTe YCTPONCTBO Ha HEOCTbLIBLLYHO
peLleTKy ra3oBow NnTbl, ANIEKTPUYECKYIO
KOH(POPKY Mnn psaaoM C HUMMK, a Takke He
nomMeLLanTe ero B pasorpeTyo OyXOBKY. RU
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* He ncnonesynte ans o4ncTkM ycTponucTsa

MeTannuyeckume rybku. MIx yactmupbl moryT
NonacTb Ha 3NEKTPUYECKME KOHTaKTbl U CO3aaTb
PUCK NMOPaXXeHUs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM.
ByabTe ypesBblYaiHO OCTOPOXKHbLI MPU CHATUM
nogaoHa 1 yaaneHum ropsiyero xupa.

Ocobyto 0CTOPOXKHOCTb HEOBXOANMO
NposBNATL NPU NEpEMELLEHNN YCTPONCTBA C
rOPSYMMU XKXNOKOCTAMW, HANpPUMeEpP Macriom.
BHUMAHWE! He rotoBbTe nuLLy B OCHOBaHUA
YCTPOWCTBA, TaK Kak 3TO MOXeT NoBpeauTb ero
NN NPUBECTU K MOPAXKEHNIO INTEKTPUYECKNM
TokoM. Bcerga nonb3yntecb NPOTUBHEM,
BXOOSALLUM B KOMMMNEKT NOCTaBKU.

UT0o6bl 06ECTOUYNTL YCTPONCTBO, HAXMUTE
KHOMKY NUTaHWUs, 4OXOUTECh, MOKa YCTPOMUCTBO
BbIMOSHUT NPOrpaMmy OXnaxaeHusi, U TONbKO
3aTeM BblHbTE BUSKY U3 PO3ETKM.

He ncnonb3ynte NpoTMBEHb M peLLETKY s
obxapkun BO3QyXOM, €CAN Ha HUX UMEKTCH
BMSITUHbI U MOTEPTOCTM.
MPEAYTMNPEXOEHWE! Hn B Koem cnyyae He
Ncnonb3ynTe aspopuTIOpHMLY ANg 06bIYHOMO
dopuTIOpa HM C KpbILKOW, HK 6e3 Hee. QTO
OMNACHO 1 MOXXET MNMPUBECTU K NMOXXAPY
NI 3HAYNTEJIbHOMY YLLEPBY.

Mpexae 4em NOMecTUTb NPOTUBEHb UMK
peLlleTKy Ana obxapku BO34yXOM B OCHOBaHMeE,
BbICYLLMTE UX, NPOTEPEB MSATKON TKAHbIO.
[Mepen ncnonb3oBaHMEM YCTPOMCTBA
ybeuTech, YTO OHO NpaBUibHO cobpaHo.
ByabTe OCTOPOXHbI MPU CHATUN NPOTUBHS C
OCHoBaHu4. NMonb3ynTech pykasuuamm unm
NPUXBaTKOWN.

He HarpeBanTe nycTon CbeMHbIN NPOTUBEHb
pornble 10 MUHYT. OTO MOXeT NoBpeanTb
paboyyo NOBEPXHOCTb.

Mcnonb3ynTte yCTPOMCTBO B OTAANEHUM OT CTEH
N wkadgooB, YTOObI X HE NoBpeawun nap.

He nogHumanTe yCTPONCTBO 3a BbICTYIbI
KPbILLKWN.

OTO YCTPONCTBO npeaHasHavyeHo ans
NCNonb30BaHWs B ObITOBLIX YCIOBUSIX, @ TaKKe
B CXOXMX 06n1acTsx NPUMEHEHNS, TakuxX Kak:
KyXOHHble NoMeLLeHNs ANs CnyaLumnx
MarasuHoB, 0(b1CoB 1 Apyrnx paboumnx
yCnoBUMN.

Otenun, moTenu u gpyrve ycrioBmsi NpoXnBaHus
AN UCNONb30BaHUS NOCTOANbLAMM.

Ycnosua Tuna B&B.

depmepckme goma.

He nossonante getam urpatb C YCTPOUCTBOM.



« [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHas3Ha4YeHo Ass
NCnonb30BaHUs AeTbMU. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W €ro LWHYpP 3NIEKTPONUTaHus B
MecCTe, HeJOCTYNHOM Ans AeTen.

Bo n3bexaHne nopaxeHnsa anekTpuyecKnm
TOKOM He Norpyxamte LUHyp
ANEKTPONUTaHKUS, WTencenb NUnu
YCTPOMCTBO B BOAY Wnu nobyro apyryto
XNOKoCTb.

He rpente npoayKTbl MUTaHUS CIIULLKOM
A0nro.

[Mocne ncnonb3oBaHUsA NOBEPXHOCTb
HarpeBaTesIbHOro afieMeHTa nogsepraeTcs
BO3ENCTBMIO OCTAaTOYHOW TENMOTHI.
Heobxoanmo yganutb coeguHUTENb 40
OYMCTKM ycTponucTtea. lNpexae yem
NPUCTYNNTb K MOBTOPHOMY MCMNOJSIb30BaHUIO
yCTPOKWCTBa, yoeanTech, 4TO BNYCKHOM
KaHan Cyxomu.

Bo BpeMA UCMOoJb30BaHNA
NOBEPXHOCTb MOXET HarpeBaTbCA.

MNPEOYNPEXOEHWE: Ecnu Ha
NOBEPXHOCTU MOSIBUNUCH TPELLMHbI,
OTKITHOYMTE YCTPOMCTBO BO n3bexaHune
nopakeHusi ANeKTPUYECKNM TOKOM.

Bo Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA OTKPbITbIE
NOBEPXHOCTN MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKMX TemMnepaTyp.

[laHHOe yCTPOMCTBO He NpegHa3Ha4veHo ans
yrnpaBneHusi C MOMOLLbIO BHELLUHETO
Tanmepa unun oTaesfibHON CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOIO YrpaBreHns.

OTO YCTPOMCTBO NpeAHa3HavYeHo ons
NOAKMNIYEHNS K CETEBON PO3ETKE,
OCHaLLlEeHHOWN 3a3eMSIEHHbIM KOHTaKTOM (415
yCTpOWCTB Knacca ).

Bo nsbexaHune HapyLLeHNa BEHTUNALMM,
HUYEro He KnaauTe Ha PPUTIOPHULLY U
yOoCTOBEpPbTECH, YTO cBOBOAHOE
NPOCTPaAHCTBO BOKPYr YCTPONCTBA
cocTaBnseT He meHee 10 cm.

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

ok owbd=

EMKoCTb Ans Boabl

Boaayxo3abopHble 0TBEpCTUS RU
XKK-gucnnen

OTBepcTHsA ANs BbiMycka BO3ayxa

MpoTnBeHb
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6. PewweTka ans obxapku BO3OYXOM

7. KopsuHa

8. PykosiTka KOp3uHbI

9. T[llopgoH ons koHAeHcaTa

XK-pucnnen

10 [KHonku ynpaBnexus 19 |Mporpamma npuroToBneHuns
TanMepom xneba

11 |KHOMKK perynnpoBsku 20 (lMporpamma NpUroToBReHUs
TemnepaTtypbl oBoLlen

12 |KHonka nutaHus 21 |lNporpamma NpuUroToBneHnsi

pbIObI
13 |MapoBou ygap 22 |lNporpamma npuroToBrneHns
nacTbl, puca unu Kpynel

14 |Pexum «Ha napy» 23 |Py4Has HacTpomnka

15 |Pexum obxapku BO3gyxom 24 |NHankaTtop paboTbl

16 [[porpamma npuroToBneHns 25 |[MHgnkaTop HexBaTku BOAbI
KapTodensa dpu

17 |Mporpamma npurotoBnenus (26 |KHonka-uHgukaTop ouncTku/
KypuLbl yAaneHus Hakunm

18 |lMporpamma npuroToBneHus
msca

MEPEA HAYAJIOM 3KCNNYATALUU

*  CHMMWTE BCIO YMaKoBKy.
»  CHMMUTe C yCTPONCTBA BCE HAKMNEWKN 1 STUKETKU.

e TwaTenbHO BbIMONTE KOMMOHEHTbI FOPSYen BOAOW C MOKOLUM
CpPeACTBOM U HeabpasnBHOW ryoKom.

*  [lpoTpuTE BHYTPEHHIO 1 BHELLHIOK NOBEPXHOCTb YCTPONCTBA
BIAXXHOW TKaHbIO.

* YcTaHOBWUTE YCTPOWCTBO Ha YCTONYMBYHO, FOPU3OHTANbHYHO 1 POBHYHO
NOBEPXHOCTb. HE YCTaHaBMNMBaWTE €ro Ha HeXxapoCToKMe
NOBEPXHOCTMU.

* Xapka B aapochpuTIOpHULE MPOUCXOAUT 3a CYET ropsiyero
Bo3ayxa. He HanuBalTe B NPOTUBEHb Macrio UK XUP ANs XKapKu.

*  Wcnonb3ynTe 4MCTyO BoAy, 4TOObI n3bexaTb o6pasoBaHus
Hakunu.

AKCNNYATAULUA

OnucaHune CEeHCOPHbIX KHOMNOK

KHonka nutaHus

*  HaxXmuTe KHOMKy nMTaHus, 4ToObl akTUBMPOBATL YCTPOMCTBO, ECU
OHO HaxoAMTCs B PEXNME OXMUAAHUS.

KHonka napoBoro ygapa

*  HaxmuTe KkHoMnky napoBoro yaapa Ans nogayun napa B yCTPOWCTBO.
ByneT BbINONHEH OA4HOKpPaTHbIV Nyck napa.

KHonku nporpamm

* [lpwn HaxaTum ogHoM 13 kHonok nporpamm («Kaptodens dppuy,
«Kypuuay, «Msico», «Xneb», «OBowwmny, «lMacta/puc/kpyna», «Pbiba»)
Ha ycTpoWicTBe ByayT aBTOMaTUYECKN 3afaHbl NpaBUrbHbIE BPEMS 1
Temneparypa.

*  MOXHO TaKkxke yCTaHOBWUTb BpEMS MPUroTOBMEHNS 1 TeMnepaTypy
BPYYHYO C MOMOLLbIO KHOMKM PYYHOW HACTPOWKM.



[lononHuTenbHyo nHdopmaumio cM. B rnase «Mporpammei
a3POMPUTIOPHMULIbIY.

KHonku ynpaeneHusi TaiMepom

OpHOKpaTHOE HaXaTne KHOMKM «MIoC» UMK «KMUHYC» N3MEHSIeT
BpeMs NpuroToBneHns Ha 1 MuHyTy. MakcumansHoe Bpemsi:

90 MUHYT.

[InA HenpepbIBHOIO YBENMYEHNSA UM YMEHbLUEHNS BPEMEHN
NPUrOTOBMNEHNUS HAXMUTE W yAepXVBaWTe KHOMKY «MIC» Unn
«MUHYCY.

KHOMKu perynupoBku Temneparypbi

HaxxmuTe KHOMKY B BUAE 3HaKa «MNIC», YTOOb! yBENUYUTb
Temnepatypy Ha 5 °C. MakcumanbHas Temnepatypa: 200 °C.
HaxmuTe KHOMKY B BUAE 3HaKa «MUHYC», YTOObI YMEHbLUUTL
Temnepatypy Ha 5 °C.

[nsi HenpepbIBHOO YBENMYEHNS UM YMEHbLLEHUS TeMnepaTypbl
HaXXMUTE 1 yAepXKMBaATE KHOMKY «NIHC» UM «MUHYC».

Ucnonb3oBaHue

MopkntounTe Kabenb NMTaHKs K 3a3eMIIEHHOW PO3eTKe.
HaxmuTe KHOMKY NuTaHus, YToObl BKIOYUTE AUCTNEN.

Ecnu ycTponcTBo He ncnonb3yeTtcs B TedeHne 20 cekyHa, OHO
aBTOMaTMYeCK/ BO3BPALLAETCH B PEXUM OXUAAHUS.
OCTOPOXHO BbITSHUTE NPOTUBEHb 13 a3POMPUTIOPHULIbI.
MomecTuTe UHrpeaneHTbl B KOP3UHY.

3aaBWHbTE NPOTVBEHb 06PaTHO B @dPOPUTIOPHULLY.

He npwukacainTech kK NPOTUBHIO €LLie kakoe-TO BpeMsi nocne
MCMonb30BaHNsA, Tak Kak OH 0O4eHb CUIMbHO HarpeBaeTcs.
[epxwuTe NPOTMBEHb TOMBKO 3a PYUKY.

* B npouecce xapku MOXeT NnoTpeboBaThCs nepemeluBaHne
HEeKOTOpPbIX MHrPeaAMEHTOB. s nepemMeLLnBaHns UHrpeaneHToB
BbITSHATE NPOTUBEHb M3 a3pOdPUTIOPHULEI 38 PYUKY W
BCTPsIXHWTe ero. [ocre 3Toro 3aABUHbBTE NPOTUBEHL 0OpPATHO B
aspopuTIOpHULLY. Bo Bpemsi BCTPSIXUBaHWS He HaxumManTe
KHOMKY ANt CHATUS KOP3WHBI

*  [pu M3BnNeYeHUN NPOTUBHS BO BPEMSI KapKN YCTPOWCTBO
aBTOMAaTMYECKM BbIKMIOYMTCS. YCTaHOBUTE NPOTUBEHb HA MECTO,
1 nporpamma 6yaeT Bo3o6HOBIEHaA.

PelweTka Ans o6xapku BO3ayxXom

*  KOHCTpYyKUMsI peLueTku ans 06xapkn BO34yXOM No3BonsieT
ncnonb3oBath ee 1 Ans 6oMbLwnX, U ANs ManeHbKUX NOPLIMA.

*  Ecnuy Bac 6onbLuasi Topumsi MUK, CROXUTE HOXKW pPeLUeTKu.

*  [ns maneHbkon NopLUMM NULLM PasnoXUTE HOXKM PELLETKN.

Pexum «Ha napy»

*  Y106bl OTKPLITb EMKOCTb AN BOALI, MOBEPHUTE dmKcaTop.

* HanonHute emKocTb BogoW. YTobbl n3bexarts obpasoBaHus
HaKkvnu, pekoMeHAyeTCcst BCeraa MCnonb30oBaTh YNCTYHO
(nnTbeByt0) BOAy, @ He BOAONPOBOAHYIO. [TpoBepbTe, HaAeXHO
NN 3aKpenneH ukcaTop. YCTaHOBUTE EMKOCTb Ans BOAbI
0o6paTHO B yCTPONCTBO.

RU
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BbibepuTe pexum NpurotToBneHNs Ha napy ¢ NOMOLLbIO HACTPOMKK
Bpy4Hyto. ABToMaTuyecku 6yaet 3agaHa Temnepatypa 100 °C.

Mpwn npurotoBneHun B pexume «Ha napy» Bbl He MoxeTe
perynumposaTb TeMneparypy.

MonoxuTte UHrpeaneHTbl Ha NPOTUBEHD.

C nomolLLbio KHOMOK ynpaBrieHnsi TaiMepoM 3afanTe HyXHoe BpeMst
NPUroTOBMNEHUS MHIPEANEHTOB Ha napy.

Y106kl 3anyCTUTL NPOrpaMMy, HOXXMUTE KHOMKY MUTaHKS.

B pexvme «Ha napy» MOXHO roToBUTb pasHble NPOAYKThI.

BnusaHwue Boabl

Ecnv Bo Bpemsi NpUroToBIEHNUS! Ha Napy eMKOCTb Afsl BOAbI OMyCTeeT,
3TOT MHAMKATOP Ha4yHeT Murath U cpaboTaeT curHan TPeBoru.

Bbl MOXeTe CHOBa BbIHYTb EMKOCTb A1t BOAbI, HAMOSHUTL U BEPHYTh
ee Ha MecTo. MiHauKkaTop nepectaHeT MuraTtb, ¥ cUrHan TpeBoru
npekpaTurcs.

Ecnu B emkocTv He ByaeT Boabl AOMbLUE 2 MUHYT, YCTPOUCTBO
aBTOMaTMYeckn nepectaHeT paboTaTs.

Pexum o6apku Bo3gyxom

[MonoxuTe MHrPeANEHTbI Ha NPOTUBEHb.

BbibepuTte pexum obxapku BO34YyXOM C MOMOLLbIO HACTPOKM
BPYYHYIO.

HaxmMuTe KHOMKy HacTpoWiKv BPY4HYH, YTODObI BbIGpaTh KHOMKaMM
ynpaBneHus xenaemMble 3Ha4eHs TeMmnepaTtypbl 1 BpEMEHU
NPUroTOBMEHMS.

Bbl Takke MoxeTe BbIGpaTh MporpamMmmy C yxe rotoBbIMU
HacTponkamu. Hdopmauumio o nporpaMmMax cM. B pasgene
«Mporpammbl a3apodpUTIOPHNLLBIY.

HaxmMuTe KHOMKy nuTaHus, 4Tobbl BKIOYUTL Nporpammy.

* [Mpun ncteveHnn 3agaHHOro TanMepoM BPEMEHN Xapkn pasgaeTcs

3BYKOBOW CUrHan. YCTPONCTBO BbIKIOUMTCS Yeped 20 CekyHA.
BbITAHWTE NPOTUBEHL M3 a3POPUTIOPHULBI M MOCTaBbTE €ro Ha
XapOCTONKYO MOBEPXHOCTb.

MPOrPAMMbI ASPO®PUTIOPHULbI

HA NAPY |OGxapka OWANA3OH |[AUANA30OH

BO3QyXOM |(Ha napy) (o6xxapka

1/2 BO3yXOM)
Mporpamm [Bpem |°C |Bpe |[°C Bpem [°C Bpem |°C
a ] Ms fa ]
KapTtodenb |— — |20 |200 1-90 |80-200
hpu
OBoLum 20 100 (2 180 1-60 (100 [1-90 |80-200
Kypuua 20 100 |10/35|200/16|1-60 |100 |1-90 |[80-200

0

Pri6a 8 100 |4 200 1-60 (100 |1-90 |[80-200
Msco 5 100 |10 {200 1-60 (100 |1-90 |[80-200
Xneb 3 100 |40/45{180 1-60 |[100 |1-90 |[40-200
Macra, puc, (25 100 |— — 1-60 |100
Kpyna
PyyHas 20 100 |20 180 1-60 (100 [1-90 |80-200
HacTpoWnka




3HayeHns BpeMeHu unv TemnepaTypbl MOXXHO U3MEHSATb TOMbKO ANS
BblGpaHHON NpPOrpamMmHOM YHKLUN.

OUUNCTKA N OBCNTY)KNUBAHUE

* [lepen 04NCTKOM OTKIMIOYMTE YCTPOMCTBO OT CETU MU NOAOXKANTE,
MoKa OHO OCTbIHET.

KHonka-nHauMkaTop ouncTku/yganeHus Hakunu

» Korga ycTtpoiictBo npopaboTaeT B 06LLeit CroXXHOCT Gonee
20 YyacoB, 3aropuTCst UHAUKATOP OYUCTKU.

*  OTOT pexum MOXHO 3anyCTUTb U BPYYHYIO, HAXaB KHOMKY
OYUCTKU/yAaneHns Hakumnu.

* HanonHute emkocTb Ans Boabl. Ecnn no6aeute B BOOY
HEKOTOPOE KONUYECTBO NULLLEBON NMUMOHHOW KACNOTbI UMK
yKcyca, Hakunb BHYTpy Goinepa pactBoputcs bbicTpee.

*  HaxmuTe KHOMKy yao6GHON O4YUCTKM, U BOASIHOM HACOC MOMHOCTLHO
oTkpoeTcs. Tenepb yCTPONCTBO NepenaeT B PEXUM OUUCTKU.

* B atom pexume ycTpoiictBo byaet pabotatb 25 MUHYT.

» Tlocne kaxaoro UCnonb30BaHUsi OYMLLEANTE OCHOBaHME U KPbILLKY
YCTPOMCTBA MSATKON BRIAXXHOW TKaHbIO.

*  [lpy HeOBXOANMOCTM UCMOMb3YINTE KUCTOYKY UM BaTHYHO
nanouyky. Hu B koem crnyyae Ha HanvMBamTe XUOKOCTb B
OCHOBaHVe yCTPONCTBaA.

*  MoliTe cbeMHble aeTanu (NPOTUBEHb, PELLETKY Ans 06Xapku
BO3JyXOM ¥ MOAAOH ANs KOHAEeHcaTa) B Tennow MblnbHON BoAe C
MCMNOSb30BaHMEM MSIFTKOW TKaHW Unm ryoku.

*  TwaTenbHo BbICYLUMBAWNTE Kaxayto AeTarnb.

«  [lpoTuBeHb, pelleTky Ans 06Xapkv BO3AYXOM v MOALOH Ans
KOHZEeHcaTa MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHOR MawmHe. Ho
PEKOMEHAYETCs MbITb UX BPYYHYIO, YTOBbI MPOANUTL CPOK
cnyx6bl nsgenus.

*  Tlpu OUNCTKE YaLlmn UK KOP3UHBI NGO NPUTrOTOBREHNUN MULL B
HUX HEe UCMOSb3yNTe MeTannMyeckne npeameThbl Um
meTannuyeckne rybku, 4tobbl He NOBPeaUTL aHTUMpUrapHoe
MoKpbITUE.

*  He ucnonb3yiiTe arpeccrBHble MOOLLNE CPELCTBA, MOPOLUKA U
MeTannuyeckme rybku 4ns 04MCTKU KOMNOHEHTOB YCTPOCTBA U
aKceccyapos.

WHCTPYKUMM NO XpaHEHUIO

»  OTKMoYNTE YCTPOWCTBO OT CETEBOI PO3ETKM M NOAOKAWTE, MoKa
OHO MOSHOCTBIO HE OCTbIHET.

*  XpaHuTe NpoTUBEHb, PeLLeTKy A 06XapKku BO3AYXOM U MOAL0H
ANs KOHAEeHcaTa BHYTPU YCTPOIiCTBA.

»  XpaHuTe yCTPONCTBO B OPUrMHASIbHOM YNaKoBKe B CyXOM
npoxnagHom mecTe.

YCTPAHEHUE HEMOJZIAAOK

YCTPOWCTBO OCHALLEHO CPeACTBaMM 3aLUUTbI, KOTOPblE OTKOYaT
€ro B Clydae HapyLleHuna HopMarnbHoM pa6OTbI. B Taknx Crny4vasx Ha
naHenn ynpasneHunsa 0To6pa>KaeTc;| curHan o6 owunbke. HexkoTopble
oLmnbkm CONpoOBOXOAKTCA 3BYKOBbIM CUTHANIOM. [Mocne BbIsiBNEHUs 1
yCTpaHeHus FIpOﬁJ'IeMbI noaknw4nTe yCTpOVICTBO K ceTtun
JNEeKTponuTaHuAa n BO306HOBUTE pa60Ty.
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OPRINCESS

Kop owmn6kmn

HeucnpaBHoCTb

E1

Hatymk pa60qero COCTOAHUA
OTKITHOHYEH.

E2

[atunk pa6o4ero cocTosiHUsA
3aKOPOYEH.

3ALLMTA OKPY)XAIOLLLEV CPEAbI

hi¢

mmm [lo UcTeyeHun Cpoka CJ'Iy)KGbI He BblKMAbIBaNTE AAaHHOE

YCTPOMNCTBO C ObITOBLIMU OTX0A4amMu. BmecTo aToro ero Heobxoanmo caatb
B LIEHTpanbHbI NYHKT NepepaboTkn 3NEKTPUYECKUX UMK SNEKTPOHHbIX

ObITOBbLIX MPUBOPOB. Ha 3TOT BaXkHbIN MOMEHT yKa3blBaeT AAHHbIV

CcumMBOn, I/ICI'IOJ'II:ByeMI:IIZ Ha yCTpOVICTBe, B pyKOBOACTBE MO 3KcnnyaTtayun

1 Ha ynakoBke. Vicnonb3yemble B JaHHOM YCTPOWCTBE MaTepuarbi
noanexart BTOpU4Hou nepepaboTtke. CnocobCcTBys BTOPUYHOMN

nepepaboTke GbITOBbIX MPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OrPOMHbIV BKNaA B 3aLLUTy
okpyxatoLen cpepl. Hdopmaumio o 6nvkaniem nyHkTe cbopa Takmx

I'IpI/IGOpOB MOXHO Yy3HaTb B OpraHax MeCcTHOro camoynpasiieHuUs.




Betjeningsvejledning

SIKKERHED

* Hvis sikkerhedsinstrukserne tilsidesaettes, vil
fabrikanten ikke vaere ansvarlig for skader.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, dennes service-
agent eller af en lignende kvalificeret
person, for at undga fare.

* Flyt aldrig apparatet ved at traekke i
netledningen, og serg for, at ledningen ikke
bliver sammenfiltret.

» Apparatet skal placeres pa et stabilt og plant
underlag.

» Efterlad aldrig apparatet uden opsyn.

* Dette apparat er ikke beregnet til at blive
anvendt af personer (herunder bgrn) med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og viden,
medmindre de overvages eller instrueres i
brugen af apparatet af en person, som er
ansvarlig for deres sikkerhed.

» Nar et apparatet bruges af eller i naerheden
af bgrn, skal det veere med ngje
overvagning.

» ADVARSEL.: Spildt mad kan forarsage
alvorlige forbreendinger. Hold apparatet og
ledningen veek fra barn. Lad aldrig
ledningen haenge ud over kanten af

kokkenbordet, brug aldrig stikkontakt under
bordet, og brug aldrig forleengerledning
sammen med apparatet.

* Brug af tilsluttet tilbehar, der ikke er
anbefalet af producenten af apparatet, kan
medfare personskade.

» Ma ikke bruges udendgars.

* Ma ikke placeres pa eller i neerheden af en
varm gasbraender eller elektrisk braender
eller i en opvarmet ovn.

* Renggar ikke med metalskuresvampe. Der
kan braekke stykker af svampen, som kan
bergre de elektriske dele og give risiko for
stad.

 Veer yderst forsigtig, nar bakken traekkes ud,
eller varmt fedt heeldes fra

* Nar et apparat flyttes, mens det indeholder

varm olie eller andre varme vaesker, skal der

udvises den yderste forsigtighed.

* FORSIGTIG: For at beskytte mod skade
eller elektrisk stad ma der ikke tilberedes
mad i basisenheden. Brug altid den
medfglgende bagepande til tilberedning af
mad.

DA
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OPRINGESS Betjeningsvejledning

* Afbryd forbindelsen til streamforsyningen ved at » Kantineomrader i forretninger, kontorer og

trykke pa taend/sluk-knappen, lad apparatet andre arbejdspladser.
kare afkglingsprogrammet, og tag sa stikket ud  + Af kunder i hoteller, moteller og andre
af kontakten. beboelsesmiljger.

* Brug ikke bagepanden eller aero-pladen, hvis * Miljger som Bed and Breakfast.
den er bulet eller slidt. » Bondegarde.

« ADVARSEL: Brug aldrig Aerofryer'en il * Born ma ikke lege med apparatet.
friturestegning, uanset om laget er pa eller taget < Denne kedel ma ikke bruges af barn. Sgrg for,
af. DETTE ER FARLIGT OG KAN at kedlen og dens ledning er uden for barns
FORARSAGE ALVORLIG SKADE. reekkevidde.

* Far en bagepande eller en aero-plade placeres  + For at undga fare for elektrisk stad ma
i basen, skal den aftarres med en blad klud for ledningen, stikket eller kedlen ikke nedsaenkes i
at sikre, at den er tor. vand eller andre vaesker.

» Sgrg altid for, at apparatet er samlet korrekt, far  « Opvarm ikke maden for lzenge.
det tages i brug. * Varmeelementets overflade udsaettes for

* Veer forsigtig, nar bagepanden lgftes fra basen. restvarme efter brug.

Det anbefales at bruge handsker. « Stikken skal fijernes inden apparatet gores rent.

» Nar en udtagelig bagepande er tom, bgr den Kontroller, at indgangen er helt ter, for enheden
ikke opvarmes i mere end 10 minutter, da det bruges igen.

ellers kan beskadige tilberedningsoverfladen.

* For at undga mulig skade pga. damp skal
enheden placeres med afstand til veegge og
skabe under brug.

* Loft aldrig enheden i lagets sidetapper.

* Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende steder sa som:

. Overfade er tilbgijelig til at blive varm
under drift

+ ADVARSEL.: Sluk for apparatet, hvis overfladen
er itu, sa du undgar risikoen for elektrisk stad.
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Betjeningsvejledning

» Temperaturen pa de tilgeengelige overflader 10 |Timerkontrolknapper 19 |Bredprogram
kan blive hQJ ), nar appara_tet el: I brug- 11 |Temperaturkontrolknapper |20 |Grgntsagsprogram
» Apparatet er ikke egnet til betjening med en 2 T ,
. 2end/sluk-knap 21 |Fiskeprogram
ekstern timer eller et separat . ,
fjernbetjeningssystem 13 |Dampsprgjt 22 |Pastalris/kornprogram
» Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med 14 |Dampfunktion 23 |Manuel
jOf'd (t” klasse | apparater). 15 |Luftstegningsfunktion 24 | Aktiv-lampe
* For at forhl_ndre forstyrrelse af qutstrqmmen, 16 |Pommes frites-program 25 |Indikator for pafyldning af
placer aldrig noget som helst oven pa vand
appe}ratet 0g _Slkr’ at der er mindst 10 cm frit 17 |Kyllingeprogram 26 |Knapl/indikator til rengaring/
omrade omkring apparatet. afkalkning
18 |Kadprogram

BESKRIVELSE AF DE ENKELTE DELE

Vandtank
Ljlenjtr;g FﬂR FORSTE IBRUGTAGNING
LCD-display Fjern alt indpakningsmateriale.

* Fjerne alle klistermaerker og maerkater fra apparatet.
* Rens delene grundigt med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en

Abninger til luftudgang

© XN RON =

Bagepande

Aero-plade svamp, der ikke laver ridser.

Kurv * Renger apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.
Kurvens handtag » Placer apparatet pa en stabil, vandret overflade, placer den ikke
Kondensbakke pa en overflade der ikke taler varme.

* Det er en luft-steger, som fungerer ved hjalp af varm luft.
LCD-display Panden ma ikke pafyldes med olie eller stegefedt.
* Brug rent vand for at undga kalkdannelse.
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OPRINGESS Betjeningsvejledning

BRUG

Beskrivelse af touchknap
Taend/sluk-knap

Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere enheden, nar den er i
standby-tilstand.

Dampsprgjtsknap

Tryk pa dampsprgjtsknappen fer at indfgre damp i enheden. Der
genereres ét sprgjt damp.

Programknapper

Ved tryk pa en af de forudprogrammerede knapper (pommes frites,
kylling, brad, grentsager, pasta/ris/korn, fisk) indstilles enheden
automatisk til det rigtige tidspunkt og den rigtige temperatur.

Du kan ogsa indstille tilberedningstid og temperatur manuelt ved at
trykke pa knappen manuel.

Der er flere oplysninger i kapitlet 'Aerofryer-programmer’.

Timerkontrolknapper

Tryk pa plusknappen for at forleenge eller pa minusknappen for at
afkorte tilberedningstiden i sekvenser pa 1 minut. Den maksimale
tidsindstilling er 90 minutter.

Tryk pa plus- eller minusknappen, og hold den nede, for at @ge/afkorte
tilberedningstiden kontinuerligt.

Temperaturkontrolknapper

Tryk pa plusknappen for at gge temperaturen med 5 °C. Den hgjeste
temperaturindstilling er 200 °C.

Tryk pa minusknappen for at seenke temperaturen med 5 °C.

Tryk pa plus- eller minusknappen, og hold den nede, for at @age/
seaenkte temperaturen kontinuerligt.

Brug

Saet netstikket ind i en stikkontakt, som har jordforbindelse.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere displayet.

Nar produktet ikke er i brug i 20 sekunder, gar enheden tilbage til
standby-tilstand.

Tag forsigtigt panden ud af luftstegeren.

Put ingredienserne i kurven.

Skyd panden ind i luft-stegeren.

Undga at bergre panden under brug og et stykke tid derefter, eftersom
den bliver meget varm. Hold kun panden i handtaget.

Det kan vaere ngdvendigt at ryste nogle af ingredienserne nar
halvdelen af tilberedelsestiden er forlgbet. For at ryste ingredienserne
skal man farst treekke panden ud med handtaget og derefter ryste
den. Skyd derefter panden ind i luft-stegeren igen. Undga at trykke pa
kurvens udlgserknap mens der rystes

Nar du treekker panden ud under stegning/friturestegning, slukkes
apparatet automatisk. Nar du seetter panden tilbage i apparatet,
genoptages programmet.

Aero-plade

Aero-pladen er udformet, sa den kan bruges til bade store og sma
portioner.

Er der tale om en stor portion mad, kan benene pa pladen foldes ind.
Ved mindre portioner mad foldes benene pa pladen ud.



Betjeningsvejledning

Dampfunktion

Drej pa stopanordningen for at abne vandtanken.

Fyld vandtanken op med vand. Det er bedre altid at bruge rent
vand end vand fra hanen for at f& mindst mulig kalkdannelse.
Serg for at sikre stopanordningen korrekt. Seet vandtanken
tilbage i enheden.

Veelg dampfunktionen ved at bruge det manuelle program.
Temperaturen indstilles automatisk til 100 °C.

Nar dampfunktionen anvendes til produkterne, kan temperaturen
ikke indstilles.

Anbring ingredienserne i bagepanden.

Indstil det tidsrum, ingredienserne skal dampes i, ved hjeep af
timerkontrolknapperne.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at starte programmet.

Du kan bruge dampfunktionen til at dampe forskellige typer mad.

Vandindsprgjtning

Hvis vandtanken lgber tgr under dampning, begynder
indikatorlampen at blinke, og der udlgses en alarm.

Du kan genopfylde vandtanken og seette den tilbage pa plads.
Lampen holder op med at blinke, og alarmen stopper.

Hvis vandtanken mangler vand i mere end 2 minutter, holder
enheden automatisk op med at fungere.

Luftstegningsfunktion

Anbring ingredienserne i bagepanden.

Veelg luftstegningsfunktionen ved at bruge den manuelle funktion.
Tryk pa knappen manuel for at indstille @nsket temperatur og tid
manuelt ved hjaelp af kontrolknapperne.

Du kan ogsa indstille en af de forprogrammerede tilstande. Se
'Aerofryer-programmer’ for at veelge det rigtige program.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere programmet.

Nar timeren bipper, betyder det, at tilberedelsestiden er gaet.
Apparatet slukkes efter 20 sekunder. Treek panden ud af
apparatet, og placer den pa en varmebestandig overflade.

AEROFRYER-PROGRAMMER
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OPRINGESS Betjeningsvejledning

DAMP Luftstegning|OMRADE  |OMRADE
1/2 (damp) (luftstegning)
Program |Tid °C [Tid |°C Tid °C |Tid °C
Pommes - - 20 |200 1-90 |80-200
frites
Grentsager (20 100 |2 180 1-60 (100 |1-90 |80 -200
Kylling 20 100 |10/35|200/16|1-60 (100 [1-90 (80 -200
0

Fisk 8 100 (4 200 1-60 {100 [1-90 |80 -200
Kad 5 100 (10  |200 1-60 (100 |1-90 |80 -200
Brod 3 100 |40/45|180 1-60 (100 |1-90 |40 -200
Pasta/ris/ |25 100 |- - 1-60 (100
korn
Manuel 20 100 |20 180 1-60 (100 |1-90 |80 -200

Tiden eller temperaturen i den forudindstillede funktion kan kun aendres for
den valgte funktion.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Tag netstikket ud og vent til apparatet er helt kelet af, inden det
rengares.

knap til rengering/afkalkning

Nar enheden har veeret i brug i mere end 20 timer i alt, lyser
indikatorlampen for rengering.

Du kan ogsa starte denne funktion manuelt ved at trykke pa knappen
til renggring/afkalkning.

Serg for, at vandtanken er fyldt op med vand. Hvis der blandes lidt
citronsyre eller eddike (begge i fedevarekvalitet) i vandet, kan det
medvirke til hurtigere at oplgse kalk indvendigt i dampkedlen.

Tryk pa vaskeknappen; der abnes helt til vandpumpen. Enheden
starter nu renggringsfunktionen.

Arbejdstiden i denne tilstand er 25 minutter.

Brug en blgd fugtet klud til at afterre enhedens base og lag efter hver
brug.

Brug evt. en lille barste eller vatpind. Heeld aldrig veeske ind i
enhedens base.

Vask udtagelige dele (bagepande, aero-plade og kondensbakke) i
varmt seebevand med en blgd klud eller svamp.

Tar hver del omhyggeligt.

Bemaerk, at bagepanden, aero-pladen and kondensbakken kan
vaskes i opvaskemaskine. Vi anbefaler dog, at de vaskes i handen, da
det vil give bedre brugstid af produktet.

Ved rengering af eller tilberedning med gryden eller kurven ma der
aldrig bruges redskaber af metal eller skuresvampe med metal for at
undga beskadigelse af nonstick-belsegningen.

Brug aldrig skrappe kemiske rengaringsmidler, skuresvampe eller
pulverbaserede renggringsmidler pa nogen dele eller noget tilbehar.

Opbevaringsanbefaling

Lad enheden kgle helt af, nar ledningen er taget ud af stikket.
Opbevar bagepanden, aero-pladen og kondensbakken i enheden.
Opbevar enheden i den oprindelige emballage eller tildeekket pa et
kaligt, tort sted.



Betjeningsvejledning

FEJLFINDING

Enheden er udstyret med sikkerhedsfunktioner, som slukker
enheden, hvis der opstar en unormal tilstand under tilberedningen.
Der vises et fejlsignal pa kontrolpanelet. Afheengigt af fejlen vil der
evt. ogsa kunne hgres en biplyd. Nar problemet er identificeret og
afhjulpet, seettes enhedens ledning i stikkontakten, og tilberedningen

genoptages.

Fejlkode Problem

E1 Sensoren for den igangveerende
tilstand er slaet fra.

E2 Sensoren for den igangvaerende
tilstand er kortsluttet.

MILJO

mmm Dette apparat ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet efter udtjent brug, men skal afleveres pa en
genbrugsplads for elektronik og kekkenapparater. Dette symbol pa
apparatet, brugervejledningen og emballagen henviser til dette
vigtige punkt. Materialerne, der er brugt i dette apparat, kan
genbruges. Ved at genbruge brugte husholdningsapparater bidrager
du med en veesentlig hjeaelp til beskyttelse af miljget. Sperg dine
lokale myndigheder hvor genbrugspladserne er placeret.
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OPRINGESS onhjekirja

TURVALLISUUS

« Jos turvallisuusohjeita ei noudateta, valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista.

« Jos virtajohto vaurioituu, tulee valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
haltijan vaihtaa se, jotta valtytdan sahkoiskun
vaaralta.

» Ala koskaan siirra laitetta vetamalla johdosta ja
varmista, ettei johto sotkeennu.

+ Laite on asetettava vakaalle, tasaiselle alustalle.

 Ala koskaan jata laitetta valvomatta se ollessa
kaytdssa.

 Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttéon,
eika sellaisten henkildiden kayttoon, joilla on
fyysisia, aistillisia, henkisia tai likkuvuuteen
liittyvia rajoitteita, tai joiden kokemus laitteen
kaytosta tai sen tuntemus ovat riittamattomia,
paitsi mikali heidan turvallisuudestaan vastaava
henkil valvoo ja opastaa heita laitteen
kaytdssa.

* Huolehdi riittavasta valvonnasta, jos lapset
kayttavat laitetta tai jos laitetta kaytetaan lasten
lahettyvilla.

* VAROITUS: Laikkyva ruoka voi aiheuttaa
vakavia palovammoja. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta. Al& koskaan
ripusta virtajohtoa pdytatason reunan yli, ala

koskaan kayta poytatason alapuolella olevaa
virtapistoketta, alaka koskaan kayta laitetta
jatkojohdon kanssa.

* Muiden kuin laitteen valmistajan suosittelemien
lisalaitteiden kayttdminen voi aiheuttaa
loukkaantumisia.

« Al3 kayta laitetta ulkona.

« Al3 aseta laitetta kaasu- tai sdhkdhellan paalle,
niiden valittdmaan laheisyyteen tai
kuumennettuun uuniin.

 Ala puhdista laitetta metallisilla
hankaustyynyilla. Hankaustyynyjen osia voi
irrota ja joutua kosketuksiin sahkoosien kanssa,
mika aiheuttaa sahkdiskun vaaran.

* Noudata aarimmaista varovaisuutta, kun poistat
rasvankerayspellin tai kun havitat kuumaa
rasvaa.

» Adrimmaista varovaisuutta on noudatettava,
kun laitetta siirretaan, kun sen sisalla on
kuumaa 6ljya tai muita nesteita.

* HUOMIO: Vaurioiden ja sahkoiskun
valttamiseksi ala kypsenna ruokaa laitteen
perusyksikossa. Kayta ruoanlaittoon aina
laitteen mukana tulevaa paistoastiaa.



Ohjekirja

* Irrota laite virtalahteesta painamalla
virtapainiketta ja odottamalla sen jalkeen,
etta laitteen jaahdytysohjelma on paattynyt.
Irrota tdman jalkeen virtapistoke
pistorasiasta.

» Ala kayta paistoastiaa tai Aero-levya, jos se
on vaantynyt tai kulunut.

* VAROITUS: Ala koskaan kayta Aerofryeria
uppopaistamiseen riippumatta siita, onko
sen kansi paikoillaan vai ei. SE ON
VAARALLISTA JA VOI AIHEUTTAA
TULIPALON JA HUOMATTAVIA
VAHINKOJA.

» Varmista, etta paistoastia tai Aero-levy ovat
kuivia pyyhkimalla ne pehmealla liinalla
ennen niiden asettamista perusyksikkoon.

» Varmista aina ennen laitteen kayttoa, etta se
on oikein asennettu.

* Noudata varovaisuutta, kun nostat
paistoastian ulos perusyksikosta. Kayta
suojakasineita.

» Kun irrotettava paistoastia on tyhja, ala
kuumenna sita yli 10 minuutin ajan. Se voi
vaurioittaa astian paistopintaa.

* Aseta laite kayton ajaksi etaalle seinista ja
kaapeista hoyryn mahdollisesti aiheuttamien
vaurioiden valttamiseksi.

» Ala koskaan nosta laitetta sen kannen
reunoista.

» Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja samankaltaisissa
ymparistoissa, kuten:

» Henkildston keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa tydymparistoissa.

* Asiakkaiden kaytdssa olevissa tiloissa
hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa.

* Majoituksen ja aamiaisen tarjoavissa
ymparistoissa.

* Maataloissa.

» Lapset eivat saa leikkia laitteella.

» Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta. Pida
laite ja sen virtajohto lasten
ulottumattomissa.

» Sahkoiskujen valttamiseksi ala upota johtoa,
pistoketta tai laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen.

» Ala kuumenna ruokaa liilan kauan.

» Lammityselementin pinta on kuuma myds
kayton jalkeen.

* Liitin on poistettava ennen laitteen
puhdistusta. Varmista sisdantulon olevan
taysin kuiva ennen laitteen seuraavaa
kayttoa.

Fl
99



100

OPRINGESS onhjekirja

. Pinta kuumenee yleensa kayton
aikana.

* VAROITUS: Jos pinta on haljennut, kytke laite
pois paalta sahkoiskumahdollisuuden
valttamiseksi.

» Kayttdpinnat voivat kuumentua laitteen kayton
aikana.

+ Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

* Laite on liitettava maadoitettuun pistorasiaan
(luokan | laitteille).

+ Ala esta ilmavirtausta laittamalla jotain laitteen
paalle ja pida aina vahintaan 10 cm vapaata
tilaa laitteen ymparilla.

OSIEN KUVAUKSET
Vesisailio

liman sisaanotto
LCD-naytto

liman ulostulon aukot
Paistoastia

Aero-levy

Kori

No ok wdh=

8. Korin kahva

9. Keraysastia

LCD-naytto

10 |Ajastimen saatopainikkeet 19 |Leipdohjelma

11 |[Lampédtilan saatopainikkeet 20 |[Kasvisohjelma

12 |Virtapainike 21 |Kalaohjelma

13 |HOyrytyspainike 22 |Pasta-/riisi-/viljaohjelma

14 |Hoyrytila 23 |Manuaalinen tila

15 |Kiertoilmatila 24 |Kaytén merkkivalo

16 |Ranskanperunaohjelma 25 |Veden lisaamisen ilmaisin

17 |Kanaohjelma 26 |Puhdistuksen / kattilakiven
poiston painike/merkkivalo

18 |Lihaohjelma

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Poista kaikki tarrat ja etiketit laitteesta.

Puhdista osat huolellisesti kuumalla vedella, astianpesuaineella ja
hankaamattomalla pesusienella.

Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle pinnalle. Al3 aseta laitetta
kuumuutta kestamattomille pinnoille.

Tiama on kuumalla ilmalla toimiva ilmapaistin. Ala tiayta pannua
oljylla tai paistorasvalla.

Valta kattilakivi kdayttamalla suodatettua vetta.




Ohjekirja

KAYTTO

Painikkeiden kuvaus

Virtapainike

* Kun laite on valmiustilassa, kdynnista se painamalla
virtapainiketta.

Hoyrytyspainike

» Lisaa hoyrya laitteeseen hoyrytyspainiketta painamalla. Laite
tuottaa talléin yhden hdyrysuihkun.

Ohjelmapainikkeet

* Kun napautat ohjelmapainiketta (ranskanperunat, kana, liha,
leipa, kasvikset, pastal/riisi/vilja, kala), laite asettaa oikean ajan ja
lampétilan automaattisesti.

« Voit myos asettaa kypsennysajan ja lampdtilan itse
napauttamalla Manual-painiketta.

» Katso lisatietoja "Aerofryer-ohjelmat’-osiosta.

Ajastimen saatopainikkeet

*  Voit lisata tai vahentaa kypsennysaikaa minuutti kerrallaan
napauttamalla plus- tai miinuspainiketta. Ajan enimmaisasetus on
90 minuuttia.

»  Voit lisata tai vahentaa kypsennysaikaa nopeammin pitamalla
plus- tai miinuspainiketta painettuna.

Lampotilan saatopainikkeet

* Voit nostaa lampdétilaa 5 °C napauttamalla pluspainiketta.
Lampdtilan enimmaisasetus on 200 °C.

* Voit alentaa lampétilaa 5 °C napauttamalla miinuspainiketta.

* Voit nostaa tai alentaa lampétilaa nopeammin pitamalla plus- tai
miinuspainiketta painettuna.

Kayttd

.

.

.

Laita virtapistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Aktivoi naytté painamalla virtapainiketta.

Kun laite on kayttamattémana 20 sekunnin ajan, se palautuu
valmiustilaan.

Veda pannu varovasti ulos kiertoilmakypsentimesta.

Aseta ainekset koriin.

Liu'uta pannu takaisin ilmapaistimeen.

Ala koske pannuun kaytdn aikana ja jonkin aikaa kayton jalkeen,
silld pannu tulee hyvin kuumaksi. Pida pannusta kiinni vain
kadensijasta.

Jotkut ainekset edellyttavat ravistelua valmistuksen puolivalissa.
Ravistele aineksia vetamalla pannu ulos laitteesta kahvaa
kayttaen ja ravistele pannua. Liu'uta sitten pannu takaisin
iimapaistimeen. Al& paina korin vapautuspainiketta ravistelun
aikana.

Jos vedat pannun ulos paistoprosessin aikana, laite sammuu
automaattisesti. Ohjelma jatkuu, kun tyénnat pannun takaisin
paikalleen.

Aero-levy

.

Aero-levy on suunniteltu siten, ettd voit kayttaa sita seka suurten
etta pienten annosten valmistamiseen.

Jos valmistat suuren annoksen ruokaa, taita levyn jalat sisaan.
Pienia annoksia varten taita levyn jalat ulos.
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Hoyrytila

Avaa vesisailio kiertdamalla sen korkki irti.

Tayta vesisailio vedella. Suodatetun veden kayttaminen on aina
parempi ratkaisu, silla silloin kattilakivea ei muodostu yhta nopeasti
kuin hanavetta kaytettaessa. Sulje korkki huolellisesti. Aseta vesisailio
takaisin laitteeseen.

Valitse hdyrytoiminto kayttamalla manuaalista ohjelmaa. Lampdtilaksi
asetetaan automaattisesti 100 °C.

Kun tuote on hdyrytilassa, et voi sdataa lampdatilaa itse.

Laita ainekset paistoastiaan.

Aseta haluamasi hoyrytysaika ajastimen saatopainikkeista.

Kaynnista ohjelma virtapainikkeesta.

Hoyrytilaa voidaan kayttaa erilaisten ruokien valmistamiseen.

Veden tayttaminen

Kun vesi kay vahiin hdyrytyksen aikana, tdma merkkivalo alkaa vilkkua
ja kuulet merkkiaanen.

Voit tayttaa vesisailion ja asettaa sen takaisin paikoilleen. Valo lakkaa
vilkkumasta ja aanimerkki lakkaa kuulumasta.

Jos vesisailio on tyhjana yli 2 minuutin ajan, laite pysahtyy
automaattisesti.

Kiertoilmatila

Laita ainekset paistoastiaan.

« Valitse kiertoilmatila kayttamalld manuaalista ohjelmaa.

* Paina Manual-painiketta ja aseta haluttu lampdtila ja aika
saatopainikkeista.

»  Voit myos valita yhden esiohjelmoiduista tiloista. Katso lisatietoa
"Aerofryer-ohjelmat”-osiosta.

»  Kaynnista ohjelma painamalla virtapainiketta.

» Ajastimen merkkidani kertoo siita, ettd asetettu valmistusaika on
kulunut loppuun. Laite sammuu 20 sekunnin kuluttua. Veda pannu
ulos laitteesta ja aseta se 1amp6a kestavalle alustalle.

AEROFRYER-OHJELMAT



Ohjekirja

HOYRY Kiertoilma |ASETUSAL |[ASETUSALUE

1/2 UE (hoyry) |(kiertoilma)

Ohjelma |Aika |°C |Aika [°C Aika |°C |Aika |°C

Ranskanpe |- - 20 |200 1-90 [80-200

runat

Kasvikset |20 1002 180 [1-60 |100 |1-90 [80-200

Kana 20 100|10/3 (200/1 |1-60 (100 [1-90 |80-200
5 60

Kala 8 100 (4 200 |1-60 (100 |1-90 [80-200

Liha 5 10010 [200 |1-60 |100 [1-90 |80-200

Leipa 3 100 (40/4 {180 |1-60 |100 [1-90 |40-200
5

Pastarriisi/ |25 100 |- - 1-60 ({100

vilja

Manuaalin |20 10020 (180 |1-60 |100 [1-90 |80-200

en tila

Esiasetetun toiminnon aika tai lampétila voidaan muuttaa vain
valittuna olevalle toiminnolle.

PUHDISTUS JA YLLAPITO

* Ennen puhdistusta irrota laite sdhkdverkosta ja odota, etté laite
viilenee.

puhdistuksen / kattilakiven poiston painike

* Kun laitetta on kaytetty yhteensa yli 20 tuntia, puhdistustoiminnon
merkkivalo syttyy.

* Voit kdynnistaa taman tilan itse painamalla puhdistuksen /
kattilakiven poiston painiketta.

* Varmista, ettd vesisailio on taytetty vedella. Elintarvikekayttéon
tarkoitetun sitruuna- tai etikkahapon sekoittaminen missa tahansa
suhteessa veteen auttaa liuottamaan héyrykattilassa olevan
kattilakiven nopeasti.

* Napauta puhdistuspainiketta. Vesipumppu avautuu taysin. Laite
aloittaa puhdistustoiminnon.

e Taman tilan kesto on 25 minuuttia.

« Puhdista laitteen perusyksikko ja kansi pehmealla, kostealla
liinalla jokaisen kayton jalkeen.

«  Kayta tarvittaessa harjaa tai vanutuppoa. Alé koskaan kaada
nestetta laitteen perusyksikkdon.

* Pese irrotettavat osat (paistoastia, Aero-levy ja kerdysastia)
ldampimalla saippuavedelld ja pehmealld liinalla tai pesusienelld.

» Kuivaa kaikki osat huolellisesti.

* Huomaa, ettd paistoastia, Aero-levy ja kerdysastia voidaan pesta
astianpesukoneessa. Suosittelemme kuitenkin pesemaan ne
kasin. Se pidentaa tuotteen kayttoikaa.

«  Ala koskaan kayta metallisia keittovélineité tai hankaustyynyja
laittaessasi ruokaa tai puhdistaessasi laitetta. Ne voivat
vaurioittaa tarttumatonta pinnoitetta.

«  Ala kayta voimakkaita puhdistusaineita tai hankaustyynyja tai -
aineita laitteen minkaan osan tai lisdvarusteen puhdistamiseen.

Sailytysohjeet

» Irrota sdhkopistoke ja anna laitteen jadhtya taysin.

Sailyta paistoastiaa, Aero-levya ja keraysastiaa laitteen sisalla.

» Sailyta laitetta sen alkuperaisessa laatikossa tai peitettyna
viiledssa, kuivassa paikassa.
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VIANETSINTA

Laite on varustettu turvallisuusominaisuuksilla, jotka sammuttavat laitteen,
jos sen kaytoén aikana havaitaan epanormaaleja olosuhteita. Virheviesti
tulee talléin nakyviin laitteen ohjauspaneelissa. Joistakin virheista
iimoitetaan myds merkkidanella. Kun ongelma on tunnistettu ja poistettu,
litd laite verkkovirtaan ja jatka ruoan valmistamista.

Vikakoodi Ongelma
E1 Kaytdssa olevan tilan anturi on
kytketty irti.
E2 Kaytossa olevan tilan anturissa on
oikosulku.
YMPARISTO

mmm  T4t3 laitetta ei saa havittaa talousjatteiden mukana sen elinkaaren
lopussa. Se on sen sijaan vietava sahko- ja elektroniikkalaitteiden
kierratyskeskukseen. Laitteessa, kayttboppaassa ja pakkauksessa oleva
symboli korostaa tata tarkeaa seikkaa. Taman laitteen valmistusmateriaalit
voidaan kierrattaa. Kierrattamalla kaytetyt talouslaitteet myotavaikutat
tarkedan pyrkimykseen suojella ymparistéamme. Kysy paikallisilta
viranomaisilta lisatietoja kerayspisteesta.




Bruksanvisning

SIKKERHET

* Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuell skade hvis du ikke overholder
sikkerhetsinstruksjonene.

* Hvis stramledningen er skadet, ma den
erstattes av produsenten, forhandleren eller
tilsvarende kvalifisert personell for & unnga
fare.

* Ikke flytt apparatet ved a dra i ledningen, og
pass pa at ledningen ikke blir floket.

» Apparatet ma plasseres pa et stabilt og jevnt

underlag.

* Bruk aldri apparatet uten tilsyn.

* Apparatet skal ikke brukes av personer
(inkludert barn) med reduserte fysiske,
sanselige eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kunnskap, med
mindre de er under oppsyn eller har fatt
oppleering i bruken av apparatet av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

* Ngye tilsyn er ngdvendig nar apparatet
brukes av eller i neerheten av barn.

+ ADVARSEL: Matsgl kan fare til alvorlige
brannskader. Hold apparatet og ledningen
unna barn. Legg aldri ledningen over kanten
av en benk, bruk aldri stikkontakt under
benken og bruk aldri skjateledning.

* Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av
produsenten av apparatet, kan fare til
skader.

* Ma ikke brukes utendars.

* Ma ikke plasseres pa eller i neerheten av
varmgass eller elektrisk brenner eller i varm
ovn.

* Ma ikke rengjgres med skureputer i metall.
Biter av skureputen kan falle av og komme i
bergring med elektriske deler og skape
risiko for elektrisk stat.

» Veer ekstremt forsiktig ved fjerning av brett
eller varmt fett

» Det ma utvises ekstrem forsiktighet ved
flytting av et apparat som inneholder varm
olje eller annen varm vaeske.

* FORSIKTIG: For a beskytte mot skader eller
elektrisk stgt ma det ikke tilberedes mat i
baseenheten. Bruk alltid det medfelgende
stekefatet.

 Koble fra ved a trykke pa av/pa-knappen, la
apparatet kjore avkjglingsprogrammet og ta
ut stagpslet.

* Ikke bruk stekefatet eller luftristen hvis den
har bulker eller er slitt.
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» ADVARSEL: Du ma aldri frityrsteke i Aerofryer, * Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold

uansett om lokket er pa eller av. DETTE ER apparatet og stremledningen utenfor rekkevidde
FARLIG OG KAN FORE TIL BRANN OG av barn.
ALVORLIGE SKADER. * For a beskytte mot elektrisk stat, dypp aldri

* For du setter stekefatet eller luftristen inn i stagpsel, ledning eller selve apparatet i vann
basen, ma du pase at begge er helt tarre ved a eller andre vaesker.
torke med en myk klut. * Ikke varm opp maten for lenge.

 Pase alltid at apparatet er riktig montert far  Overflaten pa varmeelementet er varm ogsa en
bruk. stund etter bruk.

« Utvis forsiktighet nar stekefatet Igftes fra basen. < Kontakten ma fjernes for apparatet skal
Det anbefales & bruke hansker. rengjgres. Sgrg for at innlgpet er helt tort for

» Nar det uttakbare stekefatet er tomt, ma det enheten brukes igjen.

ikke varmes lenger enn 10 minutter. Det kan
skade stekeflaten.

* Plasser enheten unna vegger og skap under
bruk for @ unnga mulige skader fra damp.

* Loft aldri enheten etter sidetappene pa lokket.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksomrader, som:

* Kjgkkenomrader for personale i butikker, pa
kontorer og andre arbeidsmiljger.

* Av klienter pa hoteller, moteller og andre

. Overflaten kan bli varm under bruk.

« ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprukket, ma
du sla av produktet for & unnga fare for elektrisk
stot.

* De tilgjengelige overflatene kan bli varme nar
apparatet er i bruk.

» Apparatet er ikke laget for a bli betjent ved hjelp

boligmiljger. .
- Bed and breakfast-miljger. aven ek.stern timer eller et separat
. Garder. fiernstyringsystem.

» Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt

* Barn ma ikke leke med apparatet. (for Klasse l-apparater).
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Bruksanvisning

* For a hindre forstyrrelser i luftstremmen,
ikke sett gjenstander pa apparatet og s@rg
for at det alltid er 10 cm ledig plass rundt
apparatet.

DELEBESKRIVELSE
Vanntank

Luftinntak
LCD-display
Luftavligpsapninger
Stekefat

Luftrist

Kurv

Handtak til kurv
Kondensbrett

© XN RON =

LCD-display

10 |Tidskontrollknapper 19 |Program for bred

11 |Temperaturknapper 20 |Program for grennsaker

12 |Av/pa-knapp 21 |Program for fisk

13 |Dampskudd 22 |Program for pasta/ris/korn

14 |Dampmodus 23 |Manuell

15 |Luftfriteringsmodus 24 | Aktiv-lampe

16 |Program for pommes frites |25 |Vannpafyllingsindikator

17 |Program for kylling 26 |Rengjgrings-/
avkalkingsknapp/-indikator

18 |Program for kjatt

F@R FORSTE GANGS BRUK

Fjern all emballasje.

Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.
Rengjar alle delene med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en
myk svamp.

Terk av apparatet innvendig og utvendig med en fuktig klut.
Plasser apparatet pa et stabilt, horisontalt og plant underlag. Ikke
plasser apparatet pa underlag som ikke er varmebestandig.
Dette er en frityrkoker som fungerer med varmluft. lkke fyll
pannen med olje eller stekefett.

Bruk rent vann for a unnga kalk.

T
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BRUK

Beskrivelse av bergringsknapp

Av/pa-knapp

»  Trykk pa av/pa-knappen for a aktivere enheten nar den er i
standbymodus.

Dampskuddknapp

*  Trykk pa dampskuddknappen for & tilfare damp i enheten. Ett
dampskudd utlgses.

Programknapper

* Ved a trykke pa en av de forhandsprogrammerte knappene (pommes
frites, kylling, kjatt, brad, grennsaker, pasta/ris/korn, fisk) stilles
automatisk riktig tid og temperatur.

» Du kan ogsa angi tilberedningstid og temperatur manuelt ved a trykke
pa manuelt-knappen.

*  Du finner mer informasjon i kapittelet Luftfriteringsprogrammer.

Tidskontrollknapper

*  Trykk pa plussknappen for & gke eller minusknappen for & redusere
tilberedningstiden i trinn pa ett minutt. Maksimum tidsinnstilling er 90
minutter.

»  Trykk pa og hold pluss- eller minusknappen for a gke eller redusere
tilberedningstiden trinnlgst.

Temperaturknapper

*  Trykk pa plussknappen for & gke temperaturen med 5 °C. Maksimum
temperaturinnstilling er 200 °C.

»  Trykk pa minusknappen for a redusere temperaturen med 5 °C.

»  Trykk pa og hold pluss- eller minusknappen for & gke eller redusere
temperaturen trinnlgst.

Bruk

» Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

«  Trykk pa av/pa-knappen for a aktivere displayet.

« Enheten gar tilbake i standbymodus nar produktet ikke har veert brukt
pa 20 sekunder.

» Trekk pannen forsiktig ut av frityrkokeren.

* Legg ingrediensene i kurven.

«  Skyv pannen tilbake i frityrkokeren.

» |kke bergr pannen under eller rett etter bruk, da den blir sveert varm.
Hold kun pannen etter handtaket.

« Enkelte ingredienser ma ristes halvveis i tilberedningen. For a riste
ingrediensene, trekk pannen ut av apparatet etter handtaket og rist
den. Skyv pannen deretter tilbake i frityrkokeren. Ikke trykk pa
kurvutlgserknappen nar du rister pannen.

» Nar du trekker ut gryten under stekeprosessen, slar apparatet seg av
automatisk. Programmet gjenopptas nar du setter inn gryten igjen.

Luftrist

» Luftristen er designet slik at du kan bruke den til bade store og sma
porsjoner.

« Hvis du har en stor porsjon, folder du inn fgttene pa risten.

+ Fold ut fgttene pa risten hvis du har sma porsjoner.



Bruksanvisning

Dampmodus

Drei stopperen for a apne vanntanken.

Fyll vanntanken med vann. A alltid fylle med rent vann er en
bedre Igsning for & utsette kalkgenerering enn & bruke
springvann. Pase at du laser stopperen ordentlig. Plasser
vanntanken i enheten igjen.

Velg dampfunksjonen ved a bruke det manuelle programmet.
Temperaturen stilles automatisk pa 100 °C.

Nar produktene er i dampmodus, kan du ikke justere
tempraturen.

Legg ingrediensene i stekefatet.

Still inn tiden for dampkoking av ingrediensene med
tidskontrollknappene.

Trykk pa av/pa-knappen for & starte programmet.

Du kan bruke dampmodus til & dampkoke ulike typer mat.

Vanninnsproyting

Hvis vanntanken gar tom under dampkoking, begynner denne
indikatorlampen a blinke og en alarm utlgses.

Du kan fylle pa vanntanken og sette den tilbake pa plass.
Lampen slutter & blinke og alarmen stopper.

Hvis vanntanken er uten vann i over to minutter, stopper enheten
automatisk a virke.

Luftfriteringsmodus

Legg ingrediensene i stekefatet.

Velg luftfriteringsmodus ved & bruke den manuelle funksjonen.
Trykk pa manuelt-knappen for & angi ensket temperatur og tid
manuelt ved a bruke kontrollknappene.

Du kan ogsa angi en av de forhandsprogrammerte modusene.
Se Luftfriteringsprogrammer for & velge riktig program.

»  Trykk pa av/pa-knappen for & aktivere programmet.

* Nar du herer timeren pipe, har den innstilte tilberedningstiden
gatt. Apparatet slar seg av etter 20 sekunder. Trekk gryten ut av
apparatet og plasser den pa en varmebestandig overflate.

LUFTFRITERINGSPROGRAMMER

DAMP Luftfriterin |OMRADE |OMRADE

g1/2 (damp) (luftfritering)
Program |Tid °C |Tid |(°C Tid °C |Tid °C
Pommes |- - |20 |200 1-90 {80-200
frites

Grennsake |20 100|2 180 |1-60 |100 [1-90 |80-200
r

Kylling 20 100{10/3 {200/1 |1-60 |100 |1-90 |80-200

5 60
Fisk 8 100 (4 200 |(1-60 |100 |1-90 |80-200
Kjott 5 10010 {200 |1-60 |100 |1-90 |80-200
Brad 3 100|40/4 (180 |1-60 (100 [1-90 |40-200
5
Pasta/ris/ |25 100 |- - 1-60 100

korn

Manuell 20 100|120 (180 |1-60 (100 [1-90 |80-200

Tiden eller temperaturen for den forhandsinnstilte funksjonen kan
bare endres for den valgte funksjonen.
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RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

* Forrengjering ma varmeovnens stgpsel trekkes ut av kontakten og
ovnen ma vaere avkjglt for rengjeringen begynner.

rengjerings-/avkalkingsknapp

* Nar enheten har veert brukt i totalt 20 timer, tennes indikatorlampen for
rengjgringsfunksjonen.

» Du kan ogsa starte denne modusen manuelt ved a trykke pa
rengj@rings-/avkalkingsknappen.

» Pase at vanntanken er fylt med vann. En blanding av sitronsyre eller
eddikessens (matklasse) i vannet kan fare til raskere opplasning av
kalk i dampkokeren.

»  Trykk pa skylleknappen, og vannpumpen apnes helt. Enheten starter
na rengjeringsfunksjonen.

* Arbeidstiden for denne modusen er 25 minutter.

»  Bruk en myk, fuktig klut til & terke av basen og lokket pa enheten etter
hver gangs bruk.

*  Bruk om ngdvendig en liten barste eller bomullspinne. Hell aldri veeske
inn i basen pa enheten.

» Vask de uttakbare delene (stekefat, luftrist og kondensbrett) i varmt
sapevann med en myk klut eller svamp.

*  Tark hver del ngye.

» Veer oppmerksom pa at stekefatet, luftristen og kondensbrettet kan
vaskes i oppvaskmaskin. Vi anbefaler imidlertid at du vasker dem for
hand. Det er fordelaktig for produktets levetid.

»  Bruk aldri redskaper av metall eller skureputer ved rengjaring eller
tilberedning for @ unnga a skade teflonbelegget.

»  Bruk aldri sterke kjemiske rengjgringsmidler, skureputer eller pulver pa
noen av delene eller tilbeharet.

Oppbevaringsinstruksjoner

+ Koble fra enheten og la den kjgles helt ned.

*  Oppbevar stekefatet, luftristen og kondensbrettet inni enheten.

» Oppbevar enheten i originalesken eller tildekket pa et kjglig og tert
sted.

FEILSOKING

Enheten har sikkerhetsfunksjoner som vil sla av enheten hvis det oppstar
en unormal situasjon under bruk. Et feilsignal vises pa kontrollpanelet.
Avhengig av feilen, kan et lydsignal hgres. Nar problemet er identifisert og
korrigert, kobler du til enheten og fortsetter tilberedningen.

Feilkode Problem

E1 Sensoren for kjgretilstand er
frakoblet.

E2 Sensoren for kjgretilstand er
kortsluttet.

MILJO

mmm Dette apparatet skal ved utlgpet av sin brukstid ikke legges i
husholdningsavfallet, men bli levert il en sentral for gjenvinning av
elektriske og elektroniske husholdningsapparater. Dette symbolet pa
apparatet, bruksanvisningen og emballasjen gjer deg oppmerksom pa
dette. Materialene som er brukt i dette apparatet kan resirkuleres. Ved
resirkulering av brukte husholdningsapparater gir du et viktig bidrag til
beskyttelsen av vart felles milja. Sper dine lokale autoriteter etter
informasjon om innsamlingssted.
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