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SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire. (i.e. do not use more
than one tea spoon of oil, no meat that will
release to much grease or water intended
for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning

use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.

» To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

. &Surfaces indicated with this logo are
liable to get hot during use.
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In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10 centimeter
of free space around the appliance.

After the baking process the appliance
needs to cooldown, this cooling process will
activate automatically when the timer is
done. Avoid to unplug the appliance from the
net socket before the cooling process is
finished because the remaining hot air can
damage the appliance.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
Staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments.

By clients in hotels, motels and other
residential type environments.

Bed and breakfast type environments.

Farm houses.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

PARTS DESCRIPTION

1.

2.
3.
4

Main unit
Display

Basket

Removal handle

5. Baking rack (2 x)
6. Fat collecting tray / baking tray

BEFORE THE FIRST USE

When the device is turned on for the first time, a slight odour will
occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance
is only temporary and will disappear soon.

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

Fat collecting/baking tray

Always place the fat collecting tray in the lower rails of the
cooking space to collect dripping fat, food residues or crumbs. It
can also be used as a baking tray by placing food on it, place the
baking tray in the middle rails.

Basket

Don’t overfill the basket with ingredients, if it's to full, the food will
not cook evenly.

Bakmg racks

The baking racks are slid onto the rails in the cooking space.
The heating element is located at the top of the cooking space.
The higher a rack is placed, the more intense the heat is from
above.

In the upper part, the food is cooked faster and crispy.
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The middle position can be selected to achieve uniform heating
from all sides.
The bottom rails are suitable for gentle cooking.

USE

Put the mains plug in an earthed wall socket.

Open the door.

If the fat collecting tray is not to be used as a baking tray, slide it
into the lowest rails of the cooking space

Select a suitable accessory for the food to be prepared.
Process the food and place it on or in the accessory and attach
this accessory in the device.

Close the door.

Press the on/off switch. The display will become active.

Set the temperature and cooking time manually or choose
between one of the 11 programs.

Manual setting:

Touch the + or - symbol at the temperature setting to set the
desired temperature (lowest 70°C, highest 200°C).

Touch the + or - symbol at the time setting to set the desired time
(1 minute to 60 minutes).

Program setting:

Activate the desired program by touching the program symbol,
it's activated when the symbol starts flashing.

Touching the same symbol again will cancel the selection.

See for presetting information the table below:

Fries % 200°C 15 minutes
Chops & 160°C 10 minutes EN
Shrimp - 160°C 12 minutes
Baking @ 160°C 30 minutes
Drumsticks 180°C 20 minutes
Steak @ 200°C 12 minutes
Fish @ 200°C 13 minutes
Pizza @ 180°C 10 minutes
Dehydrate a 70°C 4 hours
Defrost @ 70°C 12 minutes
Preheat @ 200°C 3 minutes

Program Icon Default Default

temperature |cooking time

*  The cooking time depends on the thickness of the food. Times

can also vary due to the quantity and consistency of the food.
The time settings are only guidelines and can be adapted to your
taste. Double the time for tough meat and extend the time by at
least 20% for deep-frozen food.
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Min- Time Temperature |Shak |Extra
max (min) (°C) e information
amount
(9)
Fries 600-700 |15-20 200 shake
Homemad [600-700 |20-25 200 shake |add 1/2 a
e fries tablespoon
of ol
Frozen fish [500-800 |6-10 200
fingers
Drumsticks [100-500 |18-22 180
Hamburger |400-800 (25-30 180
Spring rolls |500-800 [8-10 200 shake
Cake 800 20-25 160 Use baking
tin
Quiche 800 20-22 180 Use baking
tin
Muffins 800 15-18 200 Use baking
tin

* Make sure that meat and poultry are thoroughly cooked before

serving.

» To change the temperature or cooking time of a selected
program, touch the temperature and time setting buttons, the
same as for manual setting and set a new value.

»  Successively illuminating operating lamps indicate that the device

is operating. If operation is interrupted, they flash.

Switch on the light pushing the 0" button to check the condition
of the food during use or open the door, the light will switch on
and the operation is interrupted automatically. Operation is
resumed once the door is closed again.

After the cooking time has elapsed, the device switches off
automatically and it will give a beep sound. If the device must be
stopped prematurely, press the on/off switch.

Open the door and take the cooked items out of the device.
Always use oven gloves and use the removal handle/tool to take
out the accessories.

After use, remove the mains plug from the wall socket.

Allow the used accessories and device to cool down and then
clean them.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.

Never immerse the device in water or any other liquid. The device
is not dishwasher proof.

Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and
abrasive cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the
appliance.

Rinse all other used parts with dish soap and warm water or in
the dishwasher. In the case of stubborn dirt, we recommend
soaking the accessories in warm water and washing-up liquid
beforehand.

The door is detachable for easy cleaning, open the door to a 30°
angle and gently take off the door. The door is not dishwasher
safe.



T

Instruction manual

EN

» Allow all parts to dry completely or dry them with a towel.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.tristar.eu!
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VEILIGHEID

+ Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan
de fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie
om gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken en zorg dat het snoer niet in
de war kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor
bestemd is. In het ergste geval kan het
voedsel vlam vatten. (Gebruik niet meer dan
één theelepel olie, geen viees dat te veel vet
vrijgeeft of water dat bedoeld is om voedsel
te koken.)

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan de benodigde

ervaring en kennis indien ze onder toezicht
staan of instructies krijgen over hoe het
apparaat op een veilige manier kan worden
gebruikt alsook de gevaren begrijpen die met
het gebruik samenhangen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren,
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

Dompel het snoer, de stekker of het
apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen om elektrische schokken te
voorkomen.

Het apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact (voor klasse I-
apparaten).

WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.
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* Het apparaat is niet bedoeld om bediend te

ONDERDELENBESCHRIUVING

worden met behulp van een externe timer of 1. Hoofdeennheid
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem. 2. Display
3. Mand
& . 4. Verwijdergreep
Oppervlakken gemarkeerd met dit logo 5 gakrooster (2 x)
kunnen heet worden tijdens gebruik. 6. Vetopvang-/bakplaat

Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

Na het bakken moet het apparaat afkoelen.
Dit koelproces wordt automatisch
geactiveerd na afloop van de timer.
Verwijder de stekker pas na voltooiing van
het koelproces uit het stopcontact, omdat de
resterende hete lucht het apparaat kan
beschadigen.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en soortgelijk gebruik, zoals:
Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

Door gasten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld,
zal het een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor
voldoende ventilatie. Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig
verdwijnen.

Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.
Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

Vetopvang-/bakplaat

.

Plaats de vetopvangplaat altijd in de onderste rails van de
ovenruimte. Zo kunt u vet, etensresten of kruimels goed
opvangen. U kunt deze plaat ook gebruiken als bakplaat door er
voedsel op te leggen. Plaats de bakplaat dan in de middelste
rails.

NL

» Bed&Breakfast-type omgevingen.
 Boerderijen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

Mandje
*  Doe de mand niet te vol, anders wordt het voedsel niet
gelijkmatig bereid.
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Bakroosters

GE

U schuift de bakroosters in de rails in de ovenruimte.

Het verwarmingselement bevindt zich boven in de ovenruimte.
Hoe hoger u een rooster plaatst, hoe intenser de hitte van
bovenaf is.

In het bovenste deel wordt voedsel daarom sneller en krokant
bereid.

Kies de middelste stand voor een gelijkmatige verwarming aan
alle kanten.

De onderste rails zijn geschikt voor een milde bereiding.

BRUIK

Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

Open de deur.

Als u de vetopvangplaat niet gebruikt als bakplaat, schuift u deze
in de onderste rails van de ovenruimte.

Kies een geschikt accessoire voor het voedsel dat u wilt bereiden.
Bereid het voedsel voor en plaats het aan of in het accessoire.
Plaats het accessoire daarna in het apparaat.

Sluit de deur.

Druk op de aan/uit-schakelaar. Het display wordt ingeschakeld.
Stel de temperatuur en bereidingstijd handmatig in of kies een
van de 11 programma'’s.

Handmatige instelling:

Raak het symbool + of - voor de temperatuurinstelling aan om de
gewenste temperatuur in te stellen (minimaal 70°C, maximaal
200°C).

Raak het symbool + of - voor de tijdinstelling aan om de gewenste
duur in te stellen (1 tot 60 minuten).

*  Programma-instelling:
* Activeer het gewenste programma door op het
programmasymbool te drukken. Het programma is geactiveerd
als het symbool begint te knipperen.
» Als u nogmaals op hetzelfde symbool drukt, wordt de selectie

ongedaan gemaakt.

*  Meer informatie over de voorinstellingen vindt u in de

onderstaande tabel:

Programma Pictogra | Standaardtemper | Standaardbe
m atuur reidingstijd
Friet % 200°C 15 minuten
Karbonade & 160°C 10 minuten
Garnalen ) 160°C 12 minuten
Bakken @ 160°C 30 minuten
Drumsticks 180°C 20 minuten
Biefstuk @ 200°C 12 minuten
Vis @ 200°C 13 minuten
Pizza @ 180°C 10 minuten
Drogen a 70°C 4 uur
Ontdooien Y 70°C 12 minuten

€
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Voorverwarmen

@

200°C

3 minuten

De bereidingstijd is athankelijk van de dikte van het voedsel. De

tijden kunnen ook verschillen afhankelijk van de hoeveelheid en
consistentie van het voedsel. De vermelde tijdsinstellingen zijn
slechts een indicatie en kunnen naar wens worden aangepast.
Verdubbel de tijd voor taaier vlees en verleng de tijd met
minstens 20% voor diepgevroren voedsel.

Quiche 800 20-22 180 Gebruik een
bakblik

Muffins 800 15-18 200 Gebruik een
bakblik

Min.- Tijd Temperatuur [Schu |Extra
max. (min.) (°C) dden |informatie
hoeveel
heid (g)
Friet 600-700 |15-20 200 schud
den
Zelfgemaa |600-700 |20-25 200 schud [1/2 eetlepel
kte friet den |olie
toevoegen
Diepvriesvi [500-800 (6-10 200
ssticks
Drumsticks [100-500 [18-22 180
Hamburger |400-800 |25-30 180
Loempia's |500-800 |8-10 200 schud
den
Cake 800 20-25 160 Gebruik een
bakblik

Zorg dat vlees of gevogelte goed gaar is voordat u het serveert.
Als u de temperatuur of bereidingstijd van een geselecteerd
programma wilt wijzigen, drukt u op de knoppen voor de
temperatuur- en tijdsinstelling, op dezelfde manier als u dit doet
voor een handmatige instelling. Vervolgens stelt u een nieuwe
waarde in.

Wanneer de bedieningslampjes achtereenvolgend oplichten,
betekent dit dat het apparaat in bedrijf is. Als de werking wordt
onderbroken, knipperen de Iampjgs.

Schakel het licht in met de knop U of open de deur als u tijdens
de bereiding het voedsel wilt controleren. Het licht gaat branden
en de werking wordt automatisch onderbroken. De werking wordt
hervat nadat u de deur weer hebt gesloten.

Wanneer de bereidingstijd is verstreken, wordt het apparaat
automatisch uitgeschakeld en klinkt er een piepgeluid. Als u het
apparaat voortijdig wilt stoppen, drukt u op de aan/uit-schakelaar.
Open de deur en haal de bereide producten uit het apparaat.
Draag altijd ovenhandschoenen en gebruik de verwijdergreep/het
verwijderinstrument om de accessoires eruit te halen.

Verwijder na gebruik de netstekker uit het stopcontact.

Laat de gebruikte accessoires en het apparaat eerst afkoelen en
reinig ze dan pas.

NL
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REINIGING EN ONDERHOUD
Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

*  Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.
Het apparaat is niet vaatwasserbestendig.

* Maak het apparaat schoon met een vochtige doek. Gebruik nooit
krassende en schurende schoonmaakmiddelen, schuursponzen
of staalwol, aangezien deze het apparaat kunnen beschadigen.

*  Spoel alle andere gebruikte onderdelen af met afwasmiddel en
warm water of reinig ze in de vaatwasser. Bij hardnekkig vuil is
het raadzaam om de accessoires van tevoren te laten weken in
warm water met afwasmiddel.

* U kunt de deur verwijderen om deze makkelijker te reinigen.
Open de deur tot een hoek van 30° en verwijder de deur
voorzichtig. De deur is niet vaatwasserbestendig.

» Laat alle onderdelen volledig drogen of droog ze af met een
theedoek.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische
apparaten worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een
belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij
uw lokale overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.tristar.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

L'appareil doit étre posé sur une surface
stable et nivelée.

Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans
le but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire
des cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuilléere a café
d'huile, aucune viande pouvant diffuser trop
de graisse ou d'eau pour I'ébullition des
aliments.)

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou
plus et des personnes présentant un
handicap physique, sensoriel ou mental
voire ne disposant pas des connaissances

et de I'expérience nécessaires en cas de
surveillance ou d'instructions sur l'usage de
cet appareil en toute sécurité et de
compréhension des risques impliqués. Les
enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide.
Branchez I'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie |).

* AVERTISSEMENT : Si la surface est

fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

» La température des surfaces accessibles

peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

FR
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* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner

avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.

&Les surfaces indiquées par ce logo
risquent de devenir chaudes a l'usage.

Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement
de 10 cm autour de I'appareil.

Apreés le processus de cuisson, l'appareil
doit refroidir. Ce processus de
refroidissement s'active automatiquement
une fois la minuterie terminée. Evitez de
débrancher l'appareil du secteur avant la fin
du processus de refroidissement. L'air chaud
résiduel risquerait d'endommager l'appareil.
Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

Coin cuisine des commerces, bureaux et
autres environnements de travail.

» Hébtels, motels et autres environnements de

type résidentiel.

* Environnements de type chambre d’hétes.

e Fermes.
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

DESCRIPTION DES PIECES

1. Unité principale

Affichage

Panier

Poignée de retrait

Grille de cuisson (2 x)

Plateau collecteur de graisse / plateau de cuisson

o0~ LN

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
A la premiére mise en marche de I'appareil, une légére odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate.
Cette odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.
Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

Plateau de cuisson/collecteur de graisse

»  Placez toujours le plateau collecteur de graisse dans les rails
inférieurs ou dans I'espace de cuisson pour recueillir les gouttes
de graisse, les résidus d’aliments ou les miettes. Il peut
également étre utilisé comme plateau de cuisson en y placant
des aliments, placez-le dans les rails du milieu.
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Panier

Ne remplissez pas trop le panier d’ingrédients. S'il est trop plein,
les aliments ne cuisent pas uniformément.

Grilles de cuisson

Les grilles de cuisson sont glissées sur les rails dans I'espace de
cuisson.

L'élément chauffant est situé en haut de I'espace de cuisson.
Plus une grille est placée haut, plus la chaleur venant d’en haut
est intense.

Dans la partie supérieure, les aliments sont cuits plus rapidement
et sont plus croustillants.

La position intermédiaire peut étre sélectionnée pour obtenir une
cuisson uniforme de tous les cotés.

Les rails inférieurs conviennent a la cuisson douce.

UTILISATION

Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.
Ouvrez la porte.

Si le plateau collecteur de graisse n’est pas utilisé comme
plateau de cuisson, faites-le glisser dans les rails les plus bas de
'espace de cuisson.

Sélectionnez un accessoire approprié pour la nourriture a
préparer.

Préparez les aliments et placez-les sur ou dans l'accessoire, puis
fixez-le a l'appareil.

Fermez la porte.

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét. L'affichage s'allumera.

Réglez la température et le temps de cuisson manuellement ou
choisissez I'un des 11 programmes.

Réglage manuel :

Appuyez sur le symbole + ou - pour le paramétre de température
afin de régler la température souhaitée (minimum 70 °C,
maximum 200 °C).

Appuyez sur le symbole + ou - pour le paramétre de I'heure afin
de régler la durée souhaitée (1 minute a 60 minutes).

Réglage du programme :

Activez le programme souhaité en touchant le symbole du
programme. |l est activé lorsque le symbole commence a
clignoter.

Si vous appuyez a nouveau sur le méme symbole, la sélection
sera annulée.

Consultez le tableau ci-dessous pour les informations de
préréglage :

Programme Icone | Température par | Durée de
défaut cuisson par
défaut
Frites % 200 °C 15 minutes
Cotelettes & 160 °C 10 minutes
Crevettes - 160 °C 12 minutes
Cuisson @ 160 °C 30 minutes
Pilons 180 °C 20 minutes

FR
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Steak @ 200 °C 12 minutes Batonnets [500-800 |6-10 200
de poisson
Poisson 5 200 °C 13 minutes surgelés
Pizza @ 180 °C 10 minutes Pilons 100-500 |18-22 180
Hamburger [400-800 [25-30 180
Deéshydrater ] 707 4 heures Rouleaux |500-800 [8-10  |200 secou
Décongeler o 70°C 12 minutes ‘;:ntemps er
Préchauffage @ 200 °C 3 minutes Gateau 800 20-25 160 Utiliser le
moule a
* Ladurée de cuisson dépend de I'épaisseur de l'aliment. Les patisserie
durées peuvent également varier en fonction de la quantité et de
la consistance de la nourriture. Les réglages de durée ne sont Quiche 800 20-22 180 Utiliser‘le
que des indications et peuvent étre adaptés a vos goits. Doublez mﬂogle a.
le temps pour la viande dure et prolongez la durée d'au moins patisserie
20 % pour les aliments surgelés. Muffins 800 15-18 200 Utiliser le
moule a
Quantit |Durée Température |Seco |Information patisserie
é min- |(min) e uer s ; » Assurez-vous que la viande et la volaille sont bien cuites avant de
max (g) supplément .
) servir.
aires *  Pour modifier la température ou la durée de cuisson d'un
Frites 600-700 |15-20 200 secou programme sélectionné, appuyez sur les touches de réglage de
er la température et de la durée, comme pour le réglage manuel,
Frites 600-700 |20-25 200 secou |ajouter une puis définissez une nouvelle valeur.
maison er demie * Les témoins lumineux allumés successivement indiquent que
cuillere a I'appareil est en marche. Si le fonctionnement est interrompu, ils
café d'huile clignotent tous.
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*  Allumez la lumiere en appuyant sur ‘" le bouton pour vérifier
I'état des aliments pendant |'utilisation ou ouvrez la porte. La
lumiére s'allumera et le fonctionnement sera automatiquement
interrompu. Le fonctionnement reprend une fois la porte
refermée.

* Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil s'éteint
automatiquement et émet un bip sonore. Si I'appareil doit étre
arrété prématurément, appuyez sur l'interrupteur marche/arrét.

* Ouvrez la porte et retirez les aliments cuits de I'appareil. Utilisez
toujours des gants de cuisine et utilisez la poignée/I'outil de
retrait pour retirer les accessoires.

* Apres usage, débranchez la fiche secteur de la prise murale.

» Laissez les accessoires utilisés et I'appareil refroidir avant de les
nettoyer.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE
Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

* N'immergez pas I'appareil dans de I'eau ou dans d'autres
liquides. L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

» Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez jamais
de nettoyant abrasif ni de tampon a récurer ou de laine d'acier,
ce qui pourrait endommager l'appareil.

* Rincez toutes les autres pieces utilisées avec du détergent et de
I'eau chaude ou mettez-les au lave-vaisselle. En cas de saleté
tenace, nous recommandons de faire tremper les accessoires
dans de I'eau tiede et du liquide vaisselle au préalable.

* La porte est détachable pour faciliter le nettoyage. Ouvrez la
porte a un angle de 30° et retirez-la doucement. La porte ne va
pas au lave-vaisselle.

« Laissez toutes les pieéces sécher completement ou séchez-les a
I'aide d'une serviette.

ENVIRONNEMENT

hi¢

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére
significative a la protection de notre environnement. Renseignez-
vous auprés des autorités locales pour connaitre les centres de
collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.tristar.eu !
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SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fir Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt
wurde. Im schlimmsten Fall kann sich das
Essen entzunden. (Verwenden Sie nicht
mehr als einen Teeloffel Ol, verwenden Sie
kein Fleisch, das zu viel Fett auslasst oder
Wasser, das zum Kochen von Speisen
vorgesehen ist.)

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten

oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
Personen beaufsichtigt oder Gber den
sicheren Gebrauch des Gerats unterrichtet
wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
mit dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das
Gerat und sein Anschlusskabel aul3erhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen
nicht von Kindern vorgenommen werden, es
sei denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder
das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flassigkeiten, um einen elektrischen Schlag
Zu vermeiden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

« ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

» Halten Sie das Gerat und sein
Anschlusskabel aul3erhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.
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* Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen

* In Kiichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen gewerblichen Bereichen.

* Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

. &Oberﬂéchen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim
Gebrauch heil3 werden.

* In Frahstickspensionen.

* In Gutshausern.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

TEILEBESCHREIBUNG

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat S,i*;‘;‘:je
und stellen Sie sicher, dass immer 10 Korb

Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den
Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor
der Abkuhlvorgang beendet ist, weil die
sonst verbleibende heile Luft das Gerat
beschadigen kann.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

o0 wN=

6. Entnahmegriff
Backrost (2 x)
Fettauffangschale / Backblech

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu
einer leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen
Sie fur ausreichende Liftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit
an und verschwindet bald.

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Geréat.

Wischen Sie das Innere und das AuRere des Geréts mit einem
feuchten Lappen.

DE
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Fettauffangschale/Backblech

Ko

Setzen Sie stets die Fettauffangschale in die unteren Schienen
des Garraums ein, um heruntertropfendes Fett, Lebensmittelreste
oder Krimel aufzufangen. Sie kann auch als Backblech benutzt
werden, indem man das Gargut darauflegt und sie in die mittlere
Schiene einsetzt.

rb

Achten Sie darauf, den Drehkorb nicht zu Gberflllen, weil die
Lebensmittel dann nicht gleichmaRig gegart werden.

Backroste

GE

Die Backroste werden in die entsprechenden Schienen im
Garraum geschoben.

Das Heizelement befindet sich oben im Garraum.

Je hoher ein Rost eingesetzt ist, desto groRer ist die von oben
kommende Hitze.

Im oberen Teil gart das Lebensmittel schneller und wird knusprig.
Die mittlere Position kann gewahlt werden, um eine gleichmafige
Hitzeeinwirkung von allen Seiten zu erzielen.

Die unteren Schienen eignen sich fir schonendes Garen.

BRAUCH

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.
Offnen Sie die Tur.

Wenn die Fettauffangschale nicht als Backblech benutzt wird,
schieben Sie sie in die unterste Schiene des Garraums.
Wabhlen Sie das jeweils geeignete Zubehérteil fur Ihr Gargut.

Bereiten Sie das Gargut vor und platzieren Sie es auf oder in
diesem Zubehorteil im Garraum.

SchlieRen Sie die Tir.

Tippen Sie auf die Schaltflache ,Ein/Aus®. Das Display wird
aktiviert.

Stellen Sie manuell Temperatur und Garzeit ein oder wahlen Sie
eines der 11 verfigbaren Programme.

Manuelle Einstellung:

Tippen Sie auf das Symbol ,+“ oder ,-“ an der
Temperatureinstellung, um die gewtinschte Temperatur
einzustellen (minimal 70° C, maximal 200° C).

Tippen Sie auf das Symbol ,+“ oder ,-“ an der Zeiteinstellung, um
die gewlinschte Garzeit einzustellen (1 Minute bis 60 Minuten).
Programmeinstellung:

Aktivieren Sie das gewlinschte Programm, indem Sie auf das
entsprechende Programmsymbol tippen. Es ist aktiviert, wenn
das Symbol zu blinken beginnt.

Tippen Sie erneut auf dieses Symbol, um die Auswahl zu
stornieren.

In der Tabelle unten sind die Voreinstellungen aufgefiihrt:

Programm Symbol |Standardtempera| Normale
tur Garzeit
Pommes Frites % 200° C 15 Minuten
Koteletts & 160 °C 10 Minuten
Shrimps -] 160° C 12 Minuten
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Backen @ 160 °C 30 Minuten
Keulen 180 °C 20 Minuten
Steak @ 200 °C 12 Minuten
Fisch @ 200 °C 13 Minuten
Pizza @ 180 °C 10 Minuten
Dérren a 70°C 4 Stunden
Auftauen @ 70 °C 12 Minuten
Vorheizen @ 200 °C 3 Minuten

Die Garzeit hangt von der Dicke des Garguts ab. Sie kann auch
je nach Menge und Konsistenz des Garguts variieren. Die
Zeiteinstellungen sind nur Richtlinien und lassen sich je nach
Bedarf anpassen. Verdoppeln Sie die Zeit fiir zdhes Fleisch und
verlangern Sie die Zeit fir tiefgefrorene Lebensmittel um
mindestens 20 %.

Selbstgem |600-700 |20-25 200 Schitt|1/2 Essloffel

achte eln [0l

Pommes hinzugeben

Frites

TK- 500-800 [6-10 200

Fischstabc

hen

Keulen 100-500 |18-22 180

Hamburger |400-800 |25-30 180

Frihlingsro |500-800 |8-10 200 Schitt

llen eln

Kuchen 800 20-25 160 Backform
verwenden

Quiche 800 20-22 180 Backform
verwenden

Muffins 800 15-18 200 Backform
verwenden

Achten Sie vor dem Servieren darauf, dass Frischfleisch und

Min- Zeit (min)| Temperatur |Schiit|Zusatzinfor
Max (°C) teln |mation
Menge
(9)

Pommes |600-700 [15-20 200 Schitt

Frites eln

Geflugel ausgiebig durchgegart sind.

Um die Temperatur oder Garzeit eines gewahlten Programms zu
andern, berlhren Sie die Schaltflachen flir Temperatur und Zeit
und gehen dann wie bei der manuellen Einstellung vor, um einen
neuen Wert einzustellen.

Nacheinander aufleuchtende Kontrolllampen weisen darauf hin,
dass das Gerat in Betrieb ist. Bei einer Stérung blinken sie.

DE
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* Tippen Sie auf die Taste 1% , um das Licht einzuschalten und
wahrend des Betriebs den Zustand des Garguts zu prifen, oder
offnen Sie die Tur; das Licht geht an und der Betrieb wird
automatisch unterbrochen. Der Betrieb wird fortgesetzt, sobald
die Tur wieder geschlossen wird.

» Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich das Gerat automatisch aus
und gibt einen Piepton ab. Falls das Gerat vorzeitig gestoppt
werden muss, tippen Sie auf die Schaltflache ,Ein/Aus®.

«  Offnen Sie die Tiir und nehmen Sie das Gargut aus dem Gerat
heraus. Tragen Sie stets Ofenhandschuhe und benutzen Sie den
Entnahmegriff bzw. die Entnahmevorrichtung, um die
Zubehorteile herauszunehmen.

» Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der
Wandsteckdose.

* Lassen Sie benutzte Zubehorteile und das Gerat vor dem
Reinigen abkdhlen.

REINIGUNG UND PFLEGE
Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Das Gerat ist nicht spilmaschinenfest.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder
Stahlwolle. Dies wirde das Gerat beschadigen.

» Reinigen Sie alle sonstige Teile mit Spulmittel und warmem
Wasser oder in der Geschirrsplilmaschine. Hartnackige
Rickstande an Zubehdrteilen sollten zuvor in warmem Wasser
mit etwas Spulmittel eingeweicht werden.

» Die Tur lasst sich zwecks einfacherer Reinigung abnehmen. Dazu
o6ffnen Sie die Tur in einem Winkel von 30° und nehmen Sie dann
vorsichtig ab. Die Tdr ist nicht spilmaschinenfest.

» Lassen Sie alle Teile ausgiebig trocknen oder trocknen Sie sie mit
einem Geschirrtuch ab.

UMWELT

hi¢

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmull entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fur
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln gebrauchter
Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie Ihre rtliche Behérde nach Informationen
Uber eine Sammelstelle.

Support
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Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.tristar.eu!
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante o
a una persona de cualificacién similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

» El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

* Este aparato se debe utilizar unicamente
para el uso doméstico y sélo para las
funciones para las que se ha disefiado. En el
peor de los casos, los alimentos pueden
prenderse. (No utilice mas de una
cucharadita de aceite, ninguna carne que
suelte demasiada grasa o agua para hervir
alimentos.)

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o que no
tengan experiencia ni conocimientos, sin son

supervisados o instruidos en el uso del
aparato de forma segura y entienden los
riesgos implicados. Los nifios no pueden
jugar con el aparato. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afnos. Los nifos no podran
realizar la limpieza ni el mantenimiento
reservado al usuario a menos que tengan
mas de 8 anos y cuenten con supervision.
Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase |).

ADVERTENCIA: Si |la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afnos.
La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el
aparato.

El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.
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. &Las superficies indicadas con este
logotipo pueden calentarse durante el uso.
« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,
no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 cm de
espacio libre alrededor del aparato.

Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado.
Evite desenchufar el aparato de la toma de
red antes de que haya finalizado el proceso
de enfriamiento ya que el aire caliente
restante puede producir dafos en el
aparato.

Este aparato se ha disefiado para el uso en
el hogar y en aplicaciones similares, tales
como:

Zonas de cocina para el personal en

tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

Clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

o0~ wN=

Unidad principal

Pantalla

Cesta

Asa de extraccion

Rejillas de horneado (2 unidades)

Bandeja colectora de grasa/bandeja de horneado

ANTES DEL PRIMER USO

Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un
ligero olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en
unos minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien
ventilada.

Retire todo el material de embalaje.

Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.

Colector de grasa/bandeja de horneado

.

Coloque siempre la bandeja colectora de grasa en los carriles
inferiores del espacio para cocinar; de este modo, se recogera
toda la grasa que gotee, los restos de comida y las migas. Si
coloca alimentos encima, también puede utilizarla como bandeja
de horneado; en este caso, coldéquela en los carriles intermedios.

Basket

ES

» Entornos de tipo casa de huéspedes.
» Granjas.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

SOLO PARA USO DOMESTICO

* No llene la cesta en exceso con alimentos; si la cesta esta llena,
los alimentos no se cocinaran de manera uniforme.

25
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Rejillas de horneado

Las rejillas de horneado se deslizan por los carriles del espacio
para cocinar.

La resistencia se encuentra en la parte superior del espacio para
cocinar.

Cuanto mas alto coloque una rejilla, con mas intensidad recibira
el calor desde la parte superior.

En la parte superior, los alimentos se cocinan mas rapido y
quedan mas crujientes.

En la posicion intermedia, los alimentos reciben un calor uniforme
desde todos los lados.

Los carriles inferiores son adecuados si desea cocinar los
alimentos con una coccion suave.

uso

Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.
Abra la puerta.

Si no va usar la bandeja colectora de grasa como bandeja de
horneado, introduzcala en los carriles inferiores del espacio para
cocinar.

Seleccione el accesorio adecuado segun los alimentos que vaya
a preparar.

Prepare la comida, coléquela en el accesorio e introduzca el
accesorio en el aparato.

Cierre la puerta.

Pulse el botén de encendido/apagado. La pantalla se activara.
Defina manualmente la temperatura y el tiempo de cocinado o
elija entre uno de los 11 programas.

Definicién manual:

» Toque el simbolo + o - del ajuste de temperatura y defina la
temperatura adecuada (la temperatura minima es de 70 °C y la

maxima es de 200 °C).

» Toque el simbolo + o - del ajuste de tiempo y defina el tiempo
adecuado (el tiempo minimo es de 1 minuto y el maximo es de

60 minutos).
+ Definicién del programa:

» Para activar el programa deseado, toque el simbolo del
programa. Cuando el simbolo comience a parpadear, el

programa estara activado.

» Sivuelve a tocar el mismo simbolo, el programa seleccionado se

cancelara.

» En la siguiente tabla encontrara informacion acerca de los

programas predefinidos:

Programa Icono Temperatura Tiempo de
predeterminada coccion
predetermin
ado
Patatas fritas % 200 °C 15 minutos
Chuletas &= 160 °C 10 minutos
Gambas ) 160 °C 12 minutos
Horneado @ 160 °C 30 minutos
Muslitos 180 °C 20 minutos
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Bistec @ 200 °C 12 minutos Muslitos 100-500 |18-22 180
Hamb 400-800 (25-30 180
Pescado @ 200 °C 13 minutos e::] uru
Pizza @ 180 °C 10 minutos Rollitos de |500-800 |8-10 200 agitar
primavera
Deshidratar ) 70°C 4 horas Bizcocho |800  |20-25  |160 Usar molde
Descongelar @ 70 °C 12 minutos de horneado
Quiche 800 20-22 180 Usar molde
Precalentar @ 200 °C 3 minutos de horneado
Magdalena 800 1518 |200 Usar molde | ES

» Eltiempo de coccién depende del grosor de los alimentos. Los
tiempos también pueden variar debido a la cantidad y
consistencia de los alimentos. Los ajustes de tiempo son solo
indicaciones y pueden adaptarse a sus preferencias. Duplique el
tiempo para la carne dura y amplie el tiempo al menos un 20 %
para los alimentos ultracongelados.

S

de horneado

Cantida |Tiempo |Temperatura |Agita (Informacié
d min.- |(min) (°C) r n adicional
max. (g)
Patatas 600-700 |15-20 200 agitar
fritas
Patatas 600-700 |20-25 200 agitar |afiadir 1/2
fritas cucharada
caseras de aceite
Varitas de |500-800 (6-10 200
pescado
congelado

Asegurese de que la carne y las aves estan bien cocinadas
antes de servirlas.

Para modificar la temperatura o el tiempo de coccion de un
programa que ha seleccionado, toque los botones de definicion
de la temperatura y el tiempo, del mismo modo que lo haria para
una definicion manual de estos valores, y defina un valor nuevo.
Cuando se enciendan de manera sucesiva las luces de
funcionamiento, el electrodoméstico estara en marcha. Si el
funcionamiento se ve interrumpido, estgs luces parpadearan.

Si toca el botén para encender la luz, % podra comprobar el
estado de los alimentos mientras el aparato esté en
funcionamiento. Si abre la puerta, la luz se encendera y el
electrodoméstico dejara de funcionar automaticamente. Cuando
vuelva a cerrar la puerta, el aparato se pondra en marcha de
nuevo.

27
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* Una vez haya transcurrido el tiempo de coccion, el
electrodoméstico se apagara automaticamente y emitira un pitido.
Si necesita apagar el aparato antes de que haya terminado, pulse
el interruptor de encendido/apagado.

» Abra la puerta y saque los alimentos cocinados. Utilice siempre
guantes y la herramienta/asa de extraccién para sacar los
accesorios.

» Tras el uso, retire el enchufe eléctrico de la toma de pared.

» Deje que el aparato y los accesorios se enfrien antes de
limpiarlos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el
aparato se enfrie.

* No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

* Limpie el equipo con un pafio humedo. No utilice limpiadores
fuertes ni abrasivos, estropajos ni lana de acero, ya que dafarian
el aparato.

* Lave las piezas utilizadas con lavavajillas y agua tibia o métalas
en el lavavajillas. Si los accesorios estan muy sucios, le
recomendamos que antes los sumerja en agua caliente con
lavavaijillas.

» La puerta se puede extraer para facilitar su limpieza; abrala con
un angulo de 30° y saquela con cuidado. La puerta no se puede
lavar en el lavavaijillas.

» Deje secar completamente todas las piezas o séquelas con un
pario.

MEDIO AMBIENTE

)i¢

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje de
electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacién sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en www.tristar.eu!
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o seu representante de
assisténcia técnica ou alguém com
qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

» Este aparelho destina-se apenas a
utilizacdo doméstica e para os fins para os
quais foi concebido. No pior dos casos, a
comida podera incendiar-se. (N&o utilize
mais do que uma colher de cha de d6leo, ndo
cozinhe carne que liberte muita gordura
nem utilize agua para cozinhar alimentos.)

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas, assim
como com falta de experiéncia e
conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora
do alcance de criangas com idade inferior a
8 anos. A limpeza e manutencido nao devem
ser realizadas por criangas a nao ser que
tenham mais de 8 anos e sejam 5T
supervisionadas.

» Para se proteger contra choques elétricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o
aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida
de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe |).

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora
do alcance de criangas com menos de 8
anos.

29
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» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador
externo ou de controlo remoto a parte.

. &As superficies com este logoétipo
poderao aquecer durante a utilizagao.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

* Apds o processo de cozedura, o aparelho
tem de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente
depois de atingido o tempo do temporizador.
Evite desligar a ficha do aparelho da tomada
antes de ser concluido o processo de
arrefecimento, uma vez que o ar quente
restante pode danificar o aparelho.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagcdes domésticas e semelhantes tais
como:

« Zonas de cozinha profissional em lojas,

escritérios e outros ambientes de trabalho.

* Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.

* Ambientes de dormida e pequeno almoco.

* Quintas. )

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

APENAS PARA USO DOMESTICO

DESCRICAO DAS PECAS

1. Unidade principal

Visor

Cesto

Pega para remogéao

Grelha de assar (2 x)

Bandeja coletora de gordura / bandeja para assar

2L

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAC.AO
Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, ird sentir um
ligeiro odor. Isto € normal, assegure que existe uma ventilagéo
adequada. Este odor é apenas temporario e ira desaparecer em
breve.

» Retire todo o material de embalagem.
Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.
Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

Bandeja coletora de gordura/para assar

* Cologue sempre a bandeja coletora de gordura nas calhas
inferiores do espaco de confecéo para recolha de pingos de
gordura, residuos de alimentos ou migalhas. Também pode ser
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usada como bandeja para preparacao dos alimentos; basta
colocar nela os alimentos e inserir a bandeja nas calhas
intermédias.

Cesto

N&o encha demasiado o cesto; se estiver cheio, os alimentos
nao cozinham homogeneamente.

Grelhas de assar

As grelhas de assar séo inseridas nas calhas do espago de
confegéao.

A resisténcia esta localizada no topo do espaco de confecao.
Quanto mais elevada estiver a grelha, tanto mais intenso é o
calor.

Na parte superior, os alimentos cozinham mais depressa e ficam
mais estaladigos.

A posigao intermédia pode ser selecionada para alcangar um
aquecimento uniforme a toda a volta.

As calhas inferiores sdo adequadas para um cozinhado mais
suave e lento.

UTILIZACAO

Ligue a ficha de alimentagao a uma tomada de parede com
protecéo terra.

Abra a porta.

Se nédo pretende usar a bandeja coletora de gordura como
bandeja para assar, insira-a nas calhas inferiores do espaco de
confegéo.

Selecione um acessorio adequado para os alimentos a preparar.
Processe os alimentos e coloque-os sobre ou dentro do
acessorio, € encaixe o0 acessorio no aparelho.

Feche a porta.

Prima o botéo de ligar/desligar (on/off). O visor acende.
Selecione a temperatura e o tempo de preparagdo manualmente
ou escolha um dos 11 programas.

Programag¢ao manual:

Toque no simbolo + ou - na programacao da temperatura para
escolher a temperatura desejada (minimo: 70°C; maximo:
200°C).

Toque no simbolo + ou - na programacéao do tempo para
escolher o tempo desejado (entre 1 e 60 minutos).

Selegao do programa:

Ative o programa desejado tocando no simbolo do programa;
esta ativo quando o simbolo comecgar a piscar.

Toque novamente no mesmo simbolo para cancelar a selegéo.
Consulte a informagéo predefinida na tabela abaixo:

Programa icone Temperatura Tempo de
predefinida confecao

predefinido

Batatas fritas % 200°C 15 minutos
Costeletas & 160°C 10 minutos
Camarbes - 160°C 12 minutos
Cozer @ 160°C 30 minutos

PT
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Coxas de frango 180°C 20 minutos Batatas 600-700 |20-25 200 agitar |adicionar
fritas ndo 1/2 colher
Bife @ 200°C 12 minutos Conge|adas de sopa de
6leo
Peixe @ 200°C 13 minutos -
Panadinho |500-800 |6-10 200
Pizza @ 180°C 10 minutos s de peixe
congelados
Desidratar ) 70°C 4 horas Coxasde |100-500 [18-22  [180
frango
Descongelar @ 70°C 12 minutos 9
Hamburgu [400-800 |25-30 180
Pré-aquecimento @ 200°C 3 minutos er
» O tempo de cozedura depende da espessura dos alimentos. O Cr.epes 500-800 |8-10 200 agitar
. . ~ . chineses
tempo também pode variar em fungéo da quantidade e
consisténcia dos alimentos. Os tempos indicados s&o meras Bolo 800 20-25 160 Assadeira
referéncias e podem ser adaptados a seu gosto. Duplique o Quiche 800 20-22 180 Assadeira
tempo para carne dura e prolongue o tempo em, pelo menos, Queques  |800 15-18 200 Assadeira

20%, para alimentos ultracongelados. — o -
» Certifique-se de que a carne e aves estao totalmente cozinhados

Quantid [Tempo |Temperatura |Agita |Informacéo antes de servir.

ade (min) (°C) r adicional + Para alterar a temperatura ou o tempo de confegado de um

min./ programa selecionado, toque nos botées de programacao da
max. (g) temperatura e do tempo, como indicado na programag&o manual,

e defina o novo valor.

* Ao acenderam sucessivamente as lampadas de servigo indicam
que o aparelho esta a funcionar. Se a operagéo for interrompida,
elas comegam a piscar.

Batatas 600-700 |15-20 200 agitar
fritas
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* Ligue a luz interior premindo o " botéo para verificar o estado
dos alimentos durante a utilizagdo ou abra a porta; a luz acende
e a operacgao ¢ interrompida automaticamente. A operagéo é
retomada assim que fechar novamente a porta.

» Assim que terminar o tempo de confecao, o aparelho desliga-se
automaticamente e emite um bipe. Se for necessario parar o
aparelho prematuramente, prima o botao on/off.

» Abra a porta e retire os artigos do interior do aparelho. Use
sempre luvas para forno e a pega/ferramenta de remogao para
retirar os acessorios.

* Apos a utilizagao, retire a ficha da tomada de parede.

» Deixe arrefecer os acessorios usados e o aparelho, e depois
limpe-os.

LIMPEZA E MAN UTENCAO
Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

* Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer.
O aparelho ndo pode ser colocado na maquina de lavar louga.

* Limpe o aparelho com um pano himido. Nunca utilize produtos
de limpeza asperos ou abrasivos, esfregdes ou palha de ago, ja
que danificam o aparelho.

* Lave todas as pecas usadas com detergente para louca e agua
quente ou coloque-os na maquina de lavar louga. No caso da
sujidade mais resistente, aconselhamos a mergulhar os
acessorios antecipadamente em agua quente e detergente
liquido.

* A porta pode ser removida para facilitar a limpeza, abra a porta a
um angulo de 30° e depois retire-a com cuidado. A porta nao
deve ser lavada na maquina de lavar loiga.

« Deixe que todas as pecas sequem completamente ou seque-as
com um pano da louga.

AMBIENTE

hi¢

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugdes e na
embalagem chama a sua atengéo para a importancia desta questéo.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protegéo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informacgdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pecas de substituicao disponiveis
em www.tristar.eu!

PT
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SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

 Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel
caso peggiore gli alimenti possono prendere
fuoco. (Non usare una quantita di olio
superiore a un cucchiaino da te, carne che
possa rilasciare troppo grasso o acqua per
bollire i cibi.)

 L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed

esperienza sotto la supervisione di un adulto
o dopo aver ricevuto adeguate istruzioni
sull'uso in sicurezza dell'apparecchio e aver
compreso i possibili rischi. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio.
Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni. | bambini non devono eseguire
interventi di manutenzione e pulizia almeno
che non abbiano piu di 8 anni € non siano
controllati.

» Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

 L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe ).

» AVWERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

* Mantenere l'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in
funzione.
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* L'apparecchio non € progettato per essere CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
azionato tramite un timer esterno o un SOLO PER USO DOMESTICO
sistema di telecomando separato.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

1. Corpo macchina

Display

Cestello

Manico per cestello

Griglia da forno (2 x)

Vassoio raccogli grasso/Leccarda

. &Le superfici indicate da questo simbolo
possono diventare molto calde durante l'uso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

2

* Dopo la cottura, I'apparecchio deve PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
raffreddarsi; tale processo di raffreddamento Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera
si attiva automaticamente allo scadere del un leggero cattivo odore. Cid & normale, garantire un’adeguata
tempo impostato sul timer. Evitare di ventilazione. L’odore & solo temporaneo e scomparira presto. IT
scollegare I'apparecchio dalla presa di rete * Rimuovere tutto l'imballaggio.
prima del termine del processo di * Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.
raffreddamento perché I'aria calda residua « Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

pud danneggiare l'apparecchio. Vv . li L d
« Questo apparecchio & concepito per uso assolo raccogii grasso/Leccarda o

domestico e applicazioni simili come: *  Collocare sempre il vassom‘raccogll grass<? nelle gullde |.nfe.r|o.r|
* Aree cucine per il personale in negozi, uffici o o 1o oo, b anche assere wilesats come loceard &
. geat!trlcﬂrennti:elﬂtkloat\é?rraglo\?el e altri ambienti di cui disporre il cibo da cuocere, posizionandolo nelle guide

. . . ’ centrali.

tipo residenziale.
» Ambienti di tipo Bed and breakfast.
* Fattorie.
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Cestello

Non riempire eccessivamente il cestello, altrimenti la cottura degli
alimenti non sara uniforme.

Griglie da forno

Le griglie da forno vanno inserite nelle guide del vano cottura.
L'elemento riscaldante si trova nella parte superiore del vano
cottura.

Il calore che proviene dall'alto € piu elevato nelle parti superiori
del vano cottura.

Nella guida superiore, il cibo viene cotto piu velocemente e
diventa croccante.

In posizione centrale il calore & uniforme su tutti i lati.

Per una cottura delicata usare le guide inferiori.

uso

Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.
Aprire lo sportello.

Se il vassoio raccogli grasso non viene usato come leccarda,
inserirlo nelle guide inferiori del vano cottura.

Usare I'accessorio adatto all'alimento da preparare.

Preparare la pietanza e metterla sopra o nell'accessorio scelto e
inserire I'accessorio nell'apparecchio.

Chiudere lo sportello.

Premere l'interruttore di accensione/spegnimento. Il display si
accende.

Impostare manualmente la temperatura e il tempo di cottura
oppure scegliere tra gli 11 programmi disponibili.

* Impostazione manuale:
* Toccare il simbolo + o - dell'impostazione di temperatura per
scegliere la temperatura desiderata (minima 70 °C, massima 200

°C).

» Toccare il simbolo + o - dell'impostazione del timer per scegliere il
tempo di cottura desiderato (da 1 minuto a 60 minuti).

* Impostazione del programma:

« Attivare il programma desiderato toccando il relativo simbolo. Il
programma si attiva quando il simbolo inizia a lampeggiare.
» Toccando nuovamente lo stesso simbolo, la selezione viene

annullata.

*  Per le informazioni sui valori preimpostati per ciascun
programma, consultare la tabella seguente:

Programma Icona Temperatura Tempo di
predefinita cottura

predefinito

Patatine fritte % 200 °C 15 minuti
Costolette &= 160 °C 10 minuti
Gamberetti ) 160 °C 12 minuti
Cottura al forno @ 160 °C 30 minuti
Cosce di pollo 180 °C 20 minuti
Bistecca @ 200 °C 12 minuti
Pesce @ 200 °C 13 minuti
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Pizza () 180 °C 10 minuti Bastoncini |500-800|6-10 200
di pesce
Essiccazione a 70°C 4 ore surgelati
Scongelamento oy 70°C 12 minuti Cosce di |100-500 (18-22 180
g pollo
Pre-riscaldamento @ 200 °C 3 minuti Hamburger |400-800 | 25-30 180
« Il tempo di cottura dipende dallo spessore dell'alimento. | tempi I”YOIti”i 500-800|8-10 200 agitar
possono variare anche in base alla quantita e alla consistenza primavera €
dell'alimento. Le impostazioni per i tempi di cotture sono semplici Torta 800 20-25 160 Utilizzare
linee guida e possono essere personalizzate in base ai propri una teglia
gusti. Raddoppiare i tempi per carni coriacee e aumentarli Quiche 800 20-22 180 Utilizzare
almeno del 20% per gli alimenti congelati. una teglia
Quantit |[Tempo |Temperatura |Agita |Informazio Muffin 800 15-18 200 Utilizzare
a (min) (°C) re ni una teglia
minima supplement « Carne e pollame devono essere ben cotti prima di servirli.
o ari Per modificare la temperatura o il tempo di cottura del
massim programma selezionato, toccare i pulsanti per I'impostazione
a(g) della temperatura e del tempo e regolare il valore come per
Patatine  |600-700(15-20 {200 agitar limpostazione manuale.
fritte e Le spie di funzionamento che si accendono in sequenza indicano
Patatine 600-700 12025 200 agitar |aggiungere chg I'apparec.chio € in funzione. Se la cottura viene interrotta, le
. spie lampeggiano.
fatte in e 1/2 ) ) .
. Per controllare il grado di cottura, accendere la luce premendo il
casa cucchiaio
d'olio pulsante Uo aprire lo sportello; in questo caso la luce si

accende e la cottura viene interrotta automaticamente. La cottura
riprende non appena lo sportello viene richiuso.

37
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» Trascorso il tempo di cottura, l'apparecchio si spegne
automaticamente ed emette un segnale acustico. Per spegnere
I'apparecchio in anticipo sul tempo impostato, premere
l'interruttore on/off.

* Aprire lo sportello ed estrarre i cibi cotti dall'apparecchio.
Indossare sempre guanti da forno e usare sempre il manico per
cestello o I'estrai spiedo per estrarre gli accessori.

* Dopo l'uso, rimuovere la spina di alimentazione dalla presa a
parete.

» Lasciare raffreddare I'apparecchio e gli accessori prima di pulirli.

PULIZIA E MANUTENZIONE

* Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

*  Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido.
L'apparecchio non & lavabile in lavastoviglie.

*  Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non utilizzare
detergenti aggressivi e abrasivi, spugnette abrasive o pagliette
d'acciaio, per non danneggiare I'apparecchio.

» Sciacquare tutte le parti usate con sapone per piatti e acqua
calda o in lavastoviglie. In caso di sporco ostinato, si consiglia di
immergere gli accessori in acqua calda e detersivo.

» Lo sportello & staccabile per una facile pulizia; aprire lo sportello
con un'angolazione di 30° e sganciarlo delicatamente. Lo
sportello non & lavabile in lavastoviglie.

« Attendere che tutte le parti siano asciutte o asciugarle con uno
strofinaccio.

AMBIENTE

)i¢

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici & possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito ai
punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.tristar.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte
den ar konstruerad for. | varsta fall kan
livsmedlet borja brinna. (Anvand inte mer an
en tesked olja, inget kott som slapper ut for
mycket fett eller vatten som ar avsett for att
koka livsmedel.)

» Apparaten ska inte anvandas av barn som
ar yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas
av barn fran och med 8 ars alder och av
personer med ett fysiskt, sensoriskt eller
mentalt handikapp eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller
instrueras om hur apparaten ska anvandas

pa ett sakert satt och forstar de risker som
kan uppkomma. Barn far inte leka med
apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av
barn savida de inte ar aldre an 8 ar och
Overvakas.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig

sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag
med jordad kontakt (for Klass I-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for
elektriska stotar.

 Hall apparaten och natkabeln utom rackhall
for barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
hdg nar apparaten ar i drift.

* Apparaten ar inte avsedd att mandvreras

med hjalp av en extern timer eller ett separat

fjarrkontrollsystem.

. &Ytor som anges med denna logotyp
kan bli heta under anvandning.

SV
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 For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

* Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

* "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

» Bondgardar.
SPARA DESSA ANVISNINGAR
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BESKRIVNING AV DELAR
1. Huvudenhet

2. Display

3. Korg

4. Borttagningshandtag

5. Bakgaller (2 st.)
6. Fettuppsamlings-/bakplat

INNAN DEN ANVANDS FORSTA GANGEN
Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite.
Det ar normalt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart
att férsvinna.
Ta bort allt paketeringsmaterial.
Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.
Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

Fettuppsamlingsplat/bakplat

» Placera alltid fettuppsamlingsplaten i de nedre skenorna i
ugnsutrymmet for att samla upp fett som droppar ner, matrester
eller smulor. Den kan dven anvéndas som bakplat. Placera
livsmedel pa den och satt in pa de mittre skenorna.

Korg

*  Fyll inte korgen for mycket eftersom maten inte kan tillagas jamnt
da.

Bakga"er

Bakgallren kan foras in i skenorna i ugnsutrymmet.
Varmeelementet sitter upptill i ugnsutrymmet.

Ju hogre ett galler placeras desto starkare varme utsatts det for
ovanifran.

Maten tillagas snabbare och blir krispigare i den 6vre delen.
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A

Anvand mellanlaget om du vill att varmen ska vara jamn fran alla
hall.
Det nedre laget lampar sig for mer skonsam tillagning.

NVANDNING
Satt i stickkontakten i ett jordat vagguttag.
Oppna luckan.
Placera fettuppsamlingsbrickan i de nedersta skenorna om du
inte ska anvanda den som bakplat.
Valj lampligt tillbehoér for maten som ska tillagas.
Forbered livsmedlen och satt dem pa tillbehoret, montera sedan
tillbehdret i enheten.
Stang luckan.
Tryck pa/av-knappen. Displayen tands.
Stall in temperaturen och tillagningstiden manuellt eller valj nagot
av de 11 programmen.
Manuell instéllning:
Tryck pa plus- eller minus-symbolen for temperaturen for att
stalla in 6nskad temperatur (70 — 200 °C).
Tryck pa plus- eller minus-symbolen for tiden for att stélla in
onskad tid (1-60 minuter).
Programinstéllning:
Stall in 6nskat program genom att trycka pa programsymbolen,
den aktiveras nar symbolen borjar blinka.
Tryck pa samma symbol igen for att avbryta.
Information om forinstéllning finns i tabellen nedan:

Pommes frites % 200 °C 15 minuter
Kotletter & 160 °C 10 minuter
Rakor y 160 °C 12 minuter
Graddning @ 160 °C 30 minuter
Kycklingklubbor 180 °C 20 minuter
Stek @ 200 °C 12 minuter
Fisk @ 200 °C 13 minuter
Pizza @ 180 °C 10 minuter
Torkning a 70 °C 4 timmar
Upptining @ 70°C 12 minuter SV
Forvarmning @ 200 °C 3 minuter

Program lkon |Standardtempera | Standardtilla

tur gningstid

» Tillagningstiden beror pa matens tjocklek. Tiden kan variera
beroende pa mangd och konsistens pa maten.
Tidsinstallningarna ar endast vagledande och kan anpassas efter
din smak. Dubblera tiden for segt kott och férlang tiden med
minst 20 % for djupfryst mat.
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Min- Tid (min) [Temperatur |Skak |Extra
max (°C) a information
mangd
(9)
Pommes [600-700 |15-20 200 skaka
frites
Hemmagjo [600-700 |20-25 200 skaka |tillsatt 1/2
rda matsked olja
pommes
Frysta 500-800 |6-10 200
fiskpinnar
Kycklingklu [100-500 [ 18-22 180
bbor
Hamburgar [400-800 |25-30 180
e
Varrullar  [{500-800 |8-10 200 skaka
Kaka 800 20-25 160 Anvand
bakform
Quiche 800 20-22 180 Anvand
bakform
Muffins 800 15-18 200 Anvand
bakform

» Kontrollera att kott och kyckling ar genomstekt fore servering.

Om du vill &ndra temperatur eller tillagningstid for ett valt
program, trycker du pa temperatur- och tidsinstallningsknapparna
pa samma satt som vid manuell installning och valjer ett nytt
varde.

Lampor som ténds successivt i en rad indikerar att enheten
arbetar. Om enheten avbryts blinkar de.

Tand lampan med knappen Q for att kontrollera statusen for
maten under tillagning. Du kan &ven 6ppna luckan, da tands
lampan och enheten stannar automatiskt. Nar du stanger luckan
startar enheten igen.

Nar tillagningstiden ar slut stangs enheten av automatiskt och en
signal ljuder. Om enheten maste stoppas i fortid trycker du pa pa/
av-knappen.

Oppna luckan och ta ut maten. Anvand alltid grytlappar/grytvante
och borttagningshandtaget for att ta ur tillbehéren.

Efter anvandning, dra omedelbart ut natkontakten fran
vagguttaget.

Lat tillbehdren och enheten svalna fore rengdring.

RENGORING OCH UNDERHALL

Innan rengéring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.

Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska.
Apparaten kan inte diskas i diskmaskin.

Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka eller
slipande rengdringsmedel, kokssvampar (av Scotch-Brite-typ)
eller stalull. Sadana artiklar skadar apparaten.
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» Diska alla I6sa delar med diskmedel och varmt vatten eller i
diskmaskin. Vid svar smuts rekommenderar vi att du blétlagger
tillbehoren i varmt vatten och diskmedel forst.

+  Luckan kan tas loss fér enkel rengéring. Oppna luckan i 30°
vinkel och ta forsiktigt loss den. Luckan tal inte maskindisk.

» Lat alla delar torkar ordentligt eller torka med en handduk.

OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska sléangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen goér dig uppmarksam
pa detta. Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var miljé. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!
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BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewodd ani dopuszczac do zaplagtania
kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej
tyZzeczki oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo
ttuszczu lub wody przeznaczonej do
gotowania.)

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia moga
korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz

nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzadzenia, a takze rozumiejg zwigzane

z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Urzgdzenie oraz dotgczony
do niego kabel nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci, ktore nie ukonczyty 8 lat.
Czyszczenia i konserwacji nie powinny
wykonywacé dzieci chyba, ze ukonczylty 8 lat
I znajdujg sie pod nadzorem osoby doroste;j.

» Aby unikng¢ porazenia pragdem

elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy 1).

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.
Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci, ktére nie ukonczyty 8 lat.

* Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego

dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
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» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potaczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem

* Przez klientéw w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

&Powierzchnie oznaczony tym logo
mogg stacé sie gorgce podczas uzytkowania.
» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego
na szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic
sie, ze wokot urzadzenia jest 10
centymetrow wolnej przestrzeni.

Po zakonczeniu procesu pieczenia
urzgdzenie musi ostygngc; ten proces
chtodzenia wigczy sie automatycznie, kiedy
minutnik skonczy prace. Unikaj odtgczania
urzgdzenia od gniazda sieciowego przed
zakonczeniem procesu chtodzenia,
poniewaz pozostate gorgce powietrze moze
uszkodzi¢ urzgdzenie.

To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

* Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

» Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.
» Gospodarstwa rolne.

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA
PRZYSZLOSC

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

OPIS CZESCI

1.

2

Urzadzenie gtowne

Wyswietlacz

Kosz

Raczka do wyjmowania

Kratka do pieczenia (2 x)

Tacka do zbierania ttuszczu / blacha do pieczenia

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przy pierwszym wigczeniu urzadzenia pojawi sie delikatny
zapach. Jest to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje. Zapach ten jest tymczasowy i szybko zniknie.
Usun wszystkie elementy opakowania.

Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
wilgotng Scierka.
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Tacka do zbierania tluszczu/blacha do pieczenia

Zawsze umieszczaj tacke do zbierania ttuszczu w najnizszych
prowadnicach przestrzeni roboczej, aby zbiera¢ skapujacy
tluszcz, resztki jedzenia i okruchy. Tacka moze tez stuzyé¢ jako
blacha do pieczenia. Wystarczy potozy¢ na niej jedzenie i wsung¢é
blache do pieczenia w srodkowe prowadnice.

Kosz

Nie wktadaj do kosza zbyt duzej ilosci sktadnikow. Przepetnienie
kosza spowoduje, ze potrawa nie upiecze sie rownomiernie.

Kratki do pieczenia

Kratki do pieczenia wsuwa sie w prowadnice w przestrzeni
roboczej.

Element grzejny znajduje sie na gorze przestrzeni roboczej.

Im wyzej jest umieszczona kratka, tym silniej jest ogrzewana od
gory.

Jedzenie w gornej czesci piecze sie szybciej i jest bardziej
chrupigce.

Potozenie srodkowe zapewnia rownomierne ogrzewanie ze
wszystkich stron.

Dolne prowadnice stuzg do delikatnego pieczenia.

UZYTKOWANIE

Umie$¢ wtyczke zasilajacg w uziemionym gniezdzie
elektrycznym.
Otwoérz drzwiczki.

Jesli nie planujesz uzywac tacki do zbierania tluszczu jako blachy
do pieczenia, wsun jg w najnizsze prowadnice przestrzeni
roboczej.

Wybierz odpowiednie akcesorium do przygotowywanej potrawy.
Przygotuj jedzenie i umies¢ je na lub w wybranym akcesorium,
zamontuj akcesorium w urzadzeniu.

Zamknij drzwiczki.

Nacisnij przycisk wh./wyt. Wigczy sie wyswietlacz.

Ustaw temperature i czas pieczenia recznie lub wybierz jeden z
11 programow.

Ustawienia reczne:

Dotknij symbolu + lub - w ustawieniu temperatury, aby ustawi¢
zgdana temperature (najnizsza 70°C, najwyzsza 200°C).

Dotknij symbolu + lub - w ustawieniu czasu, aby ustawi¢ zgdany
czas (od 1 minuty do 60 minut).

Ustawienia programow:

Wiacz zgdany program, dotykajac jego symbolu. Migajacy symbol
wskazuje uruchomienie programu.

Dotknigcie tego samego symbolu jeszcze raz spowoduje
anulowanie wyboru.

Informacje o programach znajdujg sie w tabeli ponizej:

Program lkona Temperatura Domysiny
domysina czas
gotowania
Frytki % 200°C 15 minut
Kotlety &= 160°C 10 minut
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Krewetki - 160°C 12 minut
Pieczenie @ 160°C 30 minut
Udka kurczaka 180°C 20 minut
Stek @ 200°C 12 minut
Ryby @ 200°C 13 minut
Pizza @ 180°C 10 minut
Suszenie a 70°C 4 godziny
Rozmrazanie @ 70°C 12 minut
Nagrzewanie wstepne @ 200°C 3 minuty

» Czas pieczenia zalezy od grubosci kawatkéw przygotowywanej
zywnosci. Czas moze réwniez ulega¢ zmianom ze wzgledu na
ilos¢ i konsystencje zywnosci. Ustawienia czasu majg charakter
jedynie pogladowy i mozna je dostosowac do swoich preferencji.
W przypadku twardego migsa czas nalezy podwoié¢, natomiast w
przypadku zywnosci gleboko mrozonej nalezy wydtuzy¢ go
przynajmniej 0 20%.

Frytki 600-700 |15-20 200 potrza
$nij
Domowe [600-700 (20-25 200 potrzg [dodaj 1/2
frytki $nij  |tyzki oleju
Mrozone |500-800 [6-10 200
paluszki
rybne
Udka 100-500 |18-22 180
kurczaka
Hamburger |400-800 |25-30 180
y
Sajgonki  |500-800 |8-10 200 potrzg
$nij
Ciasto 800 20-25 160 Uzyj formy
do pieczenia
Quiche 800 20-22 180 Uzyj formy
do pieczenia
Muffiny 800 15-18 200 Uzyj formy
do pieczenia

Dopusz
czalna
masa
produkt

ow (g)

Czas
(min)

Temperatura
(°C)

Potrz
asnij

Dodatkowe
informacje

upieczone.

Przed podaniem upewnij sie, ze mieso i drob sg doktadnie

Aby zmieni¢ temperature lub czas dziatania wybranego

programu, dotknij przyciskow ustawiern temperatury i czasu,
podobnie jak w przypadku ustawien recznych, aby ustawi¢ nowg

wartosé.
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» Kontrolki pracy zapalajgce si¢ i gasngce jedna po drugiej
wskazuja, ze urzgdzenie dziata. Jesli dziatanie zostanie
przerwane, kontrolki bedg migaty.

*  Wigcz Swiatto, naciskajgc przycisk 1% , aby sprawdzi¢ stan
potrawy w trakcie pracy urzgdzenia. Mozesz tez otworzy¢
drzwiczki, w takim przypadku $wiatto sie wigczy, a dziatanie
zostanie automatycznie przerwane.. Po zamknieciu drzwiczek
dziatanie zostanie wznowione.

»  Gdy uptynie czas pieczenia, urzgdzenie automatycznie sie
wytgczy i wyemituje sygnat dzwiekowy. Jesli chcesz wytgczyc
urzadzenie wczesniej, nacisnij przycisk wh./wyt.

«  Otworz drzwiczki i wyjmij upieczong potrawe z urzadzenia. Aby
wyjg¢ akcesoria, zawsze zaktadaj rekawice kuchenne i uzywaj
rgczki/przyrzadu do wyjmowania.

» Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyciggnij wtyczke
zasilajgca z gniazdka elektrycznego.

» Poczekaj, az uzywane akcesoria i urzadzenie ostygna, a
nastepnie je wyczysé.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczeka¢, az
urzgdzenie wystygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani zadnym
innym ptynie. Urzadzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do
naczyn.

» Urzadzenie czys$¢ wilgotng szmatka. Nigdy nie uzywaj ostrych ani
szorstkich srodkéw czyszczgcych, zmywakow do szorowania lub
druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia.

» Pozostate uzywane elementy umyj cieptg woda z ptynem do
naczyn lub wtéz do zmywarki. W przypadku szczegdlnie
uporczywych zabrudzen zalecamy uprzednie namoczenie
akcesoriéw w cieptej wodzie z ptynem do naczyn.

»  Drzwiczki mozna odczepi¢ w celu czyszczenia. Otworz drzwiczki
pod katem 30° i delikatnie je zdejmij. Drzwiczki nie nadajg sie do
mycia w zmywarce.

» Pozostaw wszystkie czesci, az catkowicie wyschng, lub wysusz je
recznikiem papierowym.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzuca¢
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zostaé
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzgdzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktére nalezy zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktdrych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
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wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy skontaktowac
sie z wladzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktéw
zbiorki odpadow.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.tristar.eu.
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BEZPECNOST

* Pfi ignorovani bezpecnostnich pokynu
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna
poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se predeSlo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Tento spotiebi¢ Ize pouzit pouze
v domacnosti za u€elem, pro ktery byl
vyroben. V nejhors§im pfipadé se jidlo mize

vznitit. (Nepouzivejte vice nez jednu €ajovou

IZicku oleje, zadné maso, které by uvolnilo
vétsi mnozstvi tuku nebo vodu ur¢enou k
vafeni potravin.)

» Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti

mladSich 8 let. Tento spotfebi¢ mohou osoby

starSi 8 let a lidé se snizenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi €i

nedostatkem zkusenosti a znalosti pouzivat,
pouze pokud jsou pod dohledem nebo
dostali instrukce tykajici se bezpe&ného

pouziti pfistroje a rozumi moznym rizik(m.
Déti si nesmi hrat se spotfebi¢em. Udrzujte
spotfebi¢ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let. Cidténi a udrzbu nemohou
vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let a bez
dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napajeci kabel,
zastréku &i spotiebi€ do vody Ci jiné tekutiny.

» Tento spotfebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili
pfipadnému elektrickému Soku!

» UdrZujte spotfebi€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, miaze
byt pfi provozu spotfebice vysoka.

* Prfistroj by nemél byt ovladan
prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
oddélenym dalkovym ovladanim.

. &Povrchy, oznacené timto logem,
mohou byt béhem pouzivani horkeé.



Navod k pouziti

» Abyste zabranili naruSenim proudéni
vzduchu, nepokladejte nic na spotfebic a
zajistéte, aby byl kolem spotfebice volny
prostor alespon 10 centimetrd.

» Po skonceni peceni se zafizeni musi
ochladit. Tento proces se aktivuje
automaticky, jakmile se vypne Casovac.
Nevytahujte zastr¢ku zafizeni se sitové
zasuvky, dokud nebude dokoncen proces
chlazeni, protoze by se zafizeni mohlo
zbytkem horkého vzduchu poskodit.

* Tento spotiebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouZzivani, jako
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

* V penzionech.

» Na statcich a farmach.
TENTO NAVOD K POUZITi USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITi

POPIS SOUCASTI
1. 1. Hlavni jednotka
2. 2. Displej

3. Ko$

4. 6. Vytahovaci rukojet
5. Pedici rost (2 x)
6. Sbérny tac na tuk / pecici plech

PRED PRVNiIM POUZITIM

PFi prvnim pouziti se mize objevit mirny zapach. Je to zcela
bézné, prosim, zajistéte dostateCnou ventilaci. Zapach je
docasny a velmi rychle zmizi.

Odstrarite vesSkery obalovy material.

Ze spotrebice odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.
Vnitfni i vnéjsi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

Sbérny tac na tuk / pecici plech

.

Vzdy vlozte sbérny tac na tuk do spodnich kolejnic prostoru pro
peceni, aby do n&j odkapaval tuk, zbytky jidla nebo drobky.
MuzZete jej také pouzit jako pecici plech. Staci na néj vlozit
potraviny a zasunout do prostfednich kolejnic.

Kosik

.

Nepfeplrujte kosik, jinak nebudou pokrmy pfipraveny
rovnomerne.

Pecici rosty

Pecici rosty se zasouvaji do kolejnic v prostoru pro peceni.
Topné téleso je umisténo v horni €asti prostoru pro peceni.

Cim vyse je rost umistén, tim vétsi bude intenzita ohfevu z horni
strany.

V horni ¢asti se potraviny pfipravuji rychleji a jsou kfupavéjsi.

Cs
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P

V prostfedni ¢asti budou potraviny rovhomérné propecené z obou
stran.
Spodni kolejnice jsou vhodné pro pfipravu pfi nizsi teploté.

OUZITI
Zasunite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.
Otevrete dvitka.
Kdyz sbérny tac na tuk nepouzijete jako pecici plech, vloZte jej do
nejspodnéjsi kolejnice prostoru pro peceni.
Vyberte vhodné prisluSenstvi pro pfipravovany pokrm.
Zpracujte potravinu, viozte/napichnéte ji na pfislusenstvi a toto
prisluSenstvi pfipevnéte do prostoru pro peceni.
Zavrete dviika.
Stisknéte vypinac. Aktivuje se displej.
Teplotu a dobu pfipravy nastavte ruéné, nebo zvolte jeden z 11
programd.
Ruéni nastaveni:
Pozadovanou teplotu nastavte stisknutim symbold + nebo - v poli
nastaveni teploty (70 az 200 °C).
Pozadovanou dobu pfipravy nastavte stisknutim symbolt + nebo
- v poli nastaveni ¢asu (1 az 60 minut).
Nastaveni programu:
PozZadovany program zapnéte stisknutim symbolu programu.
Program se aktivuje, kdyz symbol zacne blikat.
DalSim stisknutim stejného symbolu vybér programu zruSite.
Informace o jednotlivych pfedvolbach naleznete v tabulce nize:

Hranolky % 200 °C 15 minut
Zebirka &= 160 °C 10 minut
Krevety - 160 °C 12 minut
Peceni @ 160 °C 30 minut
Kufeci stehynka 180 °C 20 minut
Steaky @ 200 °C 12 minut
Ryby & 200 °C 13 minut
Pizza @ 180 °C 10 minut
Suseni a 70 °C 4 hodiny
Rozmrazeni @ 70°C 12 minut
Predehtev @ 200 °C 3 minuty

P

rogram lkona Vychozi teplota | Vychozi ¢as

pripravy

«  Doba pfipravy zavisi na tloustce potravin. Casy se mohou lisit
podle mnozstvi a konzistence pokrmu. Nastaveni ¢asu jsou
jenom pfiblizna a mlzete si je prizpusobit podle chuti. U tuhého
masa Cas zdvojnasobte, u mrazenych potravin jej prodluzte

alesporn 0 20 %.




Navod k pouziti

Min— |Cas Teplota (°C) |Proti |Dodate¢né
max. (min) epejt |informace
mnozst e
vi (g)
Hranolky |600-700 [15-20 200 protfe
pejte
Domaci 600-700|20-25 200 protfe |pfidejte 1/2
hranolky pat polévkové
IZice oleje
Zmrazené [500-800 (610 200
rybi prsty
Kureci 100-500 |18-22 180
stehynka
Hamburger [400-800 (25-30 180
Jarni 500-800|8-10 200 protfe
zavitky pejte
Kola¢ 800 20-25 160 Pouzijte
formu na
peceni
Quiche 800 20-22 180 Pouzijte
formu na
peceni
Muffiny 800 15-18 200 Pouzijte
formu na
peceni

» Pred podavanim se ujistéte, Ze je maso dikladné propecené.

*  Chcete-li zménit teplotu nebo dobu pfipravy u vybraného
programu, stisknéte tlacitka nastaveni teploty a asu, stejné jako
byste ruéné nastavovali novou hodnotu.

» Postupné se rozsvécujici kontrolky znamenaji, Ze zafizeni je v
provozu. Kdyz je provoz pferusen, kontrolky blikaji.

«  Zapnéte svétlo stisknutim tlacitka Q , kdyz chcete zkontrolovat
stav potravin v prubéhu pfipravy. Nebo oteviete dvitka, svétlo se
rozsviti a provoz se prerusi automaticky. Jakmile dvifka zavrete,
provoz zafizeni se obnovi.

* Po uplynuti ¢asu pfipravy se zafizeni automaticky vypne a zazni
zvukovy signal. Pokud potfebujete zafizeni vypnout pfed¢asne,
stisknéte tlacitko vypinace.

« Otevrete dvitka a vytahnéte ze zafizeni pfipravené potraviny.
Vzdy pouzivejte rukavice do trouby a pouzivejte vytahovaci
rukojet/nastroj k vytahovani pfisluSenstvi.

*  Po pouziti zastr¢ku vytahnéte z elektrické zasuvky.

« Pouzité pfisluSenstvi a zafizeni nechte vychladnout a potom je
ocistéte.

CISTENI A UDRZBA
PFed cCiSténim spotrebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az
vychladne.

*  Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni
neni vhodné pro myti v mycce.

*  Spotrebi¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte
agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku,
které by mohly spotfebi¢ poskodit.
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* V8echny ostatni pouZzité sou€asti oplachnéte prostiedkem na myti
nadobi a teplou vodou nebo je umyjte v mycce nadobi. V pfipadé
odolnych necistot doporu€ujeme pfislusenstvi nechat odmogit v
teplé vodé a umyt mycim prostfedkem.

Uhlu 30° a opatrné dvifka sundejte. Dvifka nelze myt v myéce
nadobi.

» VSechny ¢asti nechte dukladné uschnout nebo je osuste utérkou.

PROSTREDI

hi¢

mmm Tento spotiebi€¢ by nemél byt po ukonceni Zivotnosti
vyhazovan do domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni
sbérné misto k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych
spotiebicl. Symbol na spotiebici, navod k obsluze a obal vas na tento
dulezity problém upozorniuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou
recyklovatelné. Recyklaci pouzitych domacich spotrebi¢t vyznamné
pfispéjete k ochrané zZivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se
ke sbérnému mistu se zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora

V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.tristar.eu!



Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu
Skodu.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik
alebo podobné kvalifikované osoby, aby sa
zamedzilo nebezpedenstvu.

Zariadenie nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.
Spotrebic je treba umiestnit na stabilna,
rovnu plochu.

Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu
vznietit. (Nepouzivajte viac ako jednu €ajovu
lyZiCku oleja, Ziadne maso, ktoré uvolni prilis
vela mastnoty alebo vodu ur€enu na varenie
potravin.)

Tento spotrebi€¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevne
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba
pokial na nich dozera osoba zodpovedna za

ich bezpec¢nost alebo ak ich tato osoba
vopred pouci o bezpec€nej obsluhe
spotrebica a prislusnych rizikach. Deti sa
nesmu hrat’ so spotrebicom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti, ktoré su mladSie ako
8 rokov a bez dozoru.

Napdjaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).
VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predisio
riziku urazu elektrickym prudom!

Spotrebi¢ a napéjaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Pocas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysoke.
Zariadenie nie je uréené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkové
ovladanie.
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. &Povrchy oznacené tymto logom mdzu
byt pri pouzivani horuce.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni€ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

* Po procese pec€enia musi spotrebic
vychladnut. Proces chladenia sa aktivuje
automaticky po skonc€eni Casovaca.
Spotrebi¢ neodpajajte z elektrickej siete
skér, ako sa skoncCi proces chladenia,
pretoze zostavajuci horuci vzduch spdsobit
poskodenie pristroja.

 Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie
v domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

* V kuchynskych kutoch vyhradenych pre
personal v obchodoch, kancelariach a v
inych profesionalnych priestoroch.

* Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.

* V turistickych ubytovniach.

* Na farmach.
USCHOVAJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

POPIS KOMPONENTOV

Hlavna jednotka

Displej

Kosik

Drzadlo na vyberanie

Regal na pecenie (2 x)

Zberna tacka na tuk / tacka na pecenie

S N I

PRED PRVYM POUZITIM
Pri prvom zapnuti spotrebic¢a sa méze objavit mierny zapach. Ide
o normalny jav, zabezpecte, prosim, dostato¢nu ventilaciu.
Zapach je do€asny a velmi rychlo zmizne.
Odstrante vSetok baliaci material.
Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.
Utrite vnutro a vonkaj$ok spotrebica vihkou utierkou.

Zberna tacka na tuk/tacka na pecenie

* Zbernu tacku na tuk dajte vzdy na spodné kolajni¢ky miesta na
pecenie, aby sa zbieral odkvapkavajuci tuk, zvySky pokrmov
alebo omrvinky. Tiez sa méze pouzit’ ako tacka na pecenie tak, ze
na fu polozite pokrm a tacku na pecenie date na stredné
kolajnicky.

Kosik

* Nepreplfiujte kosSik, inak sa pokrm neprepecie rovhomerne.



Pouzivatelska prirucka

Regaly na opekanie

P

Regaly na pecenie je mozné klzom umiestnit na kolajnicky na
mieste na pecenie.

Vyhrevny prvok sa nachadza na vrchu miesta na pecenie.

Cim vy$sie date regal, tym intenzivnejsie bude ohrievany zhora.
V hornej ¢asti sa pokrm usmazi rychlejSie a chrumkavejSie.
Strednu polohu je mozné zvolit na dosiahnutie pravidelného
ohrevu na vsetky strany.

Spodné kolajni¢ky su vhodné na mierne pecenie.

OUZIVANIE

Zasunte zastrcku sietovej Snudry do uzemnenej zasuvky.

Otvorte dvierka.

Ak sa zberna tacka na tuk nepouzije ako tacka na pecenie,
posurnite ju na naspodnejSie kolajnicky miesta na pecenie

Pre kazdy pokrm, ktory sa bude pripravovat, zvolte vhodné
prisluSenstvo.

Pokrm spracuijte a dajte ho na alebo do prisluSenstva a toto
prisluSenstvo pripevnite k zariadeniu.

Zatvorte dvierka.

Stlacte spinac¢ zap/vyp. Displej sa aktivuje.

Teplotu a ¢as pec€enia nastavte manualne alebo vyberte niektory
z 11 programov.

Manualne nastavenie:

Pozadovanu teplotu nastavite dotknutim sa symbolu + alebo - v
poli nastavenia teploty (70 °C az 200 °C).

Pozadovany ¢as nastavite dotknutim sa symbolu + alebo - v poli
nastavenia ¢asu (1 az 60 minut).

Nastavenie programu:

*  Dotykom symbolu programu aktivujte poZadovany program.
Tento sa aktivuje, ked zacne symbol blikat.

*  Opatovnym dotykom rovnakého symbolu volbu zruSite.

* Pozrite si tabulku niZSie, kde najdete informacie o
prednastaveniach:

Program lkona Predvolena Predvoleny
teplota ¢as varenia
Hranol&eky % 200° C 15 minat
Rebierka & 160 °C 10 minat
Krevety - 160° C 12 minut
Pecenie @ 160° C 30 minat
Stehienka 180 °C 20 minat
Steaky o 200 °C 12 minut
Ryby @ 200 °C 13 minat
Pizza @ 180 °C 10 minGt
Dehydrovanie J 70°C 4 hodiny SK
Rozmrazovanie @ 70 °C 12 minat
Predhrievanie @ 200 °C 3 minuty
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Doba pripravy zavisi od hrubky potravin. Cas sa méze lisit aj v
dosledku kvantity a konzistencie potraviny. Nasledujuce ¢asy su
len usmernenim a mé2u sa prispdsobit podla vasej chuti. Cas na
pripravu tvrdého masa zdvojnasobte a prediZte ho aspofi 0 20 %
pri hiboko zmrazenych potravinach.

Min. - |Cas (min)|Teplota (°C) |Pretr |Dal$ie

Kolaé 800 20-22 {180 Pouzite

quiche plech na
pecenie

Muffiny 800 15-18 |200 Pouzite
plech na
pecenie

max. epte |informacie
mnozst
vo (g)
Hranol€eky |600 — 15-20 |200 pretre
700 pte
Domace 600 — 20-25 |200 pretre |pridajte
hranol¢eky (700 pte polovicu
polievkovej
lyZice oleja
Mrazené |[500- [6-10 200
rybie prsty 800
Stehienka |100 — 18-22 |180
500
Hamburger |400 — 25-30 |180
800
Jarné 500 — 8-10 200 pretre
zavitky 800 pte
Kolac 800 20-25 |[160 Pouzite
plech na
pecenie
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Pred podavanim sa uistite, Ze st maso a hydina dokladne
prepecené.

Ak chcete zmenit teplotu alebo ¢as varenia zo zvoleného
programu, dotknite sa tlacidiel teploty a nastavenia ¢asu,
rovnako, ako pri manualnom nastaveni a nastavte novu hodnotu.
Nasledne rozsvecujuce sa prevadzkové svetla indikuju, ze
zariadenie pracuje. Ak sa preru5| prevadzka, blikaju.

Prepnite na svetlo stlacenim Q tlacidla, ked potrebujete zistit
stav pokrmu poc€as pouzivania alebo otvorit dvierka, svetlo sa
zapne a prevadzka sa automaticky zastavi. Prevadzka sa obnovi,
ked dvierka znova zavriete.

Ked uplynie ¢as varenia, zariadenie sa automaticky vypne a da
zvukové znamenie. Ak je zariadenie potrebné pred€asne vypnut,
stlacte tlacidlo vypinaca.

Otvorte dvierka a hotové pokrmy vyberte zo zariadenia. Pri
vyberani prisluSenstva vzdy pouzivajte rukavice pre manipulaciu
s rurou a drzadlo/nastroj na vyberanie.

Po pouziti zastréku vytiahnite z elektrickej zasuvky.

Nechajte pouzité prisluSenstvo a zariadenie vychladnut a potom
ho vycistite.
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CISTENIE A UDRZBA
Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,
kym vychladne.

»  Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

»  Zariadenie odistite vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a
drsné Cistiace prostriedky, $pongiu ani drétenku, pretoze by
mohlo déjst k poSkodeniu zariadenia.

*  Umyte v8etky pouzité su€asti saponatom na riad a teplou vodou
alebo pouZzite umyvacku riadu. V pripade silného znecistenia
odporu¢ame prisluSenstvo nechat odmodit' v teplej vode a umyt’
tekutym Cistiacim prostriedkom.

*  Pre jednoduchsie Cistenie mozno dvierka zlozit. Otvorte dvierka
pod 30° uhlom a opatrne zlozZte dvierka. Dvierka nemozno
umyvat’ v umyvacke riadu.

»  VSetky Casti nechajte riadne uschnut alebo ich vysuste utierkou.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v
recyklacénom stredisku uréenom pre elektrické a elektronické
spotrebice. Tento symbol na spotrebici, v navode na obsluhu a na
obale upozorfiuje na tuto dolezitu skuto¢nost. Materialy pouzité v
tomto spotrebici je mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych
domacich spotrebiCov vyraznou mierou prispievate k ochrane
Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam poskytnu
miestne Urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.tristar.eu!
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SIKKERHED

* Hvis sikkerhedsinstrukserne tilsidesaettes, vil
fabrikanten ikke vaere ansvarlig for skader.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, dennes service-

agent eller af en lignende kvalificeret person,

for at undga fare.

* Flyt aldrig apparatet ved at traekke i
netledningen, og serg for, at ledningen ikke
bliver sammenfiltret.

» Apparatet skal placeres pa et stabilt og plant
underlag.

* Dette apparat er kun til husholdningsbrug og

kun til brug for det, som det er konstrueret til.

| veerste tilfeelde kan maden bryde i brand.
(Brug ikke mere end én teske af olie, ikke
noget kad der frigiver meget fedt, eller vand
beregnet til at koge mad.)

* Dette apparat ma ikke anvendes af barn
under 8 ar. Dette apparat kan anvendes af
barn pa 8 ar og opefter samt personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pa erfaring eller
viden vedrgrende anvendelsen, hvis de
overvages eller instrueres i brugen af
apparatet pa en sikker made samt forstar de
medfelgende risici. Barn ma ikke lege med

apparatet. Hold apparatet og dets kabel vaek
fra bern pa under 8 ar. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke foretages af
bgrn, medmindre de er over 8 ar og
overvages.

* For at undga faren for elektrisk stad ma
netledning, stik eller apparatet ikke
nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

» Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med
jord (til klasse | apparater).

* ADVARSEL.: Sluk for apparatet, hvis
overfladen er itu, sa du undgar risikoen for
elektrisk stad.

* Hold apparatet og dets kabel vaek fra barn
pa under 8 ar.

» Temperaturen pa de tilgeengelige overflader
kan blive hgj, nar apparatet er i brug.

» Apparatet er ikke egnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

. &Overﬂader der er vist med dette
symbol, kan blive varme under brug.



Betjeningsvejledning

* For at forhindre forstyrrelse af luftstrammen,
placer aldrig noget som helst oven pa
apparatet og sikr, at der er mindst 10 cm frit
omrade omkring apparatet.

« Efter bagningen skal apparatet kgle af.
Denne afkgling aktiveres automatisk nar
timeren er feerdig. Undga at traekke stikket til
apparatet ud af stikkontakten fgr afkaglingen
er feerdig, idet den resterende varme luft kan
beskadige apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende steder sa som:

» Kantineomrader i forretninger, kontorer og
andre arbejdspladser.

» Af kunder i hoteller, moteller og andre
beboelsesmiljger.

* Miljger som Bed and Breakfast.

» Bondegarde.
GEM DISSE ANVISNINGER
KUN BEREGNET TIL EN ALMINDELIG HUSHOLDNING

BESKRIVELSE AF BESTANDDELE
Hoveddel

Display

Kurv

Udtagningshandtag

Bagerist (2 x)

oD~

6. Fedtopsamlingsbakke/bageplade

F@R APPARATET BRUGES FORSTE GANG
Nar apparatet taendes forste gang, afgiver det en svag lugt. Dette
er normalt, sgrg for passende udluftning. Lugten er kun
midlertidig og forsvinder hurtigt.

* Fjern alt indpakningsmateriale.

* Fjerne alle klistermaerker og maerkater fra apparatet.

* Renger apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.

Fedtopsamlingsbakke/bagebakke

» Placer altid fedtopsamlingsbakken i de nederste skinner i
tilberedningsomradet, sa dryppende fedt, madrester eller
krummer opsamles. Den kan ogsa bruges som bageplade, hvis
der placeres mad pa den. Placer bagepladen i de midterste
skinner.

Kurv

* Leeg ikke for mange ingredienser i kurven. Hvis den bliver for
fyldt, tilberedes maden ikke jaevnt.

Bageriste

» Bageristene fgres ind i skinnerne i tilberedningsomradet.

* Varmeelementet er placeret gverst i tilberedningsomradet.

« Jo hgjere en skinne er placeret, jo mere intens varme kommer
der ovenfra.

* | den gverste del tilberedes maden hurtigere og bliver mere
spragd.

DA
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BRUG

Den mellemste placering kan veelges, nar der gnskes ensartet
varme fra alle sider.
De nederste skinner er velegnede til langsom madlavning.

Saet netstikket ind i en stikkontakt, som har jordforbindelse.
Abn lagen.

Hvis fedtopsamlingsbakken ikke skal bruges som bageplade,
placeres den i de nederste skinner i tilberedningsomradet
Veelg velegnet tilbehar til den mad, der skal tilberedes.
Forbered maden, og placer den pa eller i tilbeheret, og fastger
dette tilbehgr i apparatet.

Luk lagen.

Tryk pa teend/sluk-knappen. Displayet gar i gang.

Indstil temperaturen og tilberedningstiden manuelt, eller veelg
mellem et af de 11 programmer.

Manuel indstilling:

Tryk pa symbolet + eller - i temperaturindstillingen for at indstille
den gnskede temperatur (lavest 70 °C, hgjest 200 °C).

Tryk pa symbolet + eller - i tidsindstillingen for at indstille den
gnskede tid (1 minut til 60 minutter).

Programindstilling:

Aktiver det gnskede program ved at trykke pa programsymbolet;
det er aktiveret, nar symbolet begynder at blinke.

Hvis der trykkes pa samme symbol igen, annulleres valget.

Se oplysninger om forudindstilling i tabellen herunder:

Pommes frites % 200 °C 15 minutter
Koteletter & 160 °C 10 minutter
Rejer - 160 °C 12 minutter
Bagning @ 160 °C 30 minutter
Kyllingelar 180 °C 20 minutter
Steak @ 200 °C 12 minutter
Fisk @ 200 °C 13 minutter
Pizza @ 180 °C 10 minutter
Dehydrering a 70 °C 4 timer

Optaning @ 70°C 12 minutter
Forvarmning @ 200 °C 3 minutter

Program lkon

Standardtempera | Standardtilb
tur eredningstid

Tilberedningstiden afhaenger af tykkelsen af fadevarerne. Tiden
kan ogsa variere alt efter fadevarernes maengde og konsistens.
Tidsindstillingerne er kun vejledende og kan tilpasses din egen
smag. Fordobl tiden for hardt ked, og forlaeng tiden med mindst
20 %, hvis maden er dybfrossen.




Betjeningsvejledning

Min- Tid (min) [Temperatur |Ryst |Ekstra
maks (°C) information
mangd
e(9)
Pommes |600-700 [15-20 200 ryst
frites
Hjemmelav |600-700 |20-25 200 ryst  [tilfgj 1/2
ede spiseske
pommes olie
frites
Frosne 500-800 |6-10 200
fiskefingre
Kyllingelar |100-500 |18-22 180
Hamburger |400-800 |25-30 180
Forarsrulle {500-800 (8-10 200 ryst
r
Kage 800 20-25 160 Brug
bagefolie
Quiche 800 20-22 180 Brug
bagefolie
Muffins 800 15-18 200 Brug
bagefolie

» Sorg for, at ked og fierkree er gennemtilberedt for servering.

Hvis du vil eendre temperaturen eller tilberedningstiden for et
valgt program, skal du trykke pa knapperne til temperatur- og
tidsindstilling, p4 samme made som ved manuel indstilling, og
angive en ny veerdi.

Indikatorer, der teendes efter hinanden, angiver, at apparatet er i
gang. Hvis apparatet afbrydes, blinker indikatorerne.

Taend for lyset ved at trykke pa Q knappen for at kontrollere
maden under tilberedningen, eller abn lagen. Lyset teendes, og
apparatet stopper automatisk. Apparatet aktiveres igen, nar lagen
igen lukkes.

Nar tilberedningstiden er gaet, slukkes apparatet automatisk, og
der lyder et bip. Hvis apparatet skal stoppes, for tiden er gaet,
trykkes pa taend/sluk-knappen.

Abn lagen, og tag den tilberedte mad ud af apparatet. Brug altid
ovnhandsker, og brug udtagningshandtaget/-veerktgjet til at tage
tilbehgret ud.

Fjern netstikket fra stikkontakten efter brug.

Lad det brugte tilbehgr og apparatet kgle af, og renger dem
derefter.

RENGﬂRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Tag netstikket ud og vent til apparatet er helt kolet af, inden det
rengares.

Nedsaenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker. Panden kan
ikke tale vask i opvaskemaskine.

Renger apparatet med en fugtig klud. Brug aldrig kraftige eller
slibende renggringsmidler, skuresvampe eller staluld, som
adeleegger apparatet.
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* Rens alle brugte dele med opvaskemiddel og varmt vand, eller
placer dem i opvaskemaskinen. Hvis der er fastsiddende snavs,
anbefaler vi farst at seette tilbeheret i blgd i varmt vand tilsat
opvaskemiddel.

+ Lagen kan tages af, s& den er nem at renggre. Abn lagen i en
vinkel pa 30°, og tag den forsigtigt af. Lagen taler ikke vask i
opvaskemaskinen.

* Lad alle dele tarre helt, eller aftar dem med et viskestykke.

MILJO

mmm Dette apparat ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet efter udtjent brug, men skal afleveres pa en
genbrugsplads for elektronik og kekkenapparater. Dette symbol pa
apparatet, brugervejledningen og emballagen henviser til dette vigtige
punkt. Materialerne, der er brugt i dette apparat, kan genbruges. Ved
at genbruge brugte husholdningsapparater bidrager du med en
veesentlig hjeelp til beskyttelse af miljget. Sperg dine lokale
myndigheder hvor genbrugspladserne er placeret.

Stetteanordning

Du kan finde al tilgeengelig information og reservedele pa
www.tristar.eu!



Ohjekirja

TURVALLISUUS

« Jos turvallisuusohjeita ei noudateta,
valmistaja ei ole vastuussa vahingoista.

+ Jos virtajohto vaurioituu, tulee valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
haltijan vaihtaa se, jotta valtytaan
sahkoiskun vaaralta.

» Ala koskaan siirra laitetta vetamalla johdosta
ja varmista, ettei johto sotkeennu.

+ Laite on asetettava vakaalle, tasaiselle
alustalle.

« Laitetta saa kayttaa vain kotitalouksien
tarpeisiin ja vain sen alkuperaiseen
kayttotarkoitukseen. Pahimmassa )
tapauksessa ruoka voi syttya tuleen. (Ala
kayta enempaa kuin yksi teelusikallinen
Oljya, alaka lihaa, joka vapauttaa paljon
rasvaa tai ruoan keittdmiseen tarkoitettua
vetta.)

* Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa tata
laitetta. Tata laitetta saavat kayttaa 8-
vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka
henkildt, joilla on fyysisia, aistillisia, henkisia
tai likkuvuuteen liittyvia rajoitteita, tai joilla
on puutteellinen kokemus tai tuntemus,
mikali heita valvotaan ja ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja he ymmartavat

siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa
leikkia laitteella. Pida laite ja sen virtajohto
alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai suorittaa
kayttajahuoltoa laitteelle, elleivat he ole yli 8-
vuotiaita ja valvottuina.

» Sahkoiskujen valttamiseksi ala upota johtoa,
pistoketta tai laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen.

* Laite on liitettava maadoitettuun pistorasiaan
(luokan | laitteille).

* VAROITUS: Jos pinta on haljennut, kytke
laite pois paalta sahkodiskumahdollisuuden
valttamiseksi.

* Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

» Kayttopinnat voivat kuumentua laitteen
kaytdn aikana.

+ Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

. &Téssé logossa naytetyt pinnat tulevat
kuumiksi kayton aikana.
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 Ala esta ilmavirtausta laittamalla jotain
laitteen paalle ja pida aina vahintaan 10 cm
vapaata tilaa laitteen ymparilla.

* Leivonnan jalkeen laitteen on annettava
jaahtya. Tama jaahtymisprosessi kaynnistyy
automaattisesti ajastinajan paatyttya. Ala
irrota virtapistoketta pistorasiasta ennen
jaahtymisen paattymista, silla jaljelle jaava
kuuma ilma voi vaurioittaa laitetta.

» Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja samankaltaisissa
ymparistoissa, kuten:

* Henkildston keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa tydymparistoissa.

* Asiakkaiden kaytdssa olevissa tiloissa
hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa.

* Majoituksen ja aamiaisen tarjoavissa
ymparistoissa.

* Maataloissa.

SAILYTA NAMA OHJEET

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

OSIEN KUVAUS
1. Paayksikko

2. Nayttd

3. Kori

4. Irrotettava kahva
5. Paistoritila (2 kpl)
6. Rasvankerayspelti/leivinpelti

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA
Kun laite kytketaan ensimmaisen kerran paalle, ilmassa tuntuu
hieman tuoksua. Tdméa on normaalia. Varmista riittdva tuuletus.
Tuoksu on tilapainen ja haviad nopeasti.
Poista kaikki pakkausmateriaali.
Poista kaikki tarrat ja etiketit laitteesta.
Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Rasvankerdys-/uunipelti

* Aseta aina rasvankerayspelti paistotilan alempiin kannattimiin
tippuvan rasvan tai putoavien ainesten ja murujen kerdamiseksi.
Sita voidaan kayttda myos ruokien paistopeltina. Aseta pelti
talléin keskitasolle.

Kori
+ Ala tayta koria liian téyteen. Jos kori on liian tdynné, ruoka ei
kypsy tasaisesti.

Paistoritilat

Paistoritilat liu’'utetaan paistotilassa oleviin kannattimiin.
Lammityselementti sijaitsee paistotilan katossa.

Mité korkeammalle ritila asetetaan, sitéa voimakkaampi lampd
siihen kohdistuu ylhaaltapain.

Paistotilan ylaosassa ruoka kypsyy nopeammin ja rapeammaksi.



Ohjekirja

» Keskiosassa kuumuus kohdistuu ruokaan tasaisesti kaikilta
puolilta.

* Alimmat kannatintasot sopivat ruokien hellavaraiseen
kypsentamiseen.

KAYTTO

« Tydnna pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

* Avaa luukku.

« Jos rasvankerayspeltia ei kayteta leivinpeltin, aseta se alimpiin
kannattimiin.

» Valitse ruoan kypsentamiseen parhaiten sopiva lisavaruste.

» Kasittele ruoka ja aseta se lisdvarusteelle tai sen sisaan ja aseta
lisdvaruste laitteeseen.

*  Sulje luukku.

» Paina paalle/pois-kytkinta. Naytto kaynnistyy.

* Aseta lampdtila ja paistoaika itse tai valitse yksi 11 ohjelmasta.

* Omat asetukset:

* Aseta haluttu lampdtila koskettamalla lampétilan saatimia + tai -
(alhaisin 1ampdtila 70 °C, korkein lampétila 200 °C).

» Aseta haluttu aika koskettamalla ajan saatimia + tai - (1-60
minuuttia).

*  Ohjelmien asetukset:

*  Kaynnista haluttu ohjelma koskettamalla ohjelman symbolia.
Ohjelma on kaynnistynyt, kun symboli vilkkuu.

* Voit peruuttaa valinnan koskettamalla symbolia uudestaan.

» Katso esiasetustiedot alla olevasta taulukosta:

Ohjelma Kuvake | Oletuslampétila | Kypsennyks
en
oletusaika

Ranskanperunat % 200 °C 15 minuuttia
Kyljykset @ 160 °C 10 minuuttia
Katkaravut - 160 °C 12 minuuttia
Paistaminen @ 160 °C 30 minuuttia
Kanankoivet 180 °C 20 minuuttia
Pihvi @ 200 °C 12 minuuttia
Kala @ 200 °C 13 minuuttia
Pizza @ 180 °C 10 minuuttia
Kuivaus i 70 °C 4 tuntia

Sulatus {'\ 70 °C 12 minuuttia

L)

G
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Esilammitys

@

200 °C

3 minuuttia

»  Valmistusaika riippuu ruoka-aineiden paksuudesta. Valmistusaika
voi my0s vaihdella ruoan maarasta ja koostumuksesta riippuen.
Aika-asetukset ovat vain ohjeellisia ja voit soveltaa niitd makusi
mukaan. Voit kaksinkertaistaa sitkeampien lihojen valmistusajan
ja pidentaa pakastettujen ruokien valmistusaikaa vahintaan

Kevatkaary (500-800 [8-10 200 ravist

leet us

Kakku 800 20-25 160 Kayta
paistoastiaa

Avopiirakk ({800 20-22 180 Kayta

a paistoastiaa

Muffinit 800 15-18 200 Kayta

paistoastiaa

20 %:lla.
Enimma |Aika Lampétila Ravis |Lisatietoja
is-/ (min) (°C) tus
vahimm
aismaar
é(9)
Ranskanpe [600-700 | 15-20 200 ravist
runat us
Kotitekoise |600-700 [20-25 200 ravist |lisda 1/2
t us ruokalusikall
ranskanper ista oljya
unat
Pakastekal [500-800 |6-10 200
apuikot
Kanankoiv |100-500 [18-22 180
et
Hampurilai {400-800 |25-30 180
nen

+ Varmista ennen tarjoilua, etta liha ja siipikarjan liha ovat taysin

kypsia.

*  Voit muuttaa valitun ohjelman lampédtila- ja valmistusaika-
asetuksia koskettamalla Iampétilan ja ajan valintapainikkeita
samalla tavoin kuin muuttaessa omia asetuksiasi.

»  Perakkain syttyvat kayttovalot ilmoittavat laitteen olevan

kaynnissa. Jos kayttd keskeytetaan, valot vilkkuvat.
]

A
~ -

»  Sytyta valo painamalla @ -painiketta, kun haluat tarkistaa
ruoan kypsyyden kayton aikana, tai avaa luukku, jolloin valo
syttyy ja laitteen toiminta keskeytyy automaattisesti. Toiminto
jatkuu, kun olet sulkenut luukun.

» Kun valmistusaika on paattynyt, laite kytkeytyy pois paalta
automaattisesti ja ilmoittaa siita merkkidanella. Jos laite on
sammutettava ennenaikaisesti, paina paalle/pois-kytkinta.

* Avaa luukku ja ota kypsytetyt ruoat ulos laitteesta. Kayta aina
uunikintaita ja kayta irrotettavaa kasittelykahvaa lisavarusteiden
poistamiseen.

» lIrrota virtapistoke seinapistokkeesta kayton paatyttya.

« Puhdista kaytetyt lisdvarusteet ja laite, kun ne ovat jaahtyneet.
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PUHDISTUS JA YLLAPITO
Ennen puhdistusta irrota laite séhkdverkosta ja odota, etta laite
viilenee.

«  Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Laite
ei kesta konepesua.

+  Puhdista laite kostealla liinalla. Al& koskaan kayté kovia tai
hankaavia puhdistusaineita, hankaustyynyja tai terasvillaa, silla
ne vahingoittavat laitetta.

» Pese kaikki muut kdytetyt osat astianpesuaineella ja [ampimalla
vedella tai puhdista ne astianpesukoneessa. Suosittelemme
liottamaan pinttynytta likaa lampiméassa astianpesuvedessa
ennen konepesua.

e Luukun voi irrottaa puhdistamisen helpottamiseksi: avaa luukku
30 asteen kulmaan ja irrota se varovasti. Luukku ei ole
konepesunkestava.

* Anna kaikkien osien kuivua taysin tai kuivaa ne pyyhkeella.

YMPARISTO

mmm  T3ata laitetta ei saa havittaa talousjatteiden mukana sen
elinkaaren lopussa. Se on sen sijaan vietava sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierratyskeskukseen. Laitteessa,
kayttdoppaassa ja pakkauksessa oleva symboli korostaa tata tarkeaa
seikkaa. Taman laitteen valmistusmateriaalit voidaan kierrattaa.
Kierrattamalla kaytetyt talouslaitteet myotavaikutat tarkeaan
pyrkimykseen suojella ymparistéamme. Kysy paikallisilta
viranomaisilta lisatietoja kerayspisteesta.

Tuki
Tiedot ja varaosat |6ydat osoitteesta www.tristar.eu!
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SIKKERHET

* Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuell skade hvis du ikke overholder
sikkerhetsinstruksjonene.

* Hvis stramledningen er skadet, ma den
erstattes av produsenten, forhandleren eller
tilsvarende kvalifisert personell for & unnga
fare.

* Ikke flytt apparatet ved a dra i ledningen, og
pass pa at ledningen ikke blir floket.

» Apparatet ma plasseres pa et stabilt og jevnt
underlag.

* Dette apparatet er bare for bruk i et hjem, og
kun for de oppgaver apparatet er laget for. |
verste fall kan maten ta fyr. (Bruk ikke mer
enn en teskje olje, ikke kjgtt som avgir mye
fett, eller vann for matkoking.)

» Dette apparatet skal ikke brukes av barn
som er under 8 ar. Apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover, av personer med
fysisk, sensorisk eller mental
funksjonshemming eller av personer som
mangler ngdvendig kunnskap eller erfaring,
hvis disse ledes eller instrueres om hvordan
de bruker apparatet pa en sikker mate og
forstar farene som foreligger. Barn ma ikke
leke med apparatet. Hold apparatet og

ledningen utenfor rekkevidden til barn som
er mindre enn 8 ar. Rengjgring og
vedlikehold ma ikke utfgres av barn, med
mindre de er over 8 ar og under oppsyn.

* For a beskytte mot elektrisk stet, dypp aldri
stagpsel, ledning eller selve apparatet i vann
eller andre veesker.

» Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt
(for klasse |-apparater).

* ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprukket,
ma du sla av produktet for & unnga fare for
elektrisk stat.

* Hold apparatet og strgmledningen utenfor
rekkevidde av barn under 8 ar.

* De tilgjengelige overflatene kan bli varme
nar apparatet er i bruk.

» Apparatet er ikke laget for a bli betjent ved
hjelp av en ekstern timer eller et separat
fiernstyringsystem.

. &Overﬂatene merket med denne logoen
kan bli varme under bruk.

* For a hindre forstyrrelser i luftstrammen, ikke
sett gjenstander pa apparatet og sarg for at
det alltid er 10 cm ledig plass rundt
apparatet.



Bruksanvisning

« Etter stekingen ma apparatet fa avkjgles,
noe som aktiveres automatisk nar tidsuret
har talt ned. Ikke trekk ut stgpselet fra
stikkontakten fgr avkjglingen er ferdig, da

gjenveerende varm luft kan skade apparatet.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksomrader,
som:

* Kjgkkenomrader for personale i butikker, pa
kontorer og andre arbeidsmiljger.

* Av klienter pa hoteller, moteller og andre
boligmiljger.

* Bed and breakfast-miljger.

» Garder.
TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
BARE TIL HUSHOLDNINGSBRUK

DELEBESKRIVELSE

. Hovedenhet

Display

Kurv

Fjerningshandtak

Stekeplater (2 stk)
Fettoppsamlingsbrett/stekeplate

o oswN o

FOR FORSTE GANGS BRUK

Nar apparatet slas pa for fgrste gang, vil det oppsta litt lukt. Dette
er normalt. Serg for tilstrekkelig ventilasjon. Denne lukten er bare
midlertidig og vil forsvinne raskt.

Fjern all emballasje.

Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.

Terk av apparatet innvendig og utvendig med en fuktig klut.

Fettoppsamlings-/stekeplate

Plasser alltid fettoppsamlingsbrettet i de nederste skinnene i
ovnomradet for & samle opp dryppende fett, matrester eller
smuler. Det kan ogsa brukes som stekeplate ved a legge mat pa
det og plassere det i de midterste skinnene.

Kurv

.

Ikke overfyll kurven med ingredienser. Hvis den er for full, stekes
maten ujevnt.

Stekeplater

Stekeplatene skyves inn pa skinnene i ovnomradet.
Varmeelementet er plassert gverst i ovnomradet.

Jo hgyere en plate plasseres, desto mer intens blir overvarmen.
Maten stekes raskere og blir sprgere i den gvre delen.
Midtposisjonen kan velges for & oppna lik oppvarming fra alle
sider.

De nederste skinnene er egnet for forsiktig steking.
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BRUK

+  Sett stapselet i en jordet stikkontakt.

+  Apne daren.

* Hvis fettoppsamlingsbrettet ikke skal brukes som stekeplate,
skyver du det inn i de nederste skinnene i ovnomradet.

» Velg et egnet tilbehgr til maten som skal tilberedes.

« Klargjer maten og legg den pa eller i tilbehgret, og fest tilbehgret i
enheten.

*  Lukk daren.

»  Trykk pa av/pa-bryteren. Displayet aktiveres.

»  Still temperatur og steketid manuelt eller velg ett av de 11
programmene.

* Manuell innstilling:

* Bergr symbolet + eller - pa temperaturinnstillingen for & angi
gnsket temperatur (laveste 70 °C, hgyeste 200 °C).

* Bergr symbolet + eller - pa tidsinnstillingen for & angi gnsket tid
(fra 1 minutt til 60 minutter).

*  Programinnstilling:

« Aktiver gnsket program ved a bergre programsymbolet. Det er
aktivert nar symbolet begynner a blinke.

*  Bergr det samme symbolet en gang til for a avbryte valget.

* Tabellen nedenfor inneholder informasjon om
forhandsinnstillinger:

Koteletter @ 160 °C 10 minutter
Reker " 160 °C 12 minutter
Baking @ 160 °C 30 minutter
Kyllinglar 180 °C 20 minutter
Biff @ 200 °C 12 minutter
Fisk 200 °C 13 minutter
Pizza @ 180 °C 10 minutter
Torking i 70 °C 4 timer

Tining (s'ss\ 70 °C 12 minutter
Forvarming @ 200 °C 3 minutter

Program Symbol |Standardtempera| Standard
tur steketid
Pommes frites % 200 °C 15 minutter




Bruksanvisning

»  Steketiden er avhengig av tykkelsen pa maten. Tidene kan ogsa
variere etter mengde og konsistensen pa maten.
Tidsinnstillingene er bare veiledende og kan tilpasses etter
gnske. Doble tiden for seigt kjgtt og utvid tiden med minst 20 %
for dypfryst mat.

Muffins 800 15-18 200 Bruk

kakeform

Min-/ Tid (min) [Temperatur |Rist |Tilleggsinfo

maksm (°C) rmasjon
engde
(9)
Pommes |600-700 |15-20 200 rist
frites
Hjemmelag |600-700 |20-25 200 rist tilsett en
de halv
pommes spiseskje
frites olje
Frosne 500-800 |6-10 200
fiskepinner

Kyllinglar  |100-500 |18-22 180

Hamburger |400-800 |25-30 180

e

Varruller  |500-800 [8-10 200 rist

Kake 800 20-25 160 Bruk
kakeform

Quiche 800 20-22 180 Bruk
kakeform

Pase at kjott og fjserkre er gjennomstekt for servering.

Hyvis du vil endre temperatur eller steketid i et valgt program,
bergrer du temperatur- og tidsinnstillingsknappene, de samme
som for manuell innstilling, og angir en ny verdi.

Lysende lamper betyr at enheten er i drift. Hvis operasjonen
avbrytes, blinker de.

Ay
~

Sla pa lyset ved a trykke pa @ -knappen for a sjekke
tilstanden til maten under bruk. Du kan ogsa apne dgren, da
tennes lampen og operasjonen avbrytes automatisk.
Operasjonen gjenopptas nar dgren lukkes igjen.

Nar steketiden har gatt, slar apparatet seg av automatisk og avgir
en pipelyd. Hvis apparatet ma stoppes fer det er ferdig, trykker
du pa av/pa-bryteren.

Apne daren og ta den ferdigstekte maten ut av apparatet. Bruk
alltid grytekluter og fierningshandtaket/-verktgyet til & ta ut
tilbehgret.

Etter bruk, trekk stgpselet ut av stikkontakten.

La det brukte tilbehgret og apparatet avkjgles fer du rengjer dem.

RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

For rengjering ma varmeovnens stgpsel trekkes ut av kontakten
og ovnen ma veere avkjglt far rengjgringen begynner.

Senk aldri riskokeren ned i vann eller en annen veeske. Apparatet
kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.

NO
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* Rengjer apparatet med en fuktig klut. Bruk aldri sterke eller
slipende rengjeringsmidler, skureputer eller stalull, som vil skade
apparatet.

* Vask alle andre brukte deler med oppvaskmiddel og varmt vann
eller i oppvaskmaskinen. Hvis det er gjenstridige rester, anbefaler
vi a blgtlegge tilbehgret i varmt vann og oppvaskmiddel pa
forhand.

+ Deren kan tas av for enklere rengjering. Apne dgren til 30
graders vinkel og ta den forsiktig av. Dgren kan ikke vaskes i
oppvaskmaskin.

» La alle deler tarke helt, eller tark dem med et handkle.

MILJO

mmm Dette apparatet skal ved utlgpet av sin brukstid ikke legges i
husholdningsavfallet, men bli levert til en sentral for gjenvinning av
elektriske og elektroniske husholdningsapparater. Dette symbolet pa
apparatet, bruksanvisningen og emballasjen gjer deg oppmerksom pa
dette. Materialene som er brukt i dette apparatet kan resirkuleres.

Ved resirkulering av brukte husholdningsapparater gir du et viktig
bidrag til beskyttelsen av vart felles miljg. Sper dine lokale autoriteter
etter informasjon om innsamlingssted.

Hjelp
Du finner all informasjon og reservedeler pa www.tristar.eu.



MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [MponsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH
3a ywepb B cnyyae HecobnogeHus npaBun
TEXHUKM 6e3onacHoCTM.

» Bo nsbexaHune onacHbIx cuTyaumm ans
3amMeHbl NOBPEXAEeHHOro kabensa nutaHna
pekomMmeHayeTca obpaTuTbes K
NpoOn3BOAUTESNIO, Er0 CEPBUCHOMY areHTy
U Apyrum JocTaTovyHo
KBanMunumpoBaHHbIM Criebnanmnctam.

* He nepemeLyante ycTponcTBO 3a Kabenb
NUTaHn4, a Takke cnegute 3a TeM, 4YTOObI
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

* YCTaHOBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTONYNBOM
POBHOW NMOBEPXHOCTH.

+ [laHHOE yCTpONCTBO NpegHa3Ha4vYeHo TOMbKO
AJ151 ICNONb30BaHNA B ObITOBbIX YCNOBUAX U
TOMbKO NO HasHayeHuto. B xygwem cnyyae,
efla MoXeT 3aropeTbcs. (He gobasnsnte
©onee ogHOWM YarHOM NOXKWU Macna, Msico,
N3 KOTOPOro BbIAENSAETCS CMULLKOM MHOMO
Xupa, unum Boay Ans Bapku NpoayKToB.)

+ [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHa3Ha4yeHo Ans
Ncnonb3oBaHWs AeTbMU B Bo3pacTe Ao 8
net. [laHHO€e yCTPOMUCTBO MOXeT
ncnonb3oBaThbCs AeTbMU B BO3pacTe OT 8
neT v NabM1 C OrpaHNYeHHbIMU

PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMA 1
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM UMK He
UMEIOLLIMMM COOTBETCTBYIOLLLENO ONbITa UK
3HaHWN, TOSbKO MPW YCIIOBUK, YTO 3a KX
AENCTBUSIMN OCYLLLECTBSIETCA KOHTPOSIb
UIX OHW 3HAKOMbI C TEXHMKOW Be3onacHou
aKcnnyaTaumm yCTPOMCTBa, a Takke
NOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM pUckK. He
Nno3BOSIANTE AETAM UrpaTb C YyCTPONCTBOM.
XpaHuTe YCTPOMCTBO U €ro LUHYpP
3MEKTPONUTaHMs B MeCTe, HeAOCTYMNMHOM
ans geten mnaawe 8 net. Oynuctka m
obcnyXuBaHue yCcTponucTBa MOXET
NPOBOAUTLCS AETbMWU TONBKO Nocne
AOCTWXEHUs UMK Bo3pacTa 8 neT unuv noa
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

Bo nsbexaHne nopaxeHnsa anekTpnyecKnm
TOKOM He norpyxamTe LHyp
3MEKTPONUTaHUs, LUTENCEeNb Unn
YCTPOWCTBO B BOAY M Nnobyro apyryto
XNOKOCTb.

OTO YCTPOMCTBO NpeAHa3HavYeHo ons
NOOKITIOYEHMUS K CETEBOW PO3€ETKE,
OCHaLLLEHHOWN 3a3eMJIEHHbIM KOHTAKTOM (415
yCTpOWCTB Knacca ).



T

76

TRISTAR

* [MPEOAYMNPEXOEHWE: Ecnn Ha

NOBEPXHOCTWN NOABUNNCE TPELLMHDI,
OTKITOYMTE YCTPOMCTBO BO U3bexaHune
NopaKeHUs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM.

XpaHuTe yCTPOMCTBO U €ro LWHYpP
3MEeKTPONUTaHMs B MecTe, HeAOCTYNHOM Ans
aeten mnaguwe 8 ner.

Bo Bpems paboTbl yCTpONCTBa OTKPbIThIE
NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKUX TeMnepaTyp.

[laHHOe yCTpPONCTBO He NpeaHa3HayYeHo ans
yrnpaBneHus ¢ MOMOLLbIO BHELLUHErO Tanmepa
UM OTAESNTbHON CUCTEMBI ANCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

&I‘IoserHocm, OTMEYEHHbIE 3TUM
NIOroTMNOM, MOTYT CUIbHO HarpeBaTbCs BO
Bpemsi paboTbl.

Bo nsbexaHune HapyLlleHNa BEHTUNALMM,
HUYEero He KnaguTe Ha PpUTIOPHMLY U
yAoCTOBEpPbTECH, YTO cBOBOAHOE
NPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPOWCTBa
cocTtaBnseT He meHee 10 cm.

[Mocne 3aBepLUeHMs NpoLecca BbINeykn
YyCTPOWCTBY HEOOXOAMMO AaTb OXSTaguTbCS.
Mpouecc oxnaaeHnsa BKOYUTCA

aBTOMaTU4eCKM rnocne cpabaTbiBaHUS
Tanmepa. He BblHUManTe BUIKY U3 CETEBOW
pO3eTKM [0 3aBepLUeHus npouecca
oxnaxgeHus, NocKomnbKy Npu neperpese
YCTPONCTBO MOXET BbIATU U3 CTPOS.

* JTO YCTPOWMCTBO NpeaHasHayYeHo ans
NCNosib3oBaHMs B BbITOBLIX YCIIOBUSAX, @
TaKke B CXOXMX 0651acTsax NpMMeHeHus,
Takux Kak:

* KyxOHHblE NoMeLLeHnsa ansa cryxatiumx
MarasmHoB, 0PUCOB U ApYyrux pabo4mx
YCNOBUMN.

* OTenu, MmoTenu v apyrue ycrnoBus
NPOXMBaHUA A5 UCMONb30BaHNSA
nocTosinbLamMu.

* Ycnosusa tuna B&B.

« depmepckue goma.
COXPAHWUTE 3TY UHCTPYKLIUIO
TONbKO ANA UCNOJNIb30OBAHUSA B IOMALLHEM XO3AWUCTBE

OMNCAHUWE YCTPOUCTBA

1. OcHoBHoM 6ok

Oucnnen

KopauHa

Pydka ons naeneyenHus

PelweTka ana 3anekanus (2 wr.)
MoppoH ans cbopa xupa unu 3anekaHns

o0~ LN



I'IEPEA HAYAJ/IOM NCMNOJ1Ib3OBAHUA

Mpy NepBoM BKIOYEHWUN YCTPONCTBA NOSIBUTCSH HEXapaKTEPHbI
3anax. JTo He sBNsieTcs HencnpaBHoCTbio. ObecneybTe
HaZnexaLllyr BEHTUNSALMI0. OTOT apomaT CKOpO MCYE3HET.
CHUMUWTE BCIO yMaKoBKY.

CHUMUWTE C yCTPOWCTBA BCE HaKMEWMKN N ATUKETKN.

[MpoTpUTE BHYTPEHHIOK 1 BHELLIHIOK NOBEPXHOCTb YCTPOWCTBA
BITAXKHOW TKaHbHO.

MoaaoH ana c6opa >xnpa uam 3aneKkaHus

Bceraa pa3smeluante nogaoH ansi cbopa kupa B HKHKX
HanpasnsoLwmx paboyei kamepbl, YUTOObI cobUpaTh kanarLwui
XUp, OCTaTKu NPOAYKTOB UK KPOLLKK. Ero Takke MoXHO
MCMoNb30BaTh B KAYECTBE NPOTUBHS, MOMECTUB Ha HEFO
NpoayKThbl U YCTaHOBMB NPOTUMBEHb B CPELHNE HanpaBnsioLwme.

Kop3uHna

He nepenonHsinTe KOP3uHy UHrpeAMeHTaMu; UHaYe NPOAYKTbI He
npoXxapsiTcsi paBHOMEPHO.

PeweTkn ana sanekaHus

PelueTku ansa 3anekaHusi BCTaBNAOTCA B Hanpaensiowye B
pabouelrt kamepe.

HarpeBaTenbHbIi aneMeHT pacrosiokeH B BEpXHEN YacTu
paboyelr kamepbl.

YeMm Bbllle ycTaHOBMEHA peLleTka, TEM UHTEHCUBHEE Xap
CBepxy.

* B BepxHen yacTu 6ntofa rotoBsATCs GbICTPEE U NOKPbIBAOTCS
XPYCTSLLEN KOPOUKON.

*  Cpe[fHioto YacTb MOXHO UCMOMb30BaTh AN PAaBHOMEPHOro
nponekaHusi Co BCEX CTOPOH.

*  HwxHue Hanpasnswowue npefHasHavyeHbl Ans AenMKaTHOro
NPUroTOBMNEHUS.

I'I PUMEHEHWE
MoakntounTe kabenb NUTaHUs K 3a3eMIIeHHON PO3eTKe.

«  OTkpoiiTe ABepLy.

»  Ecnu noppoH ans c6opa xupa He Ucnonb3yeTcs B kayecTse
NPOTUBHS ANS 3anekaHusl, yCTaHOBUTE ero Ha HbKHMe
Hanpasnsiowe B paboueit kamepe.

. BblﬁepMTe NpUHaONexHocTu, HeobxoaumMble ansi npuroToBneHnsa

NpOAYKTOB.

* [logroToBbTe NPOAYKTHI, MOMECTUTE UX B BblOpaHHbIE
NPUHAANEXHOCTU UM Ha HUX U YyCTaHOBUTE 3TN
NPUHaANEXHOCTU B YCTPOUCTBO.

*  3akpounTe ABepuy.

¢ Haxmute Bblkntodatens. ncnnen BKNOYMTCS.

» 3apanTte TemnepaTtypy 1 BpEMS NPUrOTOBIIEHNS BPYYHYIO U
BblbepuTe oaHy 13 11 nporpamm.

* PyuyHas HacTpoWka:

*  KocHuTecb cMMBOMa «+» UK «-» PSAOM C UHAMKALMEN
TemnepaTypbl, YUTOObl YCTAaHOBUTb HY>XHYIO TemnepaTtypy (oT
70 °C pgo 200 °C).

. KocHUTECh CUMBONa «+» UNKN «-» PAOOM C UHAUKALMEN BPEMEHN,

4yTobbI 334aTb Hy>xHOe BpeMs (0T 1 o 60 MUHYT).
* HacTpoiika c noMoLlbio NporpamMmm:
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*  AKTUBMpPYITE HYXXHYIO NPOrpamMMy, KOCHYBLUWCL ee cumBona. Mpu

akTueaumm nporpamMmmbl COOTBeTCTByIOLLWIVI CMMBOJ1 HA4YMHaeT

MuUraTtb.

*  [ins oTMeHbl Bbl60pa Heobxoaumo NOBTOPHO KOCHYTbCA

cumBona.

« [lapameTpbl MporpaMm CM. B MPUBEAEHHON Hibke Tabnuue.

nuuua @ 180 °C 10 MUHYT
Cyuwika i 70 °C 4 yaca
Pa3smoposka fs'ss\ 70 °C 12 MuHyT
MpenBapuTenbHbIn 200 °C 3 MUHYTbI
Harpes

Bpemsi npurotoBneHns 3aBuCUT OT TOMLWMHbI npoaykra. Takxe Ha

NPOAOIMKNTESIbHOCTb BITUAET KOJMMYECTBO NPOAYKTOB U UX
KOHCUCTEHUMS. YKasaHHble 3HaYeHUss BpeMEHU HOCAT
pekomeHAaTernbHbI XapakTep, NX MOXHO BapbupoBaTh B

COOTBETCTBUM CO CBOUMM MpeAnoyTeHnsimMu. [ns xecTkoro mMsca
3Ha4YeHVe BpeMeHn HeobXxoarMo yABOUTb, a NpW UCMOMNb30BaHNM
NpoAyKTOB rny6oKo 3aMOPO3KN HEOBXOAMMO YBENUUNTL BPEMs

Kak MUHUMYM Ha 20 %.

Mporpamma 3Hayok | Temnepartypa no Bpems
yMOn4YaHuio npuroToBrne
HUA No
YMOIYaHuio
KapTtodpens dpu % 200 °C 15 MUHYT
Crelik Ha pebpe @ 160 °C 10 MUHYT
KpeBeTkn - 160 °C 12 MyHYT
Bbineuka @ 160 °C 30 MUHYT
KypuWHble HOXKM 180 °C 20 MUHYT
Crenk @ 200 °C 12 MUHYT
Pri6a 200 °C 13 MUHYT

MwuHuma |Bpems Temnepatyp |[epe |dononHute
nbHoe u |(MUH) a(°C) MeLu (fbHas
MaKcum BaHW (MHdopmay
anbHoe e nsa
Konuye
cTBo (r)

Kaptodpen (600-700 [15-20 200 nepe

b opun MeLua

nte




KapTtocen |600-700 |20-25 200 nepe |noGaBbTe

b ¢hpu no- meLua | 1/2 ctonoso

[OoMallHEM nTe 1 NOXKM

y macna

3amopoxe |500-800 (6-10 200

HHble

pbIGHbIE

narnoykm

KypuHble [100-500 (18-22 180

HOXKM

"ambByprep [400-800 |25-30 180

CnpuHr- 500-800|8-10 200 nepe

ponnbl mMeLua

nte

Mupor 800 20-25 160 Mcnonbsynt
e chopmy
ans
BbIMEYKM

Kuww 800 20-22 180 Mcnonbsynt
e hopmy
ans
BbIMEYKM

MadduHbl |800 15-18 200 Mcnonbsynt
e chopmy
ans
BbIMEYKM

Mepen nopadyert Ha cton y6eamTech B TOM, H4TO MSICO M NTULA
MOMHOCTbLIO FOTOBbI.
YT06bl M3MEHUTL TEMNEpPaTYpy Wi BpeMsi MPUroToBIEHNS
BbIGpPaHHO NporpaMmbl, UCNOMb3YITE KHOMKY HACTPOMKK
TeMnepaTypbl ¥ BDEMEHW, KaK NPy PYYHON HacTpoWike, v
yCTaHOBUTE HOBOE 3Ha4eHue.
MooyepenHo 3aropatoLymnecs paboyve MHANKATOPbI yKasblBaloT
Ha TO, 4YTO YCTpOIiCTBO paboTaeT. Ecnn paboTa npepsaHa,
MHOMKATOPLI HAYNHAIOT MUTaTb.

Ny
[ns npoBepKM COCTOSIHUS @ 6ntoaa Bo Bpemsi
NPUrOTOBMEHNS HAXKMUTE KHOMKY NOACBETKN U OTKPOWTE
ABepuy. 3aroputcsi nofceeTka v pabota 6yaeT aBToMaTUYecku
npepBaHa. PaboTta Bo306HOBUTCS Mocne 3aKkpbiTsS ABEPLbI.
Mo ncTeyeHUn BpeMEHM NPUroTOBIEHNS YCTPONCTBO
aBTOMAaTMYECKM BbIKMIOYAETCSA M NoAaeT 3ByKOBOW curHan. Ecnn
HeobXOAMMO OCTAHOBUTL YCTPOMCTBO paHblLUe, HaXMUTe
BbIKMIOYaTEb.
OTKpoWiTe ABepLY W U3BINEKUTE NPUrOTOBMNEHHbIE NPOAYKTHI U3
ycTpoiicTea. Npu n3BneyYeHUn NpuHaanexHocTen Bceraa
nosb3ynTech nepyaTkamm 1 py4Kkoi UM MHCTPYMEHTOM AN
N3BreYeHus.
Mocne ncnonb3oBaHWs BblHbTE LUTENCENbHYIO BUNKY U3 CETEBOM
pO3eTKN.
MopoxanTe, Noka NPMHaAANEXHOCTU U YCTPOWCTBO OCTbIHYT,
3aTeM O4UCTUTE UX.
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OLIVICTKA N TEXHUWYECKOE OBC/NTY>)KUBAHUE
Mepen 04MCTKOM OTKMKOYNTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOJOXKAMNTE,
Noka OHO OCTbIHET.

» 3anpelyaeTcs norpyxaTtb 3MeKTpMYeckne yCTporcTBa B BOAY UMK
nobyto Opyryto XXUAKOCTb. YCTPOWCTBO He NpeaHa3HayeHo Ans
OYMCTKW B NOCYJOMOEYHOIN MaLLUHE.

*  Ounwatb yCTPOWCTBO credyeT C MNOMOLLbIO BNIAXHOWN TKaHW.
Mcnonb3yiiTe ToNbKO MsArkMe YucTSWwme cpeacTaa. 3anpeLlaeTcs
1cnonb3oBaTh abpasnBHble CpeacTBa, CKpebku nnm
MeTannMyeckne Moyarnku, KoTopble MOryT NoBpeanTb
YCTPONCTBO.

*  BbIMoliTe Bce ocTarnbHble UCMoNb30BaBLUMECS AeTanu Tenomn
BOAOM C MOKOLMM CPEACTBOM ANS NOCcyAbl UMW BOCMOMNb3yNTECh
nocyaoMOeYHoM MalLmHon. Ecnu 3arpasHeHus cTonkue,
npeABapuTenbHO 3aMOYMTE NPUHAANIEXXHOCTM B TEMMON BoAe U
MoOtoLLEM CcpeacTBe.

» [IBepuy MOXHO CHATb ANns yao6Horo MbiTes. OTkpoWiTe ABepLy A0
yrna HaknoHa 30° u akkypaTHO CHUMUTe ee. [1Bepuy Hemnb3s
MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

» [ante BCeM geTansiMm NOSIHOCTbIO O6COXHyTb nnn BbITpUTE NX
nosioTeHuem.

3ALLMTA OKPY)XAIOLLLEA CPEADI

)i¢

mmm [lo ncTeveHun cpoka crybbl He BblkuabIBaTe aHHOE
YCTPOWCTBO C GbITOBLIMM OTX0Aamn. BmecTo aToro ero Heobxoanmo
cAaTb B LieHTpanbHbI NyHKT nepepaboTKy aNeKTPUYEeCcKMX 1m
3MEeKTPOHHbIX BbITOBLIX NPMBOPOB. Ha 3TOT BaXKHbIi MOMEHT
yKasbiBaeT AaHHbI CUMBOI, UCMOMb3YyeMbI Ha YCTPOWCTBE, B
PYKOBOACTBE MO 3KCMIyaTaumu 1 Ha yrnakoBke. Vicnonb3yemble B
[aHHOM YCTPOWCTBE MaTepuarsl NoAnexaTt BTOpUYHON nepepaboTke.
CnocobcTBySA BTOpUYHOM NepepaboTke GbITOBbIX NPUOOPOB, Bbi
BHOCUTE OFPOMHBIN BKNaz B 3aLLMTy OKpYyXKatoLLlen cpeapl.
MHdopmaumio o Gnvkariiem nyHkTe cbopa Takmx npubopoB MOXHO
y3HaTb B OpraHax MeCTHOro camoynpaBfieHuUs.

Mopaepxka
Bcst pocTynHas nHdopMaums U CBeAeHUs 0 3an4acTsx NpuBeaeHb!
Ha Beb-cante www.tristar.eu!
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