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DESCRIPTION

A Poussoir G Bac a pulpe

B Cheminée H Verrous

C Couvercle I Bouton de commande
D Filtre J Bloc moteur

E Collecteur de jus K Axe d’entrainement

F Bec verseur avec systéme anti-goutte L Pieds antidérapants

~ P P

SYSTEME DE SECURITE

Pour démarrer l'appareil, le couvercle (C) doit étre correctement installé (Image 2) et les verrous
doivent étre correctement verrouillés (Image 4).

A la fin d'un cycle, positionnez le bouton de commande sur « 0 » et attendez que le filtre (D) se
soit complétement arrété avant de retirer le couvercle (C).

~

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Nous vous recommandons de laver toutes les piéces amovibles (A, B, C, D, E, G) avant la premiére
utilisation (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).

Déballez 'appareil et placez-le sur un plan de travail stable et solide, retirez le couvercle (C), puis
retirez le carton de protection du filtre (D).

UTILISER L'APPAREIL

® Placez le bac a pulpe dans la position correcte (Image 1).

© Placez le collecteur de jus (E) sur le boitier de lappareil (Image 2).

© Placez le filtre (D) dans le collecteur de jus (E). Vérifiez que le filtre est correctement encastré sur laxe
d'entrainement (K) (Image 2).

© Placez le couvercle (C) sur lappareil en sorte que la sortie d'éjection de la pulpe soit a larriére (Image 3).

o Verrouillez les deux verrous (H) sur le couvercle (C). Vous devez entendre un déclic audible (Image 4).

© Insérez le poussoir (A) dans la cheminée (B) en alignant la rainure du poussoir avec la petite aréte de
la cheminée.

 Placez un verre sous le bec verseur (F) devant lappareil (Image 5).

 Vérifiez que le bec verseur est ouvert pour que le jus puisse sécouler.

® Branchez lappareil.

® Pour démarrer lappareil, utilisez le bouton de commande (I).

© Coupez les fruits ou les légumes en morceaux si nécessaire aprés les avoir dénoyautés/épépinés.

© Insérez les fruits ou les légumes dans la cheminée (B).

e Les fruits et les légumes doivent étre insérés uniquement quand le moteur est en marche.

© N'appuyez pas trop sur le poussoir (A). N'utilisez aucun autre ustensile. Ne poussez JAMAIS les aliments
avec vos doigts.

® Quand vous avez terminé, éteignez lappareil en tournant le bouton de commande (I) sur « 0 » et
attendez que le filtre (D) se soit complétement arrété.

® Pour éviter les éclaboussures sur le plan de travail, vous pouvez tourner le bec verseur pour arréter
l'écoulement du jus (Image 6).



® Quand le bac & pulpe (G) est plein ou quand l'écoulement du jus ralentit, videz le bac a pulpe (G) et
nettoyez le filtre (D) et le couvercle (C).

Ingrédients Poids approximatif (kg) Quantité de jus (ml)
Pommes 1 600
Poires 1 600
Carottes 1 550
Concombres 1 (environ 2 concombres) 650
Ananas 1 550
Tomates 1 600
Céleri 1 700

N’utilisez pas l'appareil en continu pendant plus de 1 minute.
(*) La qualité et la quantité de jus varient beaucoup selon la qualité, la fraicheur et le type de
fruits et de légumes. Les quantités de jus indiquées ci-dessus sont donc approximatives.

CONSEILS PRATIQUES

e Lavez les fruits précautionneusement avant de les dénoyauter/épépiner.

® Il n'est pas nécessaire de les éplucher. Il vous suffit de peler les fruits dont la peau est épaisse
(et amére) : les agrumes, les ananas (retirez-en le cceur).

o Il est difficile d’extraire le jus des melons, bananes, avocats, mares, figues, aubergines, fraises, etc.

® 'appareil ne doit pas étre utilisé avec de la canne a sucre, des glagons ou des fruits
excessivement durs ou fibreux.

e Choisissez des fruits et des légumes frais et mars, car ils donneront plus de jus. Cet appareil
convient pour les fruits tels que les pommes, poires, oranges, grenades, ananas, etc., et les
légumes tels que les carottes, concombres, tomates, betteraves, céleri, etc.

 Si vous utilisez des fruits trop mdrs, le filtre (D) aura tendance a se boucher plus rapidement.

IMPORTANT :

Tous les jus doivent étre consommés immédiatement. Au contact de lair, ils s‘oxydent trés

rapidement, ce qui altére leur saveur, leur couleur et, surtout, leur valeur nutritionnelle. Les jus

de pommes et de poires brunissent vite. Mettez quelques gouttes de jus de citron pour ralentir
leur décoloration.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

® Toutes les pieces amovibles doivent étre lavées au lave-vaisselle (A, B, C, D, F, G). Vous pouvez
aussi laver les piéces avec de l'eau chaude et du liquide vaisselle. N'utilisez pas d'éponge
abrasive pour cela. Cet appareil est plus facile a nettoyer ultérieurement s‘il est rincé
a l'eau immédiatement aprés utilisation. N'utilisez pas de tampon & récurer, d'acétone,
d‘alcool, etc., pour nettoyer votre appareil.

e Le filtre (D) doit étre manipulé avec soin. Evitez toute manipulation incorrecte pouvant



l'endommager. Changez votre filtre dés les premiers signes d'usure ou de détérioration.
® Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon humide.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS

Problémes

Causes

La fiche de l'appareil n'est pas

branchée, son bouton marche/

arrét n'est pas positionné sur
«1l»ou«2m.

Solutions

Branchez l'appareil dans une
prise électrique fournissant
une tension appropriée.
Allumez l'appareil.

L'appareil ne fonctionne pas.

Le couvercle (C) n'est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le couvercle (C)
est correctement installé et
verrouillé.

L'appareil a surchauffé et sa
protection s'est déclenchée.

Tournez le bouton de
commande (I) sur « 0 »,
débranchez l'appareil, laissez-
le refroidir, puis redémarrez-le.

L'appareil produit une
odeur ou il est trés chaud
au toucher ou il fume ou il
produit un bruit anormal.

Le filtre (D) n'est pas
correctement installé.

Vérifiez que le filtre (D) est
correctement installé.

La quantité d'aliments
traitée est trop importante.

Laissez l'appareil refroidir
et réduisez la quantité
d’aliments traitée.

Le jus ne s'écoule pas
correctement.

Le collecteur de jus (E) n'est
pas correctement installé.

Vérifiez que le collecteur de jus
(E) est correctement installé.

Le filtre (D) est bouché.

Nettoyez le filtre (D) et le
couvercle (C). Puis videz le
bac a pulpe (G).

Si vous rencontrez un autre probléme ou si vous avez une question, contactez
l'assistance indiquée a la fin de cette notice.

PRODUITS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES EN FIN DE VIE

Pensez a l'environnement !
® Votre appareil contient des matériaux valorisables pouvant étre récupérés ou recyclés.
< Déposez-le dans un point local de collecte des déchets civils.

z
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DESCRIPCION

A Empujador G Recipiente de la pulpa
B Tubo de alimentacién H Asas de bloqueo

C Tapa I Botdn de control

D Colador J Unidad del motor

E Colector de zumo K Eje de arrastre

F Vertedor con sistema antigoteo L Pies antideslizantes

SISTEMA DE SEGURIDAD

Para poner en marcha la licuadora, la tapa (C) debe estar correctamente colocada (Fig. 2) y las
abrazaderas bien bloqueadas (Fig. 4).

Al finalizar un ciclo, gire el boton de control a "0" y espera hasta que el colador (D) se haya
detenido completamente antes de retirar la tapa (C).

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Le recomendamos que lave las piezas moviles (A, B, C, D, E, G) antes de usar el aparato por
primera vez (Ver seccion "Limpieza y cuidados").
Saque el aparato del embalaje y coloquelo sobre una superficie estable y sélida, retire la tapa (C)
y saque la tarjeta de proteccion del colador (D).

-

UTILIZACION DEL APARATO

® Coloque el recipiente de la pulpa en su lugar (Ver Fig. 1).

® Coloque el Colector de zumo (E) en el cuerpo del aparato (Ver Fig. 2).

® Coloque el colador (D) en el recipiente colector de zumo (E). Compruebe que el colador esté
fijado correctamente sobre el eje de arrastre (K). (Ver Fig. 2).

® Coloque la tapa (C) en el aparato con la salida de para la pulpa hacia atras. (Ver Fig. 3).

® Bloquee ambas asas (H) en la tapa (C). Lo cual se confirmara al oir un “clic” (Ver Fig. 4).

e Introduzca el empujador (A) en el tubo de alimentacion (B) alineando la ranura del empujador
con el pequefio carril guia del tubo de alimentacién.

® Coloque un vaso bajo el vertedor (F) en la parte delantera del aparato. (Ver Fig. 5).

® Compruebe que el vertedor estd abierto para que salga el zumo.

e Enchufe el aparato.

® Para poner en marcha el aparato, use el boton de control (I).

e Corte las frutas o verduras en trozos y retire los huesos si es necesario.

 Introduzca las frutas o las verduras en el tubo de alimentacion (B).

e Las frutas y las verduras deberan introducirse Gnicamente cuando el motor esté en movimiento.

® No presione con el empujador (A) en exceso. Nunca utilice ningln otro utensilio en su lugar.
NUNCA empuje los alimentos con los dedos.

® Cuando haya terminado, apague el aparato girando el boton de control (I) hacia el 0 y espere
hasta que el colador (D) se haya detenido completamente.

 Para evitar derrames sobre el mostrador, puede girar el vertedor para detener la salida del zumo
(Ver Fig. 6).



® Cuando el colector de pulpa (G) esté lleno o el zumo salga mas despacio de lo habitual, vacie
el colector de pulpa (G) y limpie el colador (D) y la tapa (C).

Peso aproximado (kg) Cantidad de zumo (ml)

Manzanas 1 600
Peras 1 600
Zanahorias 1 550
Pepinos 1 (aproximadamente 2 pepinos) 650
Pifia 1 550
Tomates 1 600
Apio 1 700

No utilice el aparato durante mas de 1 minuto seguido.

(*) La calidad y cantidad de zumo varia en gran medida dependiendo de la frescura de la fruta o
de las verduras y de la variedad de cada fruta o verdura. Las cantidades de zumo indicadas en
la tabla anterior tienen caracter indicativo.

CONSEJOS PRACTICOS

e Lave las frutas con cuidado antes deshuesarlas.

® En general, no es necesario que quite la piel o la cascara. Solo es necesario pelar la fruta con
cascara dura (y amarga): frutas citricas, pifia (retire también su centro).

e Es dificil extraer zumo de platanos, aguacates, arandanos, higos, berenjenas, fresas, etc.

® Esta licuadora no debe utilizarse con cafia de aziicar o cubitos de hielo, ni con fruta
excesivamente dura o fibrosa.

e Elija frutas y verduras frescas y maduras que proporcionen mas zumo. Este aparato es apto para
frutas tales como manzanas, peras, naranjas, granadas, pifas, etc. y verduras como zanahorias,
pepinos, tomates, remolacha, apio, etc.

 Si utiliza fruta demasiado madura, el colador (D) tiende a obstruirse antes.

IMPORTANTE:

El zumo extraido deberd consumirse de forma inmediata. Al contacto con el aire, el zumo se

oxida con mayor rapidez lo que puede cambiar su sabor, su color y, sobre todo, sus propiedades

nutritivas. EL zumo de manzanas y de peras se oscurece muy rapido. Afiada unas gotas de zumo
de limén para que dicho proceso de coloracién sea mas lento.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

® Todas las piezas extraibles pueden lavarse en lavavajillas (A, B, C, D, F, G). También puede
lavarlas con agua caliente y liquido lavavajillas. No use un estropajo abrasivo para hacerlo. EL
aparato se limpia con mayor facilidad si lo enjuaga inmediatamente después de usarlo
y lo lava bien mas tarde. No utilice estropajos abrasivos, acetona, alcohol, etc. para limpiar
el aparato.



® El colador (D) debera manipularse con cuidado. Evite manipulaciones que pudieran dafiarlo.
Sustituya el colador en cuanto presente signos de desgaste o deterioro.

® Limpie el bloque del motor con un pafio himedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

El enchufe no esta
conectado. EL interruptor no
estaenel"1"oel "2".

Enchufe el aparato a una
toma de corriente que tenga
la misma tension. Ponga el
aparato en funcionamiento.

La tapa (C) no esta
El aparato no funciona. correctamente cerrada.

Compruebe que la tapa (C)
esté bien colocada y cerrada.

El aparato se ha
sobrecalentado y esta
protegido.

Gire el botén de control (I)
hacia el 0, desenchufe el
aparato, deje que se enfrie y
luego, pongalo de nuevo en
marcha.

El colador (D) no esta

El aparato desprende olor o correctamente colocado.

mucho calor al tocarlo, hace

Compruebe que el colador
(D) esta correctamente
colocado.

un ruido anormal o despide La cantidad de alimentos
humo. procesados es demasiado
grande.

Deje que el aparato se enfrie
y disminuya la cantidad de
alimentos que va a procesar.

EL colector de zumo (E) no
esté bien colocado.

Verifique que el colector de
zumo (E) esté bien colocado.

EL zumo no sale bien. EL colador (D) esta
obstruido.

Limpie el colador (D) y la
tapa (C). Luego, vacie el

recipiente de la pulpa (G).

Si tiene algtin otro problema o duda, pongase en contacto
indicado al final de este folleto.

con el servicio telefonico

FIN DE LA VIDA UTIL DE LOS EQUIPOS ELECTRICOS O ELECTRONICOS

iPiense en el medioambiente!
® Su aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.

< Depositelo en un punto local pablico de recogida d

e desechos.

(S



DESCRICAQ

A Calcador G Recipiente para polpa
B Tubo de alimentagao H Pegas de fixacao

C Tampa I Botdo de controlo

D Filtro J Unidade do motor

E Coletor do sumo K Eixo condutor

F Bico para verter com sistema anti-gota L Pés anti-deslizantes

SISTEMA DE SEGURANCA

Para poder colocar a centrifugadora em funcionamento, a tampa (C) tem de estar corretamente
colocada (Imagem 2) e as pegas de fixagdo corretamente fixadas (Imagem 4).

No final de um ciclo, coloque o botdo de controlo na posicdo “0” e aguarde até que o filtro (D)
pare por completo antes de retirar a tampa (C).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACf\O

Recomendamos que lave as pecas amoviveis (A, B, C, D, E, G) antes da primeira utilizacdo
(consulte a seccdo “Limpeza e cuidados”).

Retire o aparelho da caixa e coloque-o numa bancada sélida e estavel, retire a tampa (C) e o
cartdo de protecdo do filtro (D).

UTILIZAR O APARELHO

® Coloque o recipiente para polpa na posicao correta (Imagem 1).

® Coloque o coletor de sumo (E) no corpo do aparelho (Imagem 2).

® Coloque o filtro (D) no coletor de sumo (E). Certifique-se de que o filtro fica corretamente
encaixado no eixo condutor (K) (Imagem 2).

® Encaixe a tampa (C) no aparelho, de modo a que a saida da polpa fique voltada para tras
(Imagem 3).

e Fixe as duas pegas (H) na tampa (C). Ira ouvir um "clique" (Imagem 4).

® Faca deslizar o calcador (A) no interior do tubo de alimentacdo (B), alinhando a ranhura do
calcador com o pequeno rebordo no tubo de alimentacéo.

® Coloque um jarro por baixo do bico para verter (F) na parte frontal do aparelho (Imagem 5).

e Certifique-se de que o bico esta aberto para que o sumo possa fluir.

e Ligue o aparelho.

® Para ligar o aparelho, utilize o0 botdo de controlo (I).

® Se necessario, corte a fruta ou vegetais em pedacos apos retirar os carogos.

e Insira a fruta ou os vegetais através do tubo de alimentacao (B).

® Os frutos e vegetais devem ser inseridos enquanto o motor estiver em funcionamento.

® Ndo exerca demasiada pressao no calcador (A). Ndo utilize outros utensilios. NUNCA empurre
os alimentos com os seus dedos.

® Quando terminar, pare o aparelho, girando o botdo de controlo (I) para “0” e aguarde até que
o filtro (D) pare por completo.



® Para evitar derrames na bancada, pode rodar o bico para parar o fluxo de sumo (consulte a Imagem 6).
® Quando o recipiente para polpa (G) estiver cheio, ou o fluxo de sumo diminuir, esvazie o
recipiente para polpa (G) e limpe o filtro (D) e a tampa (C).

Peso aproximado (kg) Quantidade de sumo (ml)

Magas 1 600
Peras 1 600
Cenouras 1 550
Pepinos 1 (cerca de 2 pepinos) 650
Ananas 1 550
Tomates 1 600
Aipo 1 700

Nao utilize o aparelho continuamente durante mais de 1 minuto.

(*) A qualidade e quantidade de sumo varia bastante, dependendo da frescura da fruta ou vegetais
e variedade de cada vegetal ou fruta. Assim sendo, as quantidades de sumo indicadas em
cima, sdo quantidades aproximadas.

DICAS PRATICAS

e Lave cuidadosamente a fruta antes de a triturar.

® Nao necessita de descascar ou retirar a pele. S6 precisa de descascar a fruta com pele grossa (e
amarga): Citrinos, ananas (retire o centro).

o £ dificil extrair sumo de meldo, bananas, abacates, amoras, figos, beringelas e morangos.

® A méquina de fazer sumo ndo deverd ser usada para cubos de gelo, cana-de-agiicar nem para frutos
excessivamente duros ou fibrosos.

 Escolha fruta e vegetais maduros, pois estes ddo mais sumo. Este aparelho é adequado para frutos
como magas, peras, laranjas, romas, ananas, etc., e vegetais tais como cenouras, pepinos, tomates,
beterrabas e aipo.

 Se usar fruta demasiado madura, o filtro (D) pode ficar obstruido mais rapidamente.

IMPORTANTE:

0 sumo deve ser todo consumido imediatamente. Em contacto com o ar, o sumo oxida rapidamente, o

que pode alterar o seu sabor, cor e, acima de tudo, valor nutricional. 0 sumo da maga e pera iré ficar

castanho rapidamente. Adicione algumas gostas de sumo de limdo para retardar esta descoloragdo.

LIMPEZA E CUIDADOS

® Todas as pegas amoviveis podem ser lavadas na maquina de lavar loica (A, B, C, D, F, G).
Lave todas as pegas com agua quente e detergente liquido para a loica. Nao use uma esponja
abrasiva. E mais facil limpar o aparelho se for imediatamente passado por dgua apés a
utilizacao e limpo por completo mais tarde. Nao utilize esponjas abrasivas, acetona, alcool,
etc., para limpar o aparelho.



® 0 filtro (D) deve ser manuseado com cuidado. Evite um manuseamento que o possa danificar.
Substitua o filtro assim que detetar qualquer sinal de desgaste ou dano.
® Limpe a unidade do motor com um pano himido.

0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

0 aparelho néo funciona.

A ficha ndo esté ligada, o
interruptor ndo esta em “1
ou “2"

”

Ligue a ficha do aparelho a
uma tomada com a voltagem
correta. Ligue o aparelho.

A tampa (C) ndo esta
devidamente encaixada.

Certifique-se de que a tampa
(C) fica devidamente colocada e
encaixada.

0 aparelho sobreaqueceu e
ativou a protecdo.

Rode o botéo de controlo
(I) para “0”, retire a ficha
da tomada, deixe o aparelho
arrefecer e volte a ligé-lo.

0 aparelho esta a emitir
um odor, esta muito quente
ao toque, a fazer barulhos
anormais ou a deitar fumo.

0 filtro (D) n&o esta
corretamente colocado.

Verifique se o filtro (D) esta
devidamente colocado.

A quantidade de alimentos
a serem processado é
demasiado grande.

Deixe o aparelho arrefecer
e reduza a quantidade a ser
processada.

0 sumo ndo flui
corretamente.

0 coletor do sumo (E) ndo
esta devidamente montado.

Certifique-se de que o
coletor do sumo (E) fica
devidamente montado.

0 filtro (D) esta obstruido.

Limpe o filtro (D) e a tampa (C).
De seguida, esvazie o recipiente

para polpa (G).

folheto.

Se tiver mais problemas ou questdes, contacte a linha de apoio indicada no fim deste

PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS EM FINAL DE VIDA

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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DESCRIZIONE

A Pressino G Contenitore della polpa
B Camino H Maniglie di bloccaggio
C Coperchio I Manopola di controllo

D Filtro J Unita motore

E Recipiente del succo K Albero motore

F Beccuccio con sistema anti-goccia L Piedini antiscivolo

SISTEMA DI SICUREZZA

Per poter avviare l'apparecchio, il coperchio (C) deve essere posizionato correttamente (Fig. 2) e
le maniglie devono essere bloccate (Fig. 4).

Al termine di un ciclo, portare la manopola di controllo in posizione "0" e attendere che il filtro
(D) si arresti completamente prima di rimuovere il coperchio (C).

OPERAZIONI PRELIMINARI

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, si raccomanda di lavare tutte le parti removibili
(A, B, C, D, E, G) (consultare la sezione "Pulizia e manutenzione").

Estrarre l'apparecchio dalla confezione e posizionarlo su un piano di lavoro solido e stabile.
Rimuovere il coperchio (C) ed estrarre la protezione dal filtro (D).

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

® Posizionare il contenitore della polpa (E) nella posizione corretta (Fig. 1).

e Posizionare il recipiente del succo (E) sul corpo dell'apparecchio (Fig. 2).

® Posizionare il filtro (D) nel recipiente del succo (E). Assicurarsi che il filtro sia fissato
correttamente sull'albero motore (K) (Fig. 2).

 Posizionare il coperchio (C) sull'apparecchio in modo tale che l'uscita della polpa si trovi sulla
parte posteriore (Fig. 3).

® Bloccare le due impugnature (H) sul coperchio (C). Il corretto fissaggio & confermato da un
"clic" (Fig. 4).

o Infilare il pressino (A) nel camino (B), allineando la scanalatura sul pressino con la piccola
sporgenza sul camino.

® Posizionare un bicchiere sotto il beccuccio (F) davanti all'apparecchio (Fig. 5).

® Assicurarsi che il beccuccio sia aperto, affinché il succo possa uscire.

® Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

 Per avviare l'apparecchio, usare la manopola di controllo (I).

® Se necessario, Tagliare la frutta e la verdura a pezzi dopo aver rimosso i noccioli.

e Inserire la frutta e la verdura attraverso il camino (B).

e Inserire la frutta e la verdura solo quando il motore é in funzione.

® Non premere eccessivamente il pressino (A). Non usare altri utensili. NON introdurre gli
alimenti con le mani.

® Al termine dell'uso, arrestare l'apparecchio portando la manopola di controllo (I) in posizione
"0", quindi attendere che il filtro (D) si arresti completamente.



® Per evitare fuoriusciti sul piano di lavoro, & possibile ruotare il beccuccio per interrompere il
flusso (Fig. 6).

® Quando il contenitore della polpa (G) & pieno, o se il succo scende pill lentamente, svuotare il
contenitore della polpa (G) e pulire il filtro (D) e il coperchio (C).

Peso approssimativo (kg) Quantita di succo (ml)

Mele 1 600
Pere 1 600
Carote 1 550
Cetrioli 1 (circa 2 cetrioli) 650
Ananas 1 550
Pomodori 1 600
Sedano 1 700

Non usare l'apparecchio ininterrottamente per piit di 1 minuto.

(*) La quantita e la qualita del succo variano significativamente in base alla freschezza e alla
varieta della frutta e della verdura. Le quantita di succo riportate in tabella sono pertanto
approssimative.

SUGGERIMENTI PER L'USO

e Lavare accuratamente la frutta prima di rimuovere i noccioli.

e Non & necessario shucciarla. E necessario sbucciare i frutti con buccia spessa: agrumi, ananas
(rimuovere il fusto centrale).

o E difficile estrarre il succo da meloni, banane, avocado, more, fichi, melanzane, fragole, ecc.

® L'apparecchio non deve essere usato con zucchero di canna, cubetti di ghiaccio e frutta
eccessivamente dura fibrosa.

 Selezionare frutta e verdura fresca e matura, perché producono pill succo. Questo apparecchio
& ideale per frutti come mele, pere, arance, melograni, ananas, ecc. e per verdure come carote,
cetrioli, pomodori, barbabietole, sedano, ecc.

® In caso di frutti molto maturi, il filtro (D) tendera a ostruirsi rapidamente.

IMPORTANTE!

I succhi devono essere consumati immediatamente. Il contatto con l'aria causa una rapida

ossidazione, modificando sapore, colore e valori nutrizionali del succo. I succhi di mela e pera

assumono rapidamente un colore marrone; aggiungere qualche goccia di limone per rallentare

questo fenomeno.

PULIZIA E MANUTENZIONE

® Tutte le parti removibili possono essere lavate in lavastoviglie (A, B, C, D, F, G). In alternativa,
lavarle con acqua calda e detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive. Per facilitare la
pulizia dell'apparecchio, risciacquarlo con acqua immediatamente dopo l'uso. Non usare
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spugne abrasive, acetone, alcol, ecc. per pulire l'apparecchio.

® Maneggiare il filtro (D) con attenzione perché potrebbe subire danni. Sostituire il filtro ai primi
segni di danneggiamento o usura.
® Pulire l'unita motore con un panno umido.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
AT TR G

L'apparecchio non funziona.

La spina non é collegata
alla presa di corrente,
linterruttore non &
posizionato su "1" o "2".

Collegare il cavo di
alimentazione a una
presa di corrente con

tensione corretta. Avviare
l'apparecchio.

IL coperchio (C) non &
installato correttamente.

Verificare che il coperchio
(C) sia fissato e bloccato
correttamente.

L'apparecchio si &
surriscaldato ed é entrato in
modalita di protezione.

Portare l'interruttore (I) su
"0", scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente,
lasciarlo raffreddare e
riavviarlo.

L'apparecchio emana del
fumo o un odore particolare,
& molto caldo o produce un

rumore anomale.

Il filtro (D) non & installato
correttamente.

Verificare che il filtro (D) sia
installato correttamente.

La quantita di alimenti
versati nell'apparecchio &
eccessiva.

Attendere che l'apparecchio
si raffreddi e ridurre la
quantita di alimenti.

IL succo non fuoriesce
correttamente.

Il recipiente del succo
(E) non é installato
correttamente.

Verificare che il recipiente
del succo (E) sia installato
correttamente.

1L filtro (D) & ostruito.

Pulire il filtro (D) e il
coperchio (C). Quindi
svuotare il contenitore della
polpa (G).

In caso di altri problemi, o per qualsiasi dubbio, contattare il servizio clienti ai
recapiti elencati alla fine di questo manuale.

SMALTIMENTO DI PRODOTTI ELETTRICI ED ELETTRONICI

hid

Pensa all'ambiente!
® Questo apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.
< Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.



NEPIFPA®H

A ‘Epfolo G Aoxeio umolelppdTwy

B Xtéuio tpopodoaiag H Aykiotpa ac@dhiong

C Kdhuppa I Koupmi eNéyxou

D Oitpo J Motép

E SUN\EKTNG XUpOU K Aovag petddoong kivnong
F ZTtopI0 pe oTOm PONiGg L AvtioloOnTikd méApata

ZYXTHMA AZOANEIAX

lNa va 1e0ei og AelToupyia 0 AMOXUUWTAG, PETEL va £xel TomoBeTNOei owoTd To kAAuppa (C)
(€1K. 2) KAl va €XOUV AOPANICEI CWOTA TA AYKIOTPA (EIK. 4).

570 TENOG TOU KUKAOU, YUPIOTE TO KOUTT{ ENéYXOU OTO «0» KAl TIEPIUEVETE VO OTOHATHOEL TENEIWG
70 @iktpo (D) mptv agaipéoete To KaAupua (C).

MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH

SUVIOTOUHE VA TTAUVETE Ta apaipovpeva e€aptriipata (A, B, C, D, E, G) mpv amoé Tnv mpwtn Xprion
(BA. evotnTa «Kabapiopdg kat cuvtipnony).

AQaIpEOTE T OUCKEUN QTG TN CUCKELAOIA Kal TOMOBETHOTE TNV O OTABEPN EMPAVELQ
gpyaoiag. Avoi€te To kdAuppua (C) Kat aalpéoTe To TPOOTATEUTIKS XapTdvt amo To @iktpo (D).

XPHZH THX ZYZKEYHZ

TomoBeTroTe TO SoXEID UMOAEIMPATWY OTN owoTh Béon (BA. €k, 1)

TomoBeTOTE TOV GUNNEKTN XUHOU (E) 0TO 0Wpa TNG oUoKeLn( (BA. €IK. 2).

TonoBetote 10 @iktpo (D) 0TOV GUANEKTN XUpoU (E). BeBawwbeite 611 TO @idtpo é€xel
KOUMTWOEL 0woTd otov agova petddoong kivnong (K) (BA. €ik. 2).

TomoBetoTe To KAAUpPa (C) 0Tn CUOKELN, £T0L WOTE N £€§060¢ UTTOAEIPUATWY va BpiokeTal
Tpo¢ Ta mow (BA. €1K. 3).

Kheidwote ta Vo aykiotpa (H) oto kdAuppa (C). Oa akoUoeTe éva KAIK (BA. €1k. 4).

Mepdote 10 €uPolo (A) péoa oTo oTopIo TPoPodoaiag (B), eubuypappilovtag Tnv eykomr oto
£UBOoNO pE TN HIKPH TTPOEEOXT OTO OTOUIO TPOYoSoaiag.

TomoBeTOTE £éva MOTHPL KATW Ao TO O0TOMIO (F) urmpootd améd tn cuokeur (BA. €1k. 5).
BeBaiwBeite 0TI TO 0TOUIO Eival aVOIKTO yla va PMTOPE( va TPEEEL O XUHOG.

YuvéoTe Tn cuokeun otnv mpia.

lMa va EEKIVAOEL N CUOKEUT, XPNOIUOTIOIOTE TO KoupTi eAéyxou (1).

AQaIPEOTE T KOUKOUTOLA A6 TA PPOUTA 1} TA AAXAVIKA KAl KOYTE Ta O€ KOUPATIA, av XpelaleTal.
TomoBeTAOTE Ta PPOUTA 1) TA AAXAVIKA HECA OTO OTOMIO TPoYodoaoiag (B).

TappouTta kat Ta AaXavIKd TTPETTEL va TOMOBETOUVTAI EGO OTr CUOKEUN HOVO OTAV AETOUPYE( TO LOTEP.
Mnv méCete moAU Suvatd to €upolo (A). Mn xpnotpomoleite kavéva aAo epyaeio. MOTE pnv
mMECETE TA TPOPIPA PE Ta SAKTUAG 0a.

APOU TENEWOETE, OTAPATAOTE TN CUOKEUN, yupilovtag To Kouumi ehéyxou (I) oto O kat
TIEPIPEVETE VA OTAUATAOEL TEAEIWG TO YiATpO (D).

MNa va pn AepwBei n emedvela epyaciag, UMOPEITE VA ONKWOETE TO OTOTT Yld VA OTAUATHOEL



n pon (BA. k. 6)
« Av yepioel To Soxeio umoAelppdtwy (G) i} apyioel va Tpéxel Mo apyd o Xupdg, adelaote To
Soxeio urmoAelppdtwy (G) kat kaBapiote To giAtpo (D) Kat to kaAuppa (C).

Bapog katanpoaoéyyion (kg) Mogdétnta xupou (ml)

MnAa 1 600
Axhada 1 600
Kapota 1 550
Ayyoupla 1 (mepimou 2 ayyoupla) 650
Avavac 1 550
Ntopdteg 1 600

TéMvo 1 700

Mn XPNGIHOTIOIEITE TN GUGKEUN TTEPICOOTEPO A6 1 AEMTO GUVEXOHEVA.

(*) H mo6tnTa Kat n moootNTa Tou XUHoU €apTATal amd TNV TOIKINA TwV PoUTWV Kal TwV
AaxavIK@V Kat amod 1o mdoo @péoka ival. ' auto, ol TOCOTNTEG XUHOU TTOU avapépovTal
TAPATAVW VAl HOVO EVOEIKTIKEG.

MPAKTIKEZ YMBOYANEZ

MA\UveTe KaAd Ta @poUTa TPV BYANETE TA KOUKOUTOLA.

Aev xpelaletal va kabBapioete Tn eAovda. Mpémel va kabapilete pdvo ta @pouTa ou €Xouv
xovtpn (kat mKkpr) @hovda: eomeptdoeldn), avavag (agaipéoTe TNV Kapdid).

Eivat 8Uokolo va BydAete xuud amd memovi, pmavaveg, aBokdvto, Batépoupa, oUKa,
HENTLAVEG, PPAOUAEG K.ATT.

IMn XPNOILOTTOLEITE TOV AMOXUPWTH Yia {axapOKEAQpO, Ty AKIa KAl TIOAU OKANPA 1y viddn gpouTa.
A0NEETE PPEOKa, WL @POUTA Kal Aaxavikd, mou Bydalouv TePIOOOTEPO XUHO. AuTh n
ouokeun givat KATAANAN yia @poUTa dnwe priAa, axAadia, moptokdAia, pddia, avavd KA.,
Kat Aaxavikd 6mwe kapdta, ayyoupla, VIOpAteg, mavtldapla, o€NVO KA.

« Av xpnotgomoloeTe oAU wpipa @pouTa, To @itpo (D) Ba ppdael mo ypriyopa.
ZHMANTIKO:

‘ONot o1 xupoi mpémel va Katavalwvovtal apéows. Otav épyovTal o€ ema@r Ue Tov aépa,
o&udwvovtal moAU ypriyopa, omoTte aAAA{eL N YEVON KAl TO XPWHA TOUG KA, KUPIWG, HEIWVETAL
n Opentikn Toug agia. O xupog prou Kat axAadiou maipvel ypriyopa Kagé xpwpa. Mpoobéote
HEPIKEG OTAYOVEG AEUOVL YIa va EMPBPASUVETE TOV ATTOXPWHUATIOHO.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

« 'OAa ta agaipovpeva egaptripata mévovtat oto muvtrpto matwv (A, B, C, D, F, G). Mmopeite
emiong va M\UveTe Ta e€aptrpata pe (eoTo vePO Kat bypo MATWV. Mn Xpnotdomoleite okAnpd
ogouyydpta. H cuokeun mAévetat mo g0KoAa, av TNV EEMAUVETE PE VEPO AUECWG HETA
™ XPNoN Kal TNV KaBapioete KAVoVIKa apydtepa. Mn XpnolUOTIOLEITE CUPHA, ACETOV,

.
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.
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OIVOTIVELHA K.ATT. yIa VOl KABOPICETE TN CUOKEU.
« Xelpioteite 1o @irtpo (D) pe mpoaooxn. MNpooéxete va pnv umootei {nuid. ANAEETe To piktpo
HOAG Seite Ta mpwTta onpadia eBopdg ry (nuidac.
« KaBapiCete tn povada tou HoTép Pe Eva vwmo mavi.

TI NA KANETE AN H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

H ouokeun Sev Aettoupyei.

H ouokeun Sev gival oTnv
mpia, o StakomTng dev givat
otn Béon «1» R «2».

JuvdéoTe T ouokeur og ipila
U T owoTr Tdon. Oéote o
Aermoupyia tn cuoKeun).

To kdAuppa (C) Sev éxel
ao@ahioel owoTa.

BeBaiwBeite 6Tt To KANUPpA
(C) €xel epappoOOEL Kal €XEL
ao@alioel owoTa.

H ouokeun
unepBeppdvOnke Kat
£€0Bnoe yla ac@daela.

lTupioTe To Koupmi eENéyxou
(1) o0 0, ByAATE TN CUOKELN
and tnv mpifa, aproTe TV
VA KPUWOEL Kal BE0TE TNV
Eava og Aertoupyia.

H ouokeun Bydlel a oopn,
1 givat kavTr 6tav TV
ayyilete, ) Byalel kamvo, 1y
kavel aouvrBioto B6puo.

Agv éxel TomoBeTnOei owWOTA
10 @iAtpo (D).

EAéy€te av To @iktpo (D)
£xel TomoBetnBei owotd.

‘Exel TomoBeTnOei mOAY
HEYAAN TOoATNTA UNKWV.

A@HOTE TN CUOKELN va
KPUWOEL KAl HEWOTE TNV
TTOCOTNTA TWV UAIKWV.

O Xupog Sev Tpéxel owoTaA.

O GUN\EKTNG XupoU (E) Sev
£xel TomoBetnOei owotd.

ENéyEte av éxel TomoOetnOei
OWOTA 0 CUNNEKTNG XUROU (E).

‘Exet ppager to @irtpo (D).

KaBapiote 1o @iktpo
(D) kat To KdAuppa (C).
Metd adeidote 1o Soxeio

UTTOAEIUpATWY (G).

KEVTpO service.

Av éxete onolodnmote dA\o pdBAnpa iy amopia, aneuBuvOeite o eva e§ouciodotnpévo

TEAOZ KYKAOY ZOQHZ HAEKTPIKQN KAI

HAEKTPONIKQN NMPOIONTQN

MpootatevoTte 1o MePIBAAoV!
® AuTH N OUOKEUH TIEPIEXEL UNIKA TTOU ITOPOUV VAl avaktnBo0V 1 va avakukAwOouv.
2 MopadwoTe TNV o€ KEVTPO GUANOYHE AOPPIUUATWY Tou SHHoU.



BESCHRIJVING

A Stamper G Pulpreservoir

B Vultrechter H Vergrendelingshendels
C Deksel I Regelknop

D Zeef J Motoreenheid

E Sapopvangbak K Aandrijfas

F Schenktuit met anti-druppelsysteem L Antislipvoetjes

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Om de sapcentrifuge te kunnen starten, moet het deksel (C) juist zijn aangebracht (Afb. 2) en de
klemmen juist zijn vergrendeld (Afb. 4).

Aan het einde van de cyclus, draai de regelknop naar “0” en wacht totdat de zeef (D) tot een
volledige stilstand is gekomen voordat u het deksel (C) afhaalt.

VOOR INGEBRUIKNAME

Wij raden u aan om de afneembare onderdelen (A, B, C, D, E, G) te reinigen voordat u het
apparaat in gebruik neemt (zie de sectie “Reiniging en onderhoud”).

Haal het apparaat uit de verpakking en plaats het op een stevig en stabiel oppervlak. Haal het
deksel (C) af en verwijder de bescherming van de zeef (D).

HET APPARAAT

GEBRUIKEN

® Breng het pulpreservoir aan op de juiste plaats (zie Afb. 1).

 Plaats de sapopvangbak (E) op de romp van het apparaat (zie Afb. 2).

o Installeer de zeef (D) in de sapopvangbak (E). Zorg dat de zeef juist op de aandrijfas (K) wordt
vastgeklemd (zie Afb. 2).

® Breng het deksel (C) aan op het apparaat met de pulpafvoer aan de achterkant (zie Afb. 3).

o Vergrendel beide hendels (H) op het deksel (C). U zult een “klik” horen (zie Afb. 4).

o Schuif de stamper (A) in de vultrechter (B). Zorg dat de groef op de stamper zich op één Lijn
met de kleine inkeping in de vultrechter bevindt.

 Plaats een glas onder de schenktuit (F) aan de voorkant van het apparaat (zie Afb. 5).

® Zorg dat de tuit open staat zodat het sap kan stromen.

® Steek de stekker in een stopcontact.

® Schakel het apparaat in met behulp van de regelknop (I).

o Indien nodig, verwijder de pitten uit het fruit of de groente en snij in stukken.

e Stop het fruit of de groente in de vultrechter (B).

 Stop het fruit en de groente alleen in de vultrechter wanneer de motor draait.

® Duw niet te hard op de stamper (A). Gebruik geen ander voorwerp. Duw de etenswaren NOOIT
met uw vingers in.

® Wanneer alle etenswaren zijn verwerkt, schakel het apparaat uit door de regelknop (I) op 0 in
te stellen en wacht totdat de zeef (D) tot een volledige stilstand is gekomen.

Q@



® Om gemors te vermijden, draai de schenktuit om het stromen van het sap te stoppen (zie Afb. 6).
® Als het pulpreservoir (G) vol is of het sap stroomt trager, leeg het pulpreservoir (G) en maak de
zeef (D) en het deksel (C) schoon.

Ingrediénten Geschat gewicht (kg) Hoeveelheid sap (ml)
Appels 1 600
Peren 1 600
Wortelen 1 550
Komkommers 1 (ca. 2 komkommers) 650
Ananas 1 550
Tomaten 1 600
Selderij 1 700

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut ononderbroken.

(*) De kwaliteit en de hoeveelheid sap kunnen sterk verschillen en zijn afhankelijk van de
versheid of de variéteit van het fruit of de groente. De hierboven vermelde hoeveelheden
zijn slechts schattingen.

HANDIGE TIPS

® Was het fruit grondig voordat u de pitten verwijdert.

® Voor het merendeel van het fruit is het niet nodig om het fruit te schillen. Alleen fruit met
een dikke (en bittere) schil, zoals citrusvruchten, ananas (verwijder tevens de kern) moeten
worden geschild.

® Het is moeilijk om sap uit meloen, bananen, avocado’s, braambessen, vijgen, aubergines en
aardbeien te halen.

® Gebruik de sapcentrifuge niet voor het verwerken van suikerriet, ijsblokjes en zeer hard of
vezelig fruit

® Kies vers en rijp fruit of groente om het meeste sap te krijgen. Dit apparaat is geschikt
voor fruit zoals appels, peren, sinaasappels, granaatappels, ananas en groente zoals wortelen,
komkommers, tomaten, beetwortel en selderij.

® Gebruik geen overrijp fruit, de zeef (D) zal sneller verstopt raken.

BELANGRIJK:

Alle sap moet onmiddellijk worden gedronken. Na contact met de lucht oxideert het sap snel en kan

de smaak, kleur en, in het bijzonder, de voedingswaarde worden gewijzigd. Appel- en perensap worden

snel bruin. Voeg enkele druppels citroensap toe om dit verkleuringsproces te vertragen.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Alle afneembare onderdelen (A, B, C, D, F, G) zijn vaatwasmachinebestendig. Deze onderdelen
kunnen tevens in een warm sopje worden schoongemaakt. Gebruik geen schuursponsje. Het
apparaat kan eenvoudiger worden schoongemaakt wanneer het onmiddellijk na gebruik



met water wordt gespoeld en dan op een later tijdstip volledig wordt gereinigd. Maak uw
apparaat niet schoon met een schuursponsje, aceton, alcohol, etc.

® Gebruik de zeef (D) met de nodige voorzichtigheid. Een verkeerd gebruik kan schade
veroorzaken. Vervang uw zeef zodra slijtage of schade wordt waargenomen.

® Maak de motoreenheid schoon met een vochtige doek.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het
stopcontact of de schakelaar
is niet ingesteld op “1”
of “2".

Steek de stekker in een
stopcontact met de gepaste
spanning. Schakel het
apparaat in.

Het deksel (C) is niet juist
vergrendeld.

Controleer of het deksel
(C) juist is aangebracht en
vergrendeld.

Het apparaat is oververhit
en de beveiliging is
geactiveerd.

Draai de regelknop (I)
naar 0, haal de stekker uit
het stopcontact, laat het
apparaat afkoelen en schakel
het opnieuw in.

Het apparaat geeft een geur
of wat rook af, het voelt
zeer heet aan of het maakt
een ongewoon geluid.

De zeef (D) is niet juist
aangebracht.

Controleer of de zeef (D)
juist is aangebracht.

De hoeveelheid te verwerken
voedsel is te groot.

Laat het apparaat afkoelen
en verwijder een hoeveelheid
voedsel.

Het sap stroomt niet zoals
het hoort.

De sapopvangbak (E) is niet
juist aangebracht.

Controleer of de sapopvangbak
(E) juist is aangebracht.

De zeef (D) is verstopt.

Maak de zeef (D) en het deksel
(C) schoon. Leeg vervolgens het
pulpreservoir (G).

die aan het einde van deze gebruiksaanwijzing is vermeld.

Als u een ander probleem ervaart of u hebt een vraag, neem contact op met de Hulplijn

ELEKTRISCHE OF ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN HET

EINDE VAN HUN LEVENSDUUR

z

Bescherm het milieu!
® Uw apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.
2 Breng het naar een lokaal inzamelpunt.

Q@
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PRODUKTBESCHREIBUNG

A Schieber G Tresterbehalter

B Einfiillschacht H Sicherheitsklemmen
C Deckel I Betriebsschalter

D Sieb J Motoreinheit

E Saftauffangbehalter K Antriebswelle

F Ausgussstelle mit Tropf-Stopp-System L Rutschfeste StandfiiRe

SICHERUNGSSYSTEM

Zum Starten des Entsafters muss der Deckel (C) korrekt aufgesetzt sein (Abb. 2) und die
Sicherheitsklemmen missen fest eingerastet sein (Abb. 4).

Stellen Sie nach Abschluss des Vorgangs den Schalter auf ,0” und warten Sie, bis das Sieb (D)
komplett stillsteht, bevor Sie den Deckel (C) abnehmen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Wir empfehlen, dass Sie die abnehmbaren Teile (A, B, C, D, E, G) vor der ersten Benutzung
abwaschen (siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

Packen Sie das Gerat aus und stellen Sie es dann auf eine feste, stabile Arbeitsfliche, nehmen Sie
den Deckel ab und nehmen Sie die Schutzpappe aus dem Sieb (D) heraus.

BENUTZUNG DES GERATES

® Befestigen Sie den Tresterbehdlter an seinem Platz (siehe Abb. 1).

e Setzen Sie den Saftauffangbehilter (E) auf das Gehduse des Gerdtes (siehe Abb. 2).

e Setzen Sie das Sieb (D) in den Saftauffangbehilter (E) ein. Vergewissern Sie sich, dass das Sieb
korrekt auf der Antriebswelle (K) eingerastet ist (siehe Abb. 2).

® Setzen Sie den Deckel (C) auf das Gerdt, sodass der Tresteraustritt nach hinten zeigt (siehe
Abb. 3).

® Befestigen Sie den Deckel (C) mit den zwei Sicherheitsklemmen (H). Sie héren ein deutliches
Klickgerdusch (siehe Abb. 4).

® Stecken Sie den Schieber (A) in den Einfiillschacht (B) und richten Sie dabei die Rille am
Schieber auf die kleine Erhohung im Einfiillschacht aus.

o Stellen Sie ein Glas unter die Ausgussstelle (F) vor dem Gerdt (siehe Abb. 5).

® Achten Sie darauf, dass die Ausgussstelle gedffnet ist, damit der Saft herausflieRen kann.

o Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

e Schalten Sie das Gerat mithilfe des Schalters (I) ein.

© Schneiden Sie das Obst oder Gemiise gegebenenfalls in Stiicke, nachdem Sie die Steine entfernt
haben.

® Stecken Sie das Obst oder Gemiise in den Einfiillschacht (B).

® Das Obst und Gemiise darf nur in den Schacht gesteckt werden, wéhrend der Motor lauft.

e Driicken Sie nicht zu kréftig auf den Schieber (A). Verwenden Sie keine anderen Hilfsmittel.
Schieben Sie Lebensmittel unter KEINEN UMSTANDEN mit Thren Fingern in den Schacht.

® Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schalter (I) auf ,0” stellen, und



warten Sie, bis das Sieb (D) komplett stillsteht.

® Um zu verhindern, dass Saft auf die Arbeitsflache tropft, kénnen Sie die Ausgussstelle drehen,
um den Saftfluss zu stoppen (siehe Abb. 6).

® Wenn der Tresterbehilter (G) voll ist oder der Saft langsamer flieRt, entleeren Sie den
Tresterbehdlter und reinigen Sie das Sieb sowie den Deckel.

Zutaten Ungefahres Gewicht (kg) Saftmenge (ml)
Apfel 1 600
Birnen 1 600

Karotten 1 550
Gurken 1 (etwa 2 Gurken) 650
Ananas 1 550

Tomaten 1 600
Sellerie 1 700

Lassen Sie Ihr Gerdt nicht ldnger als eine Minute ohne Unterbrechung laufen.
(*) Saftqualitdt und -menge variieren erheblich je nach Frische des Obstes oder Gemiises und
nach Gemiise- oder Obstsorte. Die oben angegebenen Saftmengen sind daher Schatzwerte.

PRAKTISCHE TIPPS

® Waschen Sie Obst vor dem Entkernen griindlich.

 Sie miissen die Haut oder Schale nicht entfernen. Sie miissen nur Friichte mit dicker (und bitterer) Schale,
wie Zitrusfriichte, Ananas (entfernen Sie die harte Mitte), schélen.

o Es ist schwierig, Saft aus Melonen, Bananen, Avocados, Brombeeren, Feigen, Auberginen und Erdbeeren
zu extrahieren.

 Der Entsafter sollte nicht fiir Zuckerrohr, Eiswiirfel und extrem hartes oder faseriges Obst benutzt werden.

® Wahlen Sie frisches, reifes Obst und Gemiise, diese ergeben mehr Saft. Dieses Gerdt ist fiir solches Obst
wie Apfel, Bimen, Apfelsinen, Granatzpfel usw. und solches Gemiise wie Karotten, Gurken, Tomaten, rote
Bete und Sellerie usw. geeignet.

© Wenn Sie Uiberreifes Obst verwenden, verstopft das Sieb (D) schneller.

WICHTIG:

Jede Art von Saft sollte sofort verzehrt werden. Bei Kontakt mit der Luft oxidieren Séfte sehr schnell,

wodurch sich ihr Geschmack, ihre Farbe und vor allem ihr Ndhrwert andern konnen. Apfel- und Bimensafte

werden schnell braun. Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft dazu, um seine Verfarbung zu verlangsamen.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Alle abnehmbaren Teile kdnnen in einer Geschirrspiilmaschine gereinigt werden (A, B, C, D,
F, G). Oder waschen Sie die Teile in warmem Wasser mit Geschirrspiilmittel ab. Verwenden Sie
hierzu keinen Scheuerschwamm. Das Gerdt ist leichter zu reinigen, wenn es gleich nach
dem Gebrauch ausgespiilt und dann spater griindlich gereinigt wird. Verwenden Sie keine



Topfreiniger, Azeton, Alkohol usw. zur Reinigung Ihres Gerdtes.

® Das Sieb (D) muss mit Vorsicht gehandhabt werden. Vermeiden Sie jede falsche Handhabung.
Wechseln Sie Ihr Sieb bei den ersten Anzeichen von Verschleil aus.

® Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Problem

Das Gerdt funktioniert nicht.

Magliche Ursachen

Der Netzstecker ist
nicht angeschlossen,
der Schalter steht nicht
auf ,1” oder 2"

Losungen

Stecken Sie den Netzstecker des
Gerdtes in eine Steckdose mit
korrekter Spannung. Setzen Sie

das Gerat in Betrieb.

Der Deckel (C) ist nicht
korrekt befestigt.

Priifen Sie, ob der Deckel (C)
richtig aufgesetzt und befestigt
ist.

Das Gerdt ist zu
heil und der
Schutzmechanismus
wurde ausgeldst.

Stellen Sie den Betriebsschalter
(I) auf ,0“, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose, lassen Sie das
Gerdt abkiihlen und starten Sie es
dann erneut.

Das Gerdt sondert einen
Geruch ab oder es fiihlt sich
sehr heil an oder es bildet

sich Rauch oder es macht
merkwiirdige Gerdusche.

Das Sieb (D) ist nicht
korrekt eingesetzt.

Priifen Sie, ob das Sieb (D) korrekt
eingesetzt ist.

Die Obst- oder
Gemiisemenge, die
verarbeitet wird, ist

Lassen Sie das Gerat abkiihlen
und verringern Sie die Menge der
Lebensmittel, die Sie verarbeiten

Der Saft flieRt nicht richtig.

zu groR. mochten.
Der Saftauffangbehilter Priifen Sie, ob der
(E) ist nicht richtig Saftauffangbehilter (E) richtig
eingesetzt. eingesetzt ist.

Das Sieb (D) ist
verstopft.

Reinigen Sie das Sieb (D) und den
Deckel (C). Entleeren Sie dann den
Tresterbehdlter (G)

Falls Sie noch andere Problem oder Fragen haben, rufen Sie bitte die Helpline am Ende
dieser Bedienungsanleitung an.

ELEKTRISCHE UND ELEKTRONISCHE ALTGERATE

hi¢

@)

Achten Sie auf unsere Umwelt!
@ Ihr Gerit enthilt wertvolle Rohstoffe, die zuriickgewonnen oder recycelt werden konnen.
> Geben Sie es bei einer lokalen Sammelstelle ab.




DESCRIPTION

A Pusher G Pulp container
B Feeding tube H Locking Handles
C Cover I Control button
D Sieve J Motor unit

E Juice collector K Drive shaft

F Pouring Spout with anti-drip system L Anti-slip feet

SAFETY SYSTEM

To start the juicer, the cover (C) must be fitted correctly (Fig. 2) and the clamps properly locked
(Fig. 4).

At the end of a cycle, turn the control button to “0” and wait until the sieve (D) stops completely
before removing the cover (C).

BEFORE FIRST USE

We recommend that you wash the removable parts (A, B, C, D, E, G) before the first use (see
section “Cleaning and care”).

Unpack the appliance and then place it on a solid, stable worktop, remove the cover (C) and take
out the protective card on the sieve (D).

USING THE APPLIANCE

® Place the pulp container in the correct position (see Fig. 1)

 Place the juice collector (E) on the body of the appliance (see Fig. 2).

 Place the sieve (D) in the juice collector (E). Ensure that the sieve is properly clipped onto the
drive shaft (K) (see Fig. 2).

e Fit the cover (C) on the appliance in order to have the pulp evacuation exit to the rear
(see Fig. 3).

® Lock the two handles (H) on the cover (C). You will hear an audible “click” (see Fig. 4).

o Slide the pusher (A) into the feeding tube (B) aligning the groove on the pusher with the small
ridge in the feeding tube.

e Place a glass under the pouring spout (F) in front of the appliance
(see Fig. 5).

® Make sure the spout is opened to let the juice flow.

e Plug in the appliance.

 To start the appliance, use the control button (I).

® Cut the fruits or vegetables into pieces if necessary after removing the stones.

o Insert the fruits or vegetables through the feeding tube (B).

® The fruits and vegetables must be inserted only while the motor is running.

® Do not press too hard on the pusher (A). Do not use any other utensil. NEVER push food with
your fingers.

® When you have finished, stop the appliance by turning the control button (I) to 0 and wait
until the sieve (D) stops completely.



® To prevent spilling on the countertop, you can turn the spout to stop the juice flow (see Fig. 6)
® When the pulp container (G) is full, or the juice flow slows down, empty the pulp container (G)
and clean the sieve (D) and the cover (C).

Ingredients Approximate weight (kg) Quantity of juice (ml)

Apples 1 600
Pears 1 600
Carrots 1 550
Cucumbers 1(about 2 cucumber) 650
Pineapple 1 550
Tomatoes 1 600
Celery 1 700

Do not use the appliance for more than 1 minute continuously.

(*) The quality and quantity of juice varies widely depending on the freshness of the fruit or
vegetables and variety of each vegetable or fruit. The quantities of juice indicated above are
therefore approximate.

PRACTICAL TIPS

® Wash the fruit carefully before stoning.

® You do not need to remove the skin or peel. You only need to peel fruit with thick (and bitter)
skin: citrus fruit, pineapple (remove the centre core).

e Tt is difficult to extract juice from melon, bananas, avocados, blackberries, figs, aubergines
and strawberries, etc.

© The juicer should not be used for sugarcane , ice cubes, and excessively hard or fibrous fruit.

® Choose fresh, ripe fruit and vegetables, they will yield more juice. This appliance is suitable
for fruits such as apples, pears, oranges, pomegranates, pineapple, etc. and vegetables such as
carrots, cucumbers, tomatoes, beetroot and celery, etc.

 If you use over-ripe fruit, the sieve (D) will tend to get clogged up more quickly.

IMPORTANT:

All juice should be consumed immediately. On contact with air, it is very quickly oxidised, which

can change its taste, colour and, above all, nutritional value. Apple and pear juices quickly turn

brown. Add a few drops of lemon juice to slow this discolouration.

CLEANING AND CARE

® All removable parts may be cleaned in the dishwasher (A, B, C, D, F, G). Alternatively wash
the parts in warm water and washing up liquid. Don't use an abrasive sponge to do this. The
appliance is easier to clean if rinsed with water immediately after use and then cleaned
fully later. Do not use scouring pads, acetone, alcohol, etc. to clean your appliance.



® The sieve (D) must be handled with care. Avoid any mishandling that may damage it. Change
your sieve at the first sign of wear or damage.
® (Clean the motor unit with a damp cloth.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

The appliance does not
work.

The plug is not connected,
the switch is not at “1”
or “2".

Connect the appliance to
a socket with the correct
voltage. Operate the
appliance.

The cover (C) is not properly
clamped.

Check that the cover (C) is
properly fitted and clamped.

The appliance is overheated
and protected

Turn the control button (I) to
0, unplug the appliance, let
it cool down, and then start

again.

The appliance is giving off
a smell or is very hot to
the touch or is smoking or
making an abnormal noise.

The sieve (D) is not properly
fitted.

Check that the sieve (D) is
fitted properly.

The quantity of food being
processed is too great.

Leave the appliance to cool
and reduce the quantity to be
processed.

The juice does not flow
correctly.

The juice collector (E) is not
fitted properly.

Check that the juice collector
(E) is fitted correctly.

The sieve (D) is blocked.

Clean the sieve (D) and the
cover (C). Then empty the
pulp container (G)

If you have any other problem or query please contact the Helpline at the end of this leaflet.

END-OF-LIFE ELECTRIC OR ELECTRONIC PRODUCTS

2

Think of the environment!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.

d
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A LlltoBxau G KoHTeliHep aAna M'AKyla
B 3aBaHTaxyBasnbHa TpybKa H Pyukn dikcauii

C Kpuwka I lNepemukay kepyBaHHsA
D Cuto J  MoTopHuii 6nok

E KoHTeliHep ana coky K TMpvBogHwii Ban

F Hocnk pna HanuBaHHA i3 cuctemoto L Hixkn, Wwo He KoB3awTb

3axuCTy Bif Kpanenb

CNCTEMA BE3TMEKU

LLlo6 3anycTuTi cokoBUTKCKAY, KpuLuKa (C) Mae ByTn NpaBunbHO BCTaHOBEHA (Man. 2), a pyuku
dikcauii HaneXXHUM YHOM 3abniokoBaHi (Man. 4).

HanpuKiHui po6oTn NoBepHiTb Nepemrikay KepyBaHHA y MONOXKeHHA «0», i nepLl HiX 3HATK
kpuwky (C), 3auekaiiTte, fOKM cnTO (D) MOBHICTIO 3yNUHNTBLCA.

MNMEPEA NEPLWUM BUKOPUCTAHHAM

Mu pekomeHayemo nomuTty 3HiMHI yactHu (A, B, C, D, E, G) nepea nepLuvm BUKOPUCTAHHAM
(avB. po3ain «OunLLeHHA Ta 06CYroByBaHHA»).

Po3nakyiite npucTpiii, a NOTIM NOKNaAiTb NOro Ha TBepAy, CTiliKy pobouy NoBepXHIO, 3HIMITb
Kpuwwky (C) Ta BUAMITb 3aX1CHWIA BKNaawnLw i3 cuta (D).

BUKOPUCTAHHA NPUNAQY

BcTaHOBITb KOHTEMHEP ANA M'AKYLLA B NPaBubHe NONOXEHHA (AuB. man. 1).

BcTaHoBITb KOHTeHep Ana coky (E) Ha kopnyc npunaay (ave. man. 2).

BcTaBTe B KOHTelHep ana coky (E) cuto (D). MepekoHalTecs, WO CUTO NPaBWIbHO 3aKpinneHe
Ha npusogHomy Bani (K) (aus. man. 2).

BcTaHoBITb KpULwKy (C) Ha NpUnaj TakuM YMHOM, LWO6 M'AKYLL BUXOAMB Y HaNPAMKY Ha3ag.
(amB.. man. 3).

3adikcynte agi pyukn (H) Ha kpurwui (C). Bu nouyeTe «knauaHHA» (AnB. man. 4).

BcraBTe wToBXau (A) y 3aBaHTaxyBanbHy TpyOKy (B), cymicTuBlLM na3 Ha LITOBXadi 3
HEBEJIMKOIO KPOMKOIO B 3aBaHTaXKyBaslbHil TPy6Li.

BcTaHOBITb CKNAHKY Mifi HOCMK [nA HanueaHHA (F) B nepepHin uyacTvHi npunagy
(amB.. man. 5).

MepekoHaWTecs, Wo HOCKK BiAKPUTUIA, WO CiK Mir BUTIKaTW.

MigknioyiTe NpUnag Ao MepeXxi >KNBEeHHA.

LLlo6 3anycTuTh Npunag, BUKOPVCTOBYITE NepemMimKay KepyBaHHs (I).

3a HeobXigHOCTI, NopixTe GPYKTV abo OBOUI Ha LUMATKM, BUAANMBLLN KiCTOUKM.

Moknagaite GpyKTV abo OBOYI B 3aBaHTaKyBaNbHY TPYOKY (B).

Knagitb GpyKTN Ta 0BOYI TiNbKM KON MOTOP MpaLtoeE.

He HaTuckalite Ha wWToOBXay 3aHaAaTo cunbHO (A). He BUKOpuCTOBYITE Oyab-AKWIA iHWINIA
nocya. HIKOJI/ He npoluToBxyiiTe NPpoAyKTV NanbLamK.

Konu Bu 3aKiHumnu, 3ynvHiTb Npunag, NoBepHyBLUM NepemMmnkay kepyBaHHs (1) y nonoxeHHA



«0», i foueKanTecb NOBHOI 3ynuHku cuta (D).

« LLlo6 3ano6irtn nponvBaHHIO Ha PO6GOYY MOBEPXHIO, BN MOXETe MOBEPHYTV HOCHK, o6
3YNUHUTK NOTIK COKY (AMB. Man. 6).

« Konwu koHTelHep ana m'akyLwa (G) 3anoBHUTLCA a0 NOTIK COKY CMOBINbHUTLCSA, COPOXKHITH
KOHTeHep Ansa M'AKyLIa Ta ouncTitb cuto (D) i Kpurwky (C).

m Mpun6nu3Ha Bara (Kr) KinbKictb coky (mn)

Abnyka 1 600

Mpywi 1 600
MopkBa 1 550
Oripku 1(6n. 2 oripku) 650
AHaHac 1 550
Tomatun 1 600
Cenepa 1 700

He BukopucroByiiTe npunag aosiwe 1 XBUIMHA Nocninb.
(¥) AKICTb | KiNbKICTb COKY Pi3HATbCA 3aN€XHO Bif AKOCTI i CBIKOCTI 0BOYIB i GppyKTiB. Takum
UMHOM, BKa3aHa BILLe KiNbKiCTb COKY € MPM6In3HoI0.

MPAKTUYHI NOPAAU

Mepen TUM AK BUNHATY KICTOUKW, peTenbHO nomMuiiTe GpyKTi.

Bam He MoTpibHO 3HIMaTK LUKYPKY abo KipKy. Bam MoTpi6HO nviwe ounctutyi GpyKkTn 3 TOBCTOIO
(ripKOt0) LLIKYPKOI0: LIUTPYCOBI GPYKTY, aHaHaCu (BUPIi3aTy cepLieBuHY).

BaxkKo BIYaBWTM CiK i3 AViHi, GaHaHiB, aBOKaZI0, OXKVIHY, IHXKVPY, GaKnarkaHis, NomyHUL TOLLO.
COKOBUTVICKaY He [J03BOSIAETbCA BYIKOPWCTOBYBATU 3 KyOuKamit Jibofly, LIyKPOBOIO TPOCTVHOO Ta
3aHafTo TBEPAVIMY 36O BONOKHUCTMY GpyKTaMu.

Bubupatite cBixi, cTurni dpyKT i oBoui. BoHn fagyTb GinbLue coky. Lieit npunag nigxoauTb Ana Takmx
dpyKTiB, AK AGNYKa, rpyLUi, aneNbCUHK, rpaHaTh, aHaHacK i T4, @ TaKOX TaKX OBOYIB, AK MOPKBA,
oripKu, TomaTtu, 6ypsK, cenepa ToLLO.

AKLLO BY BUKOPYVCTOBYETE Nepecturnnin GpyKT, cvto (D) 3a3Bryaii 3acmivyBaTVIMETbCA LBKALLE.
BAXINBO.

Becb cik HeobXigHO CNOXKMBaT HeralHo. Mpy KOHTaKTi 3 MOBITPAM BiH Ay»e LUBUAKO OKUCHIOETbCA,
LLIO MOXE 3MIHWTV 10r0 CMaK, KOAIp i, O HABAXK/MBILLIE, XapUOBY LiHHICTb. A6MYUYHII i rpyLIeBuit Cik
LBKAKO BypitoTb. [loaaiite Kinbka Kpanesb IMMOHHOTO COKY, 06 COBINbHUTY Take 3He6aPBNEHHS.

OYULLEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

« Yci 3HIMHI feTani MoxHa MuTu B nocyfomuiiHin mawwuHi (A, B, C, D, F, G). Takox MoxHa
MUTU aeTani B Tennii Bofi 3 piAMHOI ANA MUTTA nocydy. He BMKOpWCTOBYWTE ANA LIbOro
abpasviBHy ry6ky. Mpunap nerwe o4YNCTUTH, AKLLO CMOJIOCHYTU Oro BOAOIO Bigpasy
nicnA BUKOPUCTaHHA, a MOTIM Ni3Hilue NOBHICTIO BUMUTU. He BUKOpPUCTOBYINTe MeTaneBi
ry6Ku, aueToH, CNUPT TOLO AJ/1A OUNLLEHHA LIbOro Npunagay.
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MoBopbTeca i3 cutom (D) 0bepexHo. YHVKaTe HenpaBuibHOrO MOBOMKEHHA, BHACTIAOK
AKOrO BOHO MOXe OyTy MOLLIKOAXKEHE. 3aMiHiTb CUTO MPU MEPLUMX O3HAKaxX 3HOLEHHA abo

NOLWKOLXKEHHA.

« OunLLyiiTe MOTOPHWIA 60K BOSIOrOI0 raHYipKoOI0.

TPEBA POBUTU, AKLWWO BALW NPUNAA HE NMPALIIOE
P e T A

Mpunag He npautoe.

LUtencenb He nigKknoyeHnn

710 PO3ETKU, NepemmKay He

BCTaHOBJIEHO B MONIOXKEHHSA
«1» abo «2».

MNin'epHainTe wrencenb
npunagy Ao po3eTku 3
BiAANOBIAHO HAaNPYroto.
YBIMKHITb Npunag.

Kpuwka (C) He 3adikcoBaHa
HaneXHUM YNHOM.

MepeBipTe, un Kpuwka (C)
NpaBUIbHO BCTaHOBJIEHA Ta
3adikcoBaHa.

Mpwnap neperpiscs, i
cnpaLoBana cuctema
3axuCTy.

[MoBepHiTb NepemMmKay
KepyBaHHs (1) B nonoxeHHa 0,
BiJKMIOUITb NPVNag Bif pO3eTKM,
[aliTe oMy OXOMOHYTW, a MOTIM
3HOBY BBIMKHITb 10rO.

Mpvinag Buaae 3anax abo
Lly’Ke rapsumin Ha JOTUK,
BUAAE HEHOPMAJIbHUN LWYM

CuTo (D) BcTaHOBNEHO
HenpasWbHO.

MNepeBipTe, UM NPaBUIbHO
BCTaHoBMeHO cuto (D).

3aHaATo BenmKa KinbKicTb

[aviTe npunagy OXonoHyTH i

CiK He BUTIKaE, AK Cnig.

a60 AVMUTD. dpykTiB abo oBouiB. 3MEHLWITb KiNbKicTb GpyKTiB
abo oBouiB.
3MeHLLITb ANA coky (E) He [Nepesipre, uM NPaBwIbHO
BCTaHOBIEHWI HANIEXHIM BCTAHOBIEHO KOHTelHep At
UVHOM. coky ().

Cuto (D) 3abpyaHunocs.

OuncTitb cuto (D) Ta
Kpuwky (C). MoTim
CMOPOXHITb KOHTEWHep i3
ana m'akywa (G)

HOMepoM TenepoHy rapAa4oi n

fAKwwo y Bac BUHUKNM 6yAb-AKi iHWi npoGnemm abo 3anvrramm, 3BepHiTbcA 3a

y rapaHTin

y TasIoHi.

3AKIHYEHHA TEPMIHY CNYXKBU EJIEKTPUYHUX TA

EIEKTPOHHUX NPUNTIAAIB

_

3axucT poBKinnA noHag yce!
® Baw npunag MicTUTb LiHHI MaTepianu, AKi NinAraoTb BTOPUHHIN nepepobui.
2 BigHeciTb 0ro 1o MicLLeBOro NyHKTY 360py Bigxopis.




OMUCAHUE

A Tonkatenb G EMKOCTb And MAKOTU
B Tpy6ka nogaun H Pyukn dpukcaumm
C Kpbiwka I KHonka ynpaBneHusa
D Cuto J  MoTopHbIi 610k
E CokonpuemHumk K TMpuBoaHoii Ban

L

F CnvBHOI HOCKIK C 3aLMTO OT NOATEKAHNA MpoTrBOCKONb3ALLME HOXKN

CUCTEMA BE3OMNACHOCTHA

Mepen Hayanom paboTbl C COKOBBIKMMANKOW CrnefyeT NMpaBUIbHO 3aKpenutb Kpbiwky (C)
(Punc. 2) n cooTBeTCTBYIOWMM 06pa3om 3adprKcMpoBaTh 3axKuMbl (Puc. 4).

Mo okoHYaHUM paboTbl, NpeXxae Yem OTKPbIBaTb KPbiLuKy (C), ycTaHOBUTE KHOMKY ynpasieHns
B nonoeHue «0» 1 JOXANTECH NOSHOM OCTaHOBKYM cuTa (D).

MNMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

PekomeHpayeTca NpombiTb cbemHble aetanu (A, B, C, D, E, G) nepen nepBbiM ncnonb3oBaHnem
(cm. paspen «Huctka u yxopy).

PacnakyiiTe npubop 1 pasmecTute ero Ha MPOYHON W YCTOWYMBOWN MOBEPXHOCTW, CHUMMUTE
KpbILwKy (C) 1 BblHbTE 3aWUTHbIA BKNaabIw 13 cuta (D).

MCNOJZIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

YcTaHOBUTE eMKOCTb 1A MAKOTU B NpaBuibHOe nonoxeHue (cm. Puc. 1). @
YctaHoBuTe cokonpuemHuk (E) Ha Kopryc ycTpoiicTsa (cm. Puc. 2).

YcTtaHoBuTe cuto (D) Ha cokonpuemHuk (E). YoeauTtech, 4To CUTO Haf€XKHO 3aKpenieHo Ha
sany asuratens (K) (cm. Puc. 2).

YctaHoBuTe KpbiwKy (C) Ha YCTPOWCTBO, UTOGbI BbIHOC ANA c6opa MAKOTU Obin c3aam
(cm. Puc. 3).

3adukcnpyiite aBe pyuku (H) Ha Kpbiwke (C). Paspactca wenyok (cm. Puc. 4).

BctaBbTe Tonkatens (A) B Tpy6Ky nopaun (B), COBMeCTVB Na3 Ha TosikaTenie ¢ HeGonbLUVM
pebpom Ha TpybKe nopauu.

YcTaHoBUTE CTakaH noj ciuBHOW Hocuk (F) B nepepHel 4acTu  yCTPOWCTBa
(cm. Puc. 5).

Y6eauTech, YUTO HOCKK OTKPbIT, YTOObI COK MOT BbITEKATb.

MopknounTe yCTPOWCTBO K INeKTpoceTy.

[InA 3anycka ycTpoNCTBa NCMonb3yiiTe KHOMKY ynpaeneHua (1).

Mpy HeOBXOAVMMOCTU HapeXKbTe GPYKTbI UM OBOLLY U YAANNTE KOCTOUKM.

MomecTuTe GpyKTbI M OBOLLM B TPYOKY nogaun (B).

DpyKTbl 1 0BOLYM AOKHBI NOAABATLCA TONBKO NpU paboTatoLlem puraTene.

He paBwuTe Ha Tonkatenb (A) cnUWKOM CubHO. He ncnonb3yiite Apyrvie npeAamMmeTbl BMECTO
Tonkatens. HE MbITAVTECh npoTonkHyTb NpogyKTbl nanbLamm.

Mocne 3aBeplieHns PaboTbl BbIKOUUTE YCTPONCTBO, MOBEPHYB KHOMKY ynpasneHus (1) B
nonoxeHue «0»,  JOXAUTECh MOSTHON OCTaHOBKM cuTa (D).

G



« [inA Toro, utobbl OCTAaTKN COKa He CTeKanu Ha CTOJI, MOXHO MOBEPHYTb HOCUK BBEPX (CM.
Puc. 6).

« Korpa emkocTb ana makotn (G) 3amofiHUTCA WAKM COK HAauyHET BbiTeKaTb MefJieHHee,
onopoXKHUTe eMKocTb (G) n npounctute cnto (D) 1 Kpbiwky (C).

WHrpepuneHT Mpn6n. macca (K 06bem coka (mn)

Abnoku 1 600
lpywn 1 600
MopkoBb 1 550
Orypubl 1 (okono 2 orypuos) 650
AHaHac 1 550
Tomarbl 1 600
Cenbpepei 1 700

He nonb3yiitecb ycTpONCTBOM HenpepbiBHO 6onee 1 MUHYTbI.
(*) KauecTBO 1 06bEM COKa 3aBMCUT OT CBEXECTV GPYKTOB UM OBOLYEN, @ TaKXKe BIUAA CaMUX
N10A0B. [103TOMY KONMYECTBO COKa, yKa3aHHOE BbILLE, ABNAETCA MPUGIU3NTENbHDIM.

MPAKTUYECKUE COBETbI

TiatenbHo MoviTe GppyKTbl Nepes 06paboTKoiA.

Ypansatb Koxypy He TpeGyetcs. CriefyeT nviub YAANATh C NI0[0B TONCTYIO (UM FOPbKYI0) KOXKYPY
V151 LTPYCOBbIX 1 aHAHACOB (B MOCIEAHEM Cllyyae CliefyeT TakKe YAANNTb CEPALIEBUHY).
CIIOKHO MOSTYUMTb COK M3 fibIHI1, GaHAHOB, aBBOKAAO, , VIHX1Pa, 6 HOB, 3eMIIHVKN N T. [,
COKOBbIK/MAsKY He CriefyeT MCrosb3oBaTth A 06paboTKM CaxapHOTO TPOCTHYKA, KyBMKOB
JIb[}a, @ TaKKe YPE3MEPHO TBEPABIX I BONIOKHUCTbIX GPYKTOB.

BbiGupaiite cBexuie 1 criesnible pPyKTbl 1 OBOLYM — U3 HIX NONYYNTCA 6OblLe COKa. YCTPOCTBO
NOAXOANT ANA TaknX GPYKTOB, Kak AGIOKM, rPpyLuy, anenbCuHbl, rpaHaThl, aHaHaCbl, 1 TaKux
0BOLLeN, Kak MOPKOBb, OTYpLibl, TOMWAOPbI, CBEKNA, CENbAEPen 1 T. 4.

IMpu ncnonb3oBaHUM Nepecrenbix MIo[oB Hocuk (D) GyAeT 3acopATbes GbicTpee.

BAXHO!

Bce coku HEoGXOAMMO ynoTpebnaTb cpasy. [pn KOHTaKTe C BO3AYXOM OHU OuYeHb 6bICTPO
OKUCTIAIOTCA, YTO MOXET U3MEHUTb UX BKYC, LBET U MPeXAe BCero MuUTatesibHylo LeHHOCTb.
AGNOYHBIN 1 TPYLUEBbIN COKM BbICTPO TemHeloT. [lo6aBbTe HECKOMBKO Karesib JIMMOHHOTO COKa,
4TOGbI 3aMEeITL NMPOLIECC M3MEHEHNA LiBETa.

YUCTKA N yxoa

- Bce cbemHble geTanu MOXHO MbITb B nocyaomoeyHom mawmHe (A, B, C, D, F, G). Takxke 3tn petann
MO>HO BbIMbITb TEMN/I0 BOLOW C JO6ABEHNEM MOIOLLEV XMUAKOCTA. [InA 3TVX Lenen He cnegyeT
nonb3oBaTbcs abpasvBHON rybKkoil. YcTpoicTBo GyAeT npoLue o4ncTUTb, €I CMONOCHYTb
ero Bofioi cpasy nocse NCnosib3oBaHNA N O4NCTUTb No3AHee. He ncnonb3yinTte Ana ouncTku

@ YCTPOWCTBa MeTajnyeckme rybku, aLeToH, CvpT U T. 4.

.
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« O6patyaiitecb ¢ cutom (D) ocTOpOXKHO. M36erariTe Ntobbix AENCTBUI, KOTOPbIE MOTYT NOBPEANTD
ero. [Mpy NoABNeHNM NepBbIX NPY3HAKOB M3HOCa UV MOBPEXAEHNI 3aMeHUTE CUTO.
« OunLaiiTe MOTOPHbIN 610K BIaXKHOW TKaHbIO.

YTO AENATb, EC/IU YCTPOUCTBO HE PABOTAET

T

YCTPOWCTBO He paboTaer.

Bunka He nofknoyeHa K
po3eTke, nepeksioyatenb
He HaXOAWTCA B MONOXEeHUN
«1» unn «2».

elweHns

MopkntounTe yCTPONCTBO
K pO3eTKe 3N1eKTpoceTn
C NMOAXOAALLMM
HanpsaxeHnem. HauHnte
paboTaTb C yCTPONCTBOM.

Kpbiwka (C) He 3akpenneHa
DOJIKHBIM 06pa3oM.

Y6epunTtecs, uto Kpbiwwka (C)
NPaBuIbHO YCTaHOBIEHA 1
3aKpenneHa.

YCTPOICTBO Neperpenock, 1
cpabotana 3awmra

MepeseanTe KHOMKY
ynpasnenus () B
nonoxeHve «0», fOXANTECD,
KOrfia yCTPOWCTBO OCTbIHET,
1 NPOAOIIKNTE paboTy.

YCTpOMNCTBO O4eHb ropayee
Ha OLLynb, BbleNAeT 3anax,
ZbIM WU HEXapaKTEePHbIi
LyM.

Cuto (D) He ycTaHOBNEHO
Haanexalumm obpasom.

Y6eautecn, uto cuto (D)
3aKpeneHo NpasmsbHO.

MpopyKTbl NnopatoTca
CAMLWKOM 60nbwnMm
nopuusamm.

[laviTe yCTPONCTBY OCTbITH
1 yMeHbLUKTE 06beM
0bpabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB.

COK He BbITEKAeT AOJIKHbIM
ob6pazom.

CokonpuemHuk (E)
YCTaHOBMNEH HenpaBwbHO.

Y6egutech, uto
cokonpremMHuiK (E)
YCTaHOBJIEH MPABUIIBHO.

Curto (D) 3a6unocs.

MpouncTute Hocuk (D) n
Kpbiwky (C). OnopoxHuTe
emMKoCTb ansa msakotu (G)

Ecnm BbI CTOJIKHYINCDb C KaKoi-nn6o nHomn I1p06l'leMOl7l WIn XoTuTe 3aaatb BONpoc,
o6pa'rvrre1:b Ha ropAYyio JIMHWIO NO YKa3aHHbIM B KOHLIe OKYMEeHTa KOHTaKTaMm.

OTPABOTABLUME SNIEKTPUYECKUE U

DJIEKTPOHHbIE U3AENNA

MomHuTe 06 OKpy»KatoLen cpege!
® YcTpONCTBO COREPXUT LeHHble MaTepuanbl, NPUrogHbIe AN NepepaboTk 1
BTOPUYHOrO UCMOSIb30BAHUA.

< CpaiiTe yCTPOMCTBO B GIMXKAIALLNIA NYHKT c6Opa OTXOAO0B.




CUNMATTAMACHDI

A WUrtepriw G Bangblp KOHTENHePI

B Bepy TyrTiri H Kynbintay TyTkanapsl

C XabblH | Backapy Ty/meci

D Enek J Kosrantkpiw 6norbl

E LWbIpbIH X1UHaFbIW K Xertek Giniri

F TamwblgaH Kopray yieci 6ap Kyto Lymeri L CeblpraHamanTbIH askTap
KAYIMNCI3AIK XXYUECI

LLbIpbIHCBIKKBILLTBI KOCY YLWiH xabbiH (C) aypbic xabbinbin (2-cyp.), KbiCKbILLTap AypbiC
KynbInTanybl kepek (4-cyp.).

BargapnamaHbiH, coHpiHaa 6ackapy TynmeciH (1) 0 MaHiHe BypaHpI3 xaHe xabbiHabl (C)
anman Typbin, enek (D) TonbiFbIMEH TOKTaFaHLLa KyTiHi3.

BIPIHLWWI PET NAUAOANAHY ANAbIHOA

BipiHWi peT nanganady anasiHaa anbiHaTbiH Geniktepai (A, B, C, D, E, G) xyyra keHec
Gepewmis («Tasanay »xeHe KyTiM kepceTy» 6enimiH kapaHbI3).

KypbInfbiHbl OpaybILWTaH LWblFapbin, KaTTbl 8pi TypakTbl YCTENre KoWbliHpI3, COAaH KemniH
*abblHAbI (C) anbiHbI3 xaHe enekTiH (D) KopFaHbIC XKancbipMachiH anbin KOMbIHbI3.

K¥PbINFbIHbI MAUOANAHY

* Banabip KOHTENHEPIH AYPbIC Kyire KOMbIHbI3 (1-Cyp. KapaHbi3).

LbIpbIH XWHaFbIWTbI (E) KypbinfFbl KOPMyCbiHA KOMbIHbI3 (2-Cyp. KapaHbI3).

Enexti (D) weipblH xuHarbiwka (E) korbiHpI3. Enek xetek Ginirinae (K) tuicti Typoe
BekiTinreHiHe ke3 XeTkKi3iHi3 (2-Ccyp. kapaHbI3).

Banabip WhbiFbICbIH apTka kapaTtbin, xabbiHabl (C) KypbinfbiFra OpHaTbIHbI3 (3-Cyp. KapaHbI3).
Eki TyTkaHbl (H) xabbiHra (C) KynbinTaHbl3. Ci3 «lbIpT» eTkeH AblObICTbl ecTuCi3 (4-
Cyp. KapaHbI3).

WTepriwTeri onbiKTbl 6epy TyTiriHAEr WaFblH KeTepiHKi epre Typanan, utepriwTi (A)
Gepy TyTiriHe (B) CbIPFbITbIHbI3.

LWbIHbIHBI  KypbINFbl  angblHaaFbl  Kyto  wymeriHii, - (F)  acTbiHa  KOWbIHbI3
(5-cyp. kapaHbI3).

LbIpbIH afaTbiHAa LWyMEK aLlblk EKEHIHE KO3 XETKI3iHi3.

KypbInfblHbl po3eTkara KOCbIHbI3.

KypbInfFbiHbI icke KOCy yLiH 6ackapy TynmMeciH (1) nanganaHbiHbI3.

YKemic neH kekeHicTepai kaxeT 6onca, CyneKkTepiH anbin TactaraHHaH KewiH TypaHbI3.
Bepy TyTiri (B) apkbinbl xxemicTepai Hemece KekeHicTepai canbiHbI3.

YKemicTtep MeH kekeHiCTepi TEK KO3FanTKbILL iCKe KOCbINbIN TypFaHaa cany Kepek.
WtepriwTti (A) Tbim kaTTbl GacnaHpbid. Ew6ip Gacka kypangbl nanganaHbaHbi3.
ELWKALLUAH a3blk-TynikTi caycakTapMeH UTEPMEH;3.

AsiktaraHga 6ackapy TynmeciH (1) O MaHiHe Bypay apKbinbl KypbifFbiHbl TOKTaTbIHbI3
XaHe enek (D) TonbiFbIMEH TOKTaraHLLIa KyTiHi3.



* YcTenre WbIpblH TOrinin kKanmaybl YWiH wWymekTi Gypay apkbinbl afyblH TOKTaTyFa
6onagpl (6-cyp. kKapaHbl3)

* bangbip koHTenHepi (G) TonFaHga Hemece LWbIPbIH afFbiHbl BasiynaraHga, 6angbip
KOHTenHepiH (G) 6ocaTbiHpI3 xaHe enek (D) neH xabbiHabl (C) TazanaHbI3.

LLlamameH anbiHFaH .
WHrpeaveHTtTep canmarb! (kr) LWbIpbIH kenemi (M)

Anwma 1 600
AnmypTt 1 600
Cabi3 1 550
Kusp 1 (wamameH 2 kusp) 650
AHaHac 1 550
Kbi3aHak 1 600
Bangpipkek 1 700

KypbinfbiHbl y3A4iKci3 1 MUHYTTaH apTbiK nanganaH6aHbi3.

(*) WbIpbIHHBIK canackl MEH MernLepi )XeMic Hemece KeKkeHiCTiH 6anfbiHabIFbl MeH apbip
XKeMiC Hemece KeKeHiCTiH apTypni 6onaTbiHbiHa GarnaHbicTel 6onagbl. CoHAbIKTaH
KOFapblAa KepCeTinreH LbIpblH Menwepnepi WwamanaxfaHd 6onbin Tabbinagbl.

TOXIPUBENIK KEHECTEP

+ CyWeriH anmai TypbIn XeMiCTi MyKUSIT XyblHbI3.

» KabbIKTbl apluy kaxeT emec. Tek kabbifbl kKanblH, ()KoHe allbl) XeMmic: LMTPYC XeMici,
aHaHacTbl (OpTacbliHAarbl ©3€eriH anbin TaCTaHbI3) apLUbIHbI3.

» KaybiHoapaaH, 6GaHaHgapaaH, aBokafjonapiaH, kapaxuaekTepaeH, iHxipnepaed,
6asnaplnapAaH xoHe KynnblHannapAaH, T.6. WIPbIH CbiFy KWbIH.

* LUbIPBIHCBIKKBILL KAHT Kyparbl, My3 TEKLIENepi MEH 6Te KaTTbl HEMEeCe TanLbIKTbl XXeMiC
YLWiH nanganaHbaybl Kepek.

+ banfbiH, NiCcKeH >xeMicTep MeH KekeHicTepai TaHAaHbI3, onap kebipek LWbipblH 6epeai.
Byn Kypbinfbl anma, anvypT, anenbCuH, aHap, aHaHac CUSAKTbI XeMicTepre xaHe cabi3,
KVSIp, Kbl3aHaK, Kbl3biniua xaHe 6angblipkek, T.0. CUAKTbI KeKeHicTepre xxapamabl.

+ Tbim nicin keTKeH >xeMicTi nanaanaHcaHbi3, enek (D) Tesipek GiTenin kanybl MyMKiH.

MAHbI3bI:

Bykin weipbiHAbI GipaeH iwy kepek. Aya TureHge on eTe Te3 TOTblKTaHadbl, Oy OHbIH

OOMiH, TYCiH XoHe 6acTbiCbl KOPEKTINiK KyHAbINbIFbIH ©3repTyi MYMKiH. Anma >xoHe

anvypT WbIpbiHAAPEl TE3 KOHbIP Tycke amnHanagbl. byn TyccisgeHyai 6asynaty yuwiH

6ipHeLLe TaMLLbl NIMMOH LUbIPbIHBIH KOCbIHBI3.

TA3AJIAY XOHE KYTIM KOPCETY

» bapnblk anbiHaTbiH 6eniktepai (A, B, C, D, F, G) bigbic-asik XyaTblH MaluMHaAa Xyyra
6onaapl. Hemece GenikTepai xbinbl cyaa XeHe Xyy CYMbIKTbIFbIH NakganaHbIn XybIHbI3.
Kyy yLwiH abpasuBTi bickbILThI NaiaanaHbaHe!3. Erep KypbinfFbiHbI NakaanaHFaHHaH
KeWiH GipAeH cymeH lwaica, KeWiH TonbIK XyyFa oHawW Gonaabl. KypbmFblel@



Tasanay YLUiH MeTann biCKbIUTapAbl, aUeToHAbl, CNUpTTi, T.6. nanganaH6aHbI3.

» EnexTi (D) abavinan nanganany kepek. OfaH 3akblM KeNMenTiHaAen nanganaHy Kepek.
TosyablH Hemece 3akbiMaanyapblH, GipiHwi 6enriciH kepreHae enekTi aybICTbIPbIHbI3.

» KosranTkpll GMorbiH AbIMKbIN LWyGepekneH TasanaHbi3.

K¥PbIIFbl X¥MVbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK

Kypbinfbl KyMbIC
ictemengi.

Awa xanfaHbaraH,
aybICTbIPbIN-KOCKbILW «1»
Hemece «2» KyniHae
TYPFaH oK.

KypbInfbiHbl AypbIC
kepHeyi 6ap poseTkara
KOCbIHbI3. KypbInfblHbI

nanganaHbiHbI3.

XabbiH (C) TvicTi Typae
KynbinTanmvaraH.

KabbIH (C) TvicTi Typoe
XabbInbin, KyMnbinTanfaHbIH
TeKcepiHis.

KypbInfbl TbIM Kbi3bIn KETTi
XoHe KoprarnFfaH

Backapy TyimeciH (1) 0
KyWiHe Gypan, KypblFbiHbI
XenifeH axblpaTbiHbI3 A3,
CyblfaHHaH KeWiH kavTagaH

icKe KOCbIHpI3.

KypbInfblaaH uvic LWbiFaabl
Hemece ycTafaHda eTe
bICTbIK, 9AETTEeH ThIC TYTiH
Hemece LUy LublFapaabl.

Enek (D) TuicTi Typoe
OpHaTbINMaraH.

Enek (D) TuicTi Typaoe
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

©Haenin )aTkaH asblk-
TYNIKTIH MenLepi TbiM
YIKEH.

KypbInfbiHbI CybiFaHLLIa
naviganaHbaHbI3 xxeHe
eHaenin >KaTkaH asbIK-TyniKTiH,
MerLEPH a3anTbIHbI3.

LUbipbIH AypbIC aknanabl.

LWbipbIH xuHaFbIW (E)
TWICTi Typae opHaTbinFaH
XKOK.

LUbIpbIH XWUHaFbILW
(E) TvicTi Typoe
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

Enex (D) GitenreH.

Enex (D) neH xabbiHapl (C)
XKybIHbI3. CocbiH Ganapip
KOHTeNHepiH (G) 6ocaTtbiHpbI3

Backa macene Hemece cypak nanaa 6onca, ocbl 6yKTemMeHiH COHbIHAa GepinreH
KeHec 6epy xeniciHe xabapnacbIHbI3.

ANEKTP XOHE 3NEKTPOHALI ©HIMAEPAOIH

KOJNAAHBLIC MEP3IMIHIH AAKTANYbI

hid

@

KopLuaraH opTa Typanb! ornaHbia!
® KypbinfbiHpI3 KanmbiHa KenTipyre Hemece KaiTa enaeyre GonatbiH KyHAb!
maTepuangapabl kamMTuabl.

B D OHbl XeprinikTi TYPMBICTbIK KOKbICTbI XWHaY OPHbIHAA KanablpbIHbI3.
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