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SAFETY INSTRUCTIONS

* During cooking, moisture may condense inside
the oven cavity or on the glass of the door. This is
a normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before
putting food inside the oven. In any case, the
condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

» Cook the vegetables in a container with a lid
instead of an opentray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking
for more than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts
become hot during use. Be careful not to touch
any hot parts.

*« WARNING: the accessible parts can become
hot when the grill is in use. Children should be
kept at a safe distance.

« WARNING: ensure that the appliance is
switched off before replacing the bulb, to avoid
the possibility of electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused
by the accidental resetting of the thermal
interruption device, the appliance should not be
powered by an external switching device, such as
a timer, or be connected to a circuit that is
regularly switched on and off.

* Children under 8 should be kept at a safe
distance from the appliance if not continuously
supervised.

* Children should not play with the appliance.

* The appliance can be used by those aged 8 or
over and by those with limited physical, sensorial
or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the
possible risks.

* Cleaning and maintenance should not be
carried out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp
metal scrapers to clean the oven door glasses, as
they can scratch the surface and cause the glass
to shatter.

* The oven must be switched off before removing
the removable parts. After cleaning, reassemble
them according the instructions.

* Only use the meat probe recommended for this
oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning
operations.

» Connect a plug to the supply cable that is able to
bear the voltage, current and load indicated on
the tag and having the earth contact. The socket
must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in
operation. The earth conductor is yellow-green in
colour. This operation should be carried out by a

suitably qualified professional. In case of
incompatibility between the socket and the
appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type.
The plug and the socket must be conformed to the
current norms of the installation country.
Connection to the power source can also be
made by placing an omnipolar breaker between
the appliance and the power source that can bear
the maximum connected load and that is in line
with current legislation. The yellow-green earth
cable should not be interrupted by the breaker.
The socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the
applianceisinstalled.

* The disconnection may be achieved by having
the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* If the power cable is damaged, it should be
substituted with a cable or special bundle
available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of
power cable must be HO5V2V2-F. This operation
should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green)
must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to the
Customer Care Department and request the use
of original spare parts.

* Failure to comply with the above can
compromise the safety of the appliance and
invalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be
removed before cleaning.

* A long power supply failure during an occurring
cooking phase may cause a malfunction of the
monitor. In this case contact customer service.

* The appliance must not be installed behind a
decorative doorin order to avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that
the stop is directed upwards and in the back of the
cavity. The shelf must be inserted completely into
the cavity.

« WARNING: Do not line the oven walls with
aluminium foil or single-use protection available
from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel,
risk melting and deteriorating the enamel of the
insides.

* WARNING: Neverremove the oven door seal.

* CAUTION: Do not refill the cavity bottom with
water during cooking or when the oven s hot.

* No additional operation/setting is required in
order to operate the appliance at the rated
frequencies.
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This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). WEEE
contains both polluting substances (which can cause negative consequences for the environment) and basic components (which can be re-
used). Itis important to have WEEE subjected to specific treatments, in order to remove and dispose properly all pollutants, and recover and
recycle all materials. Individuals can play an important role in ensuring that WEEE does not become an environmental issue; it is essential to
EE fo|low some basicrules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
» WEEE shall be handed over to the relevant collection points managed by the municipality or by registered companies. In many countries, for large
WEEE, home collection could be present.
» When you buy a new appliance, the old one may be returned to the retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as long as the
equipment is of equivalent type and has the same functions as the supplied equipment.
ENERGY SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT
Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time itis opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process
to start at the reduced tariff time slot.
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1. GENERAL WARNINGS

Thank you for choosing one of our products. To get the most out of your oven we recommend that you:
» Read the notes in this manual carefully: they contain importantinstructions on how to install, use and service this oven safely.

» Keep this bookletin a safe place for easy, future reference.

All accessible parts are hot when the appliance is in operation, take care to not touch these elements.
When the oven is first switched on it may give out acrid smelling fumes. This is because the bonding agent for insulating panels around the oven has

been heated up for the first time.

This is a completely normal, if it does occur you merely have to wait for the fumes to clear before putting the food into the oven.
An oven by its very nature becomes very hot. Especially the glass of the oven door.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

1.5 IMPORTANT

* By placing the C€ mark on the appliance, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.
When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not use it:
contact a professionally qualified person. Keep packing materials
such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children
because they are dangerous for children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was designed:
it must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as a form of
heating, is an improper use of the oven and is therefore dangerous.
*The manufacturers cannot be held responsible for any damage caused
by improper, incorrect or unreasonable use. When using any
electrical appliance you must follow a few basic rules.

—Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.
—Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

—Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

— Itis not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs and cable extensions.

— If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and do not touchiit.

«Ifthe cable is at all damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions. Remove the power
cable and replace it with one of the HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F
type. The cable must be able to bear the electrical current required by
the oven. Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians. The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer
than the power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use
protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

1.3 INSTALLATION

Installation is the customer’s responsibility. The manufacturers have no
obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is
required to rectify faults arising from incorrect installation, this
assistance is not covered by the guarantee.

The installation instructions for professionally qualified personal must
be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to people,
animals or belongings. The manufacturer cannot be held responsible
for such harm orinjury.

1.4 FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted
underneath a work top or into an upright cupboard. Fix the oven in
position by screwing into place, using the four fixing holes in the frame.
(Fig.onlast page).

To locate the fixing holes, open the oven door and look inside.To allow
adequate ventilation, the measurements and distances indicated in the
diagram on last page must be adhered to when fixing the oven.

Note: For ovens that are combined with a hob unit the instructions
contained in the manual for the hob unit must be followed.

Ifthe oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The
panels of the kitchen unit that are next to the oven must be made of a
heat resistant material. Ensure that the glues of units made of veneered
wood can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues
that cannot withstand such temperatures will melt and deform the unit.
Once the oven has been lodged inside the unit, the electrical parts must
be completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards
must be firmly fixed into place so that it is impossible to remove them
without using special tools.

Remove the back of the kitchen unit to ensure an adequate current
of air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of
atleast45 mm.

1.6 CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must comply
with current legal requirements. The yellow-green earthing cable must
not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the ON/OFF
switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Plug into the power supply. Ensure first that there is a third contact that
acts as earthing for the oven. The oven must be properly earthed.

If the model of oven is not fitted with a plug, fit a standard plug to the
power cable. It must be able to bear the power supply indicated on the
specifications plate. The earthing cable is yellowgreen. The plug must
be fitted by a properly qualified person. If the socket and the plug are
incompatible the socket must be changed by a properly qualified
person.A properly qualified person must also ensure that the power
cables can carry the current required to operate the oven.

An ON/OFF switch may also be connected to the power supply. The
connections must take account of the current supplied and must comply
with current legal requirements. The yellow-green earthing cable must
not be governed by the ON/OFF switch. The socket or the ON/OFF
switch used for connecting to the power supply must be easily
accessible when the oven has been installed.

Important: During installation, position the power cable in such a way
that it will not be subjected to temperatures of above 50°C at any point.
The oven complies with safety standards set by the regulatory bodies.
The oven is safe to use only if it has been adequately earthed in
compliance with current legal requirements on wiring safety. You must
ensure that the oven has been adequately earthed.

The manufacturers cannot be held responsible for any harm or
injury to persons, animals or belongings caused by failure to
properly earth the oven.

WARNING: the voltage and the supply frequency are showed on
the rating plate (fig. on last page).

The cabling and wiring system must be able to bear the maximum
electric power required by the oven. This is indicated on the
specifications plate. If you are in any doubt at all, use the services of a
professionally qualified person.
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1.7 OVEN EQUIPMENT (according to the model)

It is necessary to do an initial cleaning of the equipment before the
first use of each of them.Wash them with a sponge. Rinse and dry
off.

The simple shelf can take moulds and

dishes.
The tray holder shelf is especially @
good for grilling things. Use it with the ,

drip tray.

The special profile of the shelves
means they stay horizontal even when
pulled right out. There is no risk of a dish
sliding or spilling.

The drip tray catches the juices from i
grilled foods. It is only used with the Grill, @
Rotisserie, or Fan Assisted Grill ; remove \/

it from the oven for other cooking
methods.

Never use the drip tray as a roasting tray as this creates smoke and fat
will spatter your oven making it dirty.

The pizza set is designed for pizza cooking.
In order to obtain the best results the set
must be used together with Pizza function.

The tray holder
The tray holder shelf is ideal for grilling. Use it
in conjunction with the drip tray. Ahandle
is included to assist in moving the both
accessories safely. Do no leave the
handle inside the oven.

Lateral wire grids ; % f
It located at both sides of the |

oven cavity. It holds metal grills
and drip pans. £

Removing and cleaning wire racks

1. Remove the wire racks by pulling them in the direction of the
arrows (see below)

2. To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use
a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

-/@
2. USEFUL TIPS

2.1 SHELF SAFETY SYSTEM

The oven features a new shelf safety
system.

This allows you to pull out the oven
shelves when inspecting the food
without danger of food spillages or
shelves falling accidentally out of the
oven.

Toremove the shelves pull out and lift.

—
/
N

2.2 GRILLING

Grilling makes it possible to give food a rich brown colour quickly.
For browning we recommend that you insert the grill onto the
fourth level, depending on the proportions of the food (see fig.
page7).

Almost all food can be cooked under the grill except for very lean
game and meatrolls.

Meat and fish that are going to be grilled should first be lightly
doused with oil.

2.3The U-COOK MODELS

U-COOK Ovens have an electronic control of the fan speed, called
and patented VARIOFAN. During the cooking, this system changes
automatically the speed of the fan (in multifunction mode) in order to
optimize the air flow and the internal temperature in the cavity of the
oven.

All U-COOK ovensfeature the 2558 function.

283 | This allows a management of the distribution of moisture
and temperature. It reduces the loss of humidity of the 50
%, which guarantees the food remains tender and tastes
better. This a delicate cooking is recommended for the
baking of the bread and pastry.

It reduces the time of preheating of ovens: only 8 minutes
toreach 200 degrees Celsius.

It gives the possibility of setting level and intensity of
Sepetz | grilling, up to 50 % more power in comparison with a
traditional multifunction oven.

Some ovens are equipped with the new doorj [' WIDE DOOR "| which
has a bigger window area, this allows better maintenance and a
improved thermal insulation.

2.4 CLEANING AND MAINTENANCE

Never use abrasive cleaners, wire wool or sharp objects to clean the
glass oven door.

Clean the stainless steel and enamelled surfaces with warm, soapy
water or with suitable brand products. On no account use abrasive
powders that may damage surfaces and ruin the oven’s appearance. It
is very important to clean the oven each time that it is used. Melted fat is
deposited on the sides of the oven during cooking. The next time the
oven is used this fat could cause unpleasant odours and might even
jeopardise the success of the cooking. Use hot water and detergent to
clean; rinse out thoroughly.

To make this chore unnecessary all models can be lined with catalytic
self-cleaning panels: these are supplied as an optional extra (see the
section SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC LINING).

Use detergents and abrasive metal pads like «brillo pads» for the
stainless steel grills.

The glass surfaces as the top, oven door and warming compartment
door must be cleaned when they are cold. Damage that occurs to them
because this rule was not adhered to are not covered by the guarantee.
Toreplace the interior light:

« switch off the mains power supply and unscrew bulb. Replace with an
identical bulb that can withstand very high temperatures

2.5 SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre

Ifthe oven is not working, we recommend that:

you check thatthe oven is properly plugged into the power supply.
Ifthe cause of the fault cannot be detected:

disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call the
after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the specifications plate (see fig. On last page).
The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre
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3. TIMER

3.2 USING THE END OF COOKING TIMER

3.1 USING THE MINUTE TIMER @ This control enables to set the desired
® cooking time (max. 120 min.) the oven will
@ To set the cooking time, turn dial one ®/ /’T'\'\\_zo automatically switch off at the end of the set
55, : 5 complete revolution and then position the / \.30 | time.The timer will count down from the set
s0. / 0 \\. 0 index to the required time. When the time 120-{ .40 time retL_Jrn to the O position and switch off
has lapsed, the signal will ring for a few mo- Jeso lz;utomatlcally. .
45+ | |8 seconds. 0" / or_r_10rma| use of oven set the timer to the
\ / %0 position
a0 % 9% go 70 To set the oven ensure the timer is not on the
o, O position.
3B o
4. OPERATING INSTRUCTIONS
Temperature
. pre-set and
Function setting. Thermostat .
dial (Model with dial Function
electronic
programmer)
(Type A)
N Turns on the oven light
O This will automatically activate the cooling fan (on fan cooled models only)
Defrosting
When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the,
% ;0/0 frozen food so that it defrosts in a few minutes without the protein content of the food being
changed or altered.
—_ Natural convection
R 290 50 = MAX Bottom and top oven elements are used. This is the traditional form of baking and roasting. It
i is ideal for roasting joints of meat and game, baking biscuits and apples and making the food
* nice and crunchy.
Fan cooking
A Both top and bottom heating elements are used with the fan circulating the air inside the oven.
6:2 We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates
N—t 210 50 = MAX into the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook
different foods at the same time with or without the same preparation in one or more positions.
This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed. Allow about
@ ten minutes extra when cooking foods at the same time.
% 210 50 = MAX Fa_n plus _Iow_er_element _ _ _
2, ’ This function is ideal for delicate dishes (pies-souffle).
GRILL: use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
hadad 230 50 = MAX preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs
° . and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the grill; the cooking time is
longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf with the
drip tray underneath.
Function Pizza
220 50 - MAX This function with hot air circulated in the oven ensure perfect result for
dishes such as pizza or focaccia.
The "COOK LIGHT" function allows you to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or
oil required. Thanks to the use of the grill and fan combined with a pulsating cycle of air, it will
cO0K retain the moisture content of the food, grilling the surface and using a shorter cooking time,
without compromising on taste.
190 50 + MAX Itis particularly suitable for cooking meat, roasted vegetables and omelettes. The cycle of pulsed
air keeps the humidity inside the oven and the moisture content of the food, preserving the
* nutritional values and ensuring a rapid uniform cooking process.
Try all your recipes and reduce the amount of dressing you usually use and experience the
lightness of this new function!
(a) on some models : function with “Vario Fan” is the exclusive system developed by Candy to optimize the cooking results, temperature
management and damp management. The Vario Fan system is a self-activating system that changes automatically fan speed when a fan function
is chosen: the fan functions are the one inside the outlined area on control panel.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* Durante la cottura, l'umidita pud condensarsi
all'interno del vano cottura o sul vetro della porta.
Questa € una condizione normale. Per ridurre
questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo
I'accensione prima di mettere gli alimenti all'interno
del forno. In ogni caso, la condensa scompare
quando il forno raggiunge la temperatura di cottura.
Cuocere le verdure in un contenitore con
coperchio invece che in un vassoio aperto.

« Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del forno
dopo la cottura per piu di 15/20 minuti.

* AVWWERTENZA: l'elettrodomestico e le sue parti
accessibili diventano calde durante l'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con
componenti surriscaldati.

AVVERTENZA: le parti accessibili possono
diventare calde quando si utilizza il grill. | bambini
devono rimanere a distanza di sicurezza.

* AVWWERTENZA: assicurarsi che l'elettrodomestico
sia spento prima di sostituire la lampadina per
evitare ogni possibilita di folgorazione.

* AWERTENZA: per evitare rischi causati da un
involontario ripristino dell'interruttore automatico,
I'elettrodomestico non deve essere alimentato da
un dispositivo di commutazione esterno, quale ad
esempio un

contaminuti, oppure essere collegato ad un circuito
che viene regolarmente acceso e spento.

* Mantenere lontano dall'elettrodomestico i bambini
di eta inferiore agli 8 anni, a meno che non siano
continuamente supervisionati.

* | bambini non devono giocare con
I'elettrodomestico. L'elettrodomestico pud essere
utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, oppure prive di esperienza e conoscenza,
che siano state supervisionate o istruite riguardo
alluso dell’elettrodomestico in sicurezza,
comprendendo i rischi che derivano dall'uso dello
stesso.

* Le operazioni di pulizia e manutenzione non
devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

 Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti
metallici affilati per pulire le porte in vetro del forno,
dato che possono graffiare la superficie e causare
la frantumazione del vetro.

* Il forno deve essere spento prima di rimuovere le
parti rimovibili.

* Dopo la pulizia, rimontarle secondo le istruzioni.
 Utilizzare solo la sonda carne consigliata per
questo forno.

* Non utilizzare un getto di vapore per pulire
l'elettrodomestico.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina
dimensionata per la tensione, la corrente e la
potenza indicate nella targhetta e dotata del
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contatto di terra. La presa deve essere adatta al
carico indicato sulla targhetta e deve avere |l
contatto di terra collegato e in funzione. I
conduttore diterra € di colore giallo-verde.

Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. In caso di
incompatibilita tra presa e spina
dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico
specializzato di sostituire la presa con un'altra di tipo
compatibile. La spina e la presa devono essere
conformi alle normative attuali del paese di
installazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione puo
essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tra l'elettrodomestico e la
rete di alimentazione, in grado di supportare il carico
massimo collegato, in linea con la legislazione
corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o
linterruttore automatico onnipolare utilizzati per il
collegamento devono essere facilmente accessibili
al momento del montaggio dell'elettrodomestico.

» La disconnessione pud essere eseguita con la
spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative
ai cablaggi.

» Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio
di cavi disponibile presso il produttore o contattando
il reparto assistenza al cliente.

* |l cavo di alimentazione deve essere di tipo
HO5V2V2-F

* Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. Il conduttore
di terra (giallo-verde) deve essere circa 10 mm piu
lungo degli altri conduttori. Per qualsiasi tipo di
riparazione, fare riferimento unicamente al Reparto
di Assistenza Cliente e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

* Il mancato rispetto di quanto indicato sopra puo
compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

 Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve
essere tolto prima della pulizia.

L'interruzione prolungata dell'alimentazione
durante una fase di cottura potrebbe causare un
guasto del monitor. In tal caso contattare il servizio
clienti.

L'elettrodomestico non deve essere installato
dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne
il surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale allinterno,
accertarsi che il blocco sia rivolto verso I'alto e nella
parte posteriore della guida. Lo scaffale deve
essere inserito completamente nella guida.



* AVWERTENZA: Non rivestire le pareti del forno con
fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili nei
negozi. | fogli di

alluminio o qualsiasi altra protezione, a diretto
contatto con lo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degli interni.

* AVWERTENZA: Non togliere mai la guarnizione
della porta del forno.

* ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita
con acqua durante la cottura o quando il forno &
caldo.

» Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze
nominali non sono necessarie ulteriori operazioni o
regolazioni.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze inquinanti (che possono provocare conseguenze negative
sullambiente) che componenti di base (che possono essere riutilizzati). E importante che i WEEE siano soggetti a rattamenti
specifici, per rimuovere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare ericiclare tuttii materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole dibase:
I | WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, peri WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
» Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su base
singola, sempre che l'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono
dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della
fine del tempo di cottura pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu
semplice il risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa ridotta.
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1. Avvertenze Generali

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

» Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
» Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno & per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

1.5 IMPORTANTE

* Apponendo il marchioc €su questo prodotto, confermiamo la
conformita a tutti i requisiti di legge europei in materia di sicurezza,
salute e tutela ambientale applicabili per legge a questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioé per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) €& da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

*L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza dialcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare I'apparecchio a piedi nudi

-in generale € sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell'apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendi indicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell’apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pué compromettere la sicurezza
dell’apparecchio.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

L'installazione € a carico dell’acquirente e la Casa Costruttrice &
esonerata da questo servizio; gli eventuali interventi richiesti alla
Casa Costruttrice che dipendono da una errata installazione non sono
compresi nella garanzia.

L'installazione deve essere effettuata secondo le istruzioni da
personale professionalmente qualificato. Una errata installazione pud
causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non puod essere considerato responsabile.

1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.
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Per garantire un buon funzionamento dell’'apparecchio da incasso €
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senza l'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere una luce posteriore dialmeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che siain grado di sopportare il carico indicato in targa. |l
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si puo effettuare anche I'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall’'interruttore. La presa
o linterruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L'apparecchio & conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata
soltanto quando lo stesso & correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo
accurato dell'impianto da parte di personale professionalmente
qualificato).

Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni
responsabilita per eventuali danni a persone o cose, derivanti
dal mancato allacciamento della linea di terra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

1.7 DOTAZIONE DEL FORNO (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta é
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di
utilizzare una spugna. Successivamente risciacquare ed
asciugare gliaccessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi peri
dolci.

La griglia porta-piatto serve in
particolare per le grigliate di carne
poiché sostiene anche la leccarda che
raccoglie i grassi che colano.

Grazie ai loro profili speciali, le griglie
restano sempre in orizzontale, anche
quando vengono estratte verso I'esterno.
Non c'é nessun rischio quindi che i tegami scivolino o si ribaltino.




Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante
la cottura. Deve essere utilizzata solamente

conil grill, il girarrosto o il turbo girarrosto,
secondo il modello. \/
Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la

leccarda deve essere tolta dal forno.

Non usare mai la leccarda per cuocere gli arrosti perché ne
risulterebbe un eccessivo sviluppo di fumo e vapori e il forno si
sporcherebbe inultimente.

Pizza set é I'idéale per la cottura delle pizze. I|
set deve essere utilizzato in abbinamento alla
funzione Pizza.

La griglia piatta da combinare con la
leccarda per tutti i tipi di grigliate. Una
presina € fornita per permettere di
estrarre l'insieme dal forno senza
scottarsi.

Non lasciare maila presina nel forno.

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono
utilizzati.

2- CONSIGLI UTILI

Griglie laterali a rete =
Si trovano su entrambi i lati del D ¢
vano cottura. Contengono griglie [—f ‘
metalliche e vaschette —

raccogligocce. éij Jj:é

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli
alimenti a diretto contatto con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte
forno e/o appositi contenitori.

Rimozione e pulizia delle scaffalature a filo

1- Rimuovere le griglie a rete tirandole in direzione delle frecce (vedi
sotto)

2-Per pulire le griglie arete, metterle in lavastoviglie o utilizzare una
spugna umida, assicurandosi che siano successivamente asciugate.
3-Dopo la pulizia, installarle in ordine inverso.

0
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2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

Il forno € dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie & sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 PACCHETTO DI FUNZIONI DEL SISTEMA
U.-COOK (secondo modello)

Iforni U-COOK sono dotati di controllo elettronico della ventilazione
di cottura, brevettato VarioFan; il sistema cambia automaticamente la
velocita della ventola del multifunzione per ottimizzare le correnti
d'aria e la temperatura interna della cavita mentre il forno sta
cucinando.
Tutti i forni U-COOIK sono dotati di funzione /T
permettendo una gestione della distribuzione di umidita e
temperatura. Riduce la perdita degli alimenti fino al 50%,
donando morbidezza e fragranza alle pietanze. Una
cottura cosi delicata & indicata sopratutto per il pane e la
pasticceria.

Riduce il tempo di preriscaldamento dei forni: sono
sufficienti solo 8 minuti perraggiungere i 200°C.

Offre la possibilita di personalizzare il livello e l'intensita gr

di grigliatura, fino al 50% in piu rispetto ad un forno

multifunzione tradizionale.
La nuova porta |"WIDE DOOR” | ha un'ampia superficie in vetro che

assicura una piu facile pulizia e un miglior isolamento termico.
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2.4 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questaregola elementare non rientrano nei termini di garanzia.

La lampada forno pud essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.5 SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, € consigliabile:

«Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Senon € possibile individuare la causa del guasto:

*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e
rivolgersi all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota
del numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

Il forno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso



3. CONTAMINUTI

3.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

3.1 USO DEL CONTAMINUTI @ Con questo meccanismo € possibile
® programmare la durata espressa in minuti
° @ Per selezionare il tempo prescelto, ruotare @D.//’T\i\zo della cottura e quindi lo spegnimento
w8 la_ manopola di un giro completo, quindi \.30 | automatico del forno al termine del tempo

s0. 4 [ .o ritornare con I'indice nella posizione 120 |.40 | desiderato (max. 120 minuti).
[ \ corrispondente al tempo desiderato. Allo 0+ \ / Allo scadere del tempo prescelto, la
45+ | | *15 | scadere del tempo, entrera in azione la 100: //'50 manopola raggiungera la posizione di
40.\\ //.20 suoneria per alcuni secondi. 96\;{)/'7'; %0 suoneria O in corrispondenza della qua le i |

S forno sispegne automaticamente.
35 3'0 25

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura

4. ISTRUZIONI PER L'USO

ogirandolamanopolain posizione {Y .

Manopola
commutatore

Temperatura
proposta
e regolazione

(Type A)

Manopola
termostato

FUNZIONE

5

Accende la luce interna.

Scongelamento

Questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il
contenuto proteico.

X

*

220

50 + MAX

Convezione naturale

Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.

E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti

210

50 + MAX

Forno ventilato

L’aria calda, viene ripartita sui diversi ripiani; & I'ideale per cuocere contemporaneament
e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...

210

50 -+ MAX

Suola ventilata
Adatta per cotture delicate (torte-souffle).

230

50 + MAX

Grigliatura tradizionale a porta chiusa
In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).

&1 %

220

50 + MAX

Funzione pizza
Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.

cOOx

light

190

50 + MAX

La funzione “COOK LIGHT” consente di cucinare in modo leggero riducendo I'utilizzo dei
grassi. Grazie ad una combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di
pulsazione dell'aria, € possibile conservare I'umidita dei cibi, grigliare la superficie e
garantire una cottura rapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al
sapore.

E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene
I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e garantisce una cottura rapida e
omogenea.

Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e
provate laleggerezza di questa nuova funzione!

(a) SUALCUNIMODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan é I'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di
rotazione della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una
funzione all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

* Testato secondo la norma EN 60350-1 ai fini della dichiarazione di consumo energetico e della classe energetica.

5. GARANZIE

Il prodotto & garantito, oltre che ai sensi dilegge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il
certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino
comprovante I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet. Per ottenere assistenza
compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato nella pagina di assistenza del nostro sito internet.
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CONSEILS DE SECURITE

* Pendant la cuisson, de l'humidité peut se
condenser a l'intérieur de la cavité ou sur la vitre de
la porte. Il s'agit d'un phénomene normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes aprés
avoir allumé l'appareil avant de mettre les aliments
au four. La condensation disparaitra de toutes
facons dés que le four aura atteint la température
de cuisson.

» Cuisez les légumes dans un récipient avec
couvercle plutdét que dans un ustensile ouvert.

« Evitez de laisser des aliments a lintérieur du four
plus de 15-20 minutes apres cuisson.

* AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties
accessibles chauffent pendant I'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties
chaudes.

* AVERTISSEMENT : Les parties accessibles
peuvent devenir trés chaudes quand le grill est en
marche. Les enfants doivent étre tenus a une
distance de sécurité.

* AVERTISSEMENT : Vérifiez que l'appareil est
éteint avant de remplacer 'ampoule, pour éviter le
risque de chocs électriques.

* AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié ala
réinitialisation accidentelle de [linterrupteur
thermique, I'appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’'une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé
et éteint.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a
une distance de sécurité de I'appareil s’ils ne sont
pas surveillés en permanence.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées,
sans expérience ni connaissance du produit,
uniquement s’ils sont surveillés ou s’ils ont été
informés de la maniére d'utiliser 'appareil, en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques
possibles.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

* N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs
ou de racloirs métalliques acérés pour nettoyer les
vitres des portes des fours, car cela pourrait rayer la
surface et provoquer la rupture de la vitre.

* Coupez le four avant de retirer les pieces
amovibles.

* Aprés le nettoyage, remontez-les selon les
instructions.

+ Utilisez uniquement la sonde a viande
recommandée pour ce four.

* N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage.

* Branchez le cable d’alimentation sur une prise de

courant qui supporte le voltage (le courant et la
charge sont indiqués sur I'étiquette) et vérifiez la
présence dune mise a la terre. La prise
d’alimentation doit supporter la charge indiquée sur
I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état
de fonctionnement. Le conducteur de mise a la
terre est jaune et vert. Cette opération doit étre
exécutée par le personnel qualifié. En cas
d’'incompatibilité entre la prise d’alimentation et la
fiche du cable de l'appareil, demandez a un
électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable dalimentation et la prise
d’alimentation doivent étre conformes aux normes
en vigueur dans le pays d’'installation.

Il est possible de brancher l'appareil a la prise
d’'alimentation en installant entre l'appareil et la
prise d’alimentation un disjoncteur multipolaire qui
supporte la charge électrique maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne
doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé
pour le branchement doit rester a tout moment
accessible apres installation de I'appareil.

* Le débranchement doit se faire a l'aide soit de la
prise d’alimentation, soit d’'un interrupteur installé
sur le circuit électrique fixe, conformément aux
normes électriques.

+ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un cable ou un faisceau de
cables spécial disponible auprés du fabricant ou du
service apres-vente.

* Le cable d’alimentation requis est le HO5V2V2-F.

+ Cette opération doit étre exécutée par le
personnel qualifié. Le conducteur de mise a la terre
(jaune et vert) doit étre environ 10 mm plus long
que les autres conducteurs. Pour toutes
réparations, contactez le service apres-vente en
insistant sur [l'utilisation de piéces de rechange
d’origine.

* Le non-respect des consignes ci-dessus peut
compromettre la sécurité de 'appareil et annuler la
garantie.

* Eliminez les éclaboussures importantes avant de
procéder au nettoyage.

* Une coupure de courant prolongée durant une
phase de cuisson peut engendrer un
dysfonctionnement de [I'écran. Dans ce cas,
veuillez contacter le service aprés-vente.
 L'appareil ne doit pas étre installé derriére une
porte décorative, pour éviter la surchauffe.

* Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le
butoir est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.
La grille doit étre complétement insérée dans la
cavité.
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* AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois
du four avec du papier aluminium ou une
protection jetable disponible dans les magasins. Le
papier d’aluminium ou toute autre protection, en
contact direct avec I'’émail chaud, risque de fondre
et de détériorer 'émail de la cavité intérieure.

* AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de
la porte du four.

* PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la
cavité avec de I'eau pendant la cuisson ou lorsque
le four est chaud.

* Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne
sont requis pour faire fonctionner I'appareil aux
fréquences nominales.

suivre quelques regles élémentaires :

est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

début du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des conséquences négatives sur I'environnement) et
des éléments de base (réutilisables). Il estimportant de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de
fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.

Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est impératif de

»Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
I : 's doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il

* Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupére gratuitement, au cas par cas, a condition que
I'équipement soit de type équivalent et posséde les mémes fonctions que celui fourni.

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a
des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous
avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplacgant le
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1. INSTRUCTIONS GENERALES

— Lire attentivement les instructions contenues dans cette brochure, elles fournissent d’'importantes indications sur la sécurité

d’installation, 'emploi du four et son entretien.

— Conserver soigneusement cette notice d’utilisation pour toutes consultations ultérieures.

—Aprés avoir déballé votre four, vérifier que I'appareil est complet.

— Les emballages comme le plastique, le polystyréne, peuvent constituer un danger pour les enfants. Ne pas les laisser a leur portée.

ATTENTION

Lors de la premiére utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier échauffement du collant
des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomeéne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments.
Lorsque le four est en fonctionnement, la porte en verre est particulierement chaude. Il est donc nécessaire que les enfants ne la touchent

pas.

ATTENTION: La tension et la fréquence d’alimentation sont indiquées sur la plaque signalétique (illustration derniére page).

Faites appel a un professionnel pour I’installation de votre four.

1.1 DECLARATION DE CONFORMITE:

1.5 IMPORTANT

* En placant la marque C E sur ce produit, nous confirmons la
conformité a toutes les exigences européennes concernant la
protection de I'environnement et de la santé, ainsi que la sécurité,
applicables selon laloi a ce produit.

1.2 CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est congu pour cuire des aliments. Tout autre utilisation
(exemple chauffage d’appoint) doit étre considéré comme impropre.
Le constructeur ne peut étre tenu comme responsable en cas de
dommages liés a une mauvaise utilisation ou a des modifications
techniques du produit.

L'emploi d’'un appareil électrique nécessite quelques regles de
sécurité.

-Ne pas tirer sur le fil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avec les pieds ou les mains mouillés.
-Evitez d'utiliser I'appareil pieds nus.

Lutilisation de multiprises et de rallonges pour raccorder votre
appareil est fortement déconseillé. En cas de panne ou de mauvais
fonctionnement il faut éteindre le four avant de le démonter. En cas de
détérioration du fil électrique, remplacez-le rapidement en suivant les
indications suivantes: 06tez le fil d’alimentation électrique et
remplacez-le par un (du type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2F) adapté
a la puissance de I'appareil. Vous veillerez a ce que cette opération
soit effectuée par un centre technique agréé. Pour I'utilisateur c’est la
certitude d’obtenir des pieces de rechange d’origine. Le non-respect
de ces régles peut compromettre la sécurité de I'appareil.

*Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille
d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec
I'email chauffe, risque de fondre et de deteriorer I'email du
moufle..

1.3 INSTALLATION

La mise en service de I'appareil est a la charge de l'acheteur, le
constructeur est dégagé de ce service. Les pannes liées a une
mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes,
aux animaux domestiques; dans ce cas la responsabilité du
contructeur ne peut étre engagée.

1.4 MISE EN PLACE DU FOUR DANS SON MEUBLE

Une fois le four inséré dans son meuble, I'ancrage se fait par 4 vis
visibles en ouvrant la porte du four.

Pour permettre une meilleure aération du meuble, les fours doivent
étre encastrés conformément aux mesures et distances indiquées
surl'illustration de la derniére page.

N.B.: Pour les fours a associer avec des plaques de cuisson, il est
indispensable de respecter les instructions contenues dans la
brochure jointe a I'appareil a associer.

Le meuble qui va supporter le four doit avoir des caractéristiques
appropriés. Les panneaux du meuble doivent pouvoir résister a la
chaleur.

Dans le cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a
une température de 120°C sinon il y a un risque de décollement ou de
déformations. Conformément aux normes de sécurité, une fois
encastré, aucun contact ne doit étre possible avec les parties
électriques.

Toutes les parties qui assurent la protection doivent étre fixées de
fagon a ne pas pouvoir étre enlevées sans outil. Pour garantir une
bonne aération, retirer la paroi arriére du meuble.

1.6 ALIMENTATION ELECTRIQUE

Brancher la fiche dans une prise de courant équipée d’'un troisieme
contact correspondant a la prise de terre. Montez sur le fil une prise
normaliséé capable de supporter la charge indiquée sur la plaquette.
Le fil conducteur de masse a la terre est identifié par les couleurs
jaune et verte. Veiller a ce que votre installation soit capable de
supporter toute la puissance absorbée par le four. Si votre installation
électrique n’est pas conforme faites la modifier par un électricien afin
de prévenir tous risques. On peut également effectuer le
branchement au réscau en interposant entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire dimensionnée en fonction de la charge et
conforme aux normes en vigueur. Le fil de terre jaune et vert ne doit
pas étre interrompu par linterrupteur. La prise et linterrupteur
omnipolaire utilisés doivent étre facilement accessibles une fois
I'appareil électroménager installé.

1.7 EQUIPEMENT DU FOUR EQUIPEMENT
DIFFERENT SELON LE TYPE DE FOUR

Avant la premiére utilisation des différents accessoires, nous
recommandons un nettoyage avec une éponge additionnée de
produit lessiviel, suivid'un ringage et d'un séchage.

La grille simple sert de support aux
moules et aux plats.

La grille porte-plat sert plus
particuliérement a recevoir les grillades.
Elle est a associer au plat récolte sauce.
Gréce a leur profil spécial, les grilles
restent a I'horizontale jusqu'en butée.
Aucun risque de glissement ou de
débordement du plat.

Le plat récolte-sauce est destiné a
recevoir le jus des grillades. Il n'est a

utiliser qu'en mode grilloir, /
Tournebroche ou Turbogril (selon :
modele de four).

Attention : en cuisson autre que les modes Grilloir, Tournebroche, et
Turbo-gril, le plat récolte-sauce doit étre retiré du four.

Ne jamais utiliser le plat récolte-sauce comme plat a rétir, il en
résulterait des dégagements de fumée, des projections de graisse et
un encrassement rapide du four.
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Le set Pizza est I'idéal pour la
cuisson de pizza. Le set doit étre
utilisé avec le mode de cuisson
Pizza.

Le gril plat

Il est a combiner avec le plat récolte-
sauce pour tous types de grillades.
Une poignée est fournie, pour
permettre de retirer 'ensemble sans
se brdler.

Ne pas stocker la poignée dans I'enceinte du four.

Grilles latérales = = ——
Situées des deux cotés de Ia|,r j“ _r

cavité du four. Maintiennent -
les grilles métalliques et les

lechefrites. i_‘ ;

il
T

T
{,
.:E

Retrait et nettoyage des grilles
-/ @

1- Retirez les grilles en les tirant dans le sens des fléches (voir ci-
dessous).

2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez
une éponge humide en veillant a bien les sécher ensuite.

3- Quand les grilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivant
les instructions dans I'ordre inverse.

1 1 |

Pendant I'utilisation du four, les accessoires non utilisés
doivent étre retirés du four.

2. CONSIGNES UTILES

2.1 GRILLES DU FOUR, NOUVEAU SYSTEME
D'’ARRET

Tous les fours bénéficient d’'un nouveau
systeme d’arrét des grilles. Ce systeme
permet de sortir complétement la grille en
totale sécurité. Parfaitement bloquée elle
ne peut pas basculer vers I'avant malgré la
présence d'un poids important. Plus
stables,ces grilles assurent une plus
grande sécurité et tranquillité.

2.2 LA CUISSON AU GRIL

Le préchauffage est superflu. La cuisson peut se faire porte close et
les aliments doivent étre placés par rapport au gril en fonction des
résultats que I'on souhaite obtenir.

— Plus prés pour les aliments dorés en surface et saignants.

— Plus loin pour les aliments bien cuits a l'intérieur.

Le lechefrite permetla récupération du jus.

Ne jamais utiliser le leéchefrite comme plat a rotir, il en résulterait
dégagements de fumée, des projections de graisse et un
encrassement rapide du four.

2.3 SELON MODELE LE PACK U-cook

Les fours U-COOK sont dotés de contrdle électronique de la
turbine de cuisson, breveté “VARIO FAN". Le Systeme change
automatiquement la vitesse de la turbine en multifonction pour
optimiser la distribution de l'air et de la température dans I'enceinte
du four pendant la cuisson.

Tous les fours U-COOK sont dotés de la fonction )
permettant une gestion de I'humidité et de la température.

Elle réduit la perte d’humidité des aliments jusqu’a 50%
ce qui garantit une douceur et une meilleure saveur du
mets. Une cuisson aussi délicate est recommandée pour
la cuisson du pain et des patisseries,

selon modéle, elle réduit le temps de préchauffage des
fours : seulement 8 minutes pour atteindre les 200°C.

Donne la possibilité de personnaliser le niveau et
l'intensité de grillade, jusq’a 50% en plus par rapport a
un four multifonction traditionnel.
Certains fours sont équipés de la nouvelle porte
a une plus ample superficie en verre qui permet un meilleur
entretien et un meilleur isolement thermique.

2.4 CONSEILS DE NETTOYAGE ET D’ENTRETIEN

Pour nettoyer les surfaces en inox et en émail, utilisez de I'eau tiéde
légérement savonneuse. Vous pouvez utiliser un produit adapté au
nettoyage de ce type de surface. Eviter absolument les produits
abrasifs qui pourraient endommager la surface du four. En cas de
salissures tenaces, évitez d'utiliser des ustensiles susceptibles de
rayer irremédiablement la surface de votre four. Il est conseillé de
nettoyer régulierement l'intérieur de votre four aprés chaque cuisson.
Si vous ne respectez pas le nettoyage de votre four aprés chaque
cuisson vous aurez une odeur désagréable, et les projections de
graisse seront encore plus difficiles a enlever. Pour l'intérieur du four
utiliser de I'eau chaude avec une éponge grattoir. Il existe dans le
commerce des produits adaptés au nettoyage du four. Le nettoyage
du four est fastidieux. Il existe en option des panneaux autonettoyants
spéciaux avec un émail microporeux qui peuvent s’adapter sur les
fours (voir paragraphe four autonettoyant par catalyse).

Pour nettoyer les grilles inox, utilisez une éponge avec grattoir.
Attendre que la surface soit froide avant de la nettoyer. L'utilisation
d’eau froide au contact de la vitre chaude peut briser la vitre. Si cela
devait arriver la garantie ne couvrirait pas ce dommage. Pour changer
'ampoule d’éclairage du four veillez & débrancher électriquement le
four. Les ampoules de four sont spécifiques, elles sont congues pour
résister a une température élevée.

2.5 ASSISTANCE TECHNIQUE

En cas de de mauvais fonctionnement, vérifier si la prise est
branchée. Apres ces vérifications, adressez vous a votre revendeur
ou prévenez directement notre service technique qui interviendra
dans les plus brefs délais. Veiller a ce que le coupon de garantie fourni
avec le produit soit correctement rempli, avec la date d’achat du four.
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3. MINUTEUR

3.2 UTILISATION DU MINUTEUR COUPE-CIRCUIT

3.1 UTILISATION DU MINUTEUR SONORE

Il est possible de programmer la durée de la

o ((:uisso1n2§t _I‘exttin():tion automatique du four
2 max. minutes).

@ Pour sélectionner le temps de cuisson @)./, N 030 A l'expiration du temps désigné, la manette
s, _ 7,,1\-5_ tournez le bouton sur le temps désiré. Dés — sera en position O, une sonnerie retentira et le

50, / ] .10 que le temps de cuisson est écoulé une ‘ |+40 | four s'arrétera automatiquement.
/ sonneriere retentit. Il ne vous reste plus qu'a ™R /.50 | Si l'on souhaite utiliser le four sans
45+ | | *15 | coupermanuellementle four. 1007 ~»———/'/'6o programmer d'arrét automatique, positionner

,\\ 90 g4 70 la manette en position

O ? Le tour peut étre allumé seulement en
3 . 25 sélectionnant un temps de cuisson ou en

30

tournant le bouton en position @ .

4. INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

Bouton de
sélection

T°C
par défaut et
son réglage
modele
programmateur
électronique

(Type A)

T°C
réglage

modeéle avec
thermostat

Fonction selon modele

5

Allumage de Iéclairage du four.

Décongélation:
fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
réaliser une décongélation avant une cuisson.

220

50 - MAX

Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de voate. Préchauffer
le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les
viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le
mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

210

50 + MAX

Chaleur brassée (a): Fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons,
les légumes... La chaleur pénétre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de
cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées
avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en
effet une répartitionhomogéne de la chaleur et ne mélange pasles odeurs. Prévoir une dizaine
de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

210

50 - MAX

Sole brassée (a): Idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle
évite le desséchement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain
et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de

cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

230

50 - MAX

Gril: /'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire
pour le rougissement de la résistance. Succés assuré pour les grillades, les brochettes et les
gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors
plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent
étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé dessous.

220

50 + MAX

Pizza (a)
La forte chaleur produite par la fonction Pizza est tres proche de celle d’un feu de bois dans
un four traditionnel

La fonction "COOK LIGHT" vous permet de cuire d'une fagon saine, en réduisant la quantité de
graisse ou d'huile nécessaire a la cuisson. Grace a |'utilisation combinée du gril, du ventilateur et
d'un brassage de I'air, elle permet de conserver la teneur en humidité des aliments, en cuisant plus
rapidement sans perte de saveurs. Le brassage de I'air d'air maintient I'hnumidité a l'intérieur du
four et conserve les valeurs nutritionnelles des aliments en assurant un processus de cuisson
rapide et uniforme.

* Cette fonction est particulierement adaptée pour la cuisson des viandes et des légumes grillés.
Essayer "COOK LIGHT " sur toutes vos recettes et laissez- vous tenter par la Iégéereté de cette
nouvelle fonction!

190 50 - MAX

E% (6 1 | @ @[m[-]i

(a) sur certains modéles “Fonction avec turbine a systéme variable” : systeme de fonctionnement du four pour optimiser les résultats de cuisson,
la gestion de la température ainsi que la gestion de 'humidité. Le systéme “Turbine a vitesse variable” modifie automatiquement la vitesse de rotation
de la turbine pour toutes les cuissons multifonctions. Ce systéeme s’active automatiquement toutes les fois qu’une fonction est sélectionnée a I'intérieur
de la partie représentée en pointillé sur le tableau de bord.

* Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour la déclaration de la consommation d’énergie et la définition de la classe énergétique.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

* Durante la coccidén, podria condensarse
humedad dentro de la cavidad del horno o en el
cristal de la puerta. Esto es normal. Para reducir
este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de
introducir alimentos en el horno una vez que lo
encienda. De todos modos, la condensacion
desaparece cuando el horno alcanza la
temperatura de coccion.

 Para cocinar verduras, poéngalas en un
recipiente con una tapa en lugar de utilizar una
bandeja sin cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mas de
15/20 minutos después de cocinarlos.

* ATENCION: el electrodoméstico y todas sus
piezas se calientan durante el uso. Tenga
cuidado de notocar las partes calientes.

« ATENCION: las piezas accesibles pueden
calentarse cuando el grill esta funcionando.
Mantenga el aparato fuera del alcance de los
nifos. ]

« ATENCION: asegurese de que el
electrodoméstico esté apagado antes de
sustituir la bombilla para evitar la posibilidadde
descargas eléctricas.

« ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro
debido a un restablecimiento accidental del
dispositivo térmico de interrupcién, este aparato
no debe recibir alimentaciéon mediante
dispositivos de conmutacion externos como
temporizadores, ni conectarse a un circuito
regularmente alimentado o interrumpido por el
servicio.

* Los nifios menores de 8 afos deben
mantenerse a una distancia segura del aparato si
no son supervisados continuamente.

* Los nifos no deben jugar con el
electrodomeéstico. Pueden utilizarlo nifios a partir
de 8 afos de edad y personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, si lo
emplean bajo supervision o se les instruye
acerca de la seguridad del producto y entienden
los riesgos que comporta.

* La limpieza y el mantenimiento no deben ser
llevados a cabo por nifios sin supervision.

* No utilice materiales rugosos o abrasivos ni
rasquetas metalicas afiladas para limpiar las
puertas de vidrio del horno, ya que pueden rayar
la superficie y agrietar el vidrio.

* Apague el horno antes de sacar las partes
extraibles.

* Después de la limpieza, vuelva a montarlas
siguiendo las instrucciones.

» Utilice unicamente la sonda térmica
recomendada para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor.

» Conecte un enchufe en el cable que transporta

la tension, la corriente y la carga indicadas en la
etiquetay que tiene el contacto de masa. Latoma
de corriente debe ser la adecuada para la carga
indicada en la etiqueta y debe funcionar
correctamente. El conductor de toma de tierra se
caracteriza por los colores amarillo y verde. Esta
operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. Si la toma de corriente
es incompatible con el enchufe del
electrodoméstico, pida a un electricista
profesional que sustituya la toma por otra del tipo
adecuado. El enchufe y la toma deben cumplir
las normas actuales del pais donde se instala el
electrodoméstico.

Se puede efectuar también la conexién a la red
interponiendo, entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar dimensionado a la carga y
conforme con la normativa vigente. El cable de
tierra amarillo y verde no debe interrumpirse con
el interruptor. La toma o el interruptor omnipolar
usados para la conexion deben ser facilmente
accesibles para el electrodoméstico instalado.

* La desconexion puede realizarse mediante el
enchufe accesible o mediante la incorporacion
de un interruptor en el cableado fijo con arreglo a
las normativas de cableado.

* Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe
sustituirse por un cable o un haz de cables
especial comercializado por el fabricante;
también puede ponerse en contacto con el
departamento de atencién al cliente.

» El cable de alimentacion debe ser de tipo
HO5V2V2-F.

» Esta operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. ElI conductor de toma
de tierra (amarillo y verde), debe ser
aproximadamente 10 mm mas largo que los
otros conductores. Para cualquier reparacion,
dirijase unicamente a un centro de asistencia
técnica autorizado y solicite que se empleen
recambios originales.

* El incumplimiento de r las indicaciones
anteriores puede poner en peligro la seguridad
del electrodoméstico y anular la garantia.

* Los excesos de material deben retirarse antes
de limpiar.

* Una interrupcién prolongada de la corriente
durante una fase de coccidén puede causar una
averia en el monitor. Péngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente si esto ocurre.

* El electrodoméstico no debe instalarse detras
de una puerta decorativa para evitar que se
caliente en exceso.

» Cuando coloque la bandeja interior, asegurese
de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera
de la cavidad. La bandeja debe introducirse por
completo en la cavidad
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« ATENCION: No forre las paredes del horno con
aluminio u otras protecciones comercializadas.
El aluminio o los protectores podrian derretirse al
entrar en contacto directo con el esmalte caliente
y deteriorar el esmalte del interior.

« ATENCION: No quite nunca la junta de
estanqueidad de la puerta del horno.

« ATENCION: No llene el fondo del horno con
agua durante la coccion o cuando esté caliente.

* No es necesario llevar a cabo
operaciones/configuraciones adicionales para
que el electrodomeéstico funcione a las
frecuencias nominales.

e Los RAEE no se deben tratar como residuos domésticos.

AHORRARY RESPETARELMEDIOAMBIENTE

principio del programa a una franja horaria con tarifa reducida.

Este aparato esta etiquetado conforme ala Directiva europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos.

(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias contaminantes (que pueden generar consecuencias negativas para el medio ambiente) como
componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante someter los RAEE a tratamientos especificos, con el fin de retirar y eliminar
correctamente todos los contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden desempefiar una funciéon importante para
garantizar que los RAEE no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan algunas reglas:

» Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas registradas.
En muchos paises, paralos RAEE de gran tamafo, puede existir la recoleccion domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual, siempre que el
equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente cuando es necesario,
porque hay desperdicion de calor cada vez que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el horno entre 5 y 10 minutos antes del final
previsto de la coccion, y usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas limpias y en buen estado, para evitar cualquier deperdicion de
energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle ahorrar energia, desplazando el
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1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

« Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
» Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fenémeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

alaextincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 DECLARACION DE CONFORMIDAD

*Al colocar lamarca c € en este producto, declaramos, bajo nuestra
propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los requisitos
europeos en términos de seguridad, salud y medio ambiente,
establecidos en la legislacion para este producto.

1.2 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse Unicamente al uso para el cual ha
sido especialmente concebido, es decir, parala coccidén de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erréneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

— Nottire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.

— No toque el aparato con las manos o los pies himedos o mojados.
— No utilice el aparato sino lleva calzado.

— No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apagueloy
no lo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo a las siguientes indicaciones:

— saque el cable de alimentacion y sustitayalo por uno (tipo HO5RR-
F, HO5VV-F, HO5V2V2-F) y adecuado a la potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo
de tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo
que los conductores de linea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observartodo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede
derretirse y deteriorar el esmalte del interior.

1.3 INSTALACION

La instalacion corre a cargo del comprador y el Fabricante queda
exento de este servicio; eventuales intervenciones requeridas a la
Casa Constructora que dependan de una instalacion incorrenta no
estanincluidas en la Garantia.

La instalacion debe ser efectuada segun las instrucciones por
personal profesionalmente cualificado. Una instalacion errénea
puede causar dafios a personas, animales o cosas, de los cuales el
fabricante no puede ser considerado responsable.

1.4 INTRODUCCION DEL MUEBLE

Introduzca el aparato en el hueco del mueble (bajo encimera o en
columna). El horno se fija introduciendo 4 tornillos en los agujeros del
marco, visibles al abrir la puerta.

Con el objeto de permitir una mejor ventilacion del mueble, empotre el
horno respetando las medidas y las distancias indicadas en la ultima
pagina.

Nota: Para los hornos que deban acoplarse a una encimera, resulta
indispensable respetar las instrucciones contenidas en el manual
adjunto al aparato a acoplar.

1.5 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable,
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los
materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas
las piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan
sacarse sinlaayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilacién debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minima de 45 mm.

1.6 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual debera conectarse
correctamente.

Enlos modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandar en
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexion a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedar interrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexién deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodoméstico instalado.

Importante: en la fase de instalacion, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ningun punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C a temperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalacion de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacién por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexién a tierra de lainstalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion aftierra.

ATENCION: La tension y frecuencia de alimentaciéon estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la tltima pagina).
Compruebe que la capacidad eléctrica de la instalacion de las bases
sean adecuadas para la potencia maxima del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas. En caso de duda, dirijase a un técnico
cualificado.

1.7 EQUIPAMIENTO DEL HORNO - segun el modelo

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte para los moldesy las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningun riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
la fuente.
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La grasera sirve para recoger el jugo de
las parrilladas. Sélo se debe utilizar en
modo Girill, Asador o Turbogrill (segun el \/

modelo). Para los otros modos de coccion,

retireladel horno.

No utilice nunca la grasera como fuente para asar. Ello provocaria
emanacion de humos, salpicaduras de grasa y un ensuciamiento
rapido

El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con la funcion Pizza.

Labandejadel horno.

La bandeja del horno es ideal para asar.
Uselo junto con la bandeja de goteo. Un
pomo o manivela viene incluido para
ayudar a mover los accesorios de
manera segura. No deje este pomo o

manivela dentro del horno.

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

=1 =5
Sostienen las rejillas l ‘

metalicas y las bandejas i __;,_{ }‘——u_: :
graseras. =2 — . — 4]

Soportes laterales
Se encuentran en ambos
lados del hueco del horno.

Extraccién y limpieza de los bastidores cableados

1- Retire las guias metadlicas tirando de ellas en la direccion de las
flechas (ver mas abajo)

2- Paralimpiar las guias metalicas, puede ponerlas en el lavavajillas o
utilizar una esponja humeda, asegurandose siempre de que se
sequen después.

3- Después del proceso de limpieza, monte las guias metalicas en

ordeninverso.

2. CONSEJOS UTILES
2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

Elhorno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de las rejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan y
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

-
1l
N

2.2 LA COCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazay albondigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.

2.3LOS MODELOS U-cooK

Los hornos U-COOK tienen un control electrénico de la velocidad
del ventilador que estd patentado por Candy y que se llama
VARIOFAN. Durante la coccion, este sistema cambia
automaticamente la velocidad del ventilador (en el modo
multifuncién) para optimizar el flujo de aire y la temperature interna
delhorno.

Soft

Todos los hornos  U-COOK tienen la funcion 286K
Esta funcion permite la distribucion de la humedad y de la
temperatura. Reduce la perdida de humedad en un 50 %,
lo que garantiza un alimento mas sabroso y tierno. Esta
funcién es recomendada para cocinar pasteles y pan.

La funcion Sprinter reduce el tiempo de calentamiento del
horno; en s6lo 8 minutos alcanza 200°.

La funcién Supergrill d& la posibilidad de aumentar la

intensidad del tostado. La potencia Supergrill se

incrementa un 50% respecto a un grill convencional.

Algunos hornos vienen equipados con la nueva contrapuerta de
cristal la cual tiene una mayor area de cristal y permite un mejor
aislamiento.

2.4 LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabén, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccion. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden ser revestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabon y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
estén frias. Eventuales roturas debidas a la no observacion de esta regla
elemental no estan cubiertos por la garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando eléctricamente
el aparato y destornillando la ampolla que la encierta, sustituyendo la
bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.

Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accion precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La porosidad
del esmalte es fundamental para garantizar la accién autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.5 ASISTENCIA TECNICA

En caso deincorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en la toma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularlo y llamar al Servicio de Asistencia Técnica. Antes
de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero de
matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. ultima pagina).
El aparato estd dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.
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3. MINUTERO

3.2 USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible programar la

3.1 USO DEL MINUTERO © S . "
° duracioén exacta en minutos de la coccién y, por
® 0 2 tanto, la desconexion automatica del horno
55 5 @ Para seleccionar el tiempo elegido, gire el / e N (méax.120 minutos)
- mando una vuelta completa y después 1201 \-30 | Una vez transcurrido el tiempo seleccionado el
s0. [ N.o vuelva a ajustar la marca en la posicién ; |.40 | mando alcanzara la posicion de sefial acUstica
f \ correspondiente al tiempo deseado. Una vez mo-\ A 0, a partir de la cual el horno se desconectara
45- | | *15 transcurrido el tiempo seleccionado se 100" 4 %0 automaticamente.
.\ /. emitira una sefial acustica durante algunos 90'\"'.* /7; 60 Unicamente se podra conectar el horno
S segundos. 80 seleccionando un tiempo de coccién o
C . irando el mando ala posicion
3% 5 9 P @5
TemperaturasJ
Mand predeterminada Mand
ando i ando
y reglaje para el ,
selector programador | termostato FUNCION
electronico
(Type A)
O Conecta la luz interior
DESCONGELACION
ag yo Funcionamiento de la turbina de coccion que hace circular el aire dentro del espacio
0 del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.
—_— Conveccién natural
. 200 50 = MAX Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
’ tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para
* conseguir alimentos crujientes.
CALORCIRCULANTE@@) . . . |
o~ Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular
6:2 el aire dentro del espacio del horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria,
-~ 210 50 = MAX los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer
- reduciendo el tiempo de coccion, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden
realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
@ niveles. Este modo de coccion garantiza una distribucion homogeénea del calory no
mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.
RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE (a)
Utilizacion de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del
a? 210 50 - MAX espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles.
— Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y
otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.
GRILL: EI grill debe utilizarse con la puerta cerrada.
Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
~—~~ 230 - MAX necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo.
50 = Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
o ) p ; auna 5
deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccién, la carne
quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar
encima de la rejilla colocando debajo la grasera.
Modalidad pizza
220 50 + MAX El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de
lefa de las pizzerias.
La funcion "COOK LIGHT" (“Cocina Light”) permite cocinar de manera mas saludable,
reduciendo la cantidad de grasa o aceite necesaria. Gracias a la combinacion del grill y el
ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se conservara el nivel de humedad de los
@ 190 50 = MAX alimentos, dorando la superficie y reduciendo el tiempo de coccién, sin alterar su sabor.
’ Especialmente, es adecuado para la cocciéon de carnes, verduras asadas vy tortillas. El flujo
variable de aire mantiene tanto la humedad en el interior del horno como en los alimentos,
* conservando los valores nutricionales y garantizando un proceso de coccién uniforme rapido.
iPruebe todas sus recetas y reduzca la cantidad de condimentos que se emplean y experimente
la ligereza de esta nuevafuncion!
(a) SEGUN EL MODELO, Funcién con VARIO FAN : Fan es el exclusivo sistema de funcionamiento desarrollado porCandy para optimizar los
resultados de coccion, la regulacién de la temperatura y la regulaciéon de la humedad. El sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocidad de
rotacion del ventilador para todo tipo de cocciones en multifuncion. Este sistema se activa automaticamente cada vez que es seleccionada una funcion
en elinterior del area descrita en el panel de control.

* Probado de acuerdo con la norma EN 60350-1 para fines de declaracion de consumo de energia y clase energética.
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VARNOSTNA NAVODILA

* Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj
odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno
stanje. Za zmanjSanje tega ucinka pocCakajte
10—15 minut po vklopu napajanja, preden hrano
vstavite v pecico. V vsakem primeru
kondenzacija izgine, ko peclica doseze
temperaturo za kuhanje.

+ Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom,
namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se puscanju hrane v pecici za vec€ kot
15-20 minut po kuhanju.

* OPOZORILO: naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Bodite previdni in se ne
dotikajte vro€ih delov.

* OPOZORILO: med delovanjem Zzara, se
izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato
poskrbite, da bodo takrat otroci varno

oddaljeni.

* OPOZORILO: poskrbite, da je pred zamenjavo
Zarnice, naprava izklopliena, da se izognete
morebitnemu elektricnemu udaru.

*+ OPOZORILO: da bi se izognili kakrsni koli
nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termi¢nega prekinjala, te naprave ne smete
napajati preko zunanje stikalne naprave, kot je
Casovnik, ali je prikljuciti na tokokrog, ki se redno
vklaplja aliizklaplja.

 Otroci, mlajSi od 8 let, morajo biti na varno
oddaljeni od naprave, €e niso pod stalnim
nadzorom.

 Otroci se z napravo ne smejo igrati. Napravo
lahko uporabljajo osebe stare 8 let ali veC in
osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
razumskimi sposobnostmi, brez izkuSenj ali
znanja o izdelku, le pod nadzorom ali Ce so prejeli
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave
in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

» Cis€enja in vzdrzevanja ne smejo opravljati
otroci, ki niso pod nadzorom.

+ Za CiSCenje stekla na vratih pecice ne
uporabljajte abrazivnih in grobih materialov ali
ostrih kovinskih strgal, saj lahko povzrocijo
praske na stekleni povrsini, ki lahko povzrocijo
pokanje stekla.

* Pred odstranjevanjem delov, ki jih je mogocCe
odstraniti, je pecico treba izklopiti.

* Po kon€anem ¢iS¢enju, ponovno sestavite dele
po prilozenih navodilih.

* Uporabljajte samo sondo za meso, ki je
priporoCena za to pecico.

« Za CiSCenje ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« VtikaC napajalnega kabla priklopite v vti¢nico, ki
izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi,
ki so navedene na oznaki naprave, vti¢nica pa
mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora
zagotavljati ustrezno mo¢, ki je navedena na
oznaki naprave, biti mora ozemljena in v
brezhibnem stanju. Kabel za ozemljitev je
rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora
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izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica
in vtika€C nista zdruzljiva, naj ustrezno
usposobljeni elektro-serviser zamenja vticnico s
takSno, ki se bo prilegala vtikacu. Vti€nica in
vtikaC morata izpolnjevati veljavhe norme v
drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omrezje.
Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi
tako, da je napajanje urejeno prek ustrezne
varovalke, vgrajene med napravo in Vvir
napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja
ne presega predpisane zakonodaje.
Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z
varovalko. VtiCnica ali varovalka, ki sta vgrajeni
med vtiCnico in napravo, morata po namestitvi
naprave ostati enostavno dostopni.

* Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z
odklopom vtikaCa iz vtiCnice, oziroma prek
dodatno vgrajenega stikala, nameSCenega
skladno s pravili elektro-stroke.

+ Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je
potrebno nadomestiti z novim ali posebnim
kablom, ki je na voljo pri proizvajalcu, lahko pa

se tudi obrnete na oddelek za podporo kupcem.

* Napajalni kabel mora biti vrste HOSV2V2-F.
Priklop naprave mora izvesti ustrezno
usposobljena oseba. Kabel za ozemljitev
(rumeno-zelen) mora biti priblizno 10 mm dal;jsi
kot drugi prevodniki. Za kakrsna koli popravila se
obrnite samo na oddelek za podporo strankam in
zahtevajte uporabo originalnih rezervnih delov.
NeupoStevanje zgornjih predpisov lahko
negativno vpliva na varno uporabo naprave ter
izniCi garancijo.

* Pred CiS€enjem morate morebitne ostanke Zivil
najprej odstraniti.

* Dolg izpad napajanja, ki se pojavi med fazo
kuhanja, lahko povzroCi okvaro zaslona. V tem
primeru se obrnite na servisno sluzbo.

* Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi
vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

* Pri vstavljanju polic se prepriCajte, da je
zaustavljalnik na zadniji strani in obrnjen navzgor.
Polico morate vstavitido konca

*+ OPOZORILO: Sten pecice na oblagajte z
aluminijasto folijo ali zaScito za enkratno
uporabo, kije na voljo v trgovinah.

Aluminijasta folija ali katera koli druga za&cita, ki
je v neposrednem stiku z vroCim emajlom,
predstavlja tveganje topljenja in slab$anja
kakovosti emajla v notranjosti.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranite tesnil na
vratih pecice.

* POZOR: Dna odprtine pecice ne polnite z vodo
med kuhanjem ali ko je pecica vroca.

+ Za upravljanje te naprave pri nazivnih
frekvencah, ni potrebno nobeno dodatno
delovanje/nastavitev.



Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEQO). OEEQ so tako

snovi, ki onesnazujejo okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je moZno ponovno uporabiti). Pomembno

je pravilnoravnatiz OEEQ, da pravilno odstranimo in zavrZzemo vse snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:

*Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.

» OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkoyv, ki jih upravlja ob¢ina ali pooblas€eno podjetje. V ve¢ drzavah imajo urejen
[ ] prevzem vecjih kosov OEEO nadomu.

» Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, €e je oprema enake vrste

inima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoge, se izognite predgrevanju pegice in pedico kar se da napolnite z Zivili. Vrata pegice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem odpiranju
toplota uhaja iz pecice. Ob¢utno boste prihranili na energiji, ¢e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in izrabili preostanek
toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno €ista in nepoSkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro tudi
Casovna obdobja z niZjo ceno elektriCne energije, s pomocjo programa za zamik vklopa zacetka pecenja enostavno prihranite, e peenje zamaknete na
Cas, ko je elektrina energija cenejSa.
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1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse mozZnosti, ki vam jih ponuja pec€ica, priporo€amo naslednje:
» Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, prikljucitev, uporabo in vzdrZzevanje pecice.

* Priporo¢amo, da navodila shranite, saj jih boste morda $e potrebovali.
Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten vonj. To je posledica veziv za izolacijske plo$¢e in je popolnoma normalen pojav.

Pocakajte, da hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pecico.

Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na vratih.

1.1 1IZJAVA O SKLADNOSTI

. Oznakac E naizdelku potrjuje, da je oprema skladna z Evropskimi
predpisi o varnosti in zdravju ter z okoljskimi doloCbami, ki se
nanas$ajo na uporabo tovrstnih izdelkov.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepricajte, da med
transportom ni priglo do pogkodb. Ce je petica poskodovana, se
takoj obrnite na prodajalca. Ce niste prepricani, se posvetujte s
strokovnjakom. Pazite, da embalaza, na primer plasticne vrecke,
polistirol ali Zeblji, ne pridejo v roke otrok, saj so lahko zelo nevarni
zanje.

1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

* Pedica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakrSnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

* Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za
morebitne poskodbe oseb in/ali materialno $kodo, ki bi nastala zaradi
neprimerne, napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi
kakrsnega koli elektricnega aparata morate upostevati naslednja
osnovna varnostna pravila:

-Ne vlecite priklju€nega kabla, Ce Zelite iztakniti vtikac iz vtiCnice, pac
pa primite za vtikac in ga lepo iztaknite iz vticnice.

-Ne dotikajte se aparata, e imate vlazne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, e ste bosi.

-PrikljuCitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjeyv,
podaljskov in razdelilcev ni priporogljiva.

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga
ne uporabljajte naprej.

- Ce se poskoduje prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati.
Odstranite poSkodovani priklju¢ni kabel in ga zamenjajte s kablom
tipa HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka
Kabel mora biti sposoben prenesti obremenitev. Prikljuénega kabla ne
menjajte sami, pa¢ pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen
strokovnjak! Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen
zelen) obvezno za 10 mm daljSi od vodnikov za prikljucitev na
elektriéno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblascenih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje
aparata.

» Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile
ob stiku z vro¢im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

1.3 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za priklju€itev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na instalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam
elektricno instalacijo pred prikljuCitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna $koda, ki bi nastala zaradi
napacne prikljucitve in/ali namestitve aparata, ni zajeta v garancijo.
Prikljucitev in namestitev aparata morajo v izvesti v skladu z navodili
ustrezno usposobljeni strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljuCitev in namestitev lahko povzroc€i
poskodbe oseb, Zivali alipremozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno $kodo, do katere bi prislo
zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.
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1.4 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Pecico pritrdite s pomocjo vijakov skozi luknje na
ohi$ju (gl. sliko na zadniji strani).

Odprite vrata pecice in poiS¢ite luknje. Zagotoviti morate ustrezno
zracenje; upostevajte mere, ki so navedene na skici na zadnji strani
teh navodil.

Opomba: Ce kombinirate pegico in kuhalno plo$&o, upostevaijte tudi
navodila, ki so bila prilozena kuhalni ploS¢i!

1.5 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti peCica vgrajena v ustrezno niso.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na
vrocino odpornih materialov. Prepri¢ajte se, da lepilo, uporabljeno pri
izdelavi omarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika ali lepila, ki
ne prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se
deformirala. Po vgradnji peCice v niSo morajo biti vsi elektri¢ni deli
povsem izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo
biti trdno pritrjena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe
posebnih orodij.

Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogocite
krozenje zraka okoli pecice. Kuhalna plos¢éa nad njo mora biti
oddaljena vsaj45 mm.

1.6 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRIENO
OMREZJE

Pecico priklju¢ite na ozemljeno vticnico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zasc¢iteno z ustreznimi varovalkami. Pe¢ica mora
biti pravilno ozemljena!

Nekateri modeli niso opremljeni z vti€em. Na prikljucni kabel takih
modelov pritrdite vti€, ki bo ustrezal priklju¢ni moci aparata. Prikljucna
moc¢ aparata je navedena na napisni ploscici s tehni¢nimi podatki, ki je
pritrjena na aparatu. Ozemiljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vtiénica v zidu ne ustreza vtiu, jo morate zamenjati z ustrezno.
Vsako tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta
mora ob zamenjavi tudi pregledati, ¢e presek kablov v vti¢nici ustreza
skupni priklju€¢ni moci vasega aparata.

Aparat lahko prikljucite na omrezje tudi direktno, vendar morate med
prikljuéni kabel in elektricno omrezje vgraditi vecpolno stikalo
ustrezne modi, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm.
Vgraditi smete le tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom.
Ozemljitveni kabel ne sme biti prekinjen s stikalom. Vti¢nica ali direktni
priklju¢ek morata biti namescena tako, da sta enostavno dosegljiva
tudi po izvrSeni vgradnji.

1.7 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocistite vse povrsine z blago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrsine s Cisto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razliCne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje mascobe.
Posebna oblika reSetko zagotavija, da
ostanejo v vodoravnem poloZaju tudi ¢e
so delno izvleCene iz pecice tako ni
nevarnosti, da bi pekac zdrsnil z reSetke.

Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte ga za peko
peCenk, saj bi se masCoba v tem
primeru razpr$ila po vsej pecici, se
zacela zgatiin pojavil bi se dim.



Peka¢ za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.

Nosilec pekaca je idealen za peko na
Zaru; uporabljate ga skupaj s pekacem
za lovljenje mascobe. Opremljen je z
roajem za lazje rokovanje z obema

pekatema. Rocaj je snemljiv, ne

puscajte ga v pecici!

Preéna ziéna resetka = j —L =

Se nahaja na obeh straneh odprtine

pecice. Za namescanije kovinskih | S ‘

reSetk in pladnja za kapljanje. = ——
(== =]

Odstranjevanje in ¢iS¢enje Zi¢natih resetk

1- Odstranite zicne stranske nosilce tako, da jih potegnete v smeri
puscic (glejte spodaj).

2- Za Cis€enje zicnih stranskih nosilcev jih lahko postavite v
pomivalni stroj ali uporabite mokro gobico ter jih potem dobro
osusite.

3- Po ¢CiS¢enju, namestite zZiCne stranske nosilce v nasprotnem

vrstnem redu.
“—

2. KORISTNI NASVETI
2.1 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

-
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Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoca, da
nosilne reSetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pecice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce zelite reSetko odstraniti iz pedice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

2.2 ZAR

S pomocjo zara se Zivilo hitro zapece in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli€ine.

Razen zelo puste divjaCine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate na ta nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 MODELI U-cooK

Pri pegicah U-COOK elektronika nadzira hitrost ventilatorja ta
patentirani sistem se imenuje VARIOFAN. Med pecenjem se hitrost
ventilatorja samodejno prilagaja in s tem optimizira krozenje zraka
tertemperaturo v notranjosti pecice.
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Vse petice U-COOK imajo tudi funkcijo .Ta

omogoc€a uravnavanje vlaznosti in temperature in za 50
% zmanj$a izgubo vlage, tako da ostane Zivilo bolj
mehko in boljSega okusa. Ta nezni nacin priporoamo za
peko kruha in peciva.

Skraj$a €as predhodnega segrevanja pecice: ta se samo
v 8 minutah segreje na 200 stopinj C.

Omogoca nastavljanje stopnje intenzivnosti zara in je za
50 % mocnejsi v primerjavi s klasi¢nimi pe€icami.

Nekatere pegice so opremljene z novimi vrati [ WIDE DOOR

vecjim oknom, kar olaj$a vzdrzevanije in izbolj$a termi¢no izolacijo.

z
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2.4 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanje povrsine iz nerjaveCega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocistite z mlac¢no milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno Ciscenje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker bi
jih s tem poskodovali. Cig&enje pegice je zelo pomembno. Pegico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascCobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrocijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
oCistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte Se s Cisto vodo in jih obriSite. Neprijetnemu ¢is€enju notranjih
sten pecice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samocistilnimi oblogami ki so za&¢itene z mikroporoznim premazom.
Samodistiine obloge lahko nabavite posebej. Ve¢ informacij o
samodistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samodistilna
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mrezicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poSkodbe steklenih vrat
(razbitje stekla), ki bi nastale pri ¢iS€enju zaradi neupostevanja zgoraj
navedenega navodila, niso zajete v garancijo!Ce Zelite zamenjati
zarnico v pecici, morate pecico najprej lo€iti od elektricnega omrezja.
Odvijte zas¢&itni pokrovéek in zamenjate pregorelo zarnico z Zarnico
enake vrste. Zarnica mora biti odporna na visoke temperature.

2.5 SERVISIRANJE

Ce pegica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljuéena
na elektri¢no omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovaniju, izkljuéite pegico
iz elektricnega omrezja in pokliite pooblasceni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadnji strani).

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblas¢eni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.

3. TAVMEP
3.1 UPORABA STEVCA MINUT (KUHINJSKE URE)
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Gumb zavrtite za cel krog in ga nato
obrnite tako, da bo oznaka kazala zeleni
Cas. Ko pretece nastavljeni ¢as, se za
nekaj sekund oglasi zvone c.
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3.2 NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA

S pomocjo tega gumba lahko nastavite
ustrezen ¢as pecenja (najve¢ 120 minut);
po preteku nastavljenega Casa se pecica
samodejno izklopi.
Cas se bo odsteval od nastavljene
vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v
polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zelite pecico uporabljati brez
programske ure, obrnite gumb v poloZaj
@‘). Ko Zelite nastaviti peCico, preverite, da s
programsko uro niv polozZaju O.




4. FUNKCIJE

Funkcije

Predvide- na
temp.*

Gumb
termost.

Funkcije

(@

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)
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ODTALJEVANJE: Okoli Zivila krozi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro
odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.
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50 - MAX

ZGORNUJI/SPODNJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporoamo za peko kra¢,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih zZelite hrustljavo zapedi.
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50 -+ MAX

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak kroZi
v pecici. Ta nacin priporoamo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa ¢as pecenja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razlicne jedi; vonji se ne bodo pomesali.
Ce pecete vec€ jedi hkrati, pe€enje podaljSajte za priblizno 10 minut.

2 |®l® ()

210

50 + MAX

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodniji grelec, vro¢ zrak
pa zahvaljujo€ ventilatorju kroZi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki
obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja
za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Peka¢ potisnite v
spodnjo viSino vodila.

|

230

50 -+ MAX

ZAR : Pri zaprtih vratih pegice.Ta funkcija je primerna za peko tanjsih kosov mesa.
Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo
meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

220

50 - MAX

FUNKCIJA PIZZA : Vroc zrak, ki krozi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek
pizz in podobnih jedi.

190

50 - MAX

Funkcija "COOK LIGHT" vam omogo¢a bolj zdrav nacin kuhanja, saj je pri kuhanju s
to funkcijo potrebno uporabiti manjSo koli€¢ino mascobe ali olja. Kombinirano
delovanje grelca za Zar in ventilatorja poskrbi za impulzno kroZenje zraka. Na ta nacin
se ohrani vsebnost vlage v Zivilu, ki se na povrSini hitreje zapece in bolje ohrani okus.
Ta nacin je Se posebej primeren za peko mesa, zelenjave in omlet. Impulzno
dotekanje zraka ohranja vlaznost v notranjosti pecice in s tem tudi v Zivilu, s Cimer se
ohrani hranljiva vrednost zivila, pe€enje pa poteka hitro in enakomerno.

Preizkusite svoje recepte, pri tem pa zmanjSajte obi¢ajno uporabljeno koli¢ino
preliva, da se prepri€ate o u€inkovitosti te nove funkcije. Zadovoljni boste z
lahkotnostjo pripravljene jedi.

(a) Nekateri modeli: funkcija z Vario Fan: VarioFan je ekskluzivni sistem, ki so ga razvili pri Candyju in omogoc¢a doseganje optimalnih
rezultatov pe€enja, nadzor nad temperaturo in vlago v notranjosti pecice. To je samodejno delujoci sistem, ki prilagaja hitrost ventilatorja
pri funkcijah, kjer se vklopi tudi ventilator (oznacene s ¢rtkano ¢rto na stikalni plosci).

*Preizku$eno v skladu s standardom EN 60350-1 za izjavo o porabi energije in energijskem razredu.
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TEXHWKA HA BE3OINACHOCT

Mo BpemMe Ha roTBeHe Brarata Moxe [Ja
KOHAEH3Mpa No BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa unm no
CTBbKITOTO Ha Bpararta. ToBa e HopmarnHo. 3a ga
Hamanute To3n edoekT, nsdakamte 10-15 MUHYTK
crnep BKMYBaHE Ha 3axpaHBaHETO, npean Aa
nocrtaeuTe xpaHa BbB oypHaTa. BbB BCceku criyyan
KOHOEH3bT M34vesBa, korato pypHata [OCTUrHe
TemnepaTtypara 3a roTBeHe.

 [oTBeTE 3erneHyyuMTe B CbA C Kanak BMeCTO B
OTKpWTa TaBa.

* M3bqareante Oa oOCTaBATe XpaHa BbTpe BbLB
doypHata cnen rotBeHe 3a rnosede ot 15-20
MUHYTW.

« NPEOYMNPEXOEHNE: ypeobT v OOCTbNHWTE
4YacTu CTaBaT ropeliy no BpemMe Ha WU3ronsBaHe.
BH1maBaTe oa He okocBaTe ropeLumTe YacTu.

* [MPEQYTNPEXOEHWE: poctbnHuTe Yactu morat
Aa CTaHaT ropeLu, Korato ckapara ce U3ronsea.
Heuata Tpabea ga 6vaat obpkaHu Ha 6e3onacHo
pa3cTosiHME.

* MPEAYNPEXOEHWE: yBepeTe ce, Ye ypeabT e
M3KIIOYEeH, Npean Oa CMeHsiTe KpylwlkaTa, 3a ga
n3berHeTe pu1cka ot TOKOB yaap.
MPEOAYMPEXOEHWE: 3a pa ce wu3berHe
OMacHOCT, NOpodeHa OT HEBOSTHOTO HyNMpaHe Ha
TEpMOM3KIoYBaTens, ypeabT He OuBa ga ce
3axpaHBa Npe3 BbHLLHO U3KIH4YBALLO YCTPOWCTBO,
KaTo Hanpumep Tanmep, HUTO fa 6bae cBbp3aH
KbM Bepura, KOATO ce BKYBA W U3KMO4YBA
PELOBHO.

* [leuata nog 8-roguwiHa Bb3pacT Tpsibea aa ovaar
AbpkaHu Ha 6e3onacHoO pascTosHME OT ypeaa, ako
He ce HabngaBaT HENPEKBLCHATO.

* He ponyckanTe geua na cv nrpast c ypeaa.

* YpeobT MOXe da ce m3nonssa OT finua Ha 8-
rogvHa Bb3pacT Uiy noBeYye, KakTo M OT finua ¢
orpaHuyeHn U3NYECKN, CEH30PHU UK
NCUXNYECKM CMOCOBHOCTK, BE3 ONUT NN 3HAHKSA 3a
npogyKkrta camo ako ce HabnwgasaTr unm ca um
Gunn npeqocTaBeHM WMHCTPYKUMM 3a pabota C
ypeda no 6e3onaceH HauMH C OCBELOMEHOCT 3a
Bb3MOXHUTE PUCKOBE.

* [ouncTBaHeTo ¥ NogapbXkata He Tpsibesa da ce
N3BbLPLLBAT OT Aela 6e3 HabnogeHve.

He w3nonssante rpybu wnu abpasmBHu
mMatepvanM unu OCTpyM MeTarHu CTbprarnku 3a
MOYMCTBaHE Ha CTbKNara Ha BpaTata Ha (pypHarta,
TbW KaTo Te MOXe Aa HagpackaT NMOBbPXHOCTTa U
Aa pasnpobAaT CTHKNOTO.

dypHata TpsAbBa Oda ce WU3KNO4YM nNpean
OTCTpaHsiBaHe Ha AeMOHTUpaLmTe ce yactn. Crieq
noyncteaHe rm crnobere OTHOBO CbINacHO
WHCTPYKLUMMTE.

* W3nonssante camo TepMOMETbpa 3a MecCo,
npenopbYaH 3a Ta3un ypHa.

* He nsnonasanTe napo4mcradka 3a no4yncreaHe Ha
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ypena.
» CBbpKeTe LUencern KbM 3axpaHBalums kaben,
KOMTO € B CbCTOSIHME Oa MOHEeCce HanpeXeHUETOo,
TOKa U HaATOBapBaHETO, yKasaHn Ha Tabenkarta u
MMa KOHTaKT 3a 3a3emsBaHe. LLencensT Tpsabea aa
€ noaxodsill 3a HaToBapBaHETO, MOCOYEHO Ha
eTMKeTa, 1 TpsAbBa 4a e CBbP3aH KbM 3a3eMsiBall,
KOHTaKT, KOWTO pga pabotu. 3asemsaBalLmnAaT
NPOBOOHWK € XXbITTO-3eMNeH Ha LUBAT. ToBa AencTeue
TpsAbBa Oa ce M3BbpLBa CamMO OT MNOAXOASALLO
KBanuduumpaH cneuuanuct. B cnydyam Ha
HECBbBMECTMMOCT MeXy KOHTaKTa W Luencena Ha
ypena, ce o00ObpHeTe KbM KBanuuuupax
€rNeKTPOTEXHWK, KOMTO @ 3aMeHM KOHTaKTa ¢ Apyr
nooxoaauw, Tvn. LLlencenbT n KOHTaKTLT TpsibBa aa
OTroBapsAT Ha AENCTBALUMTE HOPMW Ha OAbpKaBara
Ha nHcTanaumaTa. CBbp3BaHETO KbM U3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe MOXe [a Ce W3BbpWM U 4Ype3
NnocTaBsHE Ha YHMBEPCAneH MpeKbCBady Mexay
ypeaa v n3TouHMKa Ha 3axpaHBaHe, KOUTO MOXe Aa
noHece MaKCMMarnHOTO CBbp3aHO HaToOBapBaHe U
KONTO e B CbOTBETCTBME C [OEWNCTBALLOTO
3aKoHogaTencTBo. YXbNTo-3eNeHnaT 3asemMsiBall
kaben He TpsibBa Aa ce NpekbCBa OT NpeKbCcBava.
He3g0TO wnNu  yHUBEpPCanHUAT NpeKbCBau,
n3non3BaHM 3a Bpb3kata, TpsbBa aga ca
NeCHOOOCTBLIMHK, KOraTo ypeabT € MOHTUPaH.

* [pekbCBaHETO Ha Bpb3KaTa MOXe Aa Ce NOCTUrHe
ype3 [OOCTBLMHOCT Ha LWencena unuM 4pes
BKITHOYBAHE Ha MPEBKIHOYBATENl B HEMOABWKHOTO
okabenseBaHe B CbLOTBETCTBME C MNpaBunarta 3a
okabensiBaHe.

* AKO 3axpaHBaWmAT kaben e noBpeneH, Town
TpsibBa ga 6bae 3aMeHeH ¢ kaben unm cneupnaneH
nakeT, NPeAoCTaBeH OT NPOU3BOAUTENS, UMK KaTo
ce CBbPXETE C oTA€eNa 3a 00Cny>KBaHe Ha KIMEHTM.
TunbT Ha 3axpaHBawma kaben Tpsbea ga e
HO5V2V2-F. Toea penctBne TpsibBa ga ce
M3BbPLUBA CamMO OT MOAXOOALO KBanudumumpaH
crneumanmct. 3a3eMUTENHUAT NPOBOAHUK (XKbMTo-
3eneH) Tpsibea ga e npubnusmtenHo 10 mm no-
ObNblr OT APYrUTe NPOBOAHWUM. 3a PEMOHTM ce
obpbluanTe KbMm oOTdena 3a obcnyxBaHe Ha
KMMEHTU N N3NCKBaNTE MU3MNOS3BaHe Ha OPUrMHaIHM
pEe3epBHM YaCTL.

* HecnasBaHeTO Ha ropHOTO MOXe Oa 3acTpalluu
GesonacHocTTa Ha ypega M pa obescunu
rapaHuusTa.

* lMpean nouncTBaHeTO TpsibBa Oa ce wm3Baan
N3NULIBLKLT OT pasneTus matepuan.

 [IbNro npekbCcBaHe Ha ereKkTpo3axpaHBaHETO Mo
BpemMe Ha pasa Ha rotBeHe MOXe Oa MPUYUHK
noBpega Ha MoHuTOpa. B TO3M cnyyam ce
CBbPXXETE C 0TAENa 3a 06CNy>KBaHe Ha KIMEHTUTE.
* YpeobT He TpsbBa ga ce MOHTMpa 3aj
JeKopaTnBHa BparTa, 3a [ia ce u3berHe nperpsisaHe.



» Korato nocraBute padpta BbTpe, yBEpETE Ce, Ye
CTONepPbT € HACOYEH Harope 1 B 3afHaTa YacT Ha
KyxvHata. PadtbT TpAbBa pga Obge nbxHar
N3O0 B KyxXmHara.

« NMPEOYMPEXAOEHWE: He oGnenBanTte
BbTPELLUHOCTTa Ha doypHaTa ¢ aniyMmH1MeBO ponmo
Unn 3awmnTHO oMo 3a eaHoKpaTHa ynoTpeba ot
TbproBckata Bepwura. [lpu p[gokocBaHe [o
HaropelleHnTe emannmpaHn MNOBbLPXHOCTH,
anymuHueBoTo dOnvMo wnu gpyrute BuOOBeE
3amMTa MoXe a ce pa3TonsaT U Taka fa yBpeaaTt
emarna Ha BbTPELUHUTE CTEHM.

« MPEAYTMNPEXOEHWE: Hukora He cBansute
YNITbTHEHNETO Ha BpaTaTta Ha doypHara.

« BHMMAHWE: He ponbnBanmte AbHOTO Ha
KyxvHaTa ¢ BoAa No BpeMe Ha roTBEHE Uinn Korato
doypHaTa e ropeLia.

» 3a pabora c ypega npy HOMUHArHUTE YECTOTH
He Ce M3NCKBA [JONBbAHUTENHO
AencTeme/HacTpoika.

Tosaun ypen e MapkupaH cbriacHo eBponeicka [inpektusa 2012/19/EO 3a OTnagbLm OT enekTpruiecko n enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). WEEE cbabpxa
eHOBPEMEeHHO 3aMbpcsiBaLLy cy6CTaHLmMM (KOUTO MoraT Aa oKaxaT OTpuULaTenHo Bb3AeNCcTBUE BbPXY OKOMNHAaTa cpefa) U OCHOBHU KOMMOHEHTH (KOUTO
Morart a ce 13nonaeat noBTopHo). BaxxHo e WEEE pa 6baat 06paboTeHu no cneundnyHn Ha4mHu ¢ Orpres NpaBuHOTO OTCTPaHsIBaHE U U3XBBLPIISIHETO Ha
BCUYKM 3aMbPCUTENN 1 Bb3BPBLLAHETO U PELIMKIIMPAHE Ha BCUYKM MaTepuanu.

EEEE  O1penHUTE MHAOVBWAM MOTaT [0 OKaXaT BaxHa pons, ocurypsiaiiku, e WEEE Hama aa ctaHaT npobnem 3a okornHaTa cpefa; BaxHo e Aa 6baat criefsaHu
HSIKOW OCHOBHM Npasuna:

* WEEE He TpsibBa fa 6baat TpeTupaHm Kato JOMakMHCKM OTnagbLUu.

* WEEE 1pabBa ga 6baat npefaBaHu B CbOTBETHTUE CbOMpaTEnHU NyHKTOBE, yNpaBnsiBaHu OT obLUMHATa Unmn perncTpupaHy komnasun. B mHoro abpxasm, 3a

ronemun WEEE, moxe aa ce npegnara cbbupaHe oT JOMOBETE.

* KOraTo KyrnyBaTe HOB ypef, CTapusaT Moxe Aa 6bae BbpHaT Ha TbproeeLia, KONTo Aa ro npubepeTe HesnnatHo Ha 6a3a eqHO-KbM e4HO, JokaTo 06opyABaHeTo e oT

CbLLMS TUM UMa CbLUMTE PYHKLMM KaTo JOCTaBeHOTO obopyaBaHe.

CMNECTABAHE HA EHEPI'MA U ONA3BAHE HA OKONMHATA CPEQA

KoraTto e Bb3M0OXHO 136sirBainTe npeaBapuTeNHOTO 3arpsiBaHe Ha doypHata. [1o Bpeme Ha roTBeHe oTBapsifiTe BpaTtaTa Ha dhypHaTa Bb3MOXHO Hai-mMarnko, 3aLloTo
npu BCSIKO OTBapsiHe ce rybu TonnuHa. 3a 3HaunTenHa MKOHOMUS Ha eHeprus uskntoderte dypHarta 5— 10 MUHYTV Npeau NNaHMpaHUST Kpar Ha BpeMeTo 3a roTBeHe U
n3nonsBaiite ocTaTbyHaTa TONMMHa, KOATO ypHaTa npoabixasa Aa reHepupa. 3a fa nsberHere 3aryba Ha TONNMHa NOAAbPXaNTe YACTV U B pea yNITbTHEHNATa Ha
dypHaTa. AKo maTe pasnuyHu Tapndu 3a enekTpuyeckaTa eHeprusa U3non3sante OTNOXEHUST CTapT, 3a Aa cTapTypare roTBEHeTOo Ha No-HuckaTa Tapuda.
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1.06LWLN MEPKW 3A BESOINACHOCT

Bnarogapvm Bu, 4ye n3bpaxte eavH OT HalwmMTe NPoayKTU.

3a ga umarte Bb3MOXHO Hanl-0o0bp pesynTar npy U3non3BaHeTo Ha dypHaTa,

BHMMATENMHO npo4yeTeTe ToBa pbKOBO,D,CTBO.npeI'IOp'b‘-IBaMe Bu pna 3anasute HacTosLLOTO PBKOBOACTBO 3a MOHTaX U eKkcnnoaTtauusa n npu

Hy>Xfa fga ce obpbLuaTte KbM Hero.

KoraTto ypenbT € B ekcnnoataumns BCMYKM JOCTBMHN YacTu ca ropelum. BHnBanTe ga He ce gokocBarte 40 Te3U ENEMEHTMW.
[Mpu NbpBUAT Nyck Ha dypHaTa, MOXe Aa ce yCeTu HenpusaTHa MMpuama. ToBa cTaBa 3aLl0TO M30MaLMOHHUTE ENEMEHTU Ce 3arpsiBar 3a
NbpBY NbT. ToBa € abConMTHO HOPMAarHO M HAMa NoBOZ, 3a NpuTecHeHue. N34akanTte ypeda ga usctmHe u ro 3aabbpluete gobpe. Cneq

TOBa € roToB 3a HopMarliHa ekcniioartauua.

EfHa doypHa no cBosiTa CbLUHOCT Ha paboTta ctaBa MHoro ropelia. OcobeHo CTHKIOTO Ha BpaTata Ha dypHara.

1.1 JEKNAPAUNA 3A CbOTBETCTBUE

» C noctaBsiHe Ha 3Haka c € Ha TO3W yped Hue NoTBbpXaaBame
CbOTBETCTBME C BCUYKM CbHOTBETHW EBPOMENCKN W3UCKBaHUS 3a
6e3onacHoOCT 1 ona3BaHe Ha 3[paBeTo W OKoJHaTa cpeaa, KoMTo ca
NPUNOXMMK B 3aKOHOAATENCTBOTO 3a TO3M ypen.

Cnep kato pasonakoBaTte dypHaTa, yBepeTe ce, Ye Ts He e buna
nospegeHa no HAKaKkbB Ha4YMH. AKO MMaTe HAKaKBM CbMHEHUS , He 5
M3nona3BanTe: CBbpXKeTe ce ¢ kBanuduumpaH Yosek. CbxpaHsiBanTe
OMNaKoBbYHWUTE MaTepuany KaTto HannoHOBM TOPONYKM, MOANCTUPO,
UV NUPOHU N3BBH obcera Ha Aela, 3aLoTo Te ca ONacHM 3a TAX.

1.2 CbBETW 3A BE3OINACHOCT

e Ta3n dypHa TpsbBa ga O6bae m3non3eBaHa camo MO MPSiKO
npegHasHayeHue, T. €. caMo 3a NpUroTBsHe Ha xpaHa. Bcsako gpyro
NPUINOoXeHWe Ha ypeaa, HanpyuMep 3a OTOMEHWE Ha MOMELLEHMETO, €
3abpaHeHo.

» [lpon3BoanTEeNsaT HEe HOCU OTFOBOPHOCT 3a LUETW, NOpOoAEeHM OT
HenpaeunHa ynotpeba Ha ypeaa. Korato nsanonssarte enekTpuvecku
ypeau TpsibBa Aa cna3BaTte HAKOM OCHOBHM NpaBuna:

—He gbpnawTe kabena, 3a fa nsBaauTe Lencena ot KOHTaKTa.

—He gokocBaiTe hypHa ¢ MOKpU U BNaXXHU pbLie UK Kpaka.

—He n3nonseaiTte cdypHara, ako cte 6ocu.

— o nmpuHUMN He e >XenaTenHo fa ce W3Non3BaT MNPexoaHUUM,
Pa3KMOHUTENM 32 HSIKOMKO LLeNCenu 1 kabenHu paswmpeHus.

— AKo dpypHaTa ce nospeau unu gedektupa, UsKMwveTe s oT
Mpexara v He s nMnanTe.

* AKo KabenbT e NnoBpeaeH TpsibBa Aa ce 3aMeHu.

Mpn nogmsiHa Ha kabena, cneaeavite Te3n MHCTpykuun. 3Bapete
3axpaHBalyms kaben n ga ro samexu ¢ eanH ot HOS5RRF, HO5VV-F,
HO5V2V2-F tun. KabenbT TpsibBa ga 6bae B CbCTOSIHWE Aa U3ObPXU
eneKkTpUYECKUst TOK U3NCKBaH OT dypHaTa. 3amsiHaTa Ha kabenute
TpsibBa Aa ce 3BbPLUBA OT KBaNMULMPaHN TEXHULMN.

3asemsBaHeTo Ha kabena (kbnTo-3eneH) Tpsdea aa € 10 mm no-
ObNbr OT 3axpaHBawusa kaben. M3anonseante camo oaobpeH
CEPBU3EH LIEHTHP 33 PEMOHT U Ce yBEpETe, Ye ca M3MNOoNn3BaHn camo
OpUrMHAaNHN pPe3epBHM YacTyh . AKO TOPHUTE MHCTPYKLMM He ce cnasBsar
npousBoguTENNTE HEe MoraT ga rapaHTupart 6e3onacHocTTa Ha
dypHaTa.

* He nokpuBanTe cteHuTe Ha dpypHaTa ¢ anymumHueBo ¢onuo
ToBa moxe fa foBefe [0 pa3TansHe v noBpeaa Ha ypeaa.

1.3 MOHTAX

MOHTa)XbT € OTFOBOPHOCT Ha knueHTa. lNpoussBogutenute He ca
3aQb/KEHVM [a OCblUecTBsBaT Tasu AeWHOCT. VIHCTpykuuute 3a
MOHTaX Ha NpodecroHarnHo KsanuduumpaH nepcoHan Tpsbea aa ce
crnaseaT. HenpaBWMHWUSAT MOHTaX MOXe Aa MPUYMHKU Bpeaa Wiu
HapaHsiBaHe Ha Xxopa, XUBOTHY Unu BeLLy. Mpon3BoaANTENAT HE MOXe
[a HOCM OTFOBOPHOCT 3a TE3M LLETU UMW HapaHsiBaHuUs!.

1.4 MOHTUPAHE HA ®YPHA B KYXHATA

MocTaBeTe hypHaTa B NPOCTPaAHCTBOTO, B KyXHSATa, TO MOXe Aa 6bae
MOHTUPaHO Mo eAnH paboTeH NMOT Unu B eauH Lwkad. dukcupanTe
hypHaTa Ha MACTOTO I, KaTo Ce M3Mon3BaT YeTMpuTe UKCUpaLLm
oTBOpa B pamMkarta. (ur. Ha nocnegHarta cTpaHuua). 3a ga Hamepute
OTBOpUTE 3a 3aKkpenBaHe, OTBOPETE BpaTata Ha dypHaTa u
norneaHeTe BbTpe. 3a Oa ce MNO3BONMM MOAXOAsLa BeHTUnauus,
M3MepBaHUsiTa U pasCTosHWATa, MNOCOYeHVM B Auarpamara Ha
nocrneaHara cTpaHuua Tpsibea aa ce cnassat. 3abenexka: 3a pypHu,
KOMTO ca KOMOWHUPaHM C KOTIIOHU MHCTPYKLMUTE, ChbabpXKally ce B
PBKOBOACTBOTO 3a nrovara TpsibBa fja ce cnasear.
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1.5 BAXXHO

Ako nckaTe hypHaTa BM Aa paboTu HopmarHo, Tpsbsa kopnyca Ha
KyXHATa BM A4a e noaxodsi. [NaHenuTte Ha KyxXHeHCKM 6rok, Kouto
ca B HenocpeacTeeHa 6n13ocT Ao newyta TpsibBa Aa 6bae
HanpaBeH OT TepMOYyCTOMYMB MaTepuan. Yoegere ce Ye BCUYKK
mMaTepuanu MoraT Aa u3gbpXar Ha HarpsisaHe go 120 rpagyca. B
NPOTUBEH Crny4aln MOXe [a ce pa3TonAaT v Aa NoBpeasT ypeaa.
Cnep kaTo dypHaTa ce MOHTMpa , ENEKTPUYECKATE KOMMOHEHTH
TpsibBa Aa ce n3onupat .ToBa e 3aKOHOBO M3WCKBaHe 3a
6e3onacHocT. Beuykn npegnasuntenu tpsibea Aa 6baaT 3gpaBo
dUKCUpaHN Ha MSICTO, Taka Ye € HEeBb3MOXHO Aa bbaat
oTCTpaHeHu, 6e3 NnomMoLLTa Ha cneumnanHy MHCTPYMEHTMU.

Mnouarta 3a rotBeHe TPAAGBa Aa MMa 0T3aA pa3fnuka oT noHe 45
mm, 3a Aa Mma gob6po oxnaxpaHe.

1.6 CBbP3BAHE KbM 3AXPAHBAHETO

BkrtoyeTe B 3axpaHBaHeTO. YBepeTe ce, Ye NMbpPBO MMa M TPeTu
KOHTaKT, KOWTO AeNCcTBa KaTo 3a3eMsiBaHe Ha pypHaTa. PypHaTta
TpsA6Ba Aa 6bAenpaBuMHO 3a3eMeHa. AKO MOaeNbT Ha pypHaTa He
e obopyaBaH C Lencen, cnoxeTe CTaHAapTeH Lencen KbM
3axpaHBalumsa kaben. TpsbBa ga Obaoe B CbCTOsSIHME Aa MoHece
3axpaHBaHeTO NOCOYEHO Ha TabenaTta C TEXHWYECKW AaHHWU.
3asemsBaHETO e C XbTo 3eneH kaben. LLlencensT Tpabea ga 6bae
CMOXeH OT HafnexHo KBanuduuupaHo nuue. AKO KOHTakTbT M
LencenbT ca HECbBMECTUMM,

LWencbnbT TpsabBa Aa ObAe CMeHeH OT HaanexXHo kBanuduumpaH
nepcoHan. A npaBusiHO KBanuduumpaHo nuue TpsibBa CbLUO Taka Aa
Ce rapaHTupa, 4e 3axpaHsaliuTe kabenu morat ga u3gbpar Ha TOK,
Heobxoamm 3a pabortata Ha dypHata. ON / OFF npeBkntouBaten
MOXe ga ObAe cBbp3aH KbM enekTpuyeckata mpexa. [pu
CBbp3BaHeTO TPsibBa Aa oTYeTeTe, cunaTa Ha KOHCYMUPaHus.
BaxHo: [lo Bpeme Ha MOHTax, MO3ULMOHUPaNTE 3axpaHBaLLMs
kaben no TakbB Ha4YMH, Ye Aa He ce noanara Ha TemnepaTypu Hag 50 °
C BbB BCsika Toyka. PypHaTa OTroBapsi Ha cTaHgapTuTe 3a
6esonacHOCT, onpeaeneHn oT perynatopHuTe opraHu. ®ypHarta e
6e3omnacHo Ja ce 13non3Ba camMo ako € 3a3eMeHa B CbOTBETCTBMUE C
AencTBawmuTe nNpaBHM U3NCKBaHUS 3a okabensiBaHe Ge30nacHOCT.
Tpsabea aa ce rapaHTupa, 4Ye pypHaTta e buna npaBUHO 3a3eMeHa.
MpousBoguTenute He Morat ga 6bAaT noAaBexAaHU noAa
OTFrOBOPHOCT 3a BpeAu Ui LLETU Ha XOpa, XKUBOTHU UMW BeLLM,
NPUYNHEHU OT HENPaBUITHOTO 3a3eMsiBaHe Ha pypHaTa.
BHUMAHUE: HanpexeHMeTO M 4yecToTaTa Ha 3axpaHeTo ca
nokasaHuHa Tabernkara (dowur. Ha nocnegHaTa cTpaHuLUa).
OkabenaBaHeTo 1 cuctemata 3a okabensisaHe TpsibBa aa moraTt aa
HOCAT MaKkcMmarHara enekTpuyecka MOLLHOCT, KOSTO Ce U3NCKBa OT
dypHaTa. ToBa e yka3aHo Ha Tabenara ¢ TEXHUYECKM OaHHW.

AKO uMmaTe HSKakBW CbMHEHWUsi, 06bpHETe ce KbM KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

1.7 ObOPYOBAHE 3A ®YPHA
(B 3aBMCUMOCT OT Mogena)

Heobxoaumo e fAa ce HanpaBy MbPBOHAYaNHO NOYUCTBAHE Ha
obopyaBsaHeTo, NpeAn NbPBOTO U3NON3BaHe Ha BCEKU OT TAX.
Uamuinte rm c re6a. U3nnakHeTe n noacylueTe.

Ha ckapaTta moxe ga ce cnarat
YMHUM N CbAOBe.

OcobeHo fobpa e 3a neveHe Ha
rpun. ManonaeaiTe s 3aegHo ¢
TaBM4KaTa 3a MasHUHWU.

CrnieyuanHusm npoghun Ha
pacghmoseme o3Hayasa, 4e me cmosim
XOpu3oHMarsnHo, dopu Ko2amo ce
8adsm. He cbujecmsysa puck om
pasnusaHe Ha ssicmuemo.




TaBu4KarTa ynaBs COKOBETe OT
XpaHWTe, KOUTO Ce FOTBAT Ha
ckapata. /1anonsea ce camo ¢ rpwvn,

ckapa unu Fan Grill Assisted ; /
M3BageTe s ako u3nonaeare Apyru

nporpamum.

Hukoea He usrnonssalime masama 3a ynassiHe Ha COKO8e Kamo
maea 3a Ma3HUHU, mbli Kamo mosa Cb30ARa ALIM 11 MARHIIHIME
we usnpsbcKam u 3aMbpcsim ypHama.

Muua komnnekT. 3a ga ce nony4yat
Ha-0o6pu pesynrtaTtu oT
KomnnekTa TpsibBa Oa ce uM3nonssa
3aefHo ¢ yHKumaTa "nuua” .

TaBa 3a Ma3HUHMU

MpoeanHa e 3a neyeHe Ha rpun.
M3noneanTe s 3aeaHo C
pelleTkaTta . BkntoyeHa e n gpbxka
3a No-NecHOTO U3BaxaaHe Ha 2T1a
enemeHra.

HE OCTABAWUTE OPBXKATA
BbB ®YPHATA!!!

CTpaHUYHU TENEHU peLUETKU | o ‘
PasnonoxeH e oT ABeTe cTpaHu Ha ‘
KyXuHaTa Ha dpypHata. Obpxu -
MeTaslHuTe ckapu 1 cboBeTe 3a [k — . A — |
oTTUYaHe.

CeasisiHe u no4yucmeaHe Ha MemaJsiHume cmesnaxu
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1. l3BageTe meTanHuTe ckapu, kaTto r usabpnare rno nocoka Ha
cTpenkute (BUX NO-A0ry).

2. 3a ga noumcTuTe MeTaniHMTE ckapu rv noctaBete B CbaoMusiniHaTa
MallvHa Unu n3nonssaiTe BrnaxHa roba, a crnep ToBa ce yBepeTe, ye
ca MOoACYLUEHW.

3. Cnep nouncTBaHe NocTaBeTe MeTanHUTE ckapy B 06paTHus peg.

2.MOJIEBHUN CBbBETU
2.1CNCTEMA 3A BE3OIMACTHOCT HA PA®TOBETE

dypHaTa pasnonara c HoBa cuctema
3a 6e3onacHoCT Ha padTa. Toea BU
no3sonsiBa fa n3eagu padgrosete npu
npoBepkaTa Ha xpaHaTa, 6e3 onacHocT
OT XpaHWTENHN pasnuem unu padTose,
nonagawiy crnyyaviHo oT doypHara.

3a ga usBagute padptoBeTe M3BadeT €
1 NoBOUrHeTE.

2.2 1 PUIN

lMeyeHeTo No3BonsBa Aa ce Aade Ha xpaHarta 6bp3o kadss
uBAT . 3a npenuyaHe BM NpenopbyBamMe Aa NocTaBuTe ckapaTa
BbPXY YETBbPTOTO HMBO, B 3aBUCUMOCT OT MPOMOpLMUTE Ha
xpaHa (BX. dour. CTp. 7).

MouTn BCcuykn Meca Morat Aa ce NpuroTeat Ha rpul.
M3kntoyeHre npaBaT MHOTO MOCTHUTE XPaHW 1 POMKUTE MECO.
Mpw npurotesHe Ha Meco 1 puba, Tpsabsa Npean NocTaBAHETO
1M BbB bypHaTa Aa gobasuTe Nnognpasku U MasHuHa.

2.3 MOOENVNTE U-cooK

U-COOK ®ypHUTe UMaT enekTPOHEeH KOHTPOS Ha CKopocTTa Ha
BeHTUnatopa, nateHToBaH VARIOFAN. Mo Bpeme Ha roTBeHe, Tasu
cuctema MNpPOMEHs aBTOMaTMYHO CKOPOCTTa Ha BeHTunaTtopa (B
MHOTOMYHKLIMOHAMNHWS PexnM), 3a ga ce ONTUMM3Mpa Bb3OyLUHUS

Besika U-COOK  gypra nma 200 byHKLMS.
ToBa naBa BL3MOXHOCT 3a yrpaBneHie Ha
pasnpeneneHneTo Ha Brnarata 1 Temnepatypata. Tosa
HamansBa 3ary6aTa Ha Bnara ¢ 50%, KoeTo rapaHTupa Je
XpaHaTa ocTaBa HexHa 1 ¢ No-1o6bp Bkyc. MNpenopbysa
ce 3a neyeHe Ha xnsb v cnagKkapcku nsaenus.

ToBa HamansiBa BpeMeTO 3a NoArpsiBaHe Ha newure: camo
3a 8 muHyTK, 3a ga gocturHe 200 rpagyca no Llensun.

cook

[aBa Bb3MOXHOCT 3a onpegensiie Ha HBOTO U
WHTEH3MBHOCTTA Ha neyveHe Ha rpus, Ao 50% noeeye
MOLLHOCT B CpPaBHEHWEe C TpaauumoHHaTa dypHa.

Hsikon dpypHu ca o6opyaBaHu c HoBa BpaTa " WIDE DOOR| "

,KOAITO MMa Mno-rofnsiMa Mol Ha npo3opela, KoeTo MNo3BonsABa Mno-
no6pa noaapwbkka v nogobpeHa Tonnousonaums.

2.4 NOYNCTBAHE N NOOOPBXKA

[MouncTBanTe HepbXK4aemMa CToMaHa U eMannmpaHu NoOBbPXHOCTU C
TOoMNMa canyHeHa BoAa WM C MOAXOOALLM MapKoBM npoayktu. B
HVKaKBbB Crny4ai He n3nonssanTe abpasmBHU NpaxoBe, KOUTO Morat
Oa yBpegaT MOBbPXHOCTUTE Ha dypHata. MHoro BaxHO e fga
noyncteaTte (ypHaTta BCeEKM NbT, KOraTto T8 Ce U3nonsBea.
PasToneHnTe MasHMHKM ce oTnaraT no CTEHWTE Ha hypHaTa no Bpeme
Ha roTBeHe. CriegBalumaT MbT, Korato dypHata ce M3nonssa Tasu
Ma3HVHa MOXe [ia Npeamn3BrKa HENPUATHY MUPU3MN 1 MOXeE JOpY Aa
3acTpawm roTBeHeTo. M3nonseavte Tonna Boda WM npenapart 3a
noYMcTBaHe; U3nnakHeTe OOUITHO.

3a ga HanpaBute Ta3n CckyyHa paboTa M3nuLiHa, BCUYKM MOAEnu
MoraT fa 6baaT ob6nMuoBaHU C KaTanmuTUYHW CaMOMOYUCTBaLLM ce
naHenun: Te ce AOCTaBAT KaTo onuusa (BUXTe pasgena
CAMOTOYNCTBALLA ®YPHA c katanutuiHm naHenm).
M3nonseaiTe nepunHu npenapaty u abpasvBHU CpeacTBa MeTanHm
kaTo «Brillo nognoxkmn» 3a HepbXgaemMy CTOMaHEHN PELLETKN.
CTbkneHuTe NOBLPXHOCTM TpsibBa ga ce nouvucTBaT korato ca
nactnHanu. lNMoBpeamn No TAX He ce NOKpUBAT OT rapaHumaTa 3a ga
CMEHWUTE WHTEPUOPHOTO OCBETIIEHUE W3KIKYETE 3axpaHBaAHETO U
pas3BuiiTe KpyLukata . CMeHeTe C aeHTUYHa KpyLUKa, KOSTO MOXe Aa
n3abpKa Ha MHOTO BUCOKM TemnepaTtypu

2.5 CEPBMN3EH LEHTbBP

Mpeow ga ce obagute Ha Service Centre

Ako dpypHaTa He paboTu, H1e NpenopbYBaMe:

[anpoBepuTe, Ye chypHaTa e NpaBuHO BKIHOYEHa B 3axpaHBaHETO.
AKO NpuYMHaTa 3a HEU3NPaBHOCTTa HE MOXeE [ia Ce YCTaHOBMU:
n3knYeTe dypHaTa OT enekTpuyeckata Mpexa, He [AOKOCBaunTe
hbypHaTa 1 ce obapeTe Ha cnegnpoaaxbeHo obenyxsaHe.

Mpean pna ce o6aaute Ha LleHTbpa 3a ycnyru He 3abpaBsanTe pa
CU 3anuileTe CepUNHUA HOMep Ha TabenaTta c TeXHUYECKM AaHHU
(Bmx cur. Ha nocnegHaTta ctpaHuua). dypHata ce goctaBs C
rapaHuMoHeH cepTuduKaT, KOMTO rapaHTupa, 4Ye T LWe 6bae
peMoHTupaHa 6e3nnartHo oT CepBU3HMSA LLEHTBP.

3. TAUMEPA
3.1 N3MON3BAHE HA TAUMEPA
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3a pa HacTpouTte BpeMeTo 3a roTBeHe,
3aBbpTeTe BpPbTKATa A0 €4HO NbJIHO

so. | \\'.10 3aBbpTaHe cnefj ToBa NO3WLMOHWpanTe
/ \ MHAEKCHT Ha HeobxoammoTo BpeMe. KoraTto
45+ | | +15 | BpeMeTo e M3TEKMo, CUrHan Lie 3BbHU B
\ / NpOAbITKEHNE Ha HAKOIKO CEKYHAMN.
40° \ 0
35 :

3.2 M3MON3BAHE HA TAVIMEPA 3A KPA/ HA
FOTBEHETO
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To3n KOHTpomn no3BonsiBa Aa HacTpoute
XernaHoTo Bpeme 3a rotBeHe (makc. 120
MUH.) PypHaTa LLie Ce U3KIMYM aBTOMaTUYHO
B Kpasi Ha 3a4afeHoTo BpeMme.

TamepbT We oTbposiBa obpaTHO
3afjafeHoTo Bpeme Ao nosuuuaTta O u
N3KIO4Ba aBTOMATUYHO.

3a HopmanHoTO M3norn3BaHe Ha chypHaTta
HacTpouTe TalimMepa Ha No3nuus.

3a ga HacTpouTe dhypHaTta ce yBepeTe, ue
TaiMepbT He e Ha no3numa O .



4. VHCTPYKUWWN 3A PABOTA

HacTtpowku Ha
Cenekrtop Temneparypara

Ha (npu mopenmc | TepmocTtar OYHKLUUN
emNeKTPOHEH cenekTop
hyHKUMMN nporpamarop
TYPE A)

O BkniouBa OCBeTNEeHMeTO Ha hypHaTa.
= ToBa LWe akTUBMPa aBTOMATUYHO BEHTMMATOpa 3a oxraxgaHe (Camo Npy MOAEnM, KOMTO ro MMmar)

PasmpassaBaHe
% yo KoraTo n3bepete Ta3u yHKLMA BEHTUNATOPa LMPKYNnpa Bb3[yxa OKOMo 3aMpa3eHarta xpaHa
0 Taka Ye s pa3ampa3ssiBa 3a HAKONMKO MUHYTU 6e3 a ce MPOMEHU CbCTaBa Ha NPOTENH.

HaTtypanHa koHBeKuusA
220 50 + MAX M3nonaeat ce foneH v ropeH Harpesatenu. CtaHgapTHa chopma Ha nedeHe. VigeanHa 3a
rnevyeHe Ha Meco , neyeHe Ha Guckeutu. MpaBu xpaHaTta BKycHa v Xpynkasa

—
L]
N—x
—_— FoTBeHe Ha BeHTUNaTop

ag M3nonaear ce foMneH v ropeH HarpeeaTeny 3aegHo C BEHTUnaTopa, KOMTo LUMpKynupa Bb3gyxa
Nt BbTPe BbB (hypHaTa. [penopbyBa ce 3a 3eneHdyum, puba n gp. TonnmMHata HaBnu3a B XxpaHa no-
210 50 - MAX nobpe 1 BpemMeHaTa 3a NnpeTonnsiHe 1 roTBeHe ce HamansBeat. MoxeTe Aa NpuroTeBaTe pasnuyHun
XpaHu efHoBpeMeHHO. To3n meToa AaBa MHoro Aobpa AMCTpubyumnst Ha TonnMHaTa u MMpUM3MuTe
He ce cmecBart. Moxe Aa octaBuTe okorlio 10 MUH NoBeYe koraTo roTBuTe noseve oT 1 scTue.

VpeanHa 3a genukatHu acTtus (nanose , cydneta )

Mpun

M3non3aea ce camo ropHUs HarpeBaTen U MOXeTe [a HacTpouTe TeMnepatyparta. 5 MuH

230 50 = MAX npefBapuTENHO HarpsiBaHe ca HyXHU 3a Aia 3arpeeTte fobpe eneMeHTUTe. MigeaneH 3a keban.
Benute meca TpsbBa fa ce Abpxar Ha AMCTaHUMsA oT rpuna. Bpemerto 3a roTBeHe e No-4bro Ho
MecoTo e no-BkycHo. MoxeTe Aa cnaraTe YepBeHWTe Meca U puba Ha padTa ¢ TaBudkaTa 3a
Ma3HUHW OTAONY.

®
% 210 50 = MAX BeHTUNaTop u foneH HarpesaTten
e
]

Muua
220 50 - MAX Tasn dyHKUMA ocurypsisa ngeanHu ycrnoBus 3a CTus Kato nuua un dokada, upes
LypKynupaHe Ha ropeLy Bb3ayx BbB ypHaTa.

®yHkumaTa JenvkatHO roTBeHe" BWM MO3BOMNsSBa Aa rOTBUTE MO 3APaBOCMOBEH HaYMH,KaTo
HamanuTe KonmM4yecTBOTO Ha HeobxoavumaTa MasHuHa.bnarogapeHue Ha 13non3BaHETo Ha rpun u
BEHTWNATOP,KOMOMHMPaHO C MyficMpallo ABWXKEHWE Ha Bb3dyxa Ce 3anasBa CbAbpXKaHUETO Ha
BMara B XxpaHara,3anuya ce NoBbpXHOCTTa,HamarsiBa ce BpeMeTOo 3a rotBeHe 6e3 fa ce NpoMeHst
190 50 + MAX BKyCa.
OcobeHo e nogxosilia 3a roTBeHe Ha MECO,MevYeHn 3eneHvyumM u omneTw.[BmKeHVeTo Ha
* nyrcvpall Bb3dyx 3anasBa BIaXHOCCTa BbTpe BbB (hypHata M BRAroCbobpXaHWETO Ha
XpaHara,3ana3Barikv XpaHUTENTHUTE KayecTBa U rapaHTuparikv 6bp3 1 e4HaKbB NPOLIEC Ha FOTBEHE.
MpobBaviTe BCUYKMTE CM PELIENTU U CE Bb3MON3BaNTE OT fleKoTaTa Ha Tasu chyHKUms!

cOQk

(a) 3a Hakon moaenu : hyHkuuaTa ¢ VARIOFAN e ekcnysvBHa cuctema paspaboteHa ot Candy 3a onTumMusmMpaHe Ha pesyntaTtute OT roTBEHETO.
VARIO FAN cuctemara ce akTuBupa cama 1 aBToMaTU4HO NPOMEHSI CKOPOCTTa Ha BEHTMNATopa, KoraTto u3bepete onpeaeneHa gyHkums: OyHkumumTe Ha
BEHTWUNaTopa ca B orpafeHoTo Nnorne Ha KOHTPOMHWSA NaHern.

TectBaHo B cboTBeTcTBUE C EN 60350-1 C uen geknapaumns 3a notpebrneHve Ha eHeprust u eHeprueH knac.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* Tijdens het koken kan vocht in de ovenruimte of
op het glas van de deur condenseren. Dit is
normaal. Om dit effect te verminderen, wacht u
10-15 minuten na het inschakelen van de stroom
voordat u voedsel in de oven doet.

Condensatie verdwijntin elk geval de wanneer de
oven de kooktemperatuur bereikt.

» Kook de groenten in een bakje met deksel in
plaats van een open blad.

* Laat geen voedsel in de oven achter na het
koken voor langer dan 15/20 minuten.

« WAARSCHUWING: het apparaat en de
toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik. Zorg ervoor dat u geen hete onderdelen
aanraakt.

WAARSCHUWING: de bereikbare delen
kunnen heet worden wanneer de grill in gebruik
is. Kinderen moeten op veilige afstand worden
gehouden.

« WAARSCHUWING: =zorg ervoor dat het
apparaat is uitgeschakeld voordat u de gloeilamp
vervangt, om elektrische schokken te
voorkomen.

+ WAARSCHUWING: om gevaar door een
onbedoelde reset van de thermische
uitschakeling te vermijden, mag dit apparaat niet
worden aangesloten op een externe
schakelinrichting zoals een timer, of worden
aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt
in- of uitgeschakeld.

 Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op veilige
afstand van het apparaat worden gehouden, als
ze niet continu onder toezicht staan.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Dit apparaat mag alleen worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en personen met
een lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
beperking of met gebrek aan ervaring en kennis
op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of
aanwijzingen hebben gekregen over de manier
waarop het apparaat veilig wordt gebruikt, en zij
de bijbehorende gevaren begrijpen.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij onder
toezicht staan.

» Gebruik geen ruwe of schurende materialen of
scherpe metalen schrapers om de glazen van de
ovendeur schoon te maken, omdat deze krassen
op het oppervlak kunnen veroorzaken en het glas
kunnen doen barsten.

* De oven moeten worden uitgeschakeld voordat
u de verwijderbare onderdelen verwijdert.

* Na reiniging moeten ze weer in elkaar worden
gezetvolgens de instructies.

* Gebruik alleen de voor deze oven aanbevolen
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vleessonde.

» Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat te
reinigen.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die
in staat is de spanning, stroom en belasting te
verdragen die vermeld staan op het etiket, en een
aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt
zijn voor de belasting in bedrijf die op het etiket
staat aangegeven. De aardgeleider is groen-geel
gekleurd. Dit moet worden gedaan door een
gekwalificeerd vakman. In het geval van
incompatibiliteit tussen het stopcontact en de
stekker van het apparaat, moet u een
gekwalificeerd elektricien vragen om het
stopcontact te vervangen door een ander,
geschikt stopcontact. De stekker en het
stopcontact moeten conform de huidige normen
zijn van hetland waar het apparaat geinstalleerd
wordt.

Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand
worden gebracht door tussen het apparaat en de
stroombron een omnipolaire stroomonderbreker
aan te brengen, die de maximaal aangesloten
belasting kan verdragen en voldoet aan de
huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel
mag niet worden onderbroken door de
stroomonderbreker. Het stopcontact of de
omnipolaire stroomonderbreker die gebruikt
wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te
bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd
is.

» Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker
bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste
bedrading te monteren overeenkomstig de
bedradingsregels.

* Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij
worden vervangen door een kabel of speciale
bundel die verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de
klantenservice.

* De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-
F zijn.

Dit moet worden gedaan door een
gekwalificeerd vakman. De aardgeleider (geel-
groen) moet ongeveer 10 mm langer zijn dan de
andere geleiders. Neem voor reparaties alleen
contact op met de klantenservice en vraag om het
gebruik van originele reserveonderdelen.

* Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan
de veiligheid van het apparaat worden aangetast
en de garantie komen te vervallen.

* Gemorst materiaal moet worden verwijderd
alvorens het apparaat schoon te maken.

» Langdurige stroomuitval terwijl er een bereiding
bezig is, kan een storing in de monitor
veroorzaken. Neem in dat geval contact op met



de klantenservice.

« Om oververhitting te vermijden, mag het
apparaat niet achter een decoratieve deur
worden geplaatst.

* Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor
zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en
achterin de ovenruimte zit. Het schap moet
helemaal in de ruimte worden geschoven

+ WAARSCHUWING: Bekleed de ovenruimte
niet met aluminiumfolie of
wegwerpbeschermingen die verkrijgbaar zijn in
de handel. Aluminiumfolie of andere
beschermingen die rechtstreeks in contact
komen met het hete email, kunnen smelten en
het email van de binnenwanden aantasten.

« WAARSCHUWING: Verwijder nooit de
afdichting van de ovendeur.

* LET OP: Vul de bodem van de ovenruimte niet
opnieuw met water tijdens het koken of als de
oven heetis.

* Er is geen extra bediening/instelling nodig om
het apparaat op de nominale frequenties te laten
werken.

NL 39



Inhoudsopgave

Algemene Aanwijzingen

41

Nuttige Tips

42

Kookwekker

43

Instructies Voor Het Gebruik Van De Oven

44

1.1 Lees Deze Handleiding Aandachtig

1.2 Veiligheidsvoorschriften

1.3 Installatie

1.4 Inbouw Van De Oven

1.5 Belangrijk

1.6 Elektrische Aansluiting

1.7 Uitrusting Van De Oven Afhankelijk Van Het Model

2.1 Veiligheidssysteem Voor De Roosters
2.2 Grilleren

2.3 De U-cook Modellen

2.4 Afhankelijk Van Model:u-see

2.5 Aquactivafunctie

2.6 Schoonmaken En Onderhoud

2.7 Service Dienst

3.1 Gebruik Van De Kookwekker
3.2 Gebruik Van De Timer Met Uitschakelfunctie
3.3 De Juiste Tijd Instellen

NL 40



1. ALGEMENE AANWIJZINGEN

Lees deze handleiding aandachtig. Hierin treff u betangrijke gegevens aan omtrent installatie, gebruik en onderhoud. Bewaar deze handleiding voor

eventuele toekomstige raadpleging.

De eerste keer dat de oven in werking wordt gesteld, kan er een stinkende walm vrijkomen. Dit is te wijten aan de eerste verhitting van de lijm op de
isolatiepanelen rond de oven. Dit is volkomen normaal. Wij raden u aan uw oven eerst een half uur op vol vermogen aan te zetten om deze walm uit
de oven te verwijderen. Wacht u tot de walm verdwijnt, alvorens u het voedsel in de oven plaatst.

Bij een ingeschakelde oven wordt het glas van de deur behoorlijk warm.
1.1 LEES DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG

Door het aanbrengen van de C € markering op dit product, verklaren
wij onder onze eigen verantwoordelijkheid dat dit product in
overeenstemming is met alle Europese wettelijke voorschriften met
betrekking tot de vereisten inzake veiligheid, gezondheid en milieu.

1.2 VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

*Het apparaat dient uitsluitend gebruikt te worden voor het doel,
waarvoor het is ontworpen, d.w.z. het bereiden van voedsel. Elk ander
doel, bijvoorbeeld als verwarming, is onjuist gebruik van de oven en
gevaarlijk.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor mogelijke schade ten gevolge
van een onjuist, verkeerd of onverstanding gebruik van de oven.

*Bij het gebruik van elk elektrische apparaat dienen verschillende
regels inacht genomen te worden:

- Trek niet aan de kabel om de stekker uit het stopcontact te halen;

- Raak het apparaat niet met vochtige of natte handen of voeten aan;

- Gebruik het apparaat nietindien u geen schoeisel draagt;

- Gebruik geen adapters, tussenverbindingen en/of verlengsnoeren;

- Zet het apparaat bij hapering of siechte werking af en ga er niet aan
sieutelen.

De kabel dient bij beschadiging direct vervangen te worden en wel op
de volgende wijze:

- Haal de stekker uit het stopcontact of schakel de gehele elektrische
installatie uit;

- Verwijder de kabel en vervang hem door een even lange nieuwe, (van
hettype HO5V2V2-F). Deze kabel moet geschikt zijn voor het vermogen
van hetapparaat;

- Ditdient door een technische specialist uitgevoerd te worden;

- De aarde-draad (geel/groen) moet 10 mm langer zijn dan de andere
draden.

*\oor reparaties aan het apparaat dient u zich uitsluitend tot een
officiéle technische service te wenden, alwaar u originele onderdelen
kunt bestellen. Indien al hetgeen hierboven niet in acht wordt genomen,
kan de veiligheid van het apparaat niet gegarandeerd worden.

*Bedek de wanden van de oven nooit met aluminiumfolie of met
wegwerpproducten om de oven schoon te houden.
Aluminiumfolie en andere producten kunnen smelten als ze in
aanraking komen met de hete ovenwanden, en kunnen de
emaillaag aantasten.

Rond de centrale hoofdschakelaar blijft een lampje zwak branden als
de oven uit staat. Dit is normaal. U kunt dit voorkomen door de stekker
omgekeerd in te steken of de voedingsklemmen te verwisselen.

1.3 INSTALLATIE

De installatie valt onder de verantwoording van de koper zelf. De
fabrikant is voor de installatie niet verantwoordelijk. Eventuele bijstand
van de fabrikant bij onjuiste installatie valt niet onder de garantie. De
oven dient door een technisch bevoegd persoon geinstalleerd te
worden volgens de installatie instructies. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke of materiéle schade ten
gevolge van een onjuiste installatie.

1.4 INBOUW VAN DE OVEN

Plaats de oven in de daarvoor bestemde opening: onder het aanrecht of
in kolomopstelling. De oven wordt vast gezet door de vier schroeven in
de gaten in de rand vast te draaien. U kunt de schroeven zien, wanneer
u de deur opent. Voor een goede ventilatie dienen bij het inbouwen van
de oven de op de laatste pagina aangegeven maten en afstanden in
achtte worden genomen.

Opmerking: Bij ovens die onder een kookplaat aangebracht worden,
dient men de aanwijzingen in de handleiding voor de kookplaat op te
volgen.

1.5 BELANGRIJK

De inbouwkast dient geschikt te zijn voor inbouw van het apparaat
teneinde een goede werking te kunnen garanderen. De panelen van de
kasten naast de oven dienen warmtebestendig te zijn. Bij kasten met
houtfineer dient de lijm een temperatuur van 120°C te kunnen
weerstaan. Plastic of geljmde materialen, die niet bestending zijn tegen
deze temperatuur kunnen vervormd worden of loslaten. Volgens de
veiligheidsnormen dient het ingebouwde apparaat niet in contact te
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komen met elektrische onderdelen.

Alle beveiligingsonderdelen dienen zodanig aangebracht te zijn, dat zij
niet zonder gereedschap verwijderd kunnen worden.

Teneinde een goede ventilatie te garanderen, dient de achterwand
van de inbouwope- ning verwijderd te worden. Het voetstuk dient
een opening van minstens 45 mm te hebben.

1.6 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Steek de stekker in een correct geinstalleerd geaard stopcontact. Bij
modellen zonder stekker dient met een standaardstekker aan te
brengen, die geschikt is voor het op het typeplaatje vermelde
vermogen. De aarddraad is geel/groen. Deze verbinding dient door een
technisch bevoegd persoon uitgevoerd te worden. Indien het
stopcontact en de stekker niet op elkaar afgestemd zijn, laat dan een
technisch bevoegd persoon een ander stopcontact installeren. Deze
dient ook na te gaan of de draaddoor- snede van het stopcontact
geschiktis voor het door het apparaat opgenomen vermogen.
Aansluiting kan ook plaatsvinden door een geschikte meerpolige
(aan/uit) schakelaar te plaatsen tussen het elektrische net en het
apparaat, die aan de geldende normen voldoet. Zorg ervoor dat de
(geel/groen) geaarde kabel de schakelaar niet raakt. Het stopcontact of
de meerpolige schakelaar dienen op een gemakkelijk toegankelijke
plaats bij de oven gemonteerd te worden.

Belangrijk: Zorg er bij de installatie voor dat de voedingskabel nergens
warmer kan worden dan 50°C. De oven voldoet aan de veiligheidseisen
als voorzien in de normen van de desbetreffende instituten. De
elektrische veiligheid wordt uitsluitend gegarandeerd indien het
apparaart op de juiste wijze met een doelmatige aardingsinstallatie is
verbonden ingevolge de huidige normen m.b.t. elektrische veiligheid.
Ga na of aan deze fundamentele veiligheidseis is voldaan en laat de
installatie, ingeval van twijfel, grondig nakijken door een installateur.

Ga na of het elektrische vermogen van de stopcontacten overeenkomt
met het maximum vermogen van het apparaat, zoals is aangegeven op
het typeplaatje. Haal er, in geval van twijfel, een technisch bevoegd
persoon bij.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele persoonlijke
of materiéle schade als gevolg van de nietaarding van de
installatie.

ATTENTIE: De spanning en energieverbruik staan vermeld op de
modelsticker (laatste pagina).

1.7 UITRUSTING VAN DE OVEN Afhankelijk van het model

Maak voor het gebruik de accessoires eerst schoon, spoel ze af met
water en maak ze goed droog.

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.
Het schotelrooster dient meer bepaald
voor het grillen. Dit wordt meestal samen
met de lekbak gebruikt.

Dankzij hun speciaal profiel blijven ze
steeds horizontaal, zelfs wanneer ze
maximaal uitgetrokken zijn. Er bestaat
geen enkel risico op het schuiven of
overlappen van de gerechten.

De Lekbak is bestemd voor het opvangen

van de jus bij het grillen. Deze wordt
slechts gebruikt in de modus Grillen,
Draaispit of Turbogrill, afhankelijk van het \

model. Voor alle andere bakwijzen moet u

deze uitde oven halen. De lekbak nooit als bakschaal gebruiken, er kan
zich rookontwikkeling, vetverspreiding en een snelle vervuiling van de
oven voordoen.

Griglie laterali a rete - Si Fp 4
trovano su entrambi i lati del ﬁ =] — 4’«1
vano cottura. Contengono

griglie metalliche e vaschette i
raccogligocce. =
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De pizza set is ontwikkeld voor het bakken van
een pizza. Voor het beste resultaat moet u deze
gebruiken in combinatie met de Pizza functie

De grillpan wordt in combinatie met de lekbak
gebruikt voor alle soorten grillgerechten. Een
handgreep wordt meegeleverd om het
geheel uit de oven te kunnen nemen
zonder dat u zich brandt. Laat de
handgreep nooitin de oven liggen.

Verwijdering en reiniging van roosters

1- Verwijder de

steunroosters door ze in
» de richting van de pijlgn

te trekken (zie
hieronder)

2- Voor het reinigen van
de steunroosters kunt u ze in de
vaatwasser doen of een natte spons

gebruiken.
3- Monteer de steunen na het reinigen in
omgekeerde volgorde.

Wanneer u de oven gebruikt, moet u alle niet benutte accessoires
uit de oven verwijderen.

2. NUTTIGE TIPS
2.1 VEILIGHEIDSSYSTEEM VOOR DE ROOSTERS

Deze oven is uitgerust met een nieuw
veiligheidssysteem voor het uitrekken van
de roosters. Dit systeem stelt u in staat om
de roosters naar voren te trekken zonder het
gevaar op te lopen, dat het rooster of het
bereide voedsel per ongeluk uit de oven
vallen. Om de roosters uit de oven te halen,
dient u deze naar voren te trekken en lets op
tetillen

2.2 GRILLEREN

Grilleren maakt het mogelijk het voedsel snel een diepe bruine kleur te
geven. Afhankelijk van de grootte van uw gerecht raden wij u aan dit op
het vierde niveau te zetten.

Bijna elk voedsel kan worden bereid onder de grill afgezien van erg
mager vlees of.een rollade. Vlees en vis dat u gaat grillen, dient u eerst
licht tebestrijken metolie.

2.3 De U-COOIK Modellen

U-COOK ovens hebben een electronisch gecontroleerde ventilator
snelheid, genaamd VARIOVAN. Tijden s het koken word de sneldheid
van de ventilator automatisch aangepast (multifunctionmode) om zo de
luchtstroom en temperatuurin de ovenruimte te optimaliseren

Alle U-COOK ovens hebben de Softcook functie 2554 Dit

regeld de temperatuur en vochtgehalte. Het reduceerd het
verlies van 50%, dit garandeerd dat het voedsel luchtiger is
en beter smaakt.

Dit is een delicate kookmethode en uitermate geschikt voor het
bakken van brood en gebak.

Dit geeft de mogelijkheid om het fiivo van grillen in te stellen,
tot 50% meer vermogen in vergelijking met de traditionele
multifunctionele oven.
Sommige ovens ziijn voorzien van de nieuwe deur
deze heeft een groter venster voor makkelijk onderhoud en een betere
thermische isolatie.

2.4 AFHANKELIJK VAN MODEL:  U.se€e

Dit is een nieuw verlichtings systeem deze vervangt de traditionele
verlichting.

14 LED lampjes zitten geintegreerd in de deur. Deze produceren witte
hoogwaardige verlichting welke er voor zorgt dat u goed in de oven kunt
kijken, helder en zonder schaduw.

Voordelen:

U-see&Systeem, afgezien van het perfect verlichten van de oven is de
levernsduur langer, makkelijk te onderhouden en bespaard het ook nog
eens energie.

- Perfect zicht

- Langere levensduur

- Erglaag energieverbruik, -95%
vergeleken met de traditionele
Verlichting

“Apparaten met witte LED verlichting van 1M Klasse volgens IEC
60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (gelijkwaarig aan EN 60825-1:
1994 + A1: 2002 + A2: 2001); maximale afgifte licht sterkte 459nm <
150uW. Niet rechtstreeks waargenomen met optische instrumenten.

2.5 AQUACTIVAFUNCTIE

DeAquactivaprocedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven
vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.

1. Giet300mlwater inhetAquactivareservoir aan
deonderkantvandeoven. —_

2. Stel deovenfunctieStatic ( _°_ ) ofBottom ( __) verwarming in
3. Stel de temperatuur inmet het pictogramAquactiva 222

4. Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minuten in.

5. Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Als het apparaatafgekoeld is, kan het reinigen van debinnenkant
vande oven meteen doekbeginnen.

Waarschuwing:
Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu het aanraakt.
Opgelet voor allehete oppervlakken, omdateen risicoop
brandwonden bestaat.
Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.

2.6 SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

DE GLAZEN ONDERDELEN

Wij bevelen uaan om na elk gebruik het glas van de ovendeur schoon
te maken d.m.v. absorberend papier. Indien er teveel vetspatten op
zitten kan u deze nadien met een uitgewrongen spons en een
schoonmaakmiddel reinigen en daarna spoelen. Nooit
schuurmiddelen of snijdende voorwerpen gebruiken. U mag nooit een
stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om de oven schoon te
maken. Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens het schoon te
maken; haal vervolgens de stekker uit het stopcontact of sluit de
elektriciteit af middels de hoofdschakelaar. Maak de roestvrijstalen en
geémaillerde delen schoon met warm water en niet bijtende of
vloeibare zeep. Gebruik geen schuurmiddelen, bijtende
wasmiddelen, bleekmiddelen of zuren om het apparaat schoon te
maken. Hetis heel belangrijk de oven schoon te maken naiedere keer
dat u de oven heeft gebruikt. Vetten, die aan de wanden van de oven
zijn blijven zitten, kunnen de volgende keer dat u de oven gebruikt,
voor nare geurtjes zorgen of zelfs het kookresultaat beinvioeden.
Gebruik heet water met een geschikt schoonmaakmiddel om de oven
schoon te maken; vewijder de zeepresten grondig. De oven kan ook
uitgerust worden met zelfreinigende ovenwanden, zodat het
bovenstaande onnodig wordt. (Zie hiervoor het volgende hoofdstuk).
Gebruik voor het schoonmaken van de roestvrijstalen grill een
schoonmaakmiddel en schuursponsje. De glazen opperviakken dient
u schoon te maken, wanneer deze koud zijn. Schade aan de glazen
delen vallen niet onder de garantie indien u het bovenstaande niet in
achtneemt.

Om het binnenlichtje te vervangen dient u: de stekker uit het
stopcontact te halen of de elektriciteit af te sluiten en de oude lamp te
vervangen door een soortgelijke nieuwe lamp.
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2.7 SERVICE DIENST

Alvorens u de Service Dienst belt
Indien de oven niet werkt, raden wij u aan:

— na te gaan of het apparaat goed is aangesloten. Indien u de

oorzaak niet kunt ontdekken:

— haal de stekker uit het stopcontact of sluit de elektriciteit van de

oven af middels de hoofdschakelaar
—gebruik de oven niet meer en ga er niet zelf aan sleutelen
—bel de Service Dienst

Noteert u, voordat u de Service Dienst belt, het typenummer van uw

oven (zie binnenzijde van de ovendeur) Bij de oven zit een
garantiecertificaat, welke u recht geeft op één jaar garantie vanaf de

datum van aankoop.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm
2012/19/EU inzake Afval van elektrisch en elektronisch
apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen
op het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten
(die hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om
WEEE aan bepaalde behandelingen te onderwerpen
I o oic vervuilende onderdelen te verwijderen en op
juist wijze afstand van te doen, en alle materialen te
herstellen en te recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen
dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is essentieel de
volgende basisregels te volgen:
* WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.
* WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde
bedrijven. In veel landen bestaat er voor grote WEEE een
ophaaldienst.
* Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier
worden ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-
op-één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeft als de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOORHET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd
om de oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet
open alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat
elke keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke
energiebesparing, schakelt u de oven 5 tot 10 minuten uit voor het
voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de
oven blijft genereren. Houd de dichtingen schoon en in goede staat,
om energieverlies te voorkomen. Als u een contract heeft met een
laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het "uitgesteld koken".
Deze zal uw programma laten starten in een periode waar u aan een
voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van energie.
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3. KOOKWEKKER

3.1 GEBRUIK VAN DE KOOKWEKKER

<)

[ ]
-5
I N.o

U stelt de kookwekker in door deze eersteen
maal compleet om te draaien (met de klok
mee).

Draai de schakelaar vervolgens terug naar
de gewenste positie/tijd.

Zodra de ingestelde tijd is overschreden,
gaat er gedurende enkele seconden een
geluidssignaal .

3.2 GEBRUIK VAN DE TIMER MET UITSCHAKELFUNCTIE

P
120
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/ \ .30
120/ \
| |40
mo- \ //.50
100'\\ P A
. 60
90 g0 70

Con questo meccanismo € possibile
programmare la durata espressa in minuti
della cottura e quindi lo spegnimento
automatico del forno al termine del tempo
desiderato (max. 120 minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la
manopola raggiungera la posizione di
suoneria O in corrispondenza dellaqualeil
forno sispegne automaticamente.

De oven werkt alleen wanneer de
kookwekker is ingesteld of indien de timer

op de positie van het wijzersymbool is gezet @

3.3 DE JUISTE TIJD INSTELLEN

)

WAARSCHUWING:

Na installatie van de oven en na
het onderbreken van de voeding
(dit is te herkennen aan de
knipperende cijfers {200 op het
scherm) dient u eerst de juiste tijd
in te stellen. Dit gebeurt als volgt:

* Druk 4 keer op de centrale knop.
* Instellen de tijd in met de "-" "+" knoppen.

* Laat alle knoppen los.

WAARSCHUWING: De oven werkt alleen als de klok is ingesteld.



4. INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK VAN DE OVEN

Functie- T°C T°C . ..
knop | standaard | bereik Functie (afhankelijk van het ovenmodel)
{ \ Dit schakeld de ovenverlichting in. Ditz al automatisch de koelventilator inschakelen (alleen op
modellen met mantelkoeling)
Ontdooien: Deze stand laat lucht op kamertemperatuur rond het diepvriesprodukt circuleren, zodat hetin
& 00 enkele minuten ontdooid is, zonder de proteine samenstelling te wijzigen ofte schaden.
% 180 50 + MAX
MULTI-NIVEAU: De hete lucht, wordt geleidelijk door de ventilator over alle niveaus verdeeld. Ideaal voor
het gelijktijdig bereiden van diverse gerechten (vlees, vis e.d.) zonder menging van luchtjes en smaken. Het
‘ y is zeer geschikt voor delicate gerechten, cake, taarten, bladerdeeg enz.
X 210 |50 +MAX
—
*
cOQrk
© COOK LIGHT : Met deze functie kunt u gezonder koken, waarbij de benodigde hoeveelheid vet of olie
light 190 50 + MAX | wordt verminderd. De combinatie van verwarmingselementen met een pulserende luchtcyclus
19 garandeert een perfect bakresultaat.
BODEMVERWARMING + VENTILATOR: De onderste weerstand werkt samen met de turbine die de
ag 210 50 + MAX lucht in de ovenruimte stuwt. Deze functie is ideaal voor taarten met sappig fruit, gebakken, quiches en
) pasteien. Zo voorkomt men het uitdrogen van de eetwaren en bevordert men het rijzen van cakes,
A brooddeeg, enz. Het bakken gebeurtlangs de onderzijde. Het rooster op het onderste schap zetten.
* . \ CONVENTIONEEL: H ierbij w erken de verw armin g se le m e n te n aan de boven- en on de rkant. Ditis
d 220 50 + MAX | de traditionele m anier van bereiding van voedsel. Ideaal om te braden, w ildgerechten te bereiden,
| — koekjes en appelbollen te bakken en om te bereiken dat het voedsel knapperig blijft.
GRIL: U moe moet de grill met een gesloten deur gebruiken. Enkel de bovenweerstand wordt gebruikt en
u heeft de mogelijkheid om de temperatuur te regelen. U moet 5 minuten voorverwarmen om de
hadad 230 50 + MAX | weerstand te laten gloeien. Succes verzekerd bij het grillen, bereiden van brochettes en bij het gratineren.
L Wit vlees moet van de grill verwijderd blijven, hierdoor wordt de baktijd langer, maar blijft het vlees
sappiger. Rood vlees en visfilets moeten op het rooster gelegd worden en met daaronder de lekbak.
220 50 + MAX Pizzafunctie: Met deze functie wordt dezelfde warmte afgegeven als bij de traditionele houtoven waarin

pizza’s worden gebakken.

*Getest in overeenstemming met EN 60350-1 met het oog op de verklaring van energieverbruik en de energieklasse.
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INSTALLATION [E]  INsTALLATION
INSTALLAZIONE INSTALACION
INSTALLATIE

Opening/Apertura/

Ouverture/Odprtina/OTtsop
Openheid

460 mm x 15 mm

560 mm x 45 mm

IEd vcrabnua

El
I} woHtAX

595 mm

[]:] If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an opening for the power supply cable.
Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di alimentazione.

IE Sile fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le passage du
cable d’alimentation.

[H Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.

B Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

B4 Ako wkadbT, B KOITO Ce Brpaxaa dypHaTa, MMa 3a/leH Kanak, HanpaBeTe OTBOP 3a 3axpaHBalLuA Kaben.

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan een opening voor de stroomkabel.

@@ If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to obtain the
maximum performance of the oven it is necessary to create an opening of
500x10mm or the same surface in 5.000 mm?2

@ Se il montaggio del plinto non consente la circolazione dell'aria, per
ottenere le massime prestazioni del forno & necessario creare un'apertura di
500x10mm o la stessa superficiein 5.000 mm?2.

@B! Si el montaje del zécalo no permite la circulacion de aire, para obtener el
maximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura de 500x10
mm o la misma superficie en’5.000 mm2.

@Ei! Si le montage du socle ne permet pas la circulation d'air, pour obtenir la
performance maximale du four, il est nécessaire de créer une ouverture de
500x10mm ou la méme surface dans 5.000 mm2

@ Si el montaje del zécalo no permite la circulacion de aire, para obtener el
maximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura de 500x10
mm o la misma superficie en 5.000 mm2.

[ If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
E Si le four na pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

A Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

BN Ce petica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm

@EEAKO MOHTaXXbT Ha LLOKb/1a He NMO3B0/IABA LIMPKYNALIMA Ha Bb3AyXa,
3a 3 ce NOCTUrHe MaKCcMmasHa Npou3BOAMTEeNHOCT Ha dypHaTa e
Heobxoaumo aa ce npobue oteop oT 500x100 mm wman cbujaTa
nosbpxHocTB 5000 mMm2.

@ Als de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat, dient
men, om de optimale prestatie te verkrijgen van de oven, een opening
te maken van 500x10mm of dezelfde oppervlakte in 5.000 mm2

~ = =

/ e

9 Ao dypHaTa HAMa BEHTUATOP 3a Ox/axaaHe, HanpaseTe oTBop. 460 mm x 15 mm /

Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

®

Opening/Apertura/
Ouverture/Odprtina/OTB0p
Openheid
560 mm x 45 mm
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che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de transcription contenue dans

cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

La empresa constructora declina toda responsabilidad derivada de eventuales errores de impresion contenidos en el presente libro. Se reserva ademas el
derecho de realizar las modificaciones que se consideren Utiles a los productos sin comprometer las caracteristicas esenciales.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

Mpon3BoanTensi He HOCK OTFTOBOPHOCT 3@ HETOYHOCTM 1 MPELLKM Bb3HUKHAMM NPU nevaTa Ha Tasu MHCTPYKUuMs. MponssoauTens cu 3anassa npasoTo Aa
BHECE M3MEHEHUS B CBOWUTE NPOAYKTU, KOWTO CMsITa 3a nonesHu, 6e3 ToBa [1a e B yLbp6 Ha XapaKTepUCTUKNTE CBbP3aHM CbC CUrYPHOCTTa UM OCHOBHUTE
yHKUMK Ha ypeaa .

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor eventuele drukfouten in deze brochure. Kleine veranderingen en technische ontwikkelingen zijn voorbehouden.
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