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Bedienungsanleitung

Gemabhlener Kaffee

Wenn Sie bereits gemahlenen Kaffee kaufen mochten, erzielen Sie mit mittelstark gemahlenem
Kaffee die besten Ergebnisse. Die Menge hangt von der Art des Kaffees und lhrer persénlichen
Vorliebe ab. Wir empfehlen, zu Anfang zwei gehaufte Teel6ffel mit mittelstark gemahlenem
Kaffee pro Tasse zu verwenden.

Aufbewahren des Kaffees

Am besten bewahrt man Kaffee in einem luftdicht verschlieBbaren Behalter an einem kihlen,
trockenen Ort oder im Kiihlschrank auf. Lufteinfluss fihrt zum Oxidieren des Kaffees und somit
zum Verfliegen des Geschmacks.

Wasser aus der Flasche

Wenn Sie in Flaschen abgefiilltes Wasser verwenden mdéchten, sollten Sie darauf achten, dass
dieses keine Zusdtze, Geschmacksstoffe usw. enthélt. Verwenden Sie stilles Wasser, also kein
Wasser mit Kohlensdure. Die Kohlensaure, die fiir das Sprudeln sorgt, beeintrachtigt den
Geschmack des Kaffees.

Milch

Ob man Kaffee mit oder ohne Milch trinken sollte, dartiber lasst sich streiten. Wir meinen, dass
es auf den personlichen Geschmack ankommt und man keinen Konventionen folgen sollte.
Wenn Sie lhren Kaffee gern mit Milch trinken, sollten Sie warme oder hei3e Milch verwenden,
damit der Kaffee nicht zu kalt wird.

Geschmack

Versuchen Sie nicht Kaffee wieder zu erhitzen. Sie schaden dem Gerat und der Kaffee wird
ungenie3bar. Reinigen Sie den Filterhalter, und die Kanne nach jedem Gebrauch. Riickstdnde
von vorigem Gebrauch werden lhren Kaffeegeschmack verderben. Bleibt der Kaffee langer als
eine Stunde stehen, beeintrachtigen chemische Veranderungen im Kaffeesud allmahlich den
Geschmack. Sie sollten ihn dann am besten Weggieen und eine Kanne frischen Kaffee
zubereiten.

Eine schnelle Tasse

Wenn Sie eine schnelle Tasse Kaffee méchten bevor der Briihvorgang beendet ist:

Sie kdnnen die Kanne jederzeit herausnehmen. Das Tropf-Stopp-Ventil wird das Tropfen von
Kaffee auf die Warmhalteplatte verhindern. Stellen Sie die Kanne innerhalb von ca. 20 Sekunden
wieder auf die Warmhalteplatte, damit der Filterhalter nicht Giberlauft. Dieser Zeitraum sollte
ausreichend sein, um 2 Tassen einzuschenken. Sobald Sie die Kanne wieder auf die
Warmhalteplatte stellen, 6ffnet sich das Tropf-Stopp-Ventil, so dass der restliche Kaffee aus dem
Filter laufen kann.

Entkalken

e Kalkablagerungen fiihren zum Uberhitzen des Heizelements, wodurch sich die Lebensdauer
der Heizelemente verkiirzt. Es verldngert sich auBerdem die Kochzeit.

® Entkalken Sie die Maschine regelmafig. Sobald Sie feststellen, dass die Zubereitungszeit sich
verlangert, sollten Sie das Gerét in geringeren Zeitabstanden entkalken. In Regionen mit
hartem Wasser kann es erforderlich sein, 6fter als einmal im Monat zu entkalken oder
gefiltertes Wasser anstelle von normalem Leitungswasser zu verwenden.

® \/erwenden Sie einen Markenentkalker, der fiir Produkte mit Gehduse aus Kunststoff geeignet
ist. Folgen Sie der Anleitung auf der Verpackung des Entkalkers. Nach dem Entkalken die
Kanne leeren und den Kaffeeautomaten danach noch zweimal mit frischem Wasser, aber ohne
Kaffee laufen lassen. Das Wasser wegschitten, um sicherzugehen, dass sich keine chemischen
Riickstande im Kaffeeautomaten befinden.

¢ Bei Produkten, die im Garantiezeitraum aufgrund von Mangeln zuriickgegeben werden, die

auf Kalkablagerungen zurilickzufiihren sind, wird eine Reparaturgebiihr in Rechnung gestellt.
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mode d’emploi

café moulu

 Sij vous souhaitez utiliser du café moulu, nous vous conseillons d'utiliser un filtre moyen pour
obtenir un meilleur résultat. La quantité de café varie en fonction du type de café et de vos
goUts, nous vous suggérons de mettre au minimum 2 cuilléres a café de café par tasse.

conservation du café
¢ Le café se conserve dans un récipient étanche a l'air, dans un endroit sec et frais ou au
réfrigérateur. Une exposition a l'air altere 'arome et oxyde le café.

eau en bouteille
 Si vous utilisez de I'eau en bouteille, vérifiez bien qu'il n'y a pas d'additifs ou d’arébme, etc.
Utilisez de I'eau plate uniquement, pas d’eau gazeuse. Le gaz dénature le golt du café.

le lait

e La question du lait dans le café suscite de nombreuses controverses. Notre opinion est que
seul votre go(it compte. Si vous aimez le lait dans le café, ajoutez du lait tiede ou chaud pour
éviter de refroidir votre café. Afin de bénéficier du maximum d’aréme, le café doit étre assez
chaud pour laisser le goGt remplir votre bouche, I'ardbme envahir votre nez, mais pas trop
chaud pour ne pas vous brler.

gout

® N'essayez pas de re-passer du café froid dans le réservoir pour le réchauffer. Ceci
endommagerait I'appareil et rendrait votre café imbuvable.

® Nettoyez le porte-filtre et la verseuse aprés chaque utilisation. Les résidus des cafés précédents
vont altérer votre nouveau café.

® Au bout d'une heure, des réactions chimiques au sein du café commencent a en altérer le goUt.
Il vaut mieux le jeter et en faire du frais.

une tasse vite fait

® Sj vous voulez une tasse de café rapidement avant que la cafetiére soit finie :

®\/ous pouvez retirer la carafe a tout moment. Le dispositif anti-écoulement empéchera le café
de couler sur la plaque chauffante.

® Pour éviter que le porte-filtre ne déborde, remettez la carafe en place dans les 20 secondes.

e Cela peut sembler court, mais vous verrez que c'est largement suffisant pour remplir quelques
tasses.

® Quand vous remettez la carafe en place, le dispositif anti-écoulement s‘ouvre pour laisser
passer le café restant.

détartrage

¢ La formation de tartre peut causer une surchauffe de la résistance et réduire sa durée de vie.
Cela rallongera aussi le temps de préparation du café.

e Détartrez réguliérement. Si vous remarquez que le café est de plus en plus long a se faire,
détartrez de maniere plus fréquente. Dans les zones ou I'eau est trés calcaire, il est conseillé de
détartrer une fois par mois ou d'utiliser une eau filtrée.

® Préférez un détartrant de marque spécialement adapté aux produits plastiques. Suivez bien le
mode d’emploi sur I'emballage de celui-ci. Quand le détartrage est fini, videz la carafe et faites
la marcher encore 2 fois avec de I'eau, sans café. Videz I'eau de la carafe et de la cafetiére pour
s'assurer qu'il n'y a plus de résidus a l'intérieur.

¢ La réparation de produits retournés sous garantie présentant des défauts liés au tartre sera

payante.



instructies

gemalen koffie

Als u reeds gemalen koffie wilt gebruiken, zal grof gemalen filter koffie de beste resultaten
leveren. De hoeveelheid zal variéren naargelang het type koffie en uw individuele smaak. We
raden aan te beginnen met twee theelepels grof gemalen koffie per kopje.

koffie opbergen
Koffie bewaart u best in een luchtdichte container in een koele droge ruimte, of in de koelkast.
Als de koffie blootgesteld wordt aan lucht zal deze oxideren en de smaak zal verdampen.

water in flessen

Als u water in flessen gebruikt, moet u controleren dat er geen toegevoegde ingrediénten,
smaakmiddelen, etc... aanwezig zijn. Gebruik mineraal water en geen sprankelend water. Het
koolstofdioxide geeft de sprankel en dit zal de smaak van de koffie slecht beinvloeden.

melk

Er bestaat veel onenigheid over het al of niet toevoegen van melk in de koffie. Wij zijn van
mening dat uw persoonlijke smaak bepalend is en dat u niet gewoontegebonden bent. Als u
van melk in de koffie houdt, raden we u aan warme melk te gebruiken, om de koffie niet te veel
af te koelen. Om een maximum aan smaak uit de koffie te halen, moet deze koel genoeg zijn de
mond niet te verbranden, maar warm genoeg om de mond, neus en sinussen met smaak te
vullen, en niet alleen de smaakpapillen.

smaak

® Laat u niet in verleiding brengen om koffie opnieuw op te warmen in het apparaat. Dit zal het
apparaat beschadigen en de koffie zal niet te drinken zijn.

® Maak de filterhouder en de karaf schoon na ieder gebruik. De koffieresten van een vorig
brouwsel zal de koffie bederven.

¢ Als u de koffie langer dan een uur laat staan, zullen chemische veranderingen in de koffie de
smaak beinvloeden. In dat geval is het best de koffie weg te gieten en verse te zetten.

vlug een kopje

® Als u snel een kopje koffie wilt voor de hele koffie gezet is:

o U kunt de karaf op ieder moment verwijderen. De anti-drup klep zorgt ervoor dat de koffie niet
op de warmhoudplaat drupt.

® Om te vermijden dat de filterhouder overloopt, plaatst u de karaf terug op de warmhoudplaat
binnen ongeveer 20 seconden.

¢ Dit lijkt misschien niet veel, maar u zult zien dat het meer dan voldoende is om een aantal
kopjes uit te schenken.

® Wanneer u de karaf terugplaatst op de warmhoudplaat opent de anti-drup klep en de koffie
loopt verder door.

ontkalking

¢ Kalkaanslag zal het element doen oververhitten en de werkingsduur verminderen. Dit zal ook
de brouwtijd verlengen.

® Ontkalk het apparaat regelmatig. Als u opmerkt dat de brouwtijd langer wordt, moet u
regelmatiger ontkalken. In regio’s met hard water kan het noodzakelijk zijn tot één maal per
maand te ontkalken, of gefilterd water te gebruiken in de plaats van normaal kraantjeswater.

® Gebruik een ontkalker van een gedeponeerd merk dat geschikt is voor gebruik in plastic
producten. Volg de instructies op de verpakking van de ontkalker. Aan het einde van de
ontkalking maakt u de karaf leeg en u bedient het koffiezetapparaat twee maal met vers water,
maar zonder koffie. Giet het water weg om zeker te zijn dat er geen chemische resten in het
koffiezetapparaat achterblijven.

3¢ Voor geretourneerde producten die onder de garantie vallen en waarbij defecten zijn

opgetreden als gevolg van kalkaanslag, worden reparatiekosten in rekening gebracht.
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istruzioni per l'uso

caffé macinato

® Se si vuole comprare il caffé gia macinato, una macinatura media dara migliori risultati. La
quantita varia con il tipo di caffe e i gusti personali. Come suggerimento sarebbe meglio
iniziare con 2 cucchiaini da te di caffé di media macinatura per tazza.

conservazione del caffe

e Tenere il caffé sottovuoto in un luogo fresco e asciutto oppure nel frigorifero. L'aria ossida il
caffé e ne fa svanire il sapore.

acqua in bottiglia

® Se si utilizza 'acqua in bottiglia, controllare che non ci siano ingredienti aggiunti, aromi, ecc., e
utilizzare acqua naturale e non frizzante. L'anidride carbonica che produce l'effetto frizzante
altera I'aroma del caffe.

latte

® Ci sono pareri diversi per quanto riguarda il latte nel caffé. Dal nostro punto di vista ¢ il gusto
personale che deve prevalere e non cio che € convenzionale. Se il latte nel caffé piace,
utilizzare latte caldo o bollente per evitare di raffreddare il caffé. Per assaporarne appieno
I'aroma, il caffé dovrebbe essere freddo abbastanza da non scottarsi, ma caldo abbastanza da
far si che se ne possa assaporare I'aroma.

gusto

* Non tentare di scaldare il caffé nell'apparecchio. Si danneggerebbe e il caffé sarebbe
imbevibile.

e Pulire il contenitore del filtro e la caraffa dopo ogni utilizzo. Precedenti residui potrebbero
rovinare il gusto del caffe.

¢ Se il caffé non verra consumato entro un’ora dalla preparazione, cambiamenti chimici nel caffe
saranno causa dell'alterazione dell'aroma. Gettare il caffé e prepararne dellaltro.

una tazza veloce

® Se si vuole una tazza di caffé prima ancora che il ciclo di preparazione si sia concluso:

® Si puo rimuovere la caraffa quando si vuole. La valvola antigoccia fara si che il caffé non cada
sulla piastra.

® Per evitare che il contenitore del filtro trabocchi, rimettere la caraffa sulla piastra entro 20
secondi.

* Non sembra molto, ma é piu che sufficiente per riempire due tazze di caffe.

® Quando si riposiziona la caraffa sulla piastra, la valvola antigoccia si apre per lasciar passare il
caffé rimasto.

decalcificazion

® Un accumulo di calcare puo causare un surriscaldamento dell’elemento, riducendo cosi la
durata di funzionamento dell'apparecchio e aumentando il tempo di preparazione.

¢ Decalcificare regolarmente. Se ci si accorge che il tempo di preparazione aumenta, ridurre il
tempo tra un intervento di decalcificazione e I'altro. In aree con una concentrazione maggiore
di calcare nell'acqua, potrebbe essere necessario decalcificare una volta al mese o utilizzare
acqua filtrata invece di quella corrente.

e Utilizzare una marca di decalcificante adatta a prodotti in plastica. Seguire le istruzioni sulla
confezione del decalcificante. Quando si finisce di decalcificare, svuotare la caraffa e attivare la
macchina del caffe due volte con I'acqua fresca ma senza caffe. Gettare I'acqua per assicurarsi
che non rimangano residui chimici all'interno della macchina del caffe.

3¢ | prodotti rimandati indietro in garanzia con guasti dovuti alle incrostazioni incorreranno in

un addebito per la riparazione.



instrucciones

café molido

® Si quiere comprar café molido, café molido medio le dara los mejores resultados. La cantidad
variara en funcion del tipo de café y su gusto particular. Recomendamos empezar con 2
cucharadas pequenas de café molido medio.

café para guardar
o El café se conserva mejor en contenedores al vacio en un sitio seco y fresco, o en la nevera. La
exposicion al aire oxida el café y provoca la evaporacion del sabor.

agua embotellada

e Sj utiliza agua embotellada, asegurese que no haya ni ingredientes ni sabores afiadidos etc. y
utilice agua sin gas. El didxido de carbono que da el chasquido al agua con gas afectaria el
sabor del café.

leche

® Hay una muchas opiniones sobre el tema de leche en el café. Nuestra opinién es que el gusto
personal debe marcar si se utiliza leche, no la convencién. Si le gusta el café con leche, utilice
leche tibia o caliente par evitar enfriar el café demasiado. Para sacar el maximo sabor del café,
deberia ser suficientemente frio para no quemar su boca, pero suficientemente caliente para
que el sabor del café se note en la boca y la nariz, no solamente en la lengua.

sabor

® No recaliente el café en el aparato. Dafara el aparato y el café no se podra beber.

e Limpie el soporte del filtro y el recipiente de café después de utilizarlos. Los residuos de un uso
anterior daran un sabor amargo al café.

® Si lo deja mas de una hora, los cambios quimicos que se producen en el café afectaran al sabor.
Es mejor desecharlo y preparar otra jarra.

una taza rapida

 Si quiere una taza rapida de café antes de que el ciclo de filtrado haya acabado:

® Puede retirar la jarra en cualquier momento. La vélvula antigoteo evitara que caiga café sobre
la placa.

® Para evitar que el soporte del filtro rebose, vuelva a colocar la jarra en la placa antes de que
transcurran 20 segundos.

® Puede que no parezca mucho tiempo, pero comprobard que tendré tiempo de sobra para
llenar un par de tazas de café.

® Cuando vuelva a colocar la jarra en la placa, se abrira la vélvula antigoteo y colara el café
restante.

sacar el sarro

®| a aparicién de sarro causard el sobrecalentamiento de la resistencia, reduciendo la vida util
del aparato. También alargara el tiempo de preparacion del café.

® Saque el sarro regularmente. Si nota que el proceso de preparacion del café se ha alargado,
elimine el sarro mas a menudo. En areas en las que el agua es muy dura podria ser necesario
sacar el sarro una vez al mes, o usar agua filtrada en lugar de agua corriente del grifo.

® Use una marca registrada de destructor de sarro adecuado al uso en productos de plastico.
Siga las instrucciones del destructor de sarro. Cuando el proceso de eliminacién de sarro ya ha
acabado, vacie la jarra y haga funcionar la cafetera dos veces mas con agua pero sin café.
Deshégase del agua para asegurarse de que no quedan residuos quimicos en la cafetera.

3¢ Los productos devueltos bajo la garantia con fallos causados por el sarro estaran sujetos a

pagos de reparacion.



instrucoes

café moido

® Se quiser comprar café ja moido, poderd obter os melhores resultados com café de filtro de
grdo médio. A quantidade varia consoante o tipo de café e os seus gostos pessoais.
Aconselhamos que comece com duas colheres de cha cheias por chavena.

onde guardar o café
® O café conserva-se melhor se for guardado num recipiente hermético num local fresco e seco,
ou no frigorifico. A exposicdo ao ar oxida o café e provoca a evaporacgédo do sabor.

agua de garrafa

e Se utilizar 4gua de garrafa, certifique-se de que ndo contém ingredientes adicionados, sabores,
etc., e utilize apenas dgua sem gas. O didxido de carbono presente no gés altera o sabor do
café.

leite

® A questdo de colocar leite no café é bastante polémica. A nossa opinido é que os gostos
pessoais devem prevalecer, ndo as convengdes. Se gosta de por leite no seu café, utilize leite
morno ou quente para evitar que o café arrefeca. A fim de obter um sabor méximo, o café deve
arrefecer o suficiente para ndo queimar, mas manter-se suficientemente quente para conservar
todo o sabor e cheiro.

sabor

® Ndo ceda a tentacdo de aquecer de novo o café no aparelho. Podera danificar a maquina e o
café serd imbebivel.

® Limpe o porta-filtro e o jarro depois de cada utilizacao. Os residuos de anteriores utilizacdes
estragardo o sabor do café.

® Se deixar o café durante muito mais de uma hora, o café sofrera alteracdes quimicas e o seu
sabor sera afectado. E melhor deita-lo fora e fazer outro.

um cafezinho rapido

® Se quiser tomar um cafezinho antes de o ciclo de producéo ter terminado:

® Pode retirar o jarro a qualquer altura. A valvula anti-gotas impede o café de pingar para a placa
de aquecimento.

® Para evitar que o porta-filtro transborde, volte a colocar a jarro na placa de aquecimento num
prazo de 20 segundos.

® Pode parecer pouco tempo, mas depressa vera que é mais do que suficiente para servir duas
chavenas de café.

® Quando voltar a colocar o jarro na placa de aquecimento, a valvula anti-gotas abre-se para
deixar passar o café que ainda se encontra no filtro.

desincrustar

® A formacdo de calcario provoca o sobreaquecimento da maquina, reduzindo assim o seu
tempo de vida. Também prolonga o tempo de infusdo.

® Desincruste regularmente. Se verificar que a infusdo demora mais tempo, efectue
desincrustacdes mais frequentes. Em zonas de agua muito pesada, é possivel que tenha de
proceder a desincrustacdo uma vez por més ou utilizar dgua filtrada em vez de dgua da
torneira.

o Utilize um depurador de marca registada, adequado para o uso em dispositivos de plastico.
Siga as instrugdes fornecidas com o depurador. Quando tiver terminado de desincrustar,
esvazie a baldo de vidro e ponha a méquina a trabalhar mais duas vezes com dgua fresca e sem
café. Deite a agua fora de forma a garantir que ndo permanecem residuos quimicos na
maquina de café.

3¢ Os produtos devolvidos durante a garantia com avarias devido a calcario estarao sujeitos a

custos de reparacgao.
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brugsanvisning

malet kaffe

® Det bedste resultat opnas ved at anvende mellemfint malet filterkaffe. Den anvendte maengde
afstemmes efter smag og behag og kaffetype. Vi foreslar to teskefulde mellemfint malet kaffe
pr. kop.

opbevaring af kaffe

¢ Kaffe bar opbevares tart og keligt i en luftteet beholder, alternativt i keleskab. Luftens
pavirkning ilter kaffen, og den mister smag.

flaskevand
® Anvender man vand fra flaske, skal det altid kontrolleres, at der ikke er tilsat smagsstoffer eller
lignende, og der bruges vand uden brus. Kulsyren i vandet vil adelaegge kaffens smag.

meelk

e Hvis du bruger maelk i kaffen, anvendes lunken eller varm maelk for at undga at afkele kaffen.
For at fa den bedste smagsoplevelse skal kaffen vaere afkelet, s man undgar at braende sig,
men stadig varm nok til at smagen breder sig i mund, naese og bihuler og ikke kun til
smagslaggene.

smag

® Opvarm aldrig gammel kaffe i apparatet. Apparatet beskadiges, og kaffen vil veere udrikkelig.

® Rengor filtertragten og kanden efter hver brug. Rester fra tidligere kaffebrygning kan
odelaegge kaffens smag.

® Nar kaffe star i mere end en time, vil kemiske a&ndringer i selve kaffen pavirke smagen. Kasser
gammel kaffe og bryg en ny kande i stedet.

en hurtig kop

® Hvis du vil have en hurtig kop, inden maskinen er helt faerdig med at brygge, kan du gore
folgende.

¢ Det er muligt at flerne kanden pa et hvilket som helst tidspunkt. Takket veere anti-dryp ventilen
drypper kaffen ikke pa varmepladen.

® For at undga at filtertragten flyder over, saet kanden tilbage pa varmepladen i ca. 20 sekunder.

® Det lyder maske ikke lang tid, men det er mere end nok for at skaenke to kopper kaffe.

® Nar du stiller kanden tilbage pa varmepladen, abnes anti-dryp ventilen, sa den tilbageblivende
kaffe kan stramme ud.

afkalkning

e Kalkaflejringer kan fare til overophedning af varmelegemet, sa levetiden forkortes.
Bryggetiden forleenges ogsa.

¢ Afkalk maskinen jeevnligt. Hvis bryggetiden forlaenges, foretages afkalkning med kortere
mellemrum. | omrader med meget hardt vand kan det veere ngdvendigt at afkalke maskinen
en gang om maneden eller bruge filtreret vand i stedet for almindeligt vandvaerksvand.

e Der anvendes et afkalkningsmiddel beregnet til plastikprodukter. Fglg instruktionen pa
pakken med afkalkningsmiddel. Efter afkalkning temmes kanden, og der kares en fuld
beholder rent vand gennem kaffemaskinen to gange uden kaffe. Kasser vandet for at sikre, at
der ikke er kemikalierester i apparatet.

¢ Returnerede produkter, hvis defekter skyldes kalkaflejringer, repareres mod et gebyr.



bruksanvisning

malet kaffe

® Om du koper fardigmalet kaffe ger medelgrovt kaffe for bryggning med filter bast resultat.
Doseringen beror pa kaffesort och personlig smak. Bérja garna med tva rdgade teskedar
medelgrovt kaffe per kopp.

forvaring av kaffe
o Kaffe bor forvaras i en lufttat burk pa en kall och torr plats eller i kylskap. Vid kontakt med luft
oxiderar kaffe och smakamnen forsvinner.

vatten pa flaska

® Om du anvénder vatten pa flaska, se till att det inte innehaller nagra ytterligare ingredienser,
smakdamnen eller liknande och anvand "naturligt” vatten utan kolsyra. Kolsyran som ger
"bubbelvatten” kommer att inverka negativt pa kaffets smakamnen.

mjolk

© Om du vill ha mjolk i ditt kaffe anvand varm eller het mjélk annars blir kaffet for kallt. For att fa
ut sa manga smakamnen som majligt, bor kaffet inte vara sa varmt att det branns men anda sa
varmt att smakdmnena fyller din mun, ndsa och munhala och inte bara tréffar smaklokarna.

smak

® Frestas inte att varma upp kaffet pa nytt i kaffebryggaren. Det skadar apparaten och kaffet blir
inte drickbart.

® Rengor filterhallare och kaffekanna efter varje anvandning annars kan rester av tidigare
bryggning forstora kaffesmaken.

® Om man har kaffe kvar mycket langre &n en timme bérjar en kemisk forandring paverka
kaffearomen. Da ar det battre att gora nytt farskt kaffe.

en kopp - snabbt

® Om du 6nskar en kopp kaffe snabbt innan bryggningscykeln har avslutats:

® Man kan narsomhelst ta bort kaffekannan. Droppstoppet hindrar kaffet fran att droppa ned pa
kontaktplattan.

® For attinnehallet i filterhallaren inte ska rinna 6ver, bor du stélla tilloaka kaffekannan pa
kontaktplattan inom ungefar 20 sekunder.

¢ Det later inte mycket, men du kommer att upptécka att den tiden racker bra till for att fylla ett
par koppar med kaffe.

® Nar du staller tilloaka kaffekannan pa kontaktplattan 6ppnas droppstoppet for att slappa
igenom aterstaende kaffe.

avkalkning

e Kalkavlagringar kan astadkomma 6verhettning av elementet vilket minskar apparatens
livslangd. Dessutom férlangs bryggningstiden.

® Avkalka regelbundet. Om du marker att bryggningstiden blir langre, bér intervallerna mellan
avkalkningen vara kortare. | omraden med mycket hart vatten kan det vara nédvandigt med
avkalkning sa ofta som en gang i manaden och att anvanda filtrerat vatten i stéllet for vanligt
kranvatten.

® Anvand ett lamplig avkalkningsmedel som passar for apparater med plasthélje. Folj
bruksanvisningen for avkalkningsmedlet. Nar avkalkningen ar fardig ska kaffekannan tommas
och kaffebryggaren kéras tva ganger med féarskt vatten men utan kaffe. Hall ut vattnet for att
sakerstalla att inga kemiska rester finns kvar i kaffebryggaren.

3¢ Produkter med gillande garanti som returneras pa grund av ndgot fel orsakat av

kalkavlagringar kommer att palaggas reparationsavgift.



instruksjoner

malt kaffe

® Hvis du ensker a kjgpe en ferdig malt kaffe, sa vil finmalt filter kaffe gi deg best resultat.
Mengden vil variere etter kaffetypen og din individuelle smak. Vi anbefaler deg a starte med to
toppede skjeer med finmalt kaffe per kopp.

lagring av kaffe
¢ Kaffe oppbevares best i en vakumpakket boks pa et tert og kaldt sted eller i et kjoleskap. Nar
kaffe utsettes for luft vil aroma forsvinne.

flaskevann

@ Hvis du bruker flaskevann sa sjekk om vannet ikke inneholder tilsatte ingredienser, aroma etc.
og bruk kun flatt vann, ikke kullsyreholdig. Karbondioksyd som danner bobler vil gi smak til
kaffen din.

melk

¢ Det er mange diskusjoner om hvorvidt man skal ha melk i kaffen eller ikke. Vi synes at den
personlige smaken bar gjelde, ikke overbevisning. Hvis du liker melk i kaffen, bruk lunken eller
varm melk brukes for a unnga a kjele ned kaffen. For a fa mest mulig nytelse av kaffesmaken sa
ber den vaere nok kald til a ikke skolde eller brenne munnen, men varm nok til at aromaene
fyller munnen, nesene og sansene.

smak

e [kke bli fristet til 3 varme opp kaffen igjen i apparatet. Du vil skade apparatet og kaffen vil bli
udrikkelig.

o Skyll filterholderen og kannen etter bruk. Rester fra tidligere trakting kan edelegge kaffen din.

® Hvis det gar mer enn en time sa vil kiemiske stoffer endre seg i kaffevaesken og en bismak vil
komme. Da er det best a temme den ut og lage en ny ladning.

en rask kopp

® Hvis du ensker en rask kopp med kaffe for traktesyklusen er ferdig:

® Du kan fjerne kannen nar som helst. Anti-drypp ventilen vil forhindre at kaffe drypper pa
varmeplaten.

® For & forhindre at kaffen skal ga over filteret, sett kannen tilbake pd varmeplaten innen 20
sekunder.

® Dette kan heares lite ut, men du vil snart finne ut at det er tilstrekkelig med tid for et par
kaffekopper.

® Nar du har satt kannen tilbake pa varmeplaten, sa vil anti-drypp ventilene apnes og kaffen som
er igjen vil dryppe.

avkalking

e Dannet kalk kan fere til oppheting av elementene og redusere dens levetid. Den vil ogsa
forlenge traktetiden.

® Avkalk regelmessig. Hvis du legger merke til at tratektiden blir lengere, forkort tiden mellom
avkalkninene. | omrader med veldig hardt vann sa kan det veere ngdvendig a avkalke sa ofte
som en gang i maneden eller a bruke filtrert vann i stedet for tappet vann.

® Bruk et velegnet merke for avkalking av plastprodukt. Felg instruksjonene pa
avkalkningspakken. Nar avkalkningen er ferdig, tem kannen og la kaffetrakteren ga to ganger
med frisk vann, men uten kaffe. Tom ut vannet for a forsikdre deg om at ingen kjemiske rester
erigjen i kaffetrakteren.

¢ Produkter som returneres under garanti med feil forarsaket av kalk vil fa

reparasjonskostnader.
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ohjeet

jauhettu kahvi

® Jos haluat ostaa valmiiksi jauhettua kahvia, keskikarkea kahvi antaa parhaan tuloksen. Maara
vaihtelee kahvin tyypin ja oman makusi mukaan. Me suosittelemme, ettd aloitat kahdella
kukkuralusikalla keskikarkeaa jauhatusta kuppia kohti.

kahvin sdilytys

e Kahvi sdilyy parhaiten ilmatiiviissa astiassa viiledssa ja kuivassa paikassa tai jadkaapissa.
Altistuminen ilmalle hapettaa kahvia ja sen aromit padsevat haihtumaan.

pullotettu vesi

® Jos kdytat pullotettua vettd, varmista, etta siihen ei ole lisatty aineksia, makuaineita jne., kdyta
hiilihapotonta vettd, ei hiilihapollista vettd. Kuplat synnyttava hiilidioksidi vaikuttaa haitallisesti
kahvin makuun.

maito

® Jos haluat kahviisi maitoa, kdyta lamminta tai kuumaa maitoa, jotta kahvi ei jadhdy. Jotta saat
mahdollisimman paljon makua kahvista, sen tulee olla jadhtynytta, jotta se ei polta suuta,
mutta tarpeeksi kuumaa, jotta maku voi tdyttaa suun, sieraimet ja nendontelot, ei vain
makuhermot.

maku

o Ali koeta lammittaa kahvia laitteella. Vahingoitat laitetta eika kahvia voi juoda.

® Puhdista suodatinteline ja kannu aina kayton jalkeen. Edellisen valmistuksen jaamat pilaavat
kahvin.

® Jos kahvi seisoo yli tunnin, sen maku alkaa muuttua. On parasta kaataa se pois ja valmistaa uusi
pannullinen kahvia.

nopea kupponen

® Jos haluat nopean kupposen kahvia ennen kuin valmistus on loppunut:

®\/oit ottaa kannun pois koska vain haluat. Tippalukko estaa kahvin tippumisen alustalle.

® Jotta suodatinteline ei vuoda yli, kannu on laitettava alustalle 20 sekunnin kuluessa.

® Se ei ehka kuulosta pitkalta ajalta, mutta se on enemman kuin tarpeeksi parin kahvikupin
kaatamiseksi.

e Kun laitat kannun takaisin alustalle, tippalukko aukeaa ja paastaa lopun kahvin valumaan lapi.

kalkinpoisto

e Kalkin kertyminen aiheuttaa elementin ylikuumenemista ja lyhentda sen kayttoikaa. Se myds
pidentda valmistusaikaa.

® Tee kalkinpoisto sdaannéllisesti. Jos huomaat, ettd kahvinvalmistus kestaa pidempaan, lyhenna
kalkinpoistovaleja. Alueilla, joilla vesi on kovaa, kalkinpoisto voi olla tarpeen tehda jopa kerran
kuussa, vaihtoehtoisesti voit kdyttaa suodatettua vetta tavallisen hanaveden sijaan.

e Kayta valmistajan kalkinpoistoaineita, joka sopii muovirunkoisille tuotteille. Kun kalkinpoisto
on paattynyt, tyhjenna kannu ja kdyta kahvinkeitinta kaksi kertaa puhtaalla vedella. Heita vesi
pois varmistaaksesi, ettd kahvinkeittimeen ei jaa kemiallisten aineiden jaamia.

3¢ Jos tuote on takuun alainen ja siina on kalkinpoiston laiminlydnnin aiheuttamia vikoja,

laitteen korjauksesta veloitetaan.



MHCTPYKUMn (Pyccknin)

MONOTbIN Kode

Ecnn Bbl xoTute KynnuTb rOTOBbI MOJIOTbIN KOd)e, K0¢e cpegHero nomoJsia gact HaVIJ'IyHLLII/IIZ
pe3ynbTar. KonuuecTtBo 6yﬂ,ET 3aBeCUTb OT TUNa KO¢e 1 Bawero nHanBnayanbHOro
npeanoyvTeHus. Mbl pekomeHayem Knactb 2 YalHble NOXKK K0¢e cpegHero nomMmosna Ha 4allky.

XpaHeHue Kode
Kod)e Nydule BCero XpaHnTb B repMeTUyHOM KOHTEIZHepe B CyXOM NMpoxnagHoOM mecte nnu B
xonogmnnbHuMke. Ha BO3ayxe KOd)e OKNCNAETCA N TepAeT apomar.

6YTI/IJ1I/IpOBaHHaﬂ BOAa

Ecnu Bbl ncnonb3ayete 6y TunvpoBaHHyto BoAy, ybeanTech, UTo B Hel HeT Lo6aBneHHbIX
nprmeceli, apomMaT3aTopoB 1 T.4. U UCMONb3YITe HerasupoBaHHyo Boay. [IByOKUCh yrnepoaa,
KoTopas NprMeHAeTCA ANA rasnpoBaHus, 6yaeT oTprLaTENbHO BUATL Ha apomart Kode.

MOJIOKO

o CywlecTByeT MHOIO pa3Horiacuii no noeogy fobasneHns Monoka B kode. Mo Halemy MHEHUIO,
HeobX0oAVMO NoslaraTbCs Ha MHAMBUAYaNbHOE NpeanoyTeHune. Ecnu Bam HpaeuTca Kode ¢
MOJOKOM, 06aBbTe TEMJIONO UiV FOPAYETrO MOJIOKA, YTObbI M36eXaTb NepeoxnaxaeHns Kooe.
YT06bI MONYYMTb MaKCMasibHbIi apOMaTHbIN KOde, OH JONXKEH ObITb JOCTAaTOUYHO
NpoxnagHbIM, YTO6bI He 06XKeub POT 1 AOCTAaTOYHO rOPAYUM, UTOObI apomaT Kode 3anonHun
pOT, HOC U Ma3yXxu, a He TONIbKO BKYCOBbIE peLienTopbl.

BKYC

® He nbiTaliTecb NOBTOPHO Harpetb Kode B npubope. Bol noBpeante npubop, n kode byget
HenpuUrogHoIM AN NUTbA.

e [lpoTupaliite fepxatenb GunbTpa 1 rpaduH Nocse Kaxkaoro ncnonb3osaHus. OctaTkm ot
npegblayLieil BApKM McnopTaT Baw Kode.

® Ecnv npoiigeT 6onee Yaca, XMMUYecKre n3MeHeHns KodenHom NacTbl HAYHYT BIMATb Ha
apomar. Jlyuule Bcero 6yaeT BbiTb COAEPKMMOE 1 3aBapUTb HOBOE.

6bicTpas yalika

® YT106bI NONYyYnTb YaLKy Kode [0 3aBepLieHNsA NOMHOro LUKa NpUroToBNeHUsA:

® Bbl MOXKeTe CHATb rpaduiH B Ntob6oe BpemMsa. KnanaH 3aymTbl OT Kanenb NpeaoTBpaTUT KanaHue
Kode Ha NofCTaBKY.

¢ [InA npefoTBpaLleHnsa pa3nuBaHua Kode Ha aepxaTtenb GUnbTpa, yCTaHOBUTE pe3epByap Ha
NOACTaBKY B TeueHune 20 cekyHa.

® Mo>xeT NoKa3aTbCA, UTO 3TO He Takoe 6onblloe Bpems, HO ero byaet 6onee uem fOCTaTOUHO
[NA 3anonHeHnA AByX Yallek Kode.

® Korpa Bbl ycTaHOBUTE pe3epByap Ha NOACTABKY, 3alMTHbIM KNanaH OTKPoeTcA, YTobbl
NponycTUTb OCTaBLWNIACA Kode.

yAaneHne Hakmnu

® O6pa3oBaHVe HaKWMNV NPUYNHAET Neperpes 3feMeHTa, yMEHbLIAs €ro CPOK CIYObl, 1
yBeNMuMBasn Bpems BapKu.

® PerynapHo ygansiiTe Hakunb. Eciiv Bbl 3ameTnTe, UTO Bpems BapKy YBEIMUUIOCH, COKpATUTE
NPOMEXYTKM MeXAY YAANEHNEM HaKUMKN. B pernoHax ¢ o4eHb XeCTKoW BOLOW, BO3MOXHO, UTO
Heo6xoaNMOo 6yAeT yAanaTb HaKWMb KaXabli MeCsAL, UK NCMOoMb30BaTh GUALTPOBAHHYIO BOAY
BMECTO BOJOMPOBOAHOIA.

® /lcnonb3yiiTe yCTPOMNCTBO A1 YAANEHUsA HAaKUNW, NOAXOAALLee AN NNACTUKOBbIX TOBAPOB.
Crnepyvite VHCTPYKUMAM Ha ycTponcTee. Koraa yaaneHme Hakunm OKOHUEHO, BblienTe BOAY U3
rpaduHa 1 3anycTute KopeBapKy C UMCTON BOAON, HO 6e3 Kode aABaxabl. Cnerite Boay Ans
TOro, Uto6bl y6eanTbCA, UTO HaneTa He 0CTaNoCh.

3¢ ToBapbl, BO3BPALLEHHBIE MO rapaHTUK C NOIOMKaMU BCIEACTBUE HaKMMK, ByayT nognexarb

PEMOHTY.
12



pokyny

mleta kava

® Pokud si chcete kupovat mletou kavu, stredné rozemleta kava pro filtrovani vam zajisti nejlepsi
vysledky. MnoZstvi zavisi na typu kdvy a vasich chutich. Doporuc¢ujeme vam zacit se dvéma
zarovnanymi ¢ajovymi IZzi¢kami kdvy na salek.

uskladnéni kavy

e Kavu nejlépe uschovite ve vzduchotésné nadobé na suchém chladném misté nebo v lednicce.
Kontaktem se vzduchem kdva oxiduje a jeji aroma se vyparuje.

balena voda

® Pokud pouzivate balenou vodu, zjistéte si, zda v ni nejsou zaddné pfisady, aromatické latky, atd.,
a pouzivejte jen “neperlivou” vodu, nikoli “perlivou”. Oxid uhlicity, ktery tvoii “bublinky”, mize
mit negativni dopad na chut vasi kavy.

mléko

® Co se mléka v kaveé tyce, o tom se vedou dlouhé dohady. My se domnivédme, Ze rozhodujici je
osobni chut, nikoli konvence. Pokud mate radi mléko v kavé, pouzivejte teplé nebo horké
mléko, abyste kavu pfilis nezchladili. Pro ziskani maximélniho aroma z kdvy je nutné, aby byla
dost chladnd, aby neopafila nebo nespalila Usta, ale tak horka, aby vam jeji aroma zaplnilo
Usta, nos i dutiny, ne jen chutové poharky.

chut

® Nesnazte se kavu ve spotiebici ohfivat. Poskodite spotiebic a kdva nebude k piti.

o \/ycistéte drzak filtru a karafu po kazdém pouziti. Zbytky z predchoziho louhovani maji dopad
na vasi kavu.

® Pokud ji tam nechate déle nez hodinu, chemické zmény v kavé zacnou ovliviiovat chut.
Nejlepsi je kdvu odlit a uvafit ¢erstvou konvici.

rychly salek

® Pokud chcete rychly 3alek kdvy pfed dokoncenim pfipravného cyklu:

o Karafu muazete kdykoli vyjmout. Pojistny ventil zabrani tomu, aby kava kapala na plotnu.

® Aby nedoslo k preplnéni drzaku filtru, vratte karafu na plotnu asi do 20 sekund.

® Mozna to nevypada jako moc, ale zjistite, ze na naliti par $alkd kavy to zcela jisté stadi.

® Az vratite karafu na plotnu, otevie se pojistny ventil, aby zbyvajici kdva mohla pronikat dal.

odstranovani vodniho kamene

® Nahromadény vodni kamen zpUsobi prehfivani prvkd, coz vede ke snizeni jeho Zivotnosti. Dale
se tim prodlouzi doba pripravy kavy.

® Pravidelné odstranujte vodni kdmen. Pokud si vSimnete, Ze doba pfipravy kdvy se prodluZzuje,
zkratte interval mezi odstranovanim vodniho kamene. V oblastech s velmi tvrdou vodou mize
byt nutné odstranovat vodni kamen jednou mési¢né, nebo pouzivat filtrovanou vodu namisto
vody z kohoutku.

® Pouzivejte vlastni znacku pfipravku na odstrariovani vodniho kamene pro pouziti v plastovych
produktech. Dodrzujte pokyny na baleni pfipravku. Po skonceni odstrariovani vodniho
kamene vyprazdnéte karafu a jesté dvakrat spustte kdvovar s ¢erstvou vodou, ale bez kavy.
Vodu vylijte, abyste méli jistotu, ze v kdvovaru nejsou zadné zbytky chemikalii.

¢ Vyrobky reklamované kvli vadam zplsobenym vodnim kamenem, budou opraveny za

Uplatu.
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instrukcie

mleta kava

® Ak chcete kupit hotovu mletd kavu, najlepsie vysledky dosiahnete so strednym filtrom pre
mletud kdvu. Mnozstvo sa bude lisit od druhu kdvy a Vasdej individuélnej chuti. Navrhujeme
zacat s 2 zarovnanymi ¢ajovymi lyzickami stredne mletej kavy na $alku.

uskladnenie kavy

® Kavu je najlepsie uskladnovat vo vzduchotesnej nadobe na chladnom suchom mieste alebo v
chladnic¢ke. Na vzduchu kava oxiduje a straca vonu.

plnend voda

® Ak pouzivate plnenu vodu, skontrolujte ¢i v nej nie su pridané dalsie ingrediencie, aromy atd., a
pouzite “tichd” vodu, nie “perlivi”. Oxid uhlicity, ktory vytvara “bublinky” ma nepriaznivy efekt
na chut Vasej kavy.

mlieko

® Existuje velmi mnoho nazorov na pritomnost mlieka v kave. Nas nazor je, ze Vasa osobna chut
je to ¢im by ste sa mali riadit a nie konvencie. Ak mate radi mlieko do kévy, pouzite teplé alebo
hortce mlieko, aby ste sa vyhli podchladeniu kévy. Na ziskanie maximalnej chuti kavy, ma byt
dost studend na to aby neoparila alebo nepopalila Vase Usta, ale zaroven dost horuca, aby ste
pocitili ako jej chut naplnila Vase Usta, voria Vas nos a dutiny a nie iba slabé zvyraznenie chuti.

chut

® Nenechajte sa zlakat moznostou znovu ohriat kdvu v tomto spotrebici. Spotrebi¢ mozete takto
poskodit a kava aj tak nebude vhodna na pitie.

o \/ycistite drziak filtra a varnu kanvicu po kazdom pouziti. Zbytky z predchadzajucich varok
pokazia Vasu kavu.

® Ak ju tak nechéte dlhSie nez hodinu, chemické zmeny v kdvovej tekutine za¢nu ovplyviiovat jej
chut. Najlepsie je vyliat ju a pripravit Cerstvu kanvicu.

rychla Salka

® Ak tuzite po rychlej $alke kdvy este pred dokoncenim prekvapkavania:

® Kedykolvek mozete kanvicu odobrat. Spatny ventil zabrani, aby kdva kvapkala na podstavec.

® Aby sme zabranili preteceniu drziaka filtra vratime kanvicu na podstavec na dobu asi 20
sekdnd.

® NemOze to trvat viac, ale sami zistite aky cas je potrebny na nakvapkanie dvoch séalok kavy.

® Ked'znovu umiestnite kanvicu na podstavec, spatny ventil sa otvori a necha zvysok kavy
natiect.

odstranenie vodného kamena

e \/zniknuty vodny kamern spOsobi prehriatie vyhrievacieho telesa a znizi Zivotnost spotrebica.
Taktiez predizi dobu varu.

® Pravidelne odstranujte vodny kamen. Ak zbadate, Ze doba pripravy kavy sa predlzuje, skratte
¢as medzi dvomi periédami odstranovania vodného kamena. V oblastiach s velmi tvrdou
vodou moze byt potrebné odstranovanie CastejSie nez raz za mesiac alebo pouzivajte
filtrovanu vodu namiesto beznej vody z vodovodného kohutika.

® Na odstrafiovanie vodného kamena pouzivajte prostriedok vhodny na plastové vyrobky.
Postupujte podla instrukcii na obale prostriedku. Ked odstrariovanie vodného kamenia je
ukoncené, vyprazdnite kanvicu a spustte kdvovar dvakrat alebo viac krat naplneny cerstvou
vodou, ale bez kdvy. Vodu vylejte, zaistite tak, ze kdvovar nebude obsahovat Ziadne chemické
rezidud.

¢ Vyrobky vratené v ramci zaruky s poruchami spésobenymi vodnym kameriom, budu

opravené za poplatok.
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instrukcja

kawa mielona

o Jedli chcesz uzy¢ kawy mielonej, najlepszy wynik uzyska sie stosujac kawe srednio mielona.
llo$¢ uzytej kawy zalezy od Twojego indywidualnego gustu. Proponujemy zacza¢ od dwéch
petnych tyzeczek do herbaty kawy $rednio mielonej na filizanke.

przechowywanie kawy

® Kawa najlepiej sie przechowuje w szczelnym pojemniku, w suchym chtodnym miejscu, albo w
lodéwece. Kontakt z powietrzem utlenia kawe i pozbawia jg aromatu.

woda butelkowana

e Jedli uzywasz wody z butelek, upewnij sig, ze nie ma w niej dodatkéw, aromatéw, itd. i nie jest
gazowana. Dwutlenek wegla znajdujacy sie w wodzie gazowanej zepsuje aromat kawy.

mleko

o Jezeli lubisz kawe z mlekiem, uzywaj mleka cieptego lub goracego, zeby nie przestudzi¢ kawy.
Najlepsza bedzie kawa na tyle goraca, ze jej aromat wypetnia usta, dociera do nosa i zatok, nie
tylko kubkédw smakowych, ale nie parzy ust.

smak

®\W Zadnym razie nie podgrzewaj ponownie kawy juz zaparzonej. Nie do$¢, ze kawa bedzie nie
do picia, urzagdzenie moze sie zepsuc.

® Po kazdym parzeniu wyczys¢ uchwyt do filtra i dzbanek. Pozostato$¢ z poprzedniego parzenia
zepsuje smak kawy.

® Po godzinie w kawie nastepuja zmiany chemiczne majace wptyw na jej aromat. Najlepiej
bedzie wyla¢ taka kawe i zrobi¢ nowa.

szybka filizanka

e Jesli chcesz wypic filizanke kawy, zanim skonczyt sie cykl zaparzania.

® Dzbanek mozna wyja¢ w kazdym momencie. Zawor nie kapiacy zapobiega wylaniu sie kawy
na ptyte grzejna.

® Po okoto 20 sekundach trzeba dzbanek ponownie ustawi¢ na podstawie, w przeciwnym razie
kawa moze sie przela¢ z gniazda filtra.

o Tyle czasu najzupetniej wystarczy, aby nala¢ z dzbanka kilka filizanek kawy.

® Po wstawieniu dzbanka na ptyte grzejna, zawdr nie kapiacy otwiera sie i przepuszcza
pozostata kawe do dzbanka.

usuwanie kamienia

® Tworzace sie osady moga powodowac przegrzanie i zmniejsza¢ zywotnos¢ urzadzenia. Beda
takze wydtuzac czas zaparzania.

® Regularnie usuwaj kamien z urzadzenia. Jesli zauwazysz, ze czas parzenia kawy ulega
wydtuzeniu, nalezy usuwac kamien czesciej. Tam, gdzie woda jest bardzo twarda, trzeba
usuwac kamien nawet co miesiac, albo uzywac wody filtrowanej, zamiast wody z kranu.

® Stosuj markowe srodki do usuwania kamienia do wyrobdéw z tworzyw sztucznych. Przestrzegaj
instrukgji producenta srodka. Po przeprowadzeniu czyszczenia, opréznij dzbanek, dwukrotnie
uruchomi¢ ekspres z czysta woda bez kawy. Wylej wode, aby upewnic sie, ze w ekspresie do
kawy nie pozostaty zadne pozostatosci chemikaliéw.

¢ Urzadzenia zgtoszone do naprawy w okresie gwarancji, jesli uszkodzenie zostato

spowodowane osadami kamienia, beda naprawiane tylko odptatnie.
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uputstva

mlevena kafa

® Ako Zelite da kupite ve¢ mlevenu kafu, najbolje rezultate dobicete upotrebom srednje krupno
mlevene kafe za filter. Koli¢ina ¢e biti promenljiva zavisno do vrste kafe i Vaseg licnog ukusa. Za
pocetak Vam preporucujemo dve pune kasicice srednje krupno mlevene kafe za svaku Soljicu.

cuvanje kafe
® Najbolje je drzati kafu u hermeticki zatvorenoj posudi na hladnom i suvom mestu ili u frizideru.
Ako dode u dodir s vazduhom kafa oksidise i njena aroma isparuje.

flasirana voda
® Ako koristite flasiranu vodu, proverite da li sadrzi dodatne sastojke, arome itd. i koristite
negaziranu vodu. Ugljen-dioksid koji ,gazira” vodu ¢e negativno delovati na aromu Vase kafe.

mleko

® Ako volite da dodate mleko u kafu, koristite toplo ili vru¢e mleko, da bi se izbeglo preterano
hladenje kafe. Da biste dobili maksimalnu aromu od Vase kafe, ona mora biti dovoljno hladna
da Vam ne oprzi usne, ali i dovoljno vruca da ispuni aromom Vasa ¢ula mirisa i ukusa.

ukus

® Ne preporucuje se podgrevanje kafe u aparatu. Moze do¢i do ostecenja aparata, a kafa nece
biti pogodna za pice.

® Posle svake upotrebe ocistite nosac filtera i posudu. Ostaci prethodne kafe unistic¢e ukus nove
kafe.

® Ako ostavite kafu u posudi duze od jednog casa, hemijske promene u kafi pocece da uti¢u na
aromu. Preporucujemo da tu kafu bacite i da napravite novu.

ako nemate vremena

® Ako Zelite jednu Soljicu kafe pre nego sto aparat zavrsi ciklus pripreme kafe:

® MozZete ukloniti posudu u svakom trenutku. Ventil protiv kapanje ¢e spreciti da kafa kaplje na
grejnu plocu.

¢ Da biste sprecili prelevanje iz nosaca filtera, vratite posudu na grejnu ploc¢u u roku od 20
sekundi.

® MoZda Vam se to ne ¢ini puno, ali ¢ete se uveriti da je vise nego dovoljno da sipate kafu u dve
Soljice.

® Kad vratite posudu na grejnu plocu, ventil protiv kapanja se otvara da bi pustio prolazak
preostale kafe.

otklanjanje kamenca

® Nagomilavanje kamenca e prouzrokovati pregrejavanje aparata, smanjujuci mu tako radni
vek. Isto tako produzi¢e vreme pripremanja kafe.

¢ Otklanjajte kamenac redovno. Ako primetitie da vreme pripremanja kafe postaje sve duze,
otkanjajte kamenac ¢esce. U podru¢jima s tvrdom vodom, moze biti neophodno otklanjati
kamenac jednom mesecno ili moZete koristiti filtriranu vodu umesto obi¢ne vode iz javnog
vodovoda.

o Koristite fabricku marku sredstva za otklanjanje kamenca pogodnu za proizvode s plasti¢nim
glavnim delom. Sledite uputstva za upotrebu prilozena uz sredstvo za otklanjanje kamenca.
Kad je otklanjanje kamenza zavrieno, ispraznite posudu i pustite aparat u rad dva puta
koriste¢i samo vodu, bez kafe. Prospite vodu da biste bili sigurni da nema hemijskih ostataka u
aparatu za filter kafu.

3¢ Za kvarove proizvoda u garantnom roku, koji su prouzrokovani pojavom kamenca, bic¢e

naplacen popravak.

16



navodila

mleta kava

o Ce Zelite kupiti ze zmleto kavo, boste najbolj$e rezultate dosegli s srednje grobo mleto kavo.
Koli¢ina se razlikuje glede na vrsto kave in vas okus. Za zacetek priporo¢amo dve zvrhani ¢ajni
zlicki kave na skodelico.

shranjevanje kave
® Kavo je najbolje shraniti v zrakotesni posodi na hladnem suhem mestu ali v hladilniku.
Izpostavljenost zraku kavo oksidira in omogoca izhlapevanje arome.

ustekleni¢ena voda
o Ce uporabljate ustekleni¢eno vodo, preverite, da nima dodatkov, arom itd. in uporabite
navadno, ne gazirane vode. Ogljikov dioksid v gazirani vodi poslab3a okus kave.

mleko

o Ce imate radi kavo z mlekom, uporabite toplo ali vro¢e mleko, da kave ne boste prekomerno
ohladili. Za najboljsi okus mora biti kava dovolj hladna, da ne opece ust, vendar dovolj vroca,
da aroma napolni usta, nos in sinuse, ne le brboncic.

okus

e Kave v napravi ne poskusajte znova pogreti. Napravo boste s tem poskodovali, kava pa bo
neuzitna.

® Po vsaki uporabi ocistite drzalo filtra in posodo. Ostanki iz prejsnje priprave bodo pokvarili
vaso kavo.

o Ce posodo pustite stati bistveno dlje kot eno uro, za¢nejo kemi¢ne spremembe v kavi vplivati
na okus. Takrat bo najbolje, da jo izlijete in pripravite svezo.

hitra skodelica

o Ce si zelite hitre skodelice kave pred koncem cikla priprave:

® Posodo lahko kadarkoli odstranite. Ventil za preprecevanje puscanja prepredi kapljanje kave na
vroco plosco.

o Ce Zelite prepretiti preveliko koli¢ino vode v drzalu filtra, namestite posodo na stojalo
najpozneje po 20 sekundah.

® To morda ni veliko, vendar boste ugotovili, da ve¢ kot zados¢a za nalivanje nekaj skodelic kave.

® Ko posodo znova postavite na stojalo, se odpre ventil za preprecevanje kapljanja in prepusti
preostalo kavo.

odstranjevanje vodnega kamna

® Zaradi vodnega kamna se lahko grelnik pregreje, kar skrajsa njegovo Zivljenjsko dobo. To tudi
podaljsa pripravo.

® Redno odstranjujte vodni kamen. Ce opazite podalj$anje ¢asa priprave, skrajsajte ¢as med
odstranjevanjem vodnega kamna. Ce imate zelo trdo vodo, bo morda treba odstraniti vodni
kamen vsak mesec ali pa boste morali namesto navadne uporabiti filtrirano vodo.

® Uporabite sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna, primerno za uporabo s plasti¢nimi
izdelki. Sledite navodilom za sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna. Ko je odstranjevanje
vodnega kamna koncano, izpraznite posodo in pustite kavni avtomat Se dvakrat delovati s
svezo vodo in brez kave. Vodo zavrzite, da zagotovite, da v kavnem avtomatu ne ostanejo
ostanki kemikalij.

¢ Zaizdelke, ki so bili v garancijskem obdobju poslani na popravilo poskodb zaradi vodnega

kamna, bo treba popravilo placati.
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odnyieg

AAECMEVOG KAPEG

® Edv BéNeTe va ayopdoeTe £TOIUO OAETUEVO KAPE Ba €XETE TA KAOAUTEPA ATTOTEAECHATA E
METPLa aAEOUEVO KapE @iATpou. H ToodTnTa MoLKIAAEL avAoya piE TOV TUTTO TOU KAQE KAl TIG
TIPOCWTIIKEC TIPOTIUNOELG OAG. ZUVIOTOUE VA EEKIVAOETE e SVO YEUATEG KOUTAALEG TOU YAUKOU
METPIa aAEOUEVOU KAPE avd QAITCAvL.

anmodrikevon Kagé

® O kapég Slatnpeital KAANUTEPQ O agPOOTEYEG Soxeio og Spoaepod, Enpd pépog i oto Yuyeio. H
€kOeon otov aépa ofeIOWVEL TOV KAPE KAl PEIWVEL TN YEUON TOU.

EMPLAAWMEVO VEPO

® EQv xpnolpomoleite eppladwpévo vepo, BePaiwdeite 611 dev mepiéxel MPOOOETA, APWHATA, K.ATT.
Kat 6Tt ival puaoikd vepo, Oxt agptovyo. To Sloeidlo Tou avBpaka mou TEPLEXEL TO TEAEUTAIO
emnpedlel apvnTika Tn yeon TOU KAQE.

ydAa

® Edv BéAeTe YaAa oTOV KaE 0ag, xpnotpomolnote XAlapo 1y {eotd ydAa yla va unv KpUwoel o
KaQEC. Na tn péylotn amdAauon o Kageég Ba TpEmel va gival apKeTA KPUOC WOTE VA YNV
TIPOKOAE[ EYKAUUATA OTO OTOMA, AANA Kal apKeTd (€0TOC WOTE N YEUON TOU va YeUi(el To 0TOUA
Kat Tn HUTN, 0Xt HOVO TOUG YEUOTIKOUG KANUKEG.

YEUon

® Mn oke@teite va {avaleoTAVETE TOV KAQE 0T CUOKEUH. ©a MpokaAéoete BAABN 0Tn CUCKeLN
Kal o kaég Sev Oa mivetal.

® KaBapiote tn Orikn Tou @iktpou Kat Tnv Kavdta petd and k&Be xprion. Ta ummoAegippata and
mponyoupevn maptida Ba xaAdoouv Tov KagE aag.

® EQv 0 Ka@£g mapapeivel yla TEPIGOOTEPO Ao Hia WPa, ol XNUIKEG aAlayég apyilouv va
enmnpeadouv Tn yeuon tou. Eival kaAUtepa va Tov MeTACETE KAl va PTIAEETE KalvoUpYLO.

éva eAt{avi ota ypriiyopa

® Eav BéNeTe éva @At{avi kaé ota ypriyopa mptv oAoKANPpwOEi 0 KUKAOG TTAPACKEUNG:

® Mopeite va amopakpuveTe TNV kavdta omoladrimote otiyun. H BaABida Siakomng porg Sev
AQPrVEL TOV KAQE va OTAEEL OTNV €0TIAL.

® [pog amo@uyn umepXeiliong TnG Brikng GIATPou, EMAVAPEPETE TNV KAVATA GTNV €0TIA TO TTOAU
o€ mepimou 20 SeutepOAeTTA.

® lowg Sev akolyetal TOAY, AANd €ival UTTEPAPKETOG XPOVoG yla va oepfipeTe 1-2 @AIT{avia KagE.

® MOAIC emavagépeTe TNV Kavdta otny 0Tia, N BaiPida Slakomrg porg avoiyel aprvovtag Tov
UTTOAOLTTO KA VA EI0€NOEL 0TV KavATA.

agaldtwon

® H cuoowpeuon alAaTwv mpokalei unepBéppavan Tou otolxeiov, pelwvovtag tn Sidpkela (wrig
Tou. Emiong peyalwvel To XpOVO MAPACKEUNG.

® Na a@aAATWVETE T GUOKEUH TAKTIKA. EAv mapatnprioeTe 6Tt 0 XpOvog mposTolpaciag yivetal
HeYaAUTEPOG, HEWOTE TA SlaoTAATA HETAED TWV APANATWOEWV. X€ TIEPLOXEG PE TTOAD OKANPO
vepo iowg xpetdletal apardtwaon akOpa Kat pia ¢opd To piva f n xprion @IXTpapiopévou
VEPOU avTi yla Kowvé vepd Bplonc.

® XpnoIHoToIoTE Hia KATAAANAN pdpKa mpoidvTog a@aldTtwang, KATAAANAOU yia Xprion o€
TTPOIOVTA TWV OTTOIWV N KEVTPIKN povada gival amod mAaotikd. AkoAouBroTe Ti¢ 0dnyieg mou
ouvobeUoLV TO TIPOIOV aPaldTwong. MOAIC oAokANPwOEl N apaldTtwon, adeldote TNV Kavdata
Kat Béote og Aettoupyia TNV KaPeTiEPa SUo PopEC akdua pe KaBapo vepd, aAAd Xwpig KagE.
Metd&te 10 vePO TpOKeLEVOUL va BePalwbeite 6T Sev UTTAPKOUV XNUIKA UTTOAEIPPATA 0TV
KOPETIEPQ.

¢ Mpoiovta ta omoia emMoTPéPovTal KATd TN SIAEKELA 1IoXVOG TNG YYUNoNg Ue @Oopég Aoyw

aAAdTwV Ba UTTOKEIVTAL OE XPEWON ETTIOKEUNG.
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utasitasok

orolt kavé

® Ha készen szeretne 6rolt kavét venni, a kozepes finomsagura 6rolt filter kavéval érhetiel a
legjobb eredményeket. A mennyiség a kavé tipusatol és az egyéni izléstdl fligg. Azt javasoljuk,
kezdje csészénként két pupos teaskanal kozepes finomsagura 6rolt kavéval.

a kavé tarolasa

o A kavét legjobb [égmentes taroloban tartani egy hlvds, szaraz helyen vagy a hitében. A
levegének kitett kavé oxidalodik és elveszti az izét.

palackozott viz

® Ha palackozott vizet hasznal, ellenérizze, hogy nincsenek hozzdadott 6sszetevok, izesitdk, stb.,
és ne szénsavas, hanem sima vizet hasznaljon. A buborékokat képzé széndioxid kedvezétlendil
befolyasolja a kavé izét.

tej

® Ha tejjel szereti a kavéjat, meleg vagy forré tejet hasznaljon, nehogy tulsagosan kih(itse a
kavét. Ahhoz, hogy a maximalis izt nyerje ki a kdvébdl, elég hidegnek kell lennie ahhoz, hogy
ne forrdzza le magat vagy ne égesse meg a szajat, de elég melegnek ahhoz, hogy az iz
megtoltse a szajat, orrat és arcliregét, és nem csak az izlel6 bimbdkat.

iz

® Ne kisérelje meg kavé Gjramelegitését a késziilékben. Kart tehet a készililékben, a kavé pedig
ihatatlannd valik.

® Minden hasznalat utan tisztitsa meg a szlir6tartdt és a kancsét. Az el6z6 fézet maradvanya
tonkreteheti a kdvéjat.

® Ha egy 6ranal joval hosszabb ideig allni hagyjak a kavét, a fézetben végbe mend kémiai
valtozasok befolyasoljak az izét. Jobb, ha kionti és készit egy friss csészét.

egy csésze kavé gyorsan

® Ha egy csésze kavét szeretne gyorsan, miel6tt a f6zési ciklus befejezédott:

® Barmikor kiveheti a kancsot. A csepegésgatld szelep megakadalyozza, hogy a kévé a melegitd
lapra cs6pogjon.

e Tegye vissza a kancsot a melegité lapra 20 masodpercen belil, nehogy a szlrétartd kifolyjon.

o Ez rovid id6nek tlnik, de meglétja, hogy ez az id6 béségesen elég néhdny csésze kavé
kitoltéséhez.

® Amikor visszateszi a kancsét a melegité lapra, a csepegésgétlé szelep kinyilik, hogy a maradék
kavét dtengedje.

vizkételenités

® A vizké lerak6das az alkatrész tulmelegedését idézheti el6, ezzel csokken a mikodési
élettartama. Meghosszabbithatja a f6zési id6t is.

® Rendszeresen tavolitsa el a vizkdvet. Ha Ugy veszi észre, hogy a f6zési id6 hosszabb,
gyakrabban végezze el a vizkételenitést. A nagyon kemény viz( teriileteken lehet, hogy
havonta szlikséges a vizkStelenités vagy szlrt vizet kell hasznélni a kézonséges csapviz helyett.

® Hasznélja a mlanyag hazu termékekhez val6 szabadalmaztatott vizkétlenité mérkat. Kovesse a
vizkétlenitéhoz adott utasitasokat. Amikor a vizk6tlenitéssel végzett, Uritse ki a kancsét és még
kétszer mikddtesse a kavéfézét friss vizzel, kavé nélkiil. Ontse ki a vizet, hogy biztos lehessen
benne, hogy nem maradnak vegyszer maradékok a kavéfézében.

3¢ Azoknak a garancias termékeknek a javitasaért, amelyeknek vizk6 okozta a meghibasodasat,

dijat szamitunk fel.
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talimatlar

filtre kahve

® Hazir-cekilmis kahve almak istiyorsaniz, orta ¢ekilmis filtre kahve size en iyi sonucu
saglayacaktir. Miktar, kahve tipine ve kisisel damak tadiniza gére degisebilir. Her fincan icin iki
tepeleme cay kasigi orta cekilmis kahve ile baglamanizi 6neririz.

kahveyi saklama

® Kahve en iyi hava gecirmez bir kapta ve kuru, serin bir ortamda veya buzdolabinda saklanir.
Havayla temas kahveyi okside eder ve rayihasinin u¢gmasina neden olur.

sise su

e Sise suyu kullaniyorsaniz, suya eklenen herhangi bir bilesen, tatlandirici, vb. olup olmadigini
kontrol edin ve “maden suyu” degil, “kaynak suyu” olmasina dikkat edin. Suya gazi saglayan
karbondioksit, kahvenizin tadini olumsuz etkileyecektir.

st

® Kahvenizde siitten hoslaniyorsaniz, kahvenizi fazla sogutmamasi icin ilik veya sicak sut kullanin.
Kahveden maksimum lezzeti elde edebilmek icin; kahvenin agzi haslamayacak veya
yakmayacak kadar soguk, ancak lezzetinin sadece dili degil, agzi, burnu ve sinusleri de
dolduracak kadar sicak olmasi gerekir.

tat

¢ Kahveyi cihazda yeniden isitmaya ¢alismayin. Cihaza zarar vermenizin yanisira elde edeceginiz
kahve de icilemez durumda olacaktir.

e Filtre yuvasini ve cam surahiyi her kullanimdan sonra temizleyin. Bir 5nceki demlemeden kalan
artiklar kahvenizin tadini bozacaktir .

® Bir saatten fazla birakildiginda kahve ¢ozeltisindeki kimyasal degisiklikler kahvenin tadini
etkilemeye baslar. En iyisi dokmek ve yeniden taze kahve demlemektir.

hizh bir fincan

® Demleme programi bitmeden 6nce hizli bir fincan kahve istiyorsaniz:

® Cam siirahiyi dilediginiz zaman ¢ikarabilirsiniz. Damlama 6nleyici valf, kahvenin elektrikli ocaga
damlamasini engelleyecektir.

e Filtre yuvasinin tasmasini dnlemek icin cam siirahiyi ocagin tzerine yaklasik 20 saniye icinde
yeniden yerlestirmelisiniz.

® Bu cok fazla bir zaman gibi gortinmeyebilir, ancak iki fincana kahve doldurmak icin rahatca
yeterli oldugunu goreceksiniz.

® Cam siirahiyi elektrikli ocagin tizerine yeniden yerlestirdiginizde damlama onleyici valf, kalan
tiim kahvenin akmasi icin acilir.

kire¢ giderme

e Kireg birikimi rezistansin (isitma elemani) asiri Isinmasina neden olarak is Smrinu kisaltacaktir.
Ayrica demleme siresini de uzatir.

¢ Diizenli olarak kire¢ giderme islemi uygulayin. Demleme siiresinin giderek uzadigini
farkederseniz, iki kire¢ giderme islemi arasindaki stireyi kisaltin. Sularin ¢cok sert oldugu
bolgelerde, ayda bir siklikta kire¢ giderme islemi yapmak veya normal musluk suyu yerine filtre
edilmis su kullanmak gerekli olabilir.

® Plastik gévdeli tiriinlerde kullanima uygun, tescilli bir kireg giderici tiriin kullanin. Ureticinin
Urtinle birlikte verdigi talimatlari uygulayin. Kire¢ giderme islemi tamamlandiginda, cam
surahiyi bosaltin ve kahve makinesini temiz suyla ve kahve koymadan iki kez daha calistirin.
Kahve makinesinde hi¢ kimyasal artik kalmamasi icin suyu dokiin.

¢ Garanti kapsaminda kire¢ nedeniyle arizali olarak gelen Griinlerin onarimlari licrete tabi

olacaktir.
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instructiuni

cafea macinata

® Daca doriti s cumpadrati cafea gata-macinata, cafeaua pentru filtru macinata mediu va da cele
mai bune rezultate. Cantitatea va varia in functie de tipul de cafea si de gustul dvs. Va sugeram
sd incepeti cu doua lingurite pline de cafea macinata mediu per ceasca.

pastrarea cafelei
® Cafeaua se pastreaza cel mai bine intr-un recipient etans, intr-un loc ferit de umezeala, sau in
frigider. Expunerea la aer oxideaza cafeaua si permite aromei sa se evapore.

apa imbuteliata

® Daca folositi apa imbuteliata, verificati ca cu contine ingrediente suplimentare, arome etc. si
folositi apa “plata”, nu “minerald”. Dioxidul de carbon din apa minerala va afecta negativ aroma
cafelei.

lapte

® Daca doriti lapte in cafea, folositi lapte cald sau fierbinte, pentru a evita racirea excesiva a
cafelei. Pentru a extrage aroma maxima din cafea, aceasta ar trebui sa fie suficient de rece
pentru a nu va arde, insa suficient de fierbinte pentru a lasa aroma sa invadeze gura, nasul si
sinusurile, nu doar papilele gustative.

gustul

® Nu fiti tentat sa reincalziti cafeaua in aparat. Veti strica aparatul, iar cafeaua va fi de nebaut.

® Curdtati suportul filtrului si carafa dupa fiecare utilizare. Reziduurile din folosirea anterioara va
strica gustul cafelei.

® Daca este lasata mai mult de o ora, schimbarile chimice din cafeaua facuta vor incepe sa
afecteze aroma. Este recomandabil sé o aruncati si sa faceti alta proaspata.

o ceasca rapida

® Daca, inainte ca ciclul de fierbere sa se fi terminat, doriti rapid o ceasca de cafea:

® Puteti lua carafa oricand. Supapa anti-picurare va preveni picurarea cafelei pe plita.

® Pentru a preveni umplerea excesiva a suportului filtrului, reasezati carafa pe plita in maximum
20 secunde.

® Chiar daca timpul vi se pare prea scurt, veti descoperi ca este suficient pentru a turna vreo 2
cani de cafea.

® Cand reasezati carafa pe plita, se va deschide supapa anti-picurare, pentru a permite curgerea
cafelei ramase.

detartrare

® Formarea de particule de calcar vor cauza incalzirea excesiva a elementului, reducandu-i
durata de viata. Va prelungi de asemenea si timpul de fierbere.

e Detartrati regulat. Dacd observati ca timpul de fierbere se mareste, detartrati mai des. in zonele
cu apa foarte durd, este necesar ca detartrarea sa se faca o data pe luna, ori sa folositi apa
filtratd in loc de apa de la robinet.

® Folositi o marca corespunzatoare de detartrant, potrivitd pentru produsele din plastic. Urmati
instructiunile detartrantului. Cand terminati detartrarea, goliti carafa si puneti cafetiera in
functiune de doua ori, doar cu apa, fara cafea. Goliti apa pentru a va asigura ca nu au ramas
reziduuri in cafetiera.

3¢ Produsele aflate in garantie, returnate din cauza defectiunilor provocate de particule de

calcar, vor fi reparate aplicandu-se un pret de reparare.
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MHCTPYKuun (bbnrapckn)

CMNAHO Kade

® AKo XenaeTte Aa n3nonseate roToBo CMJIAHO Kad)e, Ha|7|-no6pe € [1a n3non3eate cpeaHo CMNIAHO
Kade 3a duntbp. KonnuectsoTo 3aBucK ot BMAa Kade 1 nHansugyanHua sryc. Mpegnarame Bu
Aa 3ano4yHeTe C ABe NbJIHN YaeHU NbXUYKN CpeaHO CMNIAHO Kad)e 3a eHa Yalla.

CbXpaHsBaHe Ha KadeTo
L4 Ha|7|-,qo6pe e Kad)ETO Aa ce CbXpaHABa B XepMeTUYeH CbA Ha XNagHO N CyXO MACTO UK B
XNagunHuk. M3naraHeTo Ha Bb3AyX BOAW A0 OKNCNABAHE Ha KadJETO n 3ary6a Ha apoMaTa my.

6yTv|nv|paHa BOAa

® AKo n3nonseare 6yT|/mV|paHa BOAa, Ce yBepeTe, Ye B HeA HAMa [06aBeHN CbCTABKU, €CEHLUN 1
np., n n3non3BanTe 0OMKHOBEHaA, a He rasnpaHa soja. BbrﬂepO,EIHI/IHT ANOKCNA, KOUTo €
npunynHa 3a +,0anoHyeTaTa”, okasBa HE6J'IaFOI'IpI/1F|THO BNnAHME BbPXY BKYCa Ha Kad)ETO.

MNAKO

® AKO npegnoumntaTe MAKO B KadeTo, 3Mon3BarTe TOM/O UK ropeLLo MAAKO, 3a ia He
no3BosnTe Ha KadheTo Aa U3CTUHE NpeKasneHo. 3a Aa U3BeyeTe MakCUMarieH apomar oT KadeTo,
TO TpA6Ba fa e AOCTAaTbYHO X/AAKO, 33 Aa HE M3ropu ycTtaTta Bu, HO 1 4OCTAaTBUHO ropeLyo, 3a
[a MOXe apoMaTbT Aa M3MbJIHM YCTaTa, HOCa M CUHYCHTE, a He Camo BKycosuTe Bu 6pagasuuum.

BKYC

® He npeanpuemarite NOBTOPHO 3aTonnsHe Ha KadeTo B ypefa. ToBa Le foBefe A0 yBpeXKaaHe
Ha ypega v Le Hanpasu KaheTo HerogHo 3a nueHe.

 [loumncTBaiiTe NoCTaBKaTa 3a GUATHP U KaHaTa cnef BCska ynotpeba. OctaTbuuTe OT
npeavluHa ynotpeba Le pa3sanaT BaweTo Kade.

® AKO ocTaBuTe KadeTo B MPOLbIIKEHME HAa MHOTO MoBeYe OT efIVH Yac, XMMUYHU MPOMEHN B
TEYHOCTTA LLe 3aMnoyYHaT Ja NPOMeHAT apomata My. Hail-gobpe e aa ro usxebpimte n ga
HanpasuTe HOBa KaHa C Kade.

6bp3a vawa

® AKo »enaeTe 6bp3a Yalwa Kade Npean UMKbIBLT Ha BapeHe Aa e NPUKIIIoUnI:

® MorkeTe ia OTCTPaHUTE KaHaTa Nno BCAKO Bpeme. [poTMBOKANKOBUAT KanaH HAMa Aa No3Bonu
Ha KadeTo fja Kane BbpXy KOT/IOHa.

® 3a fla NpeaoTBpaTUTE NpennBaHe OT NOCTaBKaTa 3a GUATHP, NOCTaBeTe KaHaTa OTHOBO Ha
KOT/IOHa B paMKUTe Ha OKoso 20 CceKyHAN.

® ToBa BpemMe MOXe [ia He 3BYUr MHOTO, HO Lie OTKpPUETE, Ue e OCTaTbuHO, 3a [ja HafleeTe Aopu
[Be uyawu Kade.

® KoraTo BbpHeTe KaHaTa Ha KOT/I0Ha, MPOTVBOKAMKOBUAT K/anaH Lie ce OTBOPM U Le MO3BO/N
Ha OCTaBaLlOTO Kade Aa nsrteye.

noYncCTBaHe Ha KOT/IEHNA KaMDbK

L4 HanyI'IBaHETO Ha KOTNIeH KaMbK MOXe fla foBee A0 nperpABaHe Ha Harpepartena,
HaManaBamnKkm pa6OTHI/1F| My XNBOT. A ToBa LWe yObIXn BpemMeTo 3a CBapsABaHe.

® PelOBHO NOYMCTBANTE KOT/IEHNA KamMbK. AKO 3abenexuTe, ue BpeMeTO 3a CBapABaHe CTaBa BCe
No-AbJIro, MOYNCTBANTE KOTNEHMA KaMbK npes3 no-manku nepuogn. B pal7IOHI/I C MHOIo TBbpAa
BOJA MOXe Aia € HeEoO6X0AMMO fa NOUYMNCTBATE KOT/IEHNA KaMbK BEAHDbXX MECeYHO Unn aa
n3nonsearte ¢V|nTp|/|paHa BOJA BMECTO OOMKHOBEHa YellMAHa BoAa.

® |/I3non3BaniTte TbproBCka MapKa npenapat 3a OTCTPpaHABaHE Ha KOT/IeH KaMbkK, NoaxoaALl 3a
yn0Tpe6a npn NPoAYyKTN C NNaCTMaCcoOBU YaCTwu. CnepBante NHCTPYKUMNTE, NpefoCcTaBeHn C
npenapara. Cnep, NPUKNYBaHe Ha NOYNCTBAHETO U3Npa3HeTe KaHaTa U BKNKYyeTe
Ka¢EMaLLII/IHaTa oLlle ABa NbTU C NpACHa BoAa, HO 6e3 Kad>e. M3XB'pr'IeTe BOJaTa, 3a Aa CTe
CUTYPHU, Y€ BCUYKN XUMUYHN yTthKI/I Ca OTCTPaHeHWU OT Kad)eMaIJJVIHaTa.

*(’ I'Ipo,quTm noj rapaHuuA, BbpHaTu C NOBpeAn B pe3ynTaT OT HaTpynBaHe Ha KOT/1IEH KaMbK,

noane)xat Ha TakCa 3a PEMOHT.
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upute

mljevena kava

® Ako zelite koristiti ve¢ mljevenu kavu, najbolje rezultate dobit ¢ete koristenjem srednje krupno
mjevenom kavom za filter. Koli¢ina ¢e biti promjenjiva ovisno o vrsti kave i Vasem osobnom
ukusu. Za pocetak Vam preporu¢amo dvije pune Zli¢ice srednje krupno mljevene kave za svaku
salicu.

cuvanje kave

® Najbolje je drzati kavu u hermeticki zatvorenoj posudi na hladnom i suhom mjestuiili u
hladnjaku. Ako dode u dodir sa zrakom kava oksidira i njena aroma isparava.

flasirana voda

® Ako koristite flasiranu vodu, provjerite da li sadrzi dodatne sastojke, arome itd. | koristite
negaziranu vodu. Uglji¢ni dioksid koji ,gazira” vodu ¢e negativno djelovati na aromu Vase kave.

mlijeko

® Ako volite dodati mlijeko u kavu, koristite toplo ili vrué¢e mlijeko, kako bi se izbjeglo pretjerano
hladenje kave. Da bi dobili maksimalnu aromu od Vase kave, ona mora biti dovoljno hladna da
Vam ne oprzi usne, ali i dovoljno vruca da ispuni aromom Vasa ¢ula mirisa i okusa.

okus

® Ne preporucuje se podgrijavanje kave u uredaju. MozZe do¢i do ostecenja uredaja, a kava nece
biti pogodna za pice.

® Poslije svake upotrebe ocistite nosac filtera i posudu. Ostaci prethodne kave unistit ¢e okus
nove kave.

® Ako ostavite kavu u posudi duze od jednog sata, kemijske promjene u kavi pocet ¢e utjecati na
aromu. Preporucujemo da tu kavu bacite i da napravite novu.

ako nemate vremena

® Ako zelite jednu 3alicu kave prije nego uredaj zavrsi ciklus pripreme kave.

® Posudu mozete ukloniti u svakom trenutku. Ventil protiv kapanja ¢e sprijeiti da kava kaplje na
grijacu plocu.

® Kako biste sprijecili prelijevanje iz nosaca filtera, vratite posudu na grijac¢u plo¢u u roku od 20
sekundi.

® Mozda vam se to ne ¢ini puno, ali ¢ete se uvjeriti da je vise nego dovoljno da sipate kavu u
dvije 3alice.

® Kada vratite posudu na grija¢u ploc¢u ventil protiv kapanja se otvara da bi pustio prolaz
preostale kave.

uklanjanje kamenca

® Nagomilavanje kamenca e prouzrokovati pregrijavanje uredaja, smanjujuci pri tome njegov
radni vijek. Isto tako produzit ¢e se vrijeme pripreme kave.

® Uklanjajte kamenac redovito. Ako primjetite da vrijeme pripremanja kave postaje sve duze,
uklanjajte kamenac ¢esce. U podrucjima s tvrdom vodom, moze biti potrebno uklanjati
kamenac jednom mjesecno ili mozete koristiti filtriranu vodu umjesto obi¢ne vode iz javnog
vodovoda.

e Koristite tvorni¢ku marku sredstava za uklanjanje kamenca pogodnu za proizvode s plasti¢nim
glavnim dijelom. Slijedite uputstva za upotrebu prilozena uz sredstvo za uklanjanje kamenca.
Kad je uklanjanje kamenca zavr$eno, ispraznite posudu i pustite uredaj u rad dva puta koristedi
samo vodu, bez kave. Izlijte vodu kako bi bili sigurni da nema kemijskih ostataka u uredaju za
kavu.

3¢ Za kvarove proizvoda u garantnom roku, koji su uzrokovani pojavom kamenca, naplatit ¢e se

popravak.
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instructions

ground coffee

¢ |f you want to buy ready-ground coffee, medium-ground filter coffee will give you the best
results. The amount will vary with the type of coffee and your individual taste. We suggest
starting with two rounded teaspoons of medium-ground coffee per cup.

storing coffee
¢ Coffee is best kept in an airtight container in a cool dry place, or in the fridge. Exposure to air
oxidises coffee and allows the flavour to evaporate.

bottled water

¢ [f you use bottled water, check that there are no added ingredients, flavourings, etc., and use
“flat” water, not “sparkling”. The carbon dioxide which gives the “sparkle” will adversely affect
the flavour of your coffee.

milk

e There’s a great deal of contention on the subject of milk in coffee. Our view is that personal
taste should rule, not convention. If you like milk in your coffee, use warm or hot milk, to avoid
overcooling the coffee. To extract maximum flavour from the coffee, it should be cool enough
not to scald or burn the mouth, but hot enough to let the flavour fill the mouth, nose and
sinuses, not just the taste buds.

taste

*Don't be tempted to reheat coffee in the appliance. You'll damage the appliance and the
coffee will be undrinkable.

¢ Clean the filter holder and carafe after each use. Residue from a previous brew will spoil your
coffee.

e [f left for much more than an hour, chemical changes in the coffee liquor start to affect the
flavour. It's best to pour it away and make a fresh pot.

a quick cup

¢ |f you want a quick cup of coffee before the brewing cycle has finished:

® You can remove the carafe at any time. The non-drip valve will prevent coffee dripping on to
the hotplate.

® To prevent the filter holder overflowing, replace the carafe on the hotplate within about 20
seconds.

® This may not sound much, but you'll find it's more than enough time to pour a couple of cups
of coffee.

e When you replace the carafe on the hotplate, the non-drip valve opens, to let any remaining
coffee through.

descaling

@ Scale build-up will cause the element to overheat, reducing its working life. It will also
lengthen the brewing time.

® Descale regularly. If you notice the brewing time getting longer, shorten the time between
descalings. In areas of very hard water it may be necessary to descale as often as once a month,
or to use filtered water instead of ordinary tap water.

® Use a proprietary brand of descaler suitable for use in plastic-bodied products. Follow the
instructions on the package of descaler. When descaling has finished, empty the carafe and
operate the coffee maker twice more with fresh water, but without coffee. Discard the water to
ensure that no chemical residues are left in the coffee maker.

3¢ Products returned under guarantee with faults due to scale will be subject to a repair charge.
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