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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank fiir Ihr Vertrauen. Wir freuen uns, dass lhre Wahl auf ein
SEVERIN Qualitatsprodukt gefallen ist und gratulieren lhnen zu dieser
Entscheidung.

Die Marke SEVERIN steht seit Giber 115 Jahren fiir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat der Marke
SEVERIN wurde mit Sorgfalt gepriift und hergestellt.

In den sieben Kategorien Kaffee, Frihstiick, Kiiche, Grillen & GenieBen,
Haushalt, HairCare und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit iber
200 verschiedenen Produkten ein umfassendes Sortiment an
Elektrokleingeraten an. Wir haben fiir jeden Anlass genau das richtige
Produkt fir Sie.

Besuchen Sie uns auch im Internet unter www.severin.de oder
www.severin.com.

Viel SpaB mit lhrem neuen Gerat.
lhre

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogeridte GmbH
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Raclette-Partygrill mit Naturgrillstein

Liebe Kundin, lieber Kunde,

bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen und
fir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
Das Gerét darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen
vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Grillstein
2. Temperaturregler

3. Aufnahmerille am Stein

4. Anschlussleitung

5. Wendegussplatte

6. Gehause

7. gelbe Kontrollleuchte fiir Heizfunktion
8. rote Bereitschaftsanzeige

9. Pfannchen

10. Typenschild (unter dem Gerat)

Sicherheitshinweise

+ Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, diirfen Reparaturen am
Gerét und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im

Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Femwirksystem
betrieben zu werden.

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und das Gerat abkihlen
lassen.

+ Das Gerat darf aus Griinden der

elekirischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.

+ Die Wendegussplatte und Pfannchen

mit etwas heiem Wasser und
Spiilmitte! reinigen. Den Grillstein nur
unter flieRendem Wasser reinigen.
Details zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und Pflege’
entnehmen.

+ Das Gerat kann von Kindem ab

8 Jahren sowie von Personen

mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und



die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn sie
sind 8 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom
Gerat und der Anschlussleitung

ferzuhalten.
- Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehérteile auf Mangel

und Beschadigungen tiberpriifen, die

die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen kdnnten. Falls das Gerat
z.B. zu Boden gefallen ist oder an der
Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen
von aulen nicht erkennbare Schaden
vorliegen. In diesen Féllen das Gerat nicht in
Betrieb nehmen.

Die Gehauseoberflachen, die
Wendegussplatte, der Grillstein und
die Pfannchen sind bei Betrieb heif3.
Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

- Achten Sie darauf, dass die

Anschlussleitung nicht mit heiRen
Gerateteilen in Berlihrung kommt.

Bei fetthaltigem Grillgut ist Spritzerbildung
unvermeidlich. Stellen Sie daher das
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Gerat auf eine warmebestéandige

spritzunempfindliche Unterlage.

Das Gerét nicht direkt an eine Wand oder

Ecke stellen und leicht entflammbare

Gegenstande aus der Nahe entfernen.

Die Wendegussplatte und den Grillstein

vor der Inbetriebnahme auf das Gerat

Uiber den Heizkdrper legen.

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine

Haftung fiir evtl. auftretende Schaden

libernommen werden.

Das Gerét ist dazu bestimmt, im Haushalt

und &hnlichen Anwendungen verwendet

zu werden, z.B.

- in Laden, Bliros und anderen &hnlichen
Arbeitsumgebungen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

- von Kunden in Hotels, Motels und
weiteren typischen Wohnumgebungen

- in Frihstlickspensionen

Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme

- Verpackungsreste und Einlagen
vollstandig entfernen.

- Vor der ersten Benutzung die

Wendegussplatte, den Grillstein und

die Pfannchen mit einem feuchten Tuch
abwischen.

Das Gerat und die Pfannchen ca. 10 Min.
ohne Grill- und Raclettegut autheizen,
damit der Eigengeruch des Gerétes



abklingen kann (leichte Rauchentwicklung

mdglich). Daher fiir ausreichende Luftung

durch gedffnete Fenster oder Balkontlren

sorgen.
Dann das Gerét wie unter ,Reinigung und
Pflege’ beschrieben reinigen.

Grlllsteln
Vor der Inbetriebnahme den Stein mit der
glatten Seite nach oben auf das Gerat
Uber den Heizkorper legen. Den kalten
Stein nicht auf das vorgeheizte Gerat
legen.

- Auf dem Stein kénnen je nach
Geschmack Gemiise, Fleisch- oder
Fischscheiben gegrillt werden.

Der Grillstein ist ein Naturprodukt.
Kleine Risse, die durch die natiirliche
Ausdehnung entstehen kdnnen, sowie
eine dunklere Farbe, die durch den
Gebrauch entstehen kann, wirken sich
nicht auf die Benutzung des Steins aus.
Keine gefrorenen Speisen oder
essighaltige Lebensmittel wie
Essiggurken, Senf, usw. auf den Stein
legen.

Wendegussplatte
Vor der Inbetriebnahme die Gussplatte
auf das Gerét Uber den Heizkdrper legen.
Die Wendegussplatte kann mit der
gerillten Seite zum Grillen verwendet

werden. Vor dem Gebrauch leicht eindlen.

Mit der anderen Seite konnen 4 kleine
Crépes gebacken werden.

Temperaturregler & Kontrollleuchte

Wird der Temperaturregler ganz nach rechts
geschoben, ist der Heizkérper meistens
eingeschaltet. Sobald der Temperaturregler
nach links geschoben wird, schaltet sich der

Heizkorper ofters zwischendurch ab.
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Die gelbe Kontrollleuchte fiir die Heizfunktion
leuchtet, solange der Heizkérper
eingeschaltet ist.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung
den Temperaturregler in die kleinste Stufe
drehen und den Netzstecker ziehen.

Inbetrlebnahme
Grillstein und Wendegussplatte auf
das Gerét setzen. Beachten Sie dabei,
dass die Aufnahmerille im Grillstein in
den Haken am Aufnahmewinkel greift.
Die Wendegussplatte hat eine kleine
Rippe, die ebenfalls vor die Haken am
Aufnahmewinkel greift.
Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken und den Temperaturregler ganz
nach rechts schieben.
Nach ca. 10 min Aufheizzeit ist das Geréat
betriebsbereit. Méchten Sie den Grillstein
benutzen, betragt die Aufheizzeit ca. 25
min.
Bei Bedarf Grillgut auf die
Wendegussplatte oder auf den Grillstein
legen. Sie kdnnen auch Crépes auf der
Wendegussplatte backen.
Pfannchen mit Raclette-Kase bestiicken
und unter den Heizkorper in das Gerat
stellen, bis der K&se geschmolzen ist.
Hinweis: Keine leeren Pfannchen in das
Gerat stellen, wenn es eingeschaltet ist.
Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den Temperaturregler
ganz nach links schieben und den
Netzstecker ziehen.

Vorbereiten des Raclette-Kases

Pro Person ca. 200-300g weichschnittigen
Kase in ca. 3 — 5 mm dicke Scheiben
schneiden und diese in die Pfannchen
geben. Besonders geeignet sind z.B.
Raclettekase, Tilsiter und Appenzeller.



Praktlsche Hinweise
- Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.
Zur Schonung der Oberflache der
Wendegussplatte und Pfannchen keine
scharfen Gegenstande verwenden.
Bei groen Grillmengen empfiehlt es sich,
das angesammelte Grillfett von Zeit zu
Zeit vorsichtig zu entfernen.

Relnlgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen
und das Gerat abkuhlen lassen.
Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden!
Das Gerat mit einem leicht
angefeuchteten Tuch abwischen.
Die Wendegussplatte abnehmen und mit
etwas heillem Wasser unter Zusatz von
Spilmittel abwaschen und anschliefend
mit einem Tuch abtrocknen.
Den kalten Grillstein abnehmen und unter
flieBendem Wasser ohne Spiilmittel mit
einem Kunststoffschwamm reinigen.

AnschlieRend mit einem Tuch abtrocknen.

Den Stein niemals ins Wasser legen.

Die Pfannchen mit heiRem Wasser unter
Zusatz von Spilmittel abwaschen und
anschlieBend mit einem Tuch abtrocknen.

Ersatzteile und Zubehér

Ersatzteile oder Zubehdr knnen bequem im
Internet auf unserer Homepage http://www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Entsorgung
Gerate, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind, miissen getrennt
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vom Hausmdill entsorgt werden.
E Diese Gerate enthalten wertvolle

Rohstoffe, die wiederverwertet
mmmm  werden kénnen. Eine
ordnungsgemale Entsorgung schiitzt
die Umwelt und die Gesundheit lhrer
Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung
bzw. lhr Fachhéndler gibt Auskunft tiber die
ordnungsgeméaRe Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkaufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberihrt. Wenden

Sie sich im Garantiefall daher direkt an

den Handler. Zusatzlich gewéhrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen
und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind:
Schéden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemalie
Behandlung oder normalen Verschleily
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Gliihlampen. Die Garantie erlischt bei
Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter
Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich
werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in
Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im
Anhang der Anleitung.
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Raclette party-grill with natural grill
stone

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

Grill stone

Variable thermostat

Locating groove on grill stone

Power cord with plug

Reversible grill plate

Housing

Yellow indicator light — heating function
Red indicator light — ready

Mini-pan

0. Rating label (on underside of appliance)

SeeNooaRrwN =

Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please send the appliance

to our customer service department
(see appendix).

+ The appliance is not intended to be

operated by means of an exteral
timer or separate remote-control
system.

+ Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shack, do

not clean the appliance with water
and do notimmerse it in water.

+ The reversible grill plate and mini-

pans should be cleaned in warm
soapy water. The grill stone may only
be cleaned under running water. For
detailed information on cleaning the
appliance, please refer to the section
General care and cleaning.

+ This appliance may be used by

children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction conceming
the use of the appliance and fully



understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to
play with the appliance.

+ Children must not be permitted

o carry out any cleaning or
maintenance work on the appliance
unless they are supervised and at
least 8 years of age.

+ The appliance and its power cord
must be kept well away from children

under 8 at all times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — these are

a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull the
power cord, it must no longer be used:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

The surfaces of the appliance, the
reversible grill plate, grill stone and mini-
pans become hot during use. Caution:
there is a danger of burning injury.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Do not allow the power cord to touch any
hot part of the appliance.

During operation, the appliance must
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be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.
When cooking food with a high fat or
moisture content, splashes are not always
avoidable.

Do not position the grill next to a wall or
corner, and ensure that no inflammable
materials are stored near it.

Before use, the reversible grill plate and
the grill stone must be placed on top of
the appliance over the heating element.

- Always remove the plug from the wall

socket

- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

- This appliance is intended for domestic or

similar applications, such as

- in shops, offices and other similar
working environments,

- in agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc. and
similar establishments,

- in bed-and breakfast type environments.

How to use your grill

Before first use

Remove any packing materials
completely.

Before using the grill for the first time, clean
the reversible grill plate, grill stone and
mini-pans with a damp cloth.

Heat up the appliance and mini-pans for
about 10 minutes, without any food, to



eliminate the smell typically encountered
when first switching on a grill (a small
amount of smoke may be noticeable). For
that reason, adequate ventilation should be
ensured by opening windows or balcony
doors.

Clean the appliance afterwards as
described in General care and cleaning.

GrlII stone

Fit the stone on to the appliance over the
heating element, with the polished side
up. Caution: avoid placing a cold stone
onto a hot element.

The stone can be used for cooking
vegetables, sliced meat or fish etc. as
required.

This stone is entirely natural material.
Small cracks resulting from natural
expansion and contraction during heating
and cooling, as well as a change to a
darker colour are normal and have no
detrimental effects.

Do not place any frozen food or items
containing vinegar (such as pickled
gherkins or mustard) on the stone.

Rever3|ble grill plate

Fit the grill plate on to the appliance over
the heating element.

With the ribbed side facing upwards, the
grill plate can be used for grilling in the
normal way. The grill plate should be lightly
greased before use. The reverse side

is suitable for cooking 4 small crépes or
pancakes.

thermostat is moved to the left (lower setting),
the heating element will switch off from time to
time and then switch on again.

The yellow indicator light remains lit as long
as the heating element is switched on.

After use, retumn the thermostat to its lowest
setting and unplug the appliance from the
mains supply.

Operatlon
Place the grill stone and the reversible
grill plate on the unit, ensuring that the
locating groove on the grill stone is
properly secured by the corresponding
lugs on the holding bracket. For safe
operation, the additional ridge on the grill
plate must sit securely in front of the lugs
on the holding bracket.
Insert the plug into a suitable wall socket
and push the thermostat all the way to the
right.
Let the appliance preheat for about
10 minutes to reach the required
temperature. However, the grill stone
requires a pre-heating time of around 25
minutes.
Place the food to be cooked on the grill
plate or on the stone as required. The
grill plate can also be used for preparing
crépes or pancakes.
Put the raclette cheese into the mini-pans.
Place the mini-pans in the appliance,
under the heating element, and leave
them until the cheese has melted.
Warning: Do not place empty mini-pans
in the appliance while it is switched on.
When grilling is finished, push the

Variable thermostat and indicator light

If the thermostat control is set to its highest
setting (hard to the right), the heating element
will be switched on most of the time. If the
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thermostat all the way to the left and
unplug the appliance from the mains.



How to prepare raclette cheese

Use about 200 to 300 grammes of cheese
per person. Cut the cheese into slices of
about 3 to 5 mm thickness and put them into
the mini-pans. It is preferable to use original
raclette cheese. Any other fast melting
cheese, however, is also suitable.

Practlcal hints
Frozen food should always be properly
thawed before it is cooked.
To avoid damage to the coating of grill
plate and mini-pans, use only non-
abrasive utensils.
When grilling larger amounts of food,
the accumulated fat should be carefully
removed from time to time.

General care and cleaning
Before cleaning the appliance, always
make sure that the plug has been
removed from the wall socket and allow
the appliance to cool down.
To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.
Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.
Wipe the outer surfaces of the grill with a
clean damp cloth.
Remove the grill plate and rinse itin a
little hot water. If necessary, some mild
detergent may be used. Wipe thoroughly
dry again with a soft cloth.
Before the stone is removed for cleaning,
ensure it has cooled down completely.
Clean the stone with a synthetic sponge
under running water without detergent.
Wipe thoroughly dry afterwards with a soft
cloth. Do not immerse the stone in water.
Clean the mini-pans in warm soapy water
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and dry them thoroughly afterwards.

Disposal

Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately

from your household waste, as
mmmm  they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health.
Your local authority or retailer can provide
information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with

by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have

as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods.
If the product fails to operate and needs

to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for
return. If within the guarantee period, please
also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Raclette-Gril avec pierre de cuisson
naturelle

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit &tre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une
prise de courant avec terre installée selon
les normes en vigueur. Assurez-vous que
la tension d'alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique
de 'appareil. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE".

Familiarisez-vous avec votre appareil
1. Pierre de cuisson

2. Thermostat réglable

3. Rainure guide de la pierre de cuisson
4. Cordon d'alimentation avec fiche

5. Plaque de cuisson double face

6. Socle

7. Témoin jaune - chauffe

8.  Témoin rouge — «prét»

9. Poélon

10. Plaque signalétique (sous I'appareil)

Importantes consignes de sécurité

+ Afin d'éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent tre effectuées
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par notre service clientéle. Si des
réparations sont nécessaires,
veuillez envoyer 'appareil & notre
service aprés-vente (voir appendice).

+ L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur
externe ou une télécommande
indépendante.

- Débranchez toujours la fiche de la

prise murale et laissez refroidir avant
de nettoyer 'appareil.

* Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer I'appareil
al'eau et ne pas le plonger dans
[eau.

* Laplague de cuisson double

face et les mini poélons doivent

étre nettoyés & I'eau chaude
savonneuse. La pierre de cuisson
doit étre nettoyée uniquement & l'eau
courante. Pour des informations
détaillées concernant le nettoyage
de I'appareil, veuillez vous référer

au paragraphe Entretien général et
nettoyage.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des

enfants (a partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de déficiences



physiques, sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience ou de
connaissances, S'ils ont été formés
a lutilisation de I'appareil et ont été
supervises, et s'ils en comprennent
les dangers et les précautions de
sécurité & prendre.

+ Les enfants ne sont pas autorisés a
jouer avec [appareil.

+ Les enfants ne doivent pas étre
autorisés a nettoyer ou entretenir
l'appareil & moins d'étre supervisés
et d'avoir plus de 8 ans.

+ L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre, & tout
moment, tenus hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil, son cordon
d’alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
securité de fonctionnement de I'appareil.
Au cas ou I'appareil, par exemple, serait
tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

Les surfaces de I'appareil, la plaque de
cuisson double face, la pierre de cuisson
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et les poélons chauffent pendant le
fonctionnement. Attention : risque de
brdlure.

- Ne jamais faire fonctionner I'appareil sans

surveillance.

+ Le cordon doit toujours étre tenu a I'écart

des surfaces chaudes de 'appareil.

- Placez I'appareil sur une surface de

travail plane, horizontale et résistante a la
chaleur et aux éclaboussures d’'eau ou de
graisse.

- Prenez soin de ne pas placer 'appareil

contre un mur ou dans un angle, et
de le tenir a I'écart de toute matiére
inflammable.

- Avant d'utiliser 'appareil, mettez en

place la plaque de cuisson double face
et la pierre de cuisson par dessus la
résistance.

- Débranchez toujours la fiche de la

prise murale

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I’appareil.

- Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur

le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

- Nous déclinons toute responsabilité

pour les dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d'une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

- Cet appareil est destiné a une utilisation

domestique ou similaire, telle que

- dans des bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientéle dans les hétels, motels
et établissements similaires,

- et dans des maisons d’hétes.
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Fonctionnement

Avant la premiére mise en marche
Retirez completement tous les
emballages.

Avant d'utiliser le gril pour la premiére fois,
nettoyez la pierre de cuisson, la plaque de
cuisson double face et les poélons a l'aide
d'un chiffon humide.

Faites chauffer I'appareil et les mini
poélons pendant environ 10 minutes, a
vide, pour éliminer l'odeur caractéristique
qui se dégage lorsqu'un gril est allumé
pour le premiére fois (on peut également
constater une légére fumée) Pour cette
raison, assurez-vous que la ventilation est
adéquate en ouvrant les fenétres et les
porte-fenétres.

Nettoyez ensuite 'appareil tel indiqué

au paragraphe Entretien général et
nettoyage.

Plerre de cuisson
Placez la pierre de cuisson sur I'appareil,
par-dessus la résistance, la face polie
vers le haut. Attention : évitez de placer
une pierre froide sur la résistance chaude.
La pierre convient a la cuisson de
légumes, viandes ou poissons en tranches
etc.
Cette pierre est constituée de matiére
naturelle. L'apparition de trés fines fissures
dues a I'expansion et la contraction
pendant la cuisson, ainsi que la coloration
plus marquée de la pierre, sont des
phénoménes normaux sans effets
préjudiciables.
Ne placez sur la pierre aucun aliment
surgelé ni aliment contenant du vinaigre
(tel que comichon au vinaigre ou
moutarde).

Plaque de cuisson double face
Posez la plaque de cuisson sur 'appareil,
par-dessus la résistance.
Positionnée face rainurée vers le haut,
la plaque s'utilise comme une plaque
normale. La plaque de cuisson doit étre
légérement graissée avant I'utilisation.
L'autre face peut étre utilisée pour la
cuisson de 4 mini-crépes.

Thermostat réglable et témoin lumineux
Avec le thermostat sur sa position maximum (&
droite), la résistance reste allumée quasiment
en continu. Si vous baissez le thermostat (vers
la gauche), la résistance s'allume seulement
par intermittence.

Le témoin jaune reste allumé lorsque la
résistance chauffe.

Une fois la cuisson terminée, réglez la
commande du thermostat sur la position
minimum.

Fonctlonnement
Placez la pierre de cuisson et la plaque
de cuisson double face sur I'appareil, en
prenant soin de bien enclencher la rainure
de la pierre sur les ergots du support.
Pour un fonctionnement en toute sécurité,
le bord de la plaque de cuisson doit
reposer a l'intérieur du support, devant les
ergots.
Insérez la fiche dans une prise murale
adaptée, puis poussez la commande du
thermostat complétement & droite.
Laissez préchauffer 'appareil pendant 10
minutes environ. L'utilisation de la pierre
de cuisson demande cependant un temps
de préchauffage d’environ 25 minutes.
Placez les aliments a cuire soit sur la
pierre, soit sur la plaque. La plaque peut
également servir & la cuisson de crépes.



Placez le fromage a raclette dans les
poélons, puis laissez les poélons sous la
résistance de I'appareil, jusqu'a la fonte
du fromage.

Avertissement : Ne pas placer les
poélons vides dans I'appareil lorsqu'il est
en marche.

Ala fin de la cuisson, poussez la
commande du thermostat complétement
a gauche, puis débranchez I'appareil de
la prise secteur.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d'utiliser environ 200
a 300 gr. de fromage par personne. Coupez
le fromage en tranches d’'une épaisseur de
3 a5 mm, puis mettez-les dans les poélons.
Utilisez de préférence des fromages du type
raclette ou a pate molle.

Consells pratiques
Avant de les griller, faites décongeler les
aliments congelés.
Pour éviter d’endommager le revétement
antiadhésif de la plaque et des poélons,
utilisez uniquement des ustensiles non
abrasifs.
Lors de la cuisson de quantités d'aliments
importantes, retirez régulierement la
graisse accumulée.

Entretlen général et nettoyage
Avant tout nettoyage, débranchez d'abord
la fiche de la prise de courant et laissez
refroidir 'appareil.
Afin d'éviter tout risque de choc
électrique, ne pas laisser I'appareil
entrer en contact avec I'eau et ne jamais
limmerger dans I'eau.
Ne pas utiliser de produits d’entretien
surpuissants ou abrasifs.
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Essuyez le corps de I'appareil avec un
chiffon humide.

Retirez la plague de cuisson double face,
puis rincez-la a 'eau chaude additionnée
si nécessaire d'un peu de détergent doux.
Séchez-le ensuite a l'aide d’un chiffon
doux.

Assurez-vous que la pierre est
suffisamment refroidie avant de la

retirer pour la nettoyer. Nettoyez-la sous
I'eau courante a 'aide d’'une éponge
synthétique (sans détergent), puis
séchez-la soigneusement avec un chiffon
doux. Ne pas immerger la pierre dans
l'eau.

Les poélons doivent étre nettoyés a I'eau
savonneuse, puis séchés soigneusement.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
X symbole doivent étre collectés

et traités séparément de vos
EEEE  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez & la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis I'appareil
peuvent vous donner des informations a ce
sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |‘'usure normale de l'appareil,
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les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d‘emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte
pas les droits Iégaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur

face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service aprés-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n‘oubliez pas de joindre & votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Raclette Party Grill met natuurlijke
grillsteen

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de
volgende instructies goed doorlezen en
deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend
zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten
op een volgens de voorschriften
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.
Dit product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Grillsteen

Regelbare thermostaat

Geplaatste groef op grillsteen

Snoer met stekker

Dubbelzijdige grillplaat

Behuizing

Geel indicatielampje —

verwarmingsfunctie

Rood indicatielampje — gereed

Pannetje

0. Typeplaatje (aan de onderzijde van het
apparaat)

Nookhwh =

S©®

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Omrisico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische
apparaat of het net snoer slechts
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uitgevoerd worden door onze
klantenservice. Wanneer reparaties
nodig zin, stuur het dan aan de
Klantenservice van de fabrikant (zie
aanhangsel).

- Dit apparaat is niet geschikt

voor gebruik met een externe
fijdklok of een apart systeem van
afstandsbediening.

* Haal altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt

+ Om elektrische schokken te

voorkomen dit apparaat nooit
schoonmaken met water en nooit
onderdompelen.

+ De omkeerbare grillplaat en mini

pannen moeten schoongemaakt
worden in een warm sopje. De
grillsteen mag alleen onder de
kraan schoongemaakt worden.
Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeq de sectie Algemeen
onderhoud en schoonmaken.

+ Dit apparaat mag door kinderen

gebruikt worden (tenminste 8
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jaar oud) en door personen met
verminderde fysische, zintuiglijke of
mentale bekwaamheden, of gebrek
van ervaring en kennis, wanneer
deze onder begeleiding zijn of
instructies ontvangen hebben over
het gebruik van dit apparaat en de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het

apparaat spelen.

+ Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer onder
togzicht van een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

+ Het apparaat en het snoer moeten

altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn bijvoorbeeld door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt

moet zowel de hoofdeenheid inclusief

het netsnoer evenals elk hulpstuk dat
wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd.
Indien het apparaat, bijvoorbeeld, op een
hard oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan het
netsnoer getrokken heeft, mag men het

niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

- De opperviaktes van het apparaat, de

dubbelzijdige grillplaat, grillsteen en
de mini pannetjes worden heet tijdens
gebruik. Waarschuwing: er bestaat
gevaar voor verbranding.

- Laat dit apparaat nooit onbeheerd achter.
+ Het snoer moet vrijgehouden worden van

hete delen van het apparaat.

- Tijdens gebruik moet het apparaat altijd

op een hittebestendige ondergrond
geplaatst zijn die tevens bestand is tegen
spetteren en viekken. Wanneer men
voedsel grilt met een hoog vetgehalte kan
spetteren niet altijd voorkomen worden.

- De grill niet bij een muur of in een hoek

plaatsen, en zorg ervoor dat in de buurt
ervan geen ontvlambare materialen
worden opgeslagen.

- Voor gebruik, moeten de dubbelzijdige

grillplaat en de grillsteen op de top van
het verwarmingselement van het apparaat
geplaatst worden.

- Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

- De fabrikant heeft geen

verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,



zoals

- in winkels, kantoren of andere
bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige etablissementen,

- in bed-and breakfast gasthuizen.

Gebruik

Eerste ingebruikname
- Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat men de grill voor de eerste keer
gebruikt, moeten eerst de dubbelzijdige
grillplaat, grillsteen en mini pannetjes
schoongemaakt worden met een vochtige
doek.
Wij adviseren u om voor het eerste
gebruik, het apparaat en de pannetjes ca.
10 minuten op max. stand zonder viees
te verwarmen zodat de reuk, van het
apparaat zelf, kan verdwijnen (hierbij kan
een lichte rookontwikkeling ontstaan (zorg
voor goede ventilatie). Men moet daarom
zorgen voor voldoende ventilatie door
ramen en balkon deuren te openen.
Maak het toestel daarna schoon zoals
beschreven in het hoofdstuk Algemeen
onderhoud en schoonmaken.

Steen
Breng de steen op het apparaat aan
boven het verwarmingselement, met de
gepolijste kant naar boven gericht. Let
wel: Een koude steen mag niet op een
heet element worden aangebracht.
De steen kan, naar wens, worden
gebruikt voor het koken van groenten, van
in schijven gesneden vlees of vis, etc.
Deze steen is gemaakt van natuurlijk
materiaal. Kleine barsten erin zijn het
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resultaat van het natuurlijk uitzetten en
krimpen ervan tijdens het verwarmen

en afkoelen, terwijl ook een verandering
in een donkerder kleur normaal is; een
en ander heeft echter geen nadelige
effecten.

Plaats geen diepgevroren voedsel of
voorwerpen die azijn bevatten (zoals zure
augurken of mosterd) op de steen.

Dubbelzudlge grillplaat
Breng de grillplaat op het apparaat aan
boven het verwarmingselement.
Met de geribbelde kant naar boven kan
de grillplaat gebruikt worden voor normaal
grillen. De grillplaat moet voér het gebruik
lichtjes ingevet worden. De andere kant
is geschikt voor het bakken van 4 kleine
crépes of pannenkoeken.

Regelbare thermostaat en indicatielampje
Wanneer de thermostaat in de hoogste
stand gezet is (rechter stand), zal het
verwarmingselement de meeste tijd aan
staan. Wanneer men de thermostaat

knop naar links zet (laagste stand), zal

het verwarmingselement van tijd tot tijd
uitschakelen en dan weer aan gaan.

Het gele indicatielampje zal aanblijven zolang
als het verwarmingselement aangezet is.

Na het beéindigen van maaltijdbereiding,
thermostaat in laagste stand draaien, en
stekker uit het stopcontact trekken.

Bedlenmg
Plaats de grillsteen en de dubbelzijdige
grillplaat op de unit, zorg ervoor dat de
geplaatste groef juist vastzit met de
overeenkomende uitsteeksels van de
draagbeugel. Voor veilig gebruik, moet de
extra rand op de grillplaat goed vastzitten
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voor de uitsteeksels op de draagbeugel.
Stop de stekker in het stopcontact en druk
de thermostaat geheel naar rechts.

Laat het apparaat voor 10 minuten
voorverwarmen totdat de gewenste
temperatuur bereikt is. Voor het

gebruik van de grillsteen heeft men

een voorverwarm tijd van ongeveer 25
minuten nodig.

Plaats het te grillen voedsel op de
grillplaat of op de steen zoals gewenst.
De grillplaat kan ook gebruikt worden
voor het bereiden van crépes of
pannenkoeken.

Plaats de raclettekaas in de mini
pannetjes. Plaats de mini pannetjes in het
apparaat, onder het verwarmingselement,
en laat ze daar staan totdat de kaas
gesmolten is.

Waarschuwing: Plaats nooit lege mini
pannetjes in het apparaat wanneer het is
aangezet.

Wanneer men klaar is met grillen, de
thermostaat geheel naar links drukken en
de stekker uit het stopcontact verwijderen.

Voorbereiden van raclettekaas

Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte
kaas in plakken van 3-5 mm. Doe deze
plakken in de pannetjes. Het is te prefereren
de originele raclettekaas te gebruiken. Elke
andere snel smeltende kaas is echter ook
geschikt.

Praktlsche tips
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Diepvries voedsel moet, voordat het
bereid wordt, altijd op de juiste manier
ontdooid worden.

Om schade aan de coating van de
grillplaat en de mini pannetjes te
voorkomen, alleen niet-krassende

keukengerei gebruiken.

Wanneer men grote hoeveelheden
voedsel grilt, moet men het opgehoopte
vet van tijd tot tijd voorzichtig verwijderen.

AIgemeen onderhoud en schoonmaken
Haal voor het schoonmaken altijd de
stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen.

Uit veiligheidsoverwegingen mag het
apparaat nooit met water schoongemaakt
worden of in water worden
ondergedompeld.

Geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen gebruiken.

Reinig de buitenkant van het apparaat
met een vochtige doek.

Verwijder de grillplaat en spoel deze af
in heet water. Wanneer nodig, kan men
wat zachte zeep gebruiken. Hierna goed
afdrogen af met een zachte doek.
Voordat de steen verwijderd wordt

om te worden gereinigd, erop letten

dat hij helemaal afgekoeld is. Maak

de steen onder stromend water met

een spons schoon, zonder hierbij een
reinigingsmiddel te gebruiken. Droog

de steen daarna met een zachte doek
goed droog. De steen niet in water
onderdompelen.

De pannetjes moeten met warm water en
zeep worden gereinigd en daarna goed
worden afgedroogd.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit
K symbool moeten apart weggegooit
worden van het huishouidelijke
Emm  afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
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de menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invioed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op

uw legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.
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Raclette Party Grill con piedra
natural

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
s6lo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segun las normas
en vigor. AsegUrese de que la tension de

la red coincide con la tension indicada en

la placa de caracteristicas. Este producto
cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Piedra-grill

2. Termostato variable

3. Ranura de posicionamiento en la

piedra-grill

Cable de alimentacién con clavija

Placa del grill de doble cara

Carcasa

Luz indicadora amarilla - funcion de

calentamiento

Luz indicadora roja - listo

Minisartén

0. Placa de caracteristicas (en la
superficie inferior de la unidad)

No ok~

S©®

Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
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realizadas por técnicos cualificados.
Si es preciso repararlo, se debe
mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa
(consulte el apéndice).

+ El aparato no debe ser utilizado

con un temporizador externo ni un
sistema de mando a distancia.

* Antes de limpiar el aparato,

asegurese de que esta
desenchufado y se haya enfriado por
completo.

+ Para evitar riesgo de electrocucion,

no limpie la unidad con agua ni la
sumerja.

+ Laplaca reversible del grill y las

minisartenes se deben limpiar en
agua templada con jabon. La piedra-
grill solo se debe limpiar bajo el grifo
de agua. Para tener informacion
detallada sobre la limpieza del
aparato, consulte a seccion
Limpieza y Mantenimiento General.

+ Este aparato podra ser utilizado

por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales o mentales, 0
sin experiencia ni conocimiento



del producto, siempre que

hayan recibido la supervision o

instrucciones referentes al uso del

aparato y entiendan por completo

el peligro y las precauciones de

seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.

+ No se debe permitir que los nifios

realicen ningtin trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato a menos

que esté bajo vigilancia y tengan

mas de 8 afios.

+ Elaparato y su cable eléctrico

siempre se deben mantener fuera

del alcance de nifios menores de 8
afios.

- Precaucion: mantenga a los nifios

alejados del material de embalaje, porque

podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, se debe

comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura, o
se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar de
nuevo: En caso de que el aparato caiga
sobre una superficie dura, por ejemplo,
no se debe utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener
efectos adversos sobre la seguridad en el
uso del aparato.

Las superficies del aparato, la placa del
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grill de doble cara, la piedra-grill y las
minisartenes se calientan durante el uso.
Precaucion: peligro de quemaduras .

- No deje el aparato sin vigilar durante su

funcionamiento.

- Se debe mantener el cable

suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

- Durante el funcionamiento, se debe

colocar el aparato sobre una superficie
termorresistente, a prueba de
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocinan alimentos con un contenido alto
de grasa 0 humedad, no siempre se
pueden evitar las salpicaduras.

- No coloque el grill junto a una pared ni

esquina, y compruebe que no se guarda
ningun material inflamable junto al grill.

- Antes de su utilizacion, la placa del grill

de doble cara y la piedra-grill se deben
colocar en el aparato sobre el elemento
térmico.

- Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,
- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

- Para desenchufar, no tire nunca del

cable; coja la clavija.

- No se acepta responsabilidad en caso

de averias debido al uso incorrecto del
aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

- Este aparato ha sido disefiado para el

uso doméstico u otra aplicacion similar,

por ejemplo

- en oficinas y otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles, pensiones,
etc. y establecimientos similares,

- en casas rurales.

Modo de uso

Antes del primer uso
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Retire por completo todo el material de
embalaje.

Antes de utilizar el grill por primera vez,
limpie la placa del grill de doble cara,

la piedra-grill y las minisartenes con un
pafio humedo.

Caliente el aparato y las minisartenes
durante 10 minutos aproximadamente, sin
incorporar ningun alimento, para eliminar
el olor tipico que se genera al encenderlo
por primera vez (se puede apreciar cierta
cantidad de humo). Por este motivo, se
debe asegurar una ventilacion adecuada
abriendo las ventanas o el balcon.
Después limpie el aparato conforme a las
instrucciones de la seccion Limpieza y
Mantenimiento General.

Pledra
Coloque la piedra sobre el elemento
térmico del aparato, con la cara suave
hacia arriba. Cuidado: evite colocar la
piedra fria sobre un elemento caliente.
La piedra se puede utilizar para cocinar
verduras, filetes de carne o pescado, efc.
seglin sea necesario.
Esta piedra esta hecha de material
natural. Las pequefas grietas producidas
por la expansion y contraccion durante el
calentamiento y enfriamiento, asi como
un oscurecimiento, son normales y no
tienen ningun efecto adverso.
No coloque ningun alimento congelado ni
alimentos que contengan vinagre (como
pepinillos en vinagre o mostaza) sobre
la piedra.

Placa del grill de doble cara
Coloque la placa del grill en el aparato
sobre el componente calefactor.
Con la cara acanalada hacia arriba, la placa
del grill se puede utilizar para asar de forma
normal. Aplicar un poco de aceite sobre la

placa, antes de utilizarla. La cara contraria
2%

sirve para preparar 4 pequefios crepes 0
tortitas.

Termostato variable y luz indicadora

Si el termostato esta ajustado al nivel
maximo (a la derecha), el elemento térmico
permanecera encendido casi todo el tiempo.
Si gira el botdn del termostato hacia la
izquierda (nivel inferior), el elemento térmico
se apagara durante cierto tiempo y volvera a
encenderse después.

La luz indicadora amarilla permanecera
encendida cuando el elemento térmico esté
encendido.

Después de su uso, gire el boton del
termostato hasta su posicién mas baja y
desenchufe el aparato de la toma de pared.

Funclonamlento
Coloque la piedra-grill y la placa del
grill de doble cara sobre el aparato,
comprobando que la ranura de
posicionamiento de la piedra-grill esta
sujeta por los salientes del soporte de
sujecion. Para un funcionamiento seguro,
la grieta adicional de la placa debe
quedar perfectamente sujeta delante de
los salientes del soporte de sujecion.
Enchufe la clavija en una toma de pared
apropiada y empuije el termostato hacia la
derecha hasta el méximo.
Permita que el aparato se precaliente
durante 10 minutos hasta alcanzar la
temperatura deseada. No obstante, la
piedra-grill debera precalentarse durante
25 minutos aproximadamente.
Coloque los alimentos a cocinar sobre
la placa del grill o la piedra, segin sea
necesario. La placa del grill también se
puede utilizar para preparar crepes 0
tortitas.
Coloque el queso de raclette en las
minisartenes. Coloque las minisartenes
en el aparato, bajo el elemento térmico, y



espere hasta que el queso se derrita.
Advertencia: No coloque las
minisartenes vacias en el aparato
mientras esta encendido.

Después de cocinar los alimentos,
empuije el termostato hacia la izquierda
hasta el maximo y desenchufe el aparato
de la red.

Modo de preparacion del queso en
raclette

Utilice unos 200-300 gr. de queso por
persona. Prepare el queso en lonchas de
unos 3-5 mm de grosor y coldquelas en las
minisartenes. Es preferible utilizar un queso
apropiado para fundir.

Consejos practicos
Los alimentos congelados deben
descongelarse previamente para su
coccién posterior.
Para no dafiar el recubrimiento de la
placa del grill y las minisartenes, utilice
solo utensilios no abrasivos.
Cuando se preparen grandes cantidades
de alimentos, la grasa acumulada se
debera retirar con frecuencia.

lepleza y Mantenimiento General
Antes de limpiar el aparato, asegurese
siempre de que esta desenchufado y se
ha enfriado por completo.
Por razones de seguridad, no sumerja

nunca el aparato en agua u otros liquidos.

No use detergentes abrasivos.

Limpie la carcasa con un pafio himedo.
Retire la placa del grill de doble cara y
enjuaguela en agua caliente. Si fuera
necesario, puede utilizar un detergente
suave. Seque por completo con un pafio
suave.

Antes de extraer la piedra para su
limpieza, asegurese de que se haya
enfriado por completo. Limpie la piedra
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con una esponja sintética bajo el chorro
de agua sin utilizar ningtin detergente.
Después séquela por completo con un
pafio suave. No sumerja la piedra en
agua.

Las minisartenes se deben limpiar con
agua templada y jabon, y después se
deben secar por completo.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
X este simbolo deben ser eliminados

por separado de la basura
mmmm  doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda
a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podran facilitarle la informacién
relevante. Los aparatos eléctricos que
ya no son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir

de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales o mano de obra.

Esta garantia solo es valida si el aparato

ha sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, sempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del

producto con el contrato de compraventa.
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Raclette party grill con grill in pietra
naturale

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto € conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Girillin pietra

2. Termostato variabile

3. Scanalatura di fissaggio sul grill in
pietra

Cavo di alimentazione con spina
Piastra di grigliatura a doppia faccia
Unita centrale

Spia luminosa gialla - fase di
riscaldamento

8.  Spia luminosa rossa - macchina pronta
9. Tegamini

10. Targhetta portadati (sotto I'apparecchio)

No ok

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
a questo apparecchio elettrico 0
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al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni, vi preghiamo
diinviare I'apparecchio al nostro
centro di assistenza tecnica (v. in
appendice).

+ L'apparecchio non & previsto per

['utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

+ Prima di procedere alla pulizia

dell'apparecchio, assicuratevi
di averlo disinserito dalla rete
elettrica e che si sia raffreddato
completamente.

+ Per evitare ogni rischio di scossa

elettrica, non pulite I'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.

+ La piastra di grigliatura a doppia

faccia e i tegamini possono essere
lavati con acqua calda e detersivo.

Il grill in pietra invece puo essere
pulito solo sotto I'acqua corrente. Per
informazioni pit dettagliate su come
pulire apparecchio, consultate la
sezione Manutenzione generale e
pulizia.



+ |l presente apparecchio pud essere
usato da bambini (i almeno 8

anni di eta) e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, 0 persone senza particolari
esperienze 0 conoscenze, purché
siano sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e comprendano
pienamente i rischi € le precauzioni
di sicurezza che l'apparecchio
comporta.

+ Ai bambini non deve essere
consentito di giocare con
[apparecchio.

+ Ai bambini non deve essere
consentito di effettuare operazioni
di pulizia o di manutenzione
sullapparecchio a meno che non
siano supervisionati da un adulto e
siano comunque piul grandi di 8 anni
di eta.

+ L'apparecchio e il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di

SEVERIN

soffocamento.

+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,

controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.

Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va pil usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

- La superfici esterne dell'apparecchio, la

piastra di grigliatura a doppia faccia, il grill
in pietra e i tegamini diventano molto caldi
durante il funzionamento. Avvertenza:
esiste il pericolo di procurarsi ustioni.

- Non lasciate I'apparecchio incustodito

durante l'uso.

- Il cavo di alimentazione non deve toccare

le parti dell'apparecchio soggette a
riscaldarsi.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio

deve essere installato su una superficie
resistente al calore, impermeabile agli
spruzzi e antimacchia: non & sempre
possibile evitare schizzi durante la cottura
di cibi ad alto tenore di grasso o di
sostanze liquide.

- Non mettete il grill vicino a una parete o in

un angolo e assicuratevi che tutt’intorno
non ci siano materiali infiammabili.

- Prima dell'uso, sistemate la piastra

a doppia faccia e il grill in pietra
sullapparecchio, sopra I'elemento
riscaldante.

- Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento
- prima di pulire I'apparecchio.
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Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di

alimentazione, ma afferrate direttamente

la spina.

Nessuna responsabilita verra assunta in

caso di danni risultanti da un uso errato o

dalla non conformita alle istruzioni.

Questo apparecchio & studiato per il solo

uso domestico o per impieghi simili, come

per esempio

- negozi, uffici e altri ambienti simili di
lavoro,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e stabilimenti
simili,

- clienti di pensioni “bed-and-breakfast”
(letto & colazione).

Funzionamento

ano utilizzo
Eliminate completamente tutto il materiale
di imballaggio.
Prima di mettere in uso il grill per la prima
volta, pulite la piastra a doppia faccia, il
grill in pietra e i tegamini con un panno
umido.
Fate preriscaldare 'apparecchio e i
tegamini per circa 10 minuti senza
aggiungere alimenti: questo accorgimento
servira ad eliminare il cattivo odore tipico
emesso da un grill alla sua prima messa
in funzione. E possibile che si diffonda un
po’ di fumo. E bene quindi assicurare una
buona aerazione lasciando aperte porte e
finestre.
In seguito pulite 'apparecchio seguendo
e istruzioni indicate nella sezione
Manutenzione generale e pulizia.
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Gr|II in pietra
Sistemate la pietra sull'apparecchio,
sopra I'elemento riscaldante, con la parte
levigata rivolta verso I'alto. Avvertenza:
evitate di mettere la pietra fredda
sull'elemento riscaldante gia caldo.
La pietra puo essere usata per preparare
ortaggi, fettine di carne, filetti di pesce e
altro.
La pietra & un materiale assolutamente
naturale. E possibile che presenti
piccole incrinature causate dalla normale
espansione e contrazione del materiale
durante le fasi di riscaldamento e di
raffreddamento o che acquisti una
colorazione piu scura: cio & del tutto
normale e non comporta nessun effetto
dannoso.
Non mettete mai sulla pietra alimenti
congelati o che contengono aceto (p. es.
cetriolini sottaceto o senape).

Plastra di grigliatura a doppia faccia
Inserite la piastra di grigliatura
sull'apparecchio, sopra I'elemento
riscaldante.

La piastra di grigliatura puo essere usata
per grigliare nel modo normale sulla
superficie rigata. Ungete leggermente

la piastra di grigliatura prima dell'uso.

La superficie liscia & ideale per la
preparazione di 4 piccole crépe o frittelle.

Termostato variabile e spia luminosa

Se la leva del termostato & impostata sulla
posizione pill alta (spinta tutta a destra),
I'elemento riscaldante rimarra sempre
acceso. Se invece il termostato & mosso
verso sinistra (impostazione piu bassa)
I'elemento riscaldante si spegnera di tanto in
tanto per riaccendersi piu tardi.



La spia luminosa gialla rimane accesa per
tutto il tempo in cui I'elemento riscaldante &
acceso.

Dopo l'uso, riportate il termostato
sull'impostazione piu bassa e scollegate
I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

Modallta d’'uso
Sistemate il grill in pietra e la
piastra di grigliatura a doppia faccia
sull'apparecchio, facendo attenzione
a che la scanalatura di fissaggio sulla
pietra si blocchi fermamente sulle alette
corrispondenti poste sul braccio di
supporto. Per una maggiore sicurezza
nell'uso, il bordo sporgente della piastra
di grigliatura deve poggiare saldamente
sulle alette poste sul braccio di supporto.
Collegate la spina a una presa di corrente
adatta e portate la leva del termostato
tutta verso destra.
Lasciate che I'apparecchio si riscaldi
10 minuti circa perché raggiunga la
temperatura necessaria. Ma I'utilizzo del
grill in pietra, richiede un tempo di pre-
riscaldamento di circa 25 minuti.
Sistemate gli alimenti sulla piastra di
grigliatura o sulla pietra. La piastra di
grigliatura puo essere utilizzata anche per
preparare crépe o frittelle.
Sistemate il formaggio raclette
nei tegamini. Mettete i tegamini
nell'apparecchio, sotto I'elemento
riscaldante e lasciateli fino a quando il
formaggio si € sciolto.
Avvertenza: Non mettete i tegamini vuoti
nell'apparecchio acceso.
Quando avete completato la grigliatura,
riportate il termostato tutto sulla
sinistra e disinserite 'apparecchio
dall'alimentazione elettrica.
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Preparazione del formaggio raclette
Calcolate 200-300 grammi di formaggio a
persona. Tagliate il formaggio in fette da 3-5
millimetri di spessore e sistemate le fette
sui tegamini. Vi consigliamo di utilizzare il
formaggio raclette originale, anche se puo
essere utilizzato qualsiasi altro formaggio
che fonde facilmente.

ConS|gI| pratici
Fate scongelare perfettamente gli alimenti
congelati prima di cucinarli.
Evitate di danneggiare il rivestimento
antiaderente della piastra di grigliatura
e dei tegamini utilizzando utensili
antigraffio.
Se desiderate preparare una grande
quantita di cibo, ricordatevi che ogni
tanto dovrete rimuovere con attenzione il
grasso accumulato.

Manutenzwne generale e pulizia
Prima di pulire 'apparecchio, assicuratevi
che il cavo di alimentazione sia
disinserito dalla presa di corrente e
che I'apparecchio si sia raffreddato
completamente.
Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite I'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi
concentrati.
Pulite le parti esterne dell'apparecchio
con un panno umido pulito.
Togliete la piastra di grigliatura e lavatela
in un po’ di acqua calda. Se necessario,
potete utilizzare un detersivo delicato.
Asciugate accuratamente con un panno
morbido.
Prima di togliere la pietra per pulirla,
assicuratevi che si sia raffreddata
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completamente. Pulite la pietra con una
spugna sintetica sotto acqua corrente e
senza nessun tipo di detersivo. Asciugate
accuratamente con un panno morbido.
Non immergete la pietra in acqua.

| tegamini possono essere lavati in acqua
calda e detersivo, dopo asciugateli
accuratamente.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con
K questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai normali
mmmm rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita

locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina |‘acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.
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Raclette Partygrill med naturgrillsten

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der

er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Veer
opmaerksom pa, om lysnettets spaending
svarer til speendingen angivet pa typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-meerkning.

Apparatets dele
1. Grillsten

2. Justerbar termostat

3. Pasningsrille pa grillstenen

4. Ledning med stik

5. Dobbeltsidet grillplade

6. Kabinet

7. Gultindikatorlys — opvarmningsfunktion
8. Radt indikatorlys —Klar til brug

9. Smé pander

10. Typeskilt (pa undersiden)

Vigtige sikkerhedsregler
+ For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udferes af vores
kundeservice. Hvis reparation er
nedvendig, skal apparatet sendes il
vores afdeling for kundeservice (se
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filleeg).

+ Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstemn timer eller et
separat fiernstyringssystem.

+ Sorg for at stikket er taget ud af

stikkontakten og at apparatet er kelet
fuldsteendigt ned inden rengaring.

+ Forat undga elektrisk stad bar

apparatet ikke rengeres med vand
0g heller ikke nedsaenkes i vand.

+ Den vendbare grillplade og de

sma pander ber rengeres i varmt
sabevand. Grilstenen ma kun
rengeres under rindende vand.
Detaljeret information om renggring
af apparatet findes i afsnittet om
Generel rengaring og vedligehold.

+ Dette apparat kan benyttes af bgm

(som er mindst 8 r) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel

pa erfaring eller viden, safremt de
har faet vejledning og instruktion i
brugen af dette apparat og fuldt ud
forstar alle farer og forholdsregler
vedrarende sikkerheden som brug af
apparatet medferer.

+ Born ma aldrig fa lov fil at lege med
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apparatet.

Bem ma aldrig fa lov til

at udfere renggrings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa dette
apparat, medmindre de er under
opsyn og mindst 8 ar gamle.

+ Apparatet og dets ledning ma altid

holdes veek fra bern som er yngre en
8ar.

- Advarsel: Hold barn vaek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

- Apparatets overflader, den dobbeltsidede
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grillplade, grillstenen og de sma

pander bliver meget varme under brug.
Advarsel: Der er risiko for forbreending.
Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Ledningen skal altid holdes langt veek fra
apparatets varme dele.

Under brug ma apparatet placeres pa et
varmefast underlag, der taler staenk og
sprejt. Hvis der tilberedes mad med et
hgit fedt- eller fugtindhold, kan stenk ikke
undgas.

Placer ikke grillen teet pa en vaeg eller

i et hjgrne, og serg for at der aldrig er

breendbare materialer i naerheden af den.
Far brug ma den dobbeltsidede grillplade
og grillstenen placeres gverst pa
apparatet over varmeelementet.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,
- i tilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.
- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.
- Vi patager os intet ansvar for skader,
som skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er beregnet til privat brug
eller i tilsvarende omgivelser, sasom
- kontorer eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

Betjening

For brug

- Fjern al emballage fuldsteendigt.

Inden grillen tages i brug ferste gang, ma
den dobbeltsidede grillplade, grillstenen
og de sma pander terres af med en fugtig
klud.

- Varm grillen og de sma pander op i ca. 10
min., uden nogen fadevarer, for at fierne
den lugt der typisk opstar nar en grill
teendes forste gang (en smule rgg kan
ogsa forekomme). Af den grund ber man
sarge for tilstreekkelig udluftning ved at
abne vinduer eller yderdere.

Renger apparatet bagefter som beskrevet i
Generel rengering og vedligehold.



Gnllsten
Placer grillstenen oven pa grillens
varmeelement, med den polerede
side opad. Advarsel: Anbring aldrig
en kold grillsten ovenpé et opvarmet
varmeelement.
Grillstenen kan benyttes til tilberedning af
grensager, samt tynde skiver af f.eks. kad
eller fisk efter eget valg.
Grillstenen er fremstillet af naturmateriale.
Mindre revner, der opstér som felge af
stenens udvidelse og sammentraekning
under opvarmning og afkgling, og gradvis
andring til en markere farve, er helt
normalt og uden betydning for stenens
funktion.
Placer aldrig dybfrosne fadevarer eller
mad der indeholder eddike (sasom syltede
agurker eller sennep) pa grillstenen.

Dobbelt5|dede gnllplade
Seet grillpladen pa apparatet oven over
varmeelementet.
Nar den rillede side vender opad, kan
grillpladen benyttes som en almindelig
grillpande. Grillpladen ber smares let inden
brug. Den anden side er egnet til at bage 4
mindre crepes eller pandekager.

Justerbar termostat og indikatorlys

Hvis termostaten saettes pa den hgjeste
indstilling (til hejre), vil varmeelementet veere
teendt det meste af tiden. Hvis termostaten
drejes til venstre (laveste indstilling) vil
varmeelementet af og til slukke og derefter
teende igen

Det gule indikatorlys forbliver teendt sé leenge
varmeelementet er teendt.

Efter brug drejes termostaten helt til

venstre. Husk ogsa altid at tage stikket ud af
stikkontakten.
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Betjemng
Placer gnllstenen og den dobbeltsidede
grillplade pa apparatet, og serg for at
pasningsrillen pa grillstenen sidder sikkert
pé de tilsvarende tappe pa holderen. For
at sikre tryg betjening skal den ekstra kant
pa grillpladen ogsa sidde korrekt foran
tappene pa holderen.
Seet stikket i en passende stikkontakt og
skub termostaten helt til hgjre.
Lad apparatet forvarme i ca. 10 minutter
for at opna den ngdvendige temperatur.
Brug af grillstenen kraever imidlertid
forvarmning i ca. 25 minutter.
Placer de fadevarer der skal grilles
enten pa grillpladen eller pa grillstenen.
Grillpladen kan ogsa benyttes til at bage
crepes eller pandekager.
Leeg racletteosten i de sma pander. Saet
de sma pander ind i apparatet, under
varmeelementet, og lad dem sta der indtil
osten er smeltet.
Advarsel: Szt aldrig de sma pander
tomme ind i apparatet mens det er teendt.
Nar grilningen er afsluttet, drejes
termostaten helt til venstre og stikket
tages ud af stikkontakten.

Forberedelse af racletteost

Beregn ca. 200-300g bled ost skaret i
3-5mm tykke skiver per person, og leeg
skiverne pa de sma pander. Racletteost og
alpeost er seerligt egnet. Osten smelter ved
opvarmningen og bliver varm og laekker i
panderne.

Praktlske anvisninger
Frosne varer ber optes fer grilningen.
For ikke at beskadige belaegningen pa
grillpladen og de sma pander, bgr man
altid benytte kekkenredskaber der ikke er

33



skarpe.

Nar der skal grilles stgrre maengder af
fedevarer bar det opsamlede fedtstof med
jeevne mellemrum fiernes forsigtigt.

Generel rengering og vedligehold
- Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden rengering.
For at undga elektrisk sted ber apparatet
ikke rengares med vand og heller ikke
nedseenkes i vand.
Brug ikke skrappe eller slibende
renggringsmidler.
Kabinettet kan rengeres med en ter eller
let fugtig fnugfri klud.
Tag den dobbeltsidede grillplade af
og renger den med lidt varmt vand.
Om ngdvendigt kan man ogsa benytte
lidt mildt opvaskemiddel. Ter den
omhyggeligt af bagefter med en blad klud.
Inden grillstenen tages af og rengares,
skal man sgrge for at den er kolet
fuldsteendigt af. Renger grillstenen med
en syntetisk svamp under rindende
vand uden brug af opvaskemiddel. Ter
grillstenen omhyggeligt af bagefter med
en blgd klud. Leeg aldrig grillstenen i blad.
De sma pander kan rengeres i varmt
saebevand og ma terres omhyggeligt af
bagefter.

Bortskaffelse

Apparater meerket med
E dette symbol mé ikke

smides ud sammen med
EEE  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter

bade miljoet og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
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yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfej.
Skader, der er opstaet som felge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skarbare dele som f.eks. glas, daekkes

ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlaegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
o0gsa leegges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Raclette partygrill med natursten

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bdr du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt géllande
bestdmmelser. Se till att natspanningen i
végguttaget motsvarar den som &r markt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar géllande for CE-mérkning.

Delar

Grillsten

Reglerbar termostat
Grillstenens ledskena
Elsladd med stickpropp
Dubbelsidig grillplatta
Holje

Gul signallampa -
uppvarmningsfunktion

8. Rdd signallampa — fardig
9. Minipanna

10. Markskylt (pa apparatens undersida)

NookRrwh =

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat
eller dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om det
kravs reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara
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kundtjanstavdelningar (se bilagan).

+ Apparaten bor inte anvandas med

hjélp av en extern timer eller separat
fidrrkontroll,

- Setill att apparaten inte &r kopplad

fill vagquttaget och att den har
svalnat helt innan apparaten rengors.

+ Pa grund av risken for elektrisk stot

bor apparaten inte rengoras eller
doppas i vatten.

+ Den vandbara grillplattan och

minipannoma bor diskas i varmt
diskvatten. Grillstenen kan endast
rengbras under rinnande vatten.
Se avsnittet Allmén skéitsel och
rengdring for detaljerad information
om hur apparaten bor rengoras.

+ Denna apparat kan endast anvandas

av barn (minst 8 ar gamla) och av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltilistand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer

ar under uppsyn eller har fatt
tilrackliga instruktioner betréffande
apparatens anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgarder som

35



anvandningen innefattar.

Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

Bam bor inte tillatas rengéra eller
gora service pa apparaten ifall de
inte & dvervakade och minst 8 ar
gamla.

+ Apparaten och dess elsladd bor

hallas utom rackhall for barn under 8
ar,

- Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

Kontrollera noga om apparaten skadats
innan du tar den i anvandning. Om
apparaten t.ex. har tappats pa en hard
yta, eller om elsladden utsatts fér valdsam
kraft, far den inte langre anvéndas. Aven
osynliga skador kan férsamra apparatens
driftsakerhet.

- Apparatens ytor, den dubbelsidiga

grillplattan, grillstenen och minipannorna
blir heta under anvandningen. Varning:
Risk for brannskada.

- Apparaten bér alltid vara under uppsikt
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nar den &r i anvandning.

Sladden maste hallas pa sékert avstand
fran apparatens heta delar.

Under anvandningen bor apparaten
placeras pa en varmebestandig yta, som
tal stank och flackar. Nar man tillreder mat
som innehaller mycket fett eller vatska
kan man ibland inte undvika stank.
Placera inte grillen néra en vagg eller

i en vra och se till att det inte finns
|attantandliga material i narheten.

Innan du anvénder apparaten bér den
dubbelsidiga grillplattan och grillstenen
placeras pa apparaten ovanfor
varmeelementet.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- efter anvéndning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

- Tag stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Om apparaten anvants felaktigt eller om
bruksanvisningen inte foljts, kan inga krav
stallas mot leverantdren eller forsaljaren.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk eller
liknande anvandning, sdsom
- i kontor och andra kommersiella miljGer,
- | foretag inom jordbrukssektorn,

- for kunder i hotell, motell och andra
liknande anlaggningar,
- for kunder i bed-and-breakfast hus.

Hur du anvander din raclettegrill

Innan forsta anvandningen
- Avlagsna allt férpackningsmaterial
fullstandigt.

- Innan du anvander grillen for forsta
gangen bor du rengdra den dubbelsidiga
grillplattan, grillstenen och minipannorna
med en fuktad duk.

L&t apparaten och minipannorna
véarmas upp ca. 10 minuter, utan nagra
matprodukter, for att fa bort den “nya”
lukt som kan uppsta nar apparaten
kopplas pa for forsta gangen. En liten
mangd rok kan ocksa synas. Vadra darfor
ordentligt genom att éppna fonster eller
balkongdérrar.

Rengor apparaten efterat enligt
beskrivningen i avsnittet Allmén skétsel
och rengéring.



Stenen
Placera stenen pa grillen ovanfor
vérmeelementet, med den polerade sidan
uppat. Varning: undvik att placera en kall
sten pa ett hett element.
Stenen kan anvandas for att tillreda
gronsaker, skivat kott eller skivad fisk etc.
Stenen &r gjord av naturmaterial. Sma
sprickor som uppstatt p.g.a. naturlig
utvidgning och minskning under
upphettning och avsvalning samt
fargf6randring till en mérkare farg ar
normala och har inga skadliga effekter.
Placera inte fryst mat eller produkter som
innehaller attika (sasom attiksgurkor eller
senap) pa stenen.

Den dubbelsidiga grlllplattan
Sétt grillplattan pa apparaten ovanfor
vérmeelementet.
Nar den rafflade sidan placeras uppat kan
grillplattan anvéandas for normal grilling.
Grillplattan bor oljas in l&tt innan den tas
i anvandning. Den andra sidan anvénder
du for att tillreda 4 sma crépes eller
pannkakor.

Reglerbar termostat och signallampa
Om termostatknappen &r installd pa hogsta
instéllningen (hdgra positionen), kommer
vérmeelementet att vara pakopplat nastan
hela tiden. Om du vrider termostatknappen
till vanster (lagre installning) kommer
varmeelementet tidvis att slas av och kopplas
paigen.

Den gula signallampan fortsatter att lysa sa
lange som vérmeelementet ar pakopplat.
Efter anvandning bdr du vrida termostaten
till dess lagsta niva och dra stickproppen ur
vagguttaget.
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Anvandmng
Placera gr|||stenen och den dubbelsidiga
grillplattan pé enheten och se till att
grillstenens ledskena ar ordentligt pa plats
i motsvarande utbuktningar pa hallaren.
For att anvandningen av grillen skall vara
séker, bor grillplattans extra rygg placeras
ordentligt pa plats framfor hallarens
utbuktningar.
Sétt stickproppen i ett lampligt vagguttag
och tryck termostaten at hoger sé langt
det gar.
L&t apparaten varmas upp i ca. 10
minuter for att nd den 6nskade
temperaturen. Anvéandning av grillstenen
kraver emellertid en uppvarmingstid pa ca
25 minuter.
Placera maten som skall grillas pa
grillplattan eller pa stenen om sa dnskas.
Grillplattan kan ocksa anvandas for att
tillreda crépes eller pannkakor.
Satt racletteosten i minipannorna.
Placera minipannorna i apparaten, under
vérmeelementena, och ldmna dem tills
osten har smalt.
Varning: Placera inte tomma minipannor i
apparaten nar den ar pakopplad.
Nér grillningen ar klar trycker du
termostaten at vanster sa langt det gar
och drar stickproppen ur vagguttaget.

Sa tillagar du racletteosten

Anvéand ca 200-300 gram ost per person.
Skar den i ca 3-5 mm tjocka skivor

och placera dem i minipannorna. Vi
rekommenderar att du anvander racletteost
men det gar dven bra med annan ost som &r
[att att smalta.

Praktiska tips
Fryst mat skall alltid tinas ordentligt innan
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du tillagar den.

Undvik skador pa grillplattans och
minipannornas yta genom att bara
anvénda redskap som inte repar.

Nar du grillar stérre méngder mat bér
du forsiktigt aviagsna fettet vartefter det
samlas.

AIIman skotsel och rengoring
Innan du rengdr din raclettegrill b6r du
alltid se till att sladden inte &r ansluten till
vagguttaget och att apparaten har svalnat
ordentligt.
Fér att undvika elektrisk st6t bor du aldrig
tvatta apparaten med vatten eller doppa
den i vatten.
Anvand inga repande rengéringsmedel.
Torka ytterhdljet pa raclettegrillen med en
fuktad ren trasa.
Tag bort den dubbelsidiga grillplattan och
skolj den i litet varmt vatten. Vid behov
kan du anvénda milt diskmedel. Torka
plattan torr med en mjuk trasa.
Innan du tar bort stenen for rengdring, bor
du se till att den ar fullt avsvalnad. Rengér
stenen med en syntetisk svamp under
rinnande vatten utan att anvanda nagot
diskmedel. Torka den torr med en mjuk
trasa. Sank inte ner stenen i vatten.
Minipannorna bor rengdras i varmt vatten
och diskmedel och dérefter torkas helt
torra.

Avfallshantering

ﬁ Enheter markta med denna

symbol maste kasseras separat

fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vérdefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din
lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
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information i &rendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvander apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Raclette-juhlagrilli luonnollisen
grillikiven kera

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kéyttaa

vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin
ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Grillikivi

Saadettava termostaatti
Grillikiven kohdistusura
Virtajohto ja pistoke
Kaksipuolinen parilalevy
Runko

Keltainen merkkivalo —
kuumennustoiminto
Punainen merkkivalo — valmis
Minipannu

0. Arvokilpi (laitteen alapuolella)

Nookhwh =

S©®

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen vélttdmiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata tdman sahkolaitteen ja
uusia litantajohdon. Jos tarvitaan
korjauksia, laheta laite huolto-

SEVERIN

osastollemme (katso liite).

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ Varmista, etta laitteesta on katkaistu

virta ja efta se on jaahtynyt taysin
ennen puhdistamista.

+ Sahkoiskun valttamiseksi ala

puhdista laitetta vedelld alaké upota
sita veteen.

+ Kaksipuolinen parilalevy ja

minipannut taytyy pesta lampiméassa
saippuavedessa. Grillikiven saa
puhdistaa vain juoksevassa vedessa.
Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

- Tata laitetta saavat kdyttaa lapset

(vahintaan 8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heita valvotaan tai ohjataan laitteen
kaytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
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+ Lasten ei saa antaa tehdd laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteita,
elleivat he ole aikuisen valvonnassa
seka vahintaan 8 vuotta vanhoja.
Laite ja sen liitantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden

ulottumattomissa.

Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VuOoksi.

Ennen kayttédnottoa tarkista laite ja
mahdolliset lisdosat vaurioiden varalta.
Jos laite on esimerkiksi pudonnut kovalle
pinnalle tai litdntdjohdon vetdmiseen

on kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita.

Laitteen pinnat, kaksipuolinen parilalevy,
grillikivi ja minipannut kuumenevat kayton
aikana. Varoitus: Palovammojen vaara
on olemassa.

Ala koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

Ala jata litantajohtoa roikkumaan &laka
anna sen koskettaa kuumia osia.

Kayton aikana parilan on oltava
tulenkestavalla, roiskeet ja tahrautumisen
kestavélla tydtasolla. Rasvaista tai
nestepitoista ruokaa valmistettaessa ei
aina ole mahdollista valttaa roiskumista.
Ala aseta grillid seinan viereen tai
nurkkaan ja varmista, ettei sen l&hella ole
tulenarkoja materiaaleja.

Ennen kayttoa kaksipuolinen parilalevy
ja grillikivi on asetettava laitteen paalle
kuumennuselementin ylapuolelle.
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Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jélkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,

413 veda liitdntéjohdosta; tartu aina

pistotulppaan.

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista

vaurioista, jos ne johtuvat laitteen

vaérinkaytosta tai kayttdohjeiden

laiminlydémisesta.

Téma laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan, kuten

- toimistot ja muut kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

Kayttd

Ennen ensimmaisté kayttoonottoa
Poista kaikki pakkausmateriaali.
Puhdista kaksipuolinen parilalevy, grillikivi
ja minipannut kostealla liinalla.
L&mmita laitetta ja minipannuja noin
10 minuutin ajan tyhjan, jotta laitteen
ensimmaisen kayttokerran aikainen
tyypillinen ominaishaju haihtuu (kevytta
savunmuodostusta voi olla havaittavissa).
Sen takia taytyy varmistaa riittava tuuletus
avaamalla ikkuna tai parvekkeen ovi.
Puhdista laite tamén jalkeen kappaleessa
Laitteen puhdistus ja hoito olevan
kuvauksen mukaisesti.

Kivialusta
Kiinnité kivialusta lampdvastuksen paalle
kiillotettu puoli yléspain. Varoitus: vélta
asettamasta kylméa kivialustaa kuumalle



lampdvastukselle.

Kivialustalla voidaan kypsent&a
vihanneksia, lihaviipaleita, kalaa jne.
Alusta on luonnonkivea. Lampatilan
vaihteluiden aikana tapahtuva
luonnollinen laajentuminen ja
viileneminen aiheuttaa pieni& halkeamia

ja vérin tummumista. Tdma on normaalia,

eika vaikuta haitallisesti laitteen
toimintaan.

Ala aseta kivialustalle jéisté ruokaa tai
etikkaa sisaltavia ruoka-aineita (esim.
suolakurkkuja tai sinappia).

Kak5|puoI|nen parilalevy
Aseta parilalevy laitteeseen
kuumennuselementin paélle.
Parilalevya voidaan kéyttaa uurrepuoli
yldspéin normaaliin grillaamiseen.
Parilalevya pita4 voidella hieman ennen
kayttoa. Kaantopuoli soveltuu 4 pienen
ohukaisen tai pannukakun paistamiseen.

Saadettava termostaatti ja merkkivalo
Jos termostaattinuppi on asetettu
maksimis&atoon (oikea asento),
kuumennuselementti on paalla suurimman
osan ajasta. Jos termostaattinuppia
k&annetaan vasemmalle (matalampi s&ato),
kuumennuselementti sammuu ajoittain ja
kytkeytyy sitten paélle uudestaan.
Keltainen merkkivalo palaa niin kauan kun
kuumennuselementti on kytkettyna paalle.
Kun ruoka on valmista, kd&nna termostaatti
pienimpaén asentoonsa ja veda
verkkopistoke irti.

Kaytto
Aseta grillikivi ja kaksipuolinen parilalevy
laitteen péalle ja varmista samalla,
ettd grillikivessa oleva kohdistusura
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on kiinnitetty kunnolla kannattimen
ulokkeisiin. Kéyttturvallisuutta varten
parilalevyssa olevan lisdreunaman on
istuttava tukevasti ulokkeiden edessa
kannattimen paalla.

Kytke pistoke sopivaan pistorasiaan
ja tydnna termostaattia oikealle
paateasentoon.

- Anna laitteen esilammeté noin 10
minuutin ajan, jotta saavutetaan
tarvittava l[ampétila. Grillikiven kayttd
edellyttda kuitenkin noin 25 minuutin
esildmmitysaikaa.

Aseta grillattava ruoka tarpeen mukaan
joko parilalevylle tai kivelle. Parilalevya
voidaan k&yttda myds ohukaisten tai
pannukakkujen valmistamiseen.

Aseta raclette-juusto minipannuihin.
Aseta minipannut laitteeseen
kuumennuselementin alle ja jata ne sinne,
kunnes juusto on sulanut.

Varoitus: Ald aseta tyhjid minipannuja
laitteeseen silloin, kun laite on kytkettyna
paalle.

Kun grillaus on paattynyt, kdanna
termostaattia kokonaan vasemmalla ja
kytke laite irti verkkovirrasta.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa varten n. 200-
300 g juustoa n. 3-5 mm paksuiksi siivuiksi ja
aseta minipannuihin. Suosittelemme raclette-
juuston kayttod, mutta myés muut helposti
sulavat juustot soveltuvat.

Kaytannon ohjeita
Sulata pakasteet ennen grillaamista.
Kayta ainoastaan hankaamattomia
keittiotykaluja, jotta véltetaan
parilalevyn ja minipannujen pinnoitteen
vahingoittuminen.
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Grillattaessa suurempia maaria ruokaa
keraantynyt rasva on poistettava valilla
varovaisesti.

Laltteen puhdistus ja hoito
Vedé verkkopistoke irti ja anna laitteen
jaéhtya ennen puhdistamista.
Laitetta ei turvallisuussyista saa kasitella
nesteilld, eikd missaan tapauksessa
upottaa veteen.
Ala kayta teravia tai hankaavia
puhdistusvélineita.
Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti kostutetulla
linalla.
Ota pois kaksipuolinen parilalevy ja
huuhtele sitd hetkinen kuumassa
vedessa. Kayta tarvittaessa mietoa
puhdistusainetta. Pyyhi levy kuivaksi
pehmeéll3 liinalla.
Varmista, etté kivialusta on taysin
jaahtynyt ennen kuin poistat sen
puhdistusta varten. Puhdista kivialusta
jucksevassa vedessé synteettisella
sienella, iiman pesuaineita. Kuivaa alusta
huolellisesti pehmealla kankaalla. Ala
upota kivialustaa veteen.
Minipannut voi puhdistaa lampimalla
saippuavedell, ja ne tulee kuivata
kunnolla puhdistuksen jéalkeen.

Jétehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
X taytyy havittaa kotitalousjatteesta
erillaan, silla ne sisaltavéat
EEm  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittamisella
suojellaan ympéristéa ja ihmisterveytta. Saat

aiheesta lisatietoa paikallisilta viranomaisilta
tai jalleenmyyjilta.
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Takuu

Laitteelle myénnetéan 2 vuoden takuu,

joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopaivasta lukien yksil6itya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
Mikali laitetta kaytetdan vaarin, kayttdohjeen
vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvista esine- ja henkilévahingoista
lankeaa laitteen kayttajalle. TAma takuu

ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eika
mihink&&n muihin kansallisen lainsa&dannén
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63, 01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell fi
asiakaspalvelu@harrymarcell. fi
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Grill ,Raclette” z plyta z naturalnego
kamienia

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze¢ doktadnie
zapoznac sie z ponizsza instrukcja,

ktdra nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane

wytacznie przez osoby, ktore zapoznaly sie z

niniejszq instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podigcza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza sig z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w

UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

Kamienna plyta

Regulowany termostat

Rowek prowadzacy ptyty kamiennej

Przewod zasilajacy z wtyczkq

Dwustronna plyta grillowa

Obudowa

Z6tty wskaznik $wietiny — funkcja

grzania

8. Czerwony wskaznik $wietiny — gotowy
do pracy

. Mini-patelnia

10. Tabliczka znamionowa (na spodzie

urzadzenia)

Nookhwh =

Instrukcja bezpieczenistwa
- Aby zachowac bezpieczenstwo,
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wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wysfac

je do naszego dziatu obstugi klienta
(z0b. zalgcznik).

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Przed przystapieniem do

czyszczenia, nalezy upewnic si, czy
urzadzenie zupetnie wystygto i jest
wylaczone z sieci elektrycznej.

+ Zanurzanie urzadzenia w wodzie |

mycie go woda jest niedozwolone i
moZe grozi¢ porazeniem pradem.

+ Dwustronng piyte grillowa i mini-

patelnie nalezy my¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem detergentu. Kamienng
plyte mozna my¢ pod biezacg

woda, Szczegbtowe informacje

na temat czyszczenia urzadzenia
znajdujg sie w punkcie Czyszczenie i
konserwacja ogoina.

+ Osoby o ograniczonych zdolnoSciach

fizycznych, czuciowych lub
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psychicznych albo nigposiadajace
stosownego do$wiadczenia lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), moga korzystac

Z urzadzenia, pod warunkiem Ze
znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak uzywac
urzadzenia i sa w petni $wiadome
wszelkich zagrozen | wymaganych
srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia jako zabawki przez
dzieci.

* Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi miec co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe dorosta,
+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8lat.

- Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty
dostep do elementow opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtéwny korpus urzadzenia
i wszystkie elementy czynno$ciowe sg
sprawne i nie nosza $ladow uszkodzenia.

Jezeli urzadzenie np. spadto na twardq
powierzchni¢ albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne szarpnigcie,
nie nadaje si¢ ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wptyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- W trakcie pracy urzadzenia jego

powierzchnia, dwustronna ptyta grillowa,
ptyta kamienna i mini-patelnie sg gorace.
Uwaga: dotkniecie grozi oparzeniem.

- Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia

bez nadzoru.

- Przewdd zasilajgcy nie powinien

zwisa¢ swobodnie i nalezy uwazaé, aby
znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od
gorgcych elementéw urzadzenia.

- W czasie pracy urzadzenie musi by¢

umieszczone na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury, plamy i rozgrzany
ttuszcz. Podczas opiekania zywno$ci z
duzq zawartoscig ttuszczu nie zawsze
mozna unikna¢ odpryskow.

- Nie stawia¢ grilla w rogu ani nie opiera¢

go o Sciane. Upewnic sie, czy w poblizu
nie znajdujg sie zadne materiaty
fatwopalne.

- Przed uruchomieniem urzadzenia na

element grzejny nalezy najpierw natozy¢
pyte grillowa oraz ptyte kamienna,

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda

elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpa¢ za przewod.

- Za szkody wynikte z nieprawidtowego



uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcija obstugi wing
ponosi wytgcznie uzytkownik.
Urzadzenie przeznaczone jest do
zastosowan domowych lub podobnych,
jak np. w
- biurach lub innych miejscach pracy;
- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);
- pensjonatach.

Instrukcja uzywania grilla

Przed pierwszym uzyciem
Zdjac¢ wszystkie elementy opakowania.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
wyczysci¢ dwustronng plyte grillowa,
ptyte kamienng i mini-patelnie przy uzyciu
wilgotnej Sciereczki.
Wiaczy¢ urzadzenie z wiozonymi mini-
patelniami na okoto 10 minut bez Zywnosci
w celu pozbycia sie specyficznego
zapachu, jaki pojawia sie przy pierwszym
wiaczeniu grilla (moze si¢ tez pojawi¢ nieco
dymu). Z tego wzgledu nalezy zapewni¢ w
pomieszczeniu odpowiednig wentylacje,
otwierajac okna lub drzwi balkonowe.
Wyczysci¢ nastepnie urzadzenie zgodnie
zinstrukcjg zamieszczong w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

Kamlenna plyta
Potozy¢ kamienng ptyte na elemencie
grzewczym gtadka strong do gory.
Uwaga: nie nalezy ktas¢ zimnej ptyty na
goracym elemencie grzewczym.
Kamienng ptyte mozna uzywac do
pieczenia/smazenia warzyw, plasterkow
miesa, ryb itp.
Ptyta kamienna wykonana jest z
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naturalnego materiatu. Niewielkie
peknigcia wynikajace z naturalnego
rozkurczania i skurczania sig ptyty
podczas ogrzewania i stygniecia
urzadzenia sq zjawiskiem normalnym,
podobnie jak zmiana barwy na
ciemniejsza. Nie ma to negatywnego
wptywu na prace urzadzenia.

Na plycie kamiennej nie nalezy
umieszcza¢ zamrozonej zywno$ci ani
produktow zawierajacych cukier (jak np.
korniszony czy musztarda).

Dwustronna plyta grillowa
- Potozy¢ plyte na urzadzeniu nad
elementem grzewczym.
Kiedy ptyta jest odwrdcona zeberkowang
strong do goéry, mozna jej uzywac do
normalnego grillowania. Przed uzyciem
plyte grillowa nalezy posmarowaé niewielka,
iloscig tuszczu. Druga strona przeznaczona
jest do smazenia 4 matych nale$nikéw.

Regulowany termostat ze wskaznikiem
Swietinym

Jezeli suwak termostatu jest ustawiony na
najwyzsza moc (prawy koniec), element
grzewczy bedzie wiaczony przez wieksza
cze$¢ czasu. Jezeli suwak termostatu bedzie
ustawiony na nizsza moc (po lewej stronie),
element grzewczy bedzie si¢ od czasu do
czasu wytaczac i ponownie wigczac.

Z6tty wskaznik $wietiny jest wigczony tak
dtugo jak wiaczony jest element grzewczy.
Po zakoriczeniu pracy, ustawi¢ termostat

na najnizsza temperature i wyja¢ wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

Obstuga
Natozy¢ plyte kamienng oraz dwustronng,
plyte grillowa sprawdzajac, czy rowek
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prowadzacy plyty kamiennej jest
odpowiednio zabezpieczony uchwytami
na wsporniku. Aby bezpiecznie korzysta¢
z urzadzenia, nalezy tak umiescic ptyte
grillowa, aby jej dodatkowy grzbiet opart
sie pewnie przed uchwytami wspornika.
Wiozy¢ wtyczke do kontaktu
elektrycznego i przesuna¢ suwak
termostatu maksymalnie do prawego
konca.

Pozostawi¢ urzadzenie na okoto 10
minut, aby ptyty osiagnety odpowiednig
temperature. Uzycie plyty kamiennej
wymaga rozgrzewania przez okoto 25
minut.

Umiesci¢ produkt przeznaczony do
przygotowania na ptycie grillowej lub
kamiennej. Na ptycie grillowej mozna
takze smazy¢ nalesniki.

Do mini-patelni wiozy¢ ser raclette.
Wiozy¢ mini-patelnie pod element
grzewczy i zostawi¢ je tak diugo, az ser
sig rozpusci.

Uwaga: Nie wktada¢ pustych mini-patelni
do wigczonego urzadzenia.

Po zakoriczeniu grillowania, przesunaé
suwak termostatu maksymalnie do
lewego konca i wyja¢ wtyczke z kontaktu.

Jak przyrzadzic ser raclette

Uzy¢ od 200 do 300 gramdw sera na osobe.
Pokroi¢ ser na plasterki o grubo$ci od 3

do 5 mm i utozy¢ je na mini-patelniach.
Najlepiej uzy¢ oryginalnego sera ,Raclette”,
aczkolwiek mozna uzy¢ kazdego innego
sera, ktory szybko si¢ rozpuszcza.

Kilka praktycznych rad
Przed rozpoczeciem smazenia lub
grillowania zamroZona wcze$niej
zywno$¢ powinna by¢ zawsze doktadnie
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rozmrozona.

- Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronnej
pyty grillowej i mini-patelni, uzywaé
wytgcznie odpowiednich przyboréw, ktére
nie powodujq tarcia.

Podczas przyrzadzania wigkszej ilosci
zywnosci nalezy regularnie i ostroznie
usuwa¢ nagromadzony ttuszcz.

Czyszczeme i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest wylgczone z sieci
elektrycznej.
Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.
Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztwordw, ani srodkéw
$cierajacych.

- Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzna grilla
czysta, wilgotng ciereczka.
Zdja¢ dwustronng plyte grillowa i
wyptukaé w goracej wodzie. W razie
potrzeby uzy¢ nieco delikatnego ptynu do
mycia. Po czyszczeniu wytrze¢ do sucha
delikatng Sciereczka,
Przed zdjgciem kamiennej piyty
grzewczej z urzadzenia w celu jej
wyczyszczenia, upewnic sie, czy
catkowicie ostygta. Kamienna plyte
grzewczg mozna my¢ pod biezacg woda,
bez uzycia detergentéw. Nastepnie
plyte nalezy doktadnie wysuszy¢ migkka,
Sciereczkq. Nie zanurzac plyty w wodzie.
Mini-patelnie nalezy my¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Nastepnie nalezy je doktadnie wysuszy¢.

Utylizacja
Urzadzenia oznaczone powyzszym
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symbolem nalezy usuwac nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne
X 0s0bno, a nie wraz ze zwyklymi odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na

odpadkami z gospodarstwa gwarancji, prosz¢ takze dotaczy¢ paragon
mm  domowego. Urzadzenia takie zakupu, lub fakture zakupowa,

zawierajg bowiem cenne materiaty, jakie
mozna poddaé recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen przyczynia sie
do ochrony $rodowiska i zdrowia ludzkiego.
Szczegbtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczng,

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pozniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sie,
jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
zaréwki itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktére
dotyczg zakupu przedmiotéw uzytkowych.
Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidfowo i musi zosta¢ odestane, nalezy
je dokfadnie zapakowac i dotgczy¢ imie,
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WnoTopid pakAET HE QUOIKR TIETPIVR
TAdKa

0Bnyieg xprong

MpIv XpNOIUOTTIOINTETE T GUOKEU,
dI1aBaaTe TPOOEKTIKA TIG AKOAOUBEG 0dnyieg
XPong kai uAAETe To TTapdv eyxelpidio

yia peMovTik xpAon. H ouokeun mpémel
Va XPNOIWOTIOIEITaI OTTO GTOpA TTOU VOl
YVWPIdouv auTéG TIG 0BNyiES.

Z0vdeon pe TNV TAPOXN NAEKTPIKOU
pedparog

H ouakeun auth TTpémel va guvdéetal povo
JE YEIWWEVN TTPICA, EYKOTEOTNEVN CUPWVA
ue TIG 10X Uouaeg diaTatels. BeBaiwBeite

OTI N TGOM ToU NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
XPnaoiyotoleite guppadider e aut TTou
avaypageTal aTn GUOKEUR. To TTPOoidv autd
OUHLOPQWVETAI LE OAEG TIG 10X U0UTEG
0dnyieg g EE oyetikd pe v avaypagr
OTOIXEIWV.

Ta pépn TNG OUTKEUNG

1. Nérpivn TAGKa

2. MetaBAnTég BepuoaTamng

3. Eykom TomoBéTnong otnv métpivn

TAGKQ

HAEKTPIKO KaAWBIO PE PIG

MAdka wnaiparog SImAAG 6wng

MepiBAnua

Kitpivn evdeikTiki} Auxvia — Aeitoupyia

Béppavong

8.  Kokkivn evdeIKTIKA Auxvia — o€
€T01MOTNTA

. Mikpd Tayi

10. TMivakida ovopaoTIKWY TIHWY (0T KATW

PEPOG TNG TUTKEUNC)

No ok~
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ZNHOVTIKOi KAVOVEG AoPAAEIng

« T1a va amogedyeTe KIvduvoug, ol
EMOKEUE O QUTA TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN 1 0TO NAEKTPIKG KOAwWOIO
e mpémel var diecayovran amd
TV eCutmpéman meAaTwv pag. Ze
TIEPITITLION TTOU QTQITEIT EMOKEUN,
Tapakahouye, aTeikTe T GUOKEUN
070 kEVTpo €GuTmpEMONG TEAATLV
ag (Gefre Tapdpnua).

* H auokeun dev mpoopileral
yia Aertoupyiar pe eGwrepiko
XpovodIakGTM 1 EEXWPIOTO
TNAEXeIpICOpevo auaTa.

+ [pv kaBapiaere T ouakeun,
BeBauweire 6m €ivan
amoouvdedepévn ammd 1o NAEKTPIKG
PEUMa Ka OTI £YEN KPULIOE! EVTEAUC,

+ T1arvar pnv Bete nhexrpotngia,
LN XPNGILOTIOIEITE TOTE VEPA Kall N
BuBiere roé ™ GuaKe 0TO VEPO.

* H mhaka ynaiparog dimAig
OYNG Kall Ta PIKOG TAWIA TTRETEI
va kaBapilovtal o€ LgaTd
garmouvovepo. H érpivn oxdpa
uropei va kaBapicetar povo kamw
amd TpexoUpevo vepo. MNa avahuTikég
TAnpogopieg yia Tov kabapiopd
NG GUOKEUAG, QVaTpESTE aTnV



Tapdypago «evikde kabapioudg
Katl povrioay.

*H ouokeun autr pmopei va
ypnatuorroinBei amd maidid
(TouhdyiaTov 8 €Tcwv) kai amd

QOO e PEIWMEVES QUOTKES,
aioBnTpieg 1 diavonTIKES IKavoTTES
f} XWpIg TEipal Kal YVQGEIS, e TV
TipoUTOBean 6T EmITEOUVTQN 1 TOUG
€youv doBei 0dnyiec OETIKG e T
X0om TS GUOKEUNC Kal KATavoolv
TIAPWG OAOUG TOUG EUTTAEKGLIEVOUG
KivdUVOUS Kall TIpOQUAGEEIS 1o TV
aoQaeia.

« Tamoaidid dev mpémel va emmpémeral
VO TTI0UV e TN GUKEU,

+ Aevmipémel va emmpémenan oTa
Taidid va exteAolv omoladimote
epyaoia kabapiopou f auvtipnong
(T GUOKEUN €KTOC EQV EmTNPOUVTal
Kall €ival TouhayioTov 8 eTcv.

+ KparoTe mavra m GUGKEUR Kl T0
NAEKTOIKG KaAWIO TG HAKPIA OTTo
TaudId KaTw Twv 8 ETwy.

- Npoooxn! Ta maidid mpémel va

TTapapévouv Jakpid amoé Ta UAika
OUOKEUOTTiag, ETTEIBN ival duvNTIKWG
EMIKivduva, TT.X. Kivduvog ao@ugiag.

- Kdabe gopd mrou xpnaiyoTIolEite T

ouoKeun, Ba TTETTEl va EAEyXETE
TIPOTEKTIKG TNV KUpIa Jovada, To
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NAEKTPIKG KaAwBI0, kaBwg kal KaBe
€¢apTua yia Tuxév eAarTwpara. Av n
OUOKEUN, yI0 TTApAdEIyUa, EXEl TIETE!
o€ okAnpr em@Aveia r éxel aoknoei
utiepBoAikr} dUvapn yia o TPaBnypa
T0U NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba TrpéTel
va xpnaipotoinBei avd, akoun Ki av

N {nUIG dev @aiveTal OTI UTTOPET Vol
mpokaAéael TpoBAfuaTa aTNV ao@aAr
A€ITOUpYia TNG CUCKEUNG.

- O1 em@AvEIEG TNG GUOKEUNG, N TTAGKA

ynaiparog SRS 6wng, n TETPIVN TTAGKA
Kal Ta pIKPA Tayid BepuaivovTal KaTa T
xpnon. Mpoooxn! Ymapye! kivduvog yia
TPOKANGT EYKAUPATWY.

+ Mnv a@AVETE TN GUOKEURA AQUAQKTN, EVW

TN XPNOIHOTIOIEITE.

+ Mnv a@nvete 10 NAeKTPIKG KOAWDIO va

ayyiel ommolodAToTE BEPUO PEPOG TNG
OUOKEUNG.

- Kard mn Aeitoupyia, n ouckeur Ba mpéTel

va Bpioketal TomobeT VN O€ EMMIQAVEID
o avtéxel o BeppdtnTa Kal dev Ba
karaoTpagei amod Aekédeg. Otav wrivere
TPOPEG HE UYWAY TIEPIEKTIKOTNTA AfTTOUG
1} uypaaiag, dev eival Tavra duvard va
amo@elyeTe T TITGINioUATA.

- Mnv TomoBerteite v wnotapid SimAa o€

T0iX0 1) Ywvia Kal va @povTideTe va pn
@UAGaoovTal E0QAEKTA UAIKA KOVTA O€
auTAv.

- Tpiv am6 ™ XpAon, TPETEN va

ToTr0BeTEiTE TNV TAGKQ Ynaipatog dImAng
oyng Kal TNV TETPIVN TTAAKA ETTAVW aTTd
70 BEPUAVTIKG OTOIYEIO TNG CUTKEUNG.

- ®povrilete mavTOTE VO BYATETE TO PIG

ToU NAekTpIKOU KaAwdiou atrd TNV
mpila

- pera ™ xpiion,

- og mepimTwon BAABNG, kai

- TIPIV TO KABAPIGHO TNG GUOKEUNG.
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Orav Byadete 1o i amd v pida, TToTé

unv TpaBate 10 NAekTPIKO KaAwdio. Na

TTIAVETE TTAVTA TO iB10 TO PIG.

- DAev pépoupe kapia ublvn yia {nuigg

Trou TrpokaAoUvTal Adyw AavBaopévng

Xpnong 1y emeidn Sev Exouv TnenBei ol

TrapoUaEg odnyieg.

H ouokeun auth TpoopileTal yia OIKIOKNA

xpAon 1 mapépoieg xpAaelg, dTwg yia

Tapadelyya:

- 0€ ypageia kal GAAa epyaaiaka
miepIBaAAovTa,

- O€ YEWPYIKEG ETAIPEIEG,

- am6 meAdTeg o€ fevodoyeia, Tavooyeia
KTA. KaI TTaPOOIES EYKATATTATEIG,

- 0¢ gviuveg TIou 0ePPipouv TTPWIVG.

GUOKeUN Emavw oTmd To BePPavTIKG
oTOIXEI0, ME TN YUaAIopEVN TTAEUPA TIPOG
10 emavw. MpoooxA! Na amogelyete

Vvl TOTTOBETEITE TV WUXPH TIETPIVR TTAGKA
€Mavw o€ {£aT6 BePPAVTIKG aTOIXEIO.

H mérpivn mAGka ptmopei va
XpnoipotoinBei yia 1o Yiaiuo Aaxavikwy,
KPEQTOG O€ QETES, WaploU, KTA., OTTwG
aTaITeiTal.

- Auth n iéTpivn TAGKa givan €€’ oAokAfpou
KOTAOKEUATEVN ammd eualkd UAiKo. Ol
MIKPEG PWYHEG OTTO TN QUOTIKI B10GTOAY
Kal GUGTOAR TTOU TTPOKUTITEI KATA TN
B¢puavan kai wugn, Kabwg Kai pia
aMhayr) Tpog €va o oKoUPo Xpwia
eival puaIoAoyIKES Kal BeV ETTIPEPOUV
Kkapia BAGRN.

Mwg va XpnoIPOTTOINCETE TNV YNOTaPId + Mnv ToTmoBeTAOETE KATEYUYWEVD TPOPILA

oag 1} TPO@Ia TTOU TEPIEXOUV i1 (OTTWG
TOUPG ) HoUTTAPdA) ETAVW 0TV

I'Ip|v amoé TNV TPWTN XpHoN TETPIVN TTAGKAL.

ByaAte 6Aa ta UAIKG cuokeuaaiag.

Mpiv xpnoiomoIoeTe TV YnoTapid
yIa TTPWTN Qopd, kabapioTe TNV TTAGKA
ynaipatog SITARG dyng, TV TETPIVN
TAGKQ KQI T PIKPA TaWIA pE Eva uypo
TTavi.

OeppdveTe TN GUTKEUN Kal Ta JIKPA TaWId
yia 10 Tepitrou AeTITa, Xwpig TPOPINA, Yia
va amoBAMETE TV oopr| TIou ouvARBwg
guvavtaral étav avapete v ynaoTapié
yia TIpWTN opd (UTTOpE Va UTTAPXE! Kal
Niyog kammvag). Tia 1o Adyo auté, avoigre
T0 TTAPAdupa f TNV HTTAAKOVOTTIOPTA WATE
Va UTTAPYXEI ETTOPKNAG ECAEPITHOG.
Kardmiv, kaBapiaTe Tn ouakeun OTwg
TIEPIYPAPETal OTNV TTAPAYPAPO «[ EVIKOS
KkaBapiopds Kai ppovrida.

Nérpivn TAGKa

TomobetiaTe TV TETPIVN TTAGKA OTN

maKu ynoiparog SITrARg oyng
MpocapudaTe TV TAGKa axapag o
GuOKeUn TTAvw amoé 1o BepPavTIKO
aTolxeio.
Me v TTAeupd pe TIg paBdwotig va
Beixvel TIPOG TA ETAVW, PTTOPEITE va
XPNO1HOTIOINGETE TNV TTAGKA YN OipaTog
yia WHOIKO WE TO auvnBIgpévo TpdTo.
Oa rpéTel va AITTaVETE EAAPPLIG TNV
TAdka oxapag Tpiv amd T xenon. H GAAn
AEUpad eival KataAAnAn yia va yrivere 4
MIKPEG KPETTEG 1) TNYQVITEG.

MeraBAnTog BeppooTATNG KOl EVEIKTIKA
Auyvia

Av o diakdTTng Tou BeppoaTd BpiokeTal
oTnv uynAdTepn puBpIon (téppa BeId),
10 DEPUAVTIKO GTOIKEIO Bat Eival avapuévo
v TEpITa6TEPN Wpa. Edv BéaeTe TO



dIaKGTTTN Tou BeppoaTdrn TTPog Ta apiaTepd
(xapnAoéTepn pUBpIaN), To BeppavTikd
aToixeio Ba ofrvel TepIoTATIakd Kal
karémv Ba avapBel ava.

H iTpivn evdeIKTIKA Augvia TTapapével
avaypévn 6on wpa gival avappévo 1o
BeppavTiké aToixeio.

Metd amé Tn xprion, oTpéwTe To BeppoaTdm
0T XapnAdTepn pUBHION Kai ByAATE TO QIG
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou TG GUCKeUN aTd
v Tpida.

Asnoupvlu
TomoBetaTe TV TETPIVN TTAGKA Kall
v TAdka wnaiparog SImARG 6wng
0TN OUGKEUT, PPOVTICOVTOG N EYKOTT
TOTMOBETNONG OTNV TETPIVA TIAGKAL
va gival owoTd aoPaNTPEVN PE TIG
avtioToIxeg Aapég ato otipiypa. MNa v
ao@aAn Aerroupyia, 1o TPOGOETN AUAKI
0TnV TAGKO YnaipaTog TPETE! va gival
TOTIOBETNWEVO [E AOPAAEID UTTPOCTA aTTd
TIG AaBEG TOU OTNPiypaTOG.

- BaAte 10 @IG TOU NAeKTPIKOU KOAWBIOU
g pia kar@AAnAn Tipida kai B¢oTe T0
dIakdTrT ToU BeppoaTaTn Tépa dECIAL.

- AgroTe T ouoKeun va TpoBeppaveei yia
10 Trepitrou Aetrtd éwg dTou QTACEI OTNV
amarroupevn Bepuokpaaia. QaT600, N
XPAON TNG TIETPIVNG TTAGKAG ATTaITET XPOVO
TPOBEPAVONG TTEPITTOU 25 AETITWV.
TomoBeTAOTE T TPOQIMA TIOU BEAETE Va
payeipéyete 0TV TAGKa Ynaiparog A
oV TAdKa, 6TTwg amarteital. Mopeite
Va XPNOIPOTIOINCETE TNV TIAGK
YNoiaToS KAl Y10 VA ETOINATETE KPETTEG
i myavnrég.

TomoBetAaTe 10 TUPI PAKAET GE WIKPA
Tay1d. TomoBetAaTE Ta pIKPG TawId

07N OUCKEUN, KaTW aTmd T0 BePUavTIKG
aToIxeio, kal a@roTe Ta éwg 6Tou NIWGEI

SEVERIN

70 TUPI.

Mpoeidotroinon: Mnv TomobetiaeTe
G0€eI0 YIKPA TAWIA OTN GUOKEUT EVW
AeiToupyei.

'Otav TeAEIWOETE TO WATIWO, BETTE TO
OIOKOTITN TOU BEPUOTTATN TEPUA OPICTERG
Kai ByaATe 10 @IG TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
NG CUOKEUN amé Tnv Tpida.

MpoeTolpagia Tou TUPIOU PaKAET
Xpnoipotoiate mepitou 200 £wg 300
ypauudpia TupioU yia Kabe aropo. Koyte

T0 TUPI O€ PETEG PE TTAXOG 3 Ewg 5 TEpiTIOU
XINIOGT Kal TOTTOBETATTE TO OTA WIKPG
Tayid. Eival TpoTiu6TEPO VA XPNOINOTIOIEITE
auBevTIKG TUpi pakAET. Opwg, KGBE Tupi TTou
Niwvel givar emmiong katdAAnAo.

npuxﬂxsg OUPBOUAéG
Mpémel TavTa va EETaYWVETE KOAG
T0 KATEWUYEVA TPO@ILA TIPIV TO
payelpeUETe.
la va pnv mpokaAéaete BAGRN otV
€MKAAUYN TG TTAGKAG WNnoipaTog Kal
TWV MIKPWY TOWIWY, VO XPNOIUOTIOIETE
udévo okeln Tmou dev TTpokaAoUv
YPOTOOUVIEG.
'Otav wrvete peyaAlTEPEG TTOOOTNTEG
TPOQipwY, Ba TTPETTEN va aalpEiTe
TIEPIOTATIOKG TO GUTOWPEUPEVO AITTOG.

Fs.vu(og KaBapiopog kar gpovTida
Mpiv kaBapilete ™) cuokeun, va
@povTiCeTe TAvVTA va BYACETE TO QI TOU
nAekTpIKOU kaAwdiou ammd Ty Tpida Kal
VQ OQAVETE TN CUCKEUN VA KPUWOEI.
l'a va pnv maBete nAekTpoTrANgia, unv
kaBapideTe TTOTE TN GUOKEUN e vepd kal
pn BuBideTe TOTE TN GUOKEUN O€ VEPO.
Mn xpnoipoToiite diaBpwrikd r akAnpd
kaBapIoTIKG SlaAUpaTa.
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ZKOUTTIOTE TIG ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TNG
ynaTapidg pe éva kabapo, uypd Travi.
BydAte Tnv mAGka wnaiparog kai
EemAUveTE T pe Aiyo {eaTo vepo. Edv
QTTaITEITal, UTTOPEITE VA XPNCIUOTIOINTETE
Aiyo amoppuTravTIKG. ZKouTrioTe TV
TIAGKa §ava e éva pahako Tavi yia va
OTEYVWOETE.

Mpiv BydAete TV TETPIVN TTAGKA YIa va
v kabapioerte, BePalwbeire 611 Exel
YuyBei eviehws. KaBapioTe v TéTpIvn
TIAGKA e €va GUVOETIKO GQOUYYapI

KATW aTrd TPEXOUEVO VEPO XWPIG
amopputravTikd. Katdmiv gkouTtrioTe

NV TAGKQ PE va pahakoé Travi éwg 6Tou
oTeyvwaoel. Mn Bubidete Ty TETpIVN
TAGKa O€ VEPOD.

KaBapioTe Ta pikpd Tawid e (£atd
OOTIOUVOVEPO KAl KATOTTIV OTEYVWOTE T
KOAQ.

Atréppiyn

O1 ouokeuég pe autd 1o oUPBoA0
E TIPETTEI va aTToppIBolV
EexwpIoTé aTé Ta OIKIAKA
N amopAnTa, £MEIDA TTEPIEXOUV
TOAUTIUG UAIKG TTOU pTTopolv va
avakukAwBoUv. H owaoTh 8i1dBeon
TpoaTaTeVEl TO TEPIBAAOV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIPEVO BEpO aTTd TNV TOTTIKA
oag apuddia apxr r Europo AIAVIKAG.

Eyyonon

To mpoidv auTd €ival eyyunuévo yia pia
TEPi0d0 BUO ETWV ATTO TNV NUEPA TNG
ayopdg yia EAATTWATA OTA UAIKA Kal
TNV Kataokeun Tou. H eyyinaon 1ox0er av
Kal JOVO av N GUCKEUN XPnaIuoTroIneei
GUPQWVA PE TIG 08NYieg XPROEWS

ka1 epooov Bev Exel TpoTToTroIn6ei 1
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ETTIOKEUAOTEI TTO PN EIBIKEUMEV ATOA
) 8eV EXEI KATOOTPOYET EGQUTIAG KOKAG
xenong. H mapouoa eyyunon dev emmnpeadel
Ta vopoBeTHéva dIKalwPaTé oag, oUTe
OTIOI08NTIOTE VOMIMO BIKaiwa EXETE WG
KaTavaAwTAG GUP@WVa PE TV I0XUOUCa
€Bvikr vopoBeaia trou diEmel TV ayopd
ayabwy.

H eyyonon autn 8ev KOAUTITEl QUOTIKEG
@Bopég ouTe Ta eUBpauaTa PEPN TNG
OUOKEUNAG.
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PakneTHuua naptu-rpunb ¢
NPUPOAHBLIM XXapOUHbLIM KaMHEM

YBaxaeMmblIil nokynarvens!

Mepep ucnomnb3oBaHWeM 3Toro npubopa
npoYnTaiiTe, NoXanyiicTa, BHUMATENbHO
[aHHOE PYKOBOLCTBO U AEpXUTE

€r0 N0 PYKOM, TaK Kak OHO MOXET
noHapobuTbcs Bam B Byayuiem. 31oT
npuBop MOryT MCMONb30BaTh TOMBKO ML,

O3HaKkomuBLUMECA C AaHHbIM PYKOBOLCTBOM.

BkntoyeHue B ceTb

Bkrntoyaiite nprbop TONbKO B 3a3eMMeHHy0

PO3eTKY, YCTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUM
C AeCTBYOLMMI HopMamu. HanpsikeHue
B CETW AOMKHO COOTBETCTBOBATh
HaNpsHKEHUHO, YkadaHHOMY Ha 3aBOACKOM

Tabnuyke. [laHHoe u3genve cooTBeTCcTBYET

Tpe6oBaHNAM AMPEKTVB, 0BS3aTENbHBIX
AN NoNy4YeHNs Npasa Ha 1cnonb3oBaHme
mapkupoBku CE.

YcTpoiicTBo

1. )KapouHblit KameHb

2. Perynupyembiin Tepmoctat

3. YCTaHOBOYHbI Na3 Ha Xapo4HOM
KamMHe

4. Hyp nuTaHms ¢ BUNKo

5. [ByCTOpOHHSIS XapouHas nnuta

6. OcHoBaHve

7. Xentas nHoukaTopHasi namnoyka
Harpesa

8. KpacHas nHpukaTopHasi namnoyka
TOTOBHOCTM K paboTe

. MunuckoBopoaka

10. 3aBopckas Tabnuuka (Ha HUXHeN

CTOPOHe npubopa)

SEVERIN

lMpaBuna 6e3onacHocTu
* Y700kl n30EKaTh HECYACTHBIX

CMy4aeB, PEMOHT AaHHOr0
anextponpubopa unn ero WHypa
MUTaHVIS JOMKEH NPON3BOAMTECA
HalLeit cnyxBoW CepBIUCHOrO
obenyxusarms. Ecnu Heobxogum
PEMOHT, OTNPaBbTE, NOXanyvcTa,
npubop B Hall OTAEN CepBIUCHOrO
06CnykvBaHUS (CM. MPUTOXEHME).

- Okennyarauys npubopa ¢

CNONb30BaHNEM BHELLHETO
Ta|7|Mepa N1 OTAENbHOTO
YCTp0I7|CTBa ANCTaHLIMOHHOrO
YNPaBNeHUA He JonycKaeTea.

+ Tlepefs Tem Kak MpUCTYMUTS K YHCTKE

npubopa, OTKMIUWTE €r0 0T CETH U
[1aitTe eMy NONHOCTbIO OCTbITb.

+ Bo usbexanve nopaxeHus

3NEKTPUYECKIM TOKOM He MOWiTe
YCTPOMCTBO BOZOM 1 HE MOrpyXaitte
€ro B BOZY.

+ [1BYCTOPOHHIOIO XapOYHyto ATy ¥

MUHVCKOBOPOAK CMIEYeT MbiTh B
TENNoit MbINbHON BJE. KapOuHbli
KaMeHb HYXHO MbITb TOMIbKO MOf
MPOTOYHOM BOZOM. YT06bI MONy4MTH
fonee noapobHyto MHDopMaLVio

o yucTke npubopa, obpatuTece,
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noxanywcra, k pageny « 06wuli
yX00 U yucmKkay.

+ 30T NpubOop MoXeT

MCMONb30BATLCH AETHMM (He
Mnagwe 8-neTero Boapacta)

Y TALAMY C OrpaHIYEHHbIMY
(DU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMY W
YMCTBEHHbIMY CMIOCOBHOCTAMM UK
He 06NaatoLLyIMt SOCTATOUHbIM
OMBITOM M YMEHVEM TOMBKO MPK
YCIIOBIH, YTO OHYI HAXOBSTCA

o MPYCMOTPOM WAW NOMy|MM
VHCTPYKTaX 110 NOMb30BAHMIO
[1aHHbIM NPUOOPOM, NOMHOCTBIO
0CO3HAIOT BCE OMACHOCTH, KOTOpblE
MOTYT MPW 3TOM BO3HUKHYTb, W
03HaKOMIEHbI C COOTBETCTBYHOLLMM
npasinamy TEXHKM BE30NacHoCTH,

+ Hukorga He onyckaitte K npubopy i

K €0 LUHYPY NUTaHUs AeTeil Mnapwe
8 ner.

* He paspeLuaire feTam urpatb ¢

npubopom.

+ [leTAM MOXHO pa3peLUaTh YCTKy U

obcnyxuBaHue rpubopa ToNbKo nof
MPUCMOTPOM M €CIW MM He MeHee 8
IeT.

- Npepynpexaenue. Jepxute
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YNakoBO4YHblE€ MaTepuanbl B

He[oCTYNHOM Ans AeTen MecTe, Tak Kak
OHW MPELCTaBMAIOT ONACHOCTb YAYLUbS.

- [epep kaxabIM BKNKOYEHUEM

anekTponpubopa cneayeT yoeanTsCs

B OTCYTCTBUW NOBPEXAEHUA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPOIACTBE, BKITIOYas

W LUHYP NUTaHKS, Tak v Ha niobom
[AONOMHUTENBHOM, €CITN OHO
ycTaHoBneHo. Ecnv Bbl poHsinu npubop
Ha TBep/yto MOBEPXHOCTb UMK Npunarani
Ype3MepHoe ycunme Ans BbITArMBaHNS
LUHypa NUTaHWs, 3TOT Npuop He
cneayet Gonblue UCMONb30BaTh:

Aaxe HeBNAMMOE NoBpexaeHne

MOXeT OTpULIaTeNbHO CkasaTbCs Ha
aKCnMyaTaLyoHHol BeonacHocTh
npubopa.

- TloBepxHocTb kopnyca npubopa,

[ABYCTOPOHHSS XapoyHas nnuTa,
KapOUHbIA KaMeHb 1 MUHUCKOBOPOAKM
npu pabote npubopa cunbHO
HarpesatoTcs. ByabTe ocTOpOXHbI!
MoxHO nomnyumnTb OXor.

+ He ocraBnsiiTe BKNtoueHHbIA npubop 6e3

np1cmoTpa.

- Cnepgure 3a TeM, YT0OObI LLIHYP

NUTaHNS He MPOBMCan W 4ToGbI

OH HaXofuNcst Ha AOCTATOYHOM
Y[IaneHun OT HarpeBaloLLMXCs YacTeit
anekTponpubopa.

- [Npu ncnonb3oanun annapar

[OMKEH CTOATb Ha TENMOCTOMKOMN
He3arpASHAIOLLENCs NOBEPXHOCTH.

[Mpy NPUrOTOBNEHNM NULLY C BbICOKUM
COAEPXKaHWEM X1pa UMK BOLbI BO3MOXHO
nosienexme GpbIar.

- He ycranaenvBaiite npubop y camon

CTeHbI Unu B yriy 1 06s13aTenbHO
npoBepsiiTe, 4TobbI PAAOM He Bbino
1erko BOCMNaMEHSIOLLNXCA MaTepuarnos.

' I'Iepen MCnonbL3oBaHNeM yCTaHOBUTE Hag



HarpeBaTenbHbIM 3reMeHTOM npubopa
ABYCTOPOHHIOI0 XapouHyto NANTY 1
KapOYHbIN KaMeHb.

Bceraa BbiHMMaiiTe WTencenbHyto
BUIKY M3 PO3ETKM:

- nocne UCNoNb30BaHUS;

- npu no6oi Henonaake;

- nepeA YUCTKOI npubopa.
Hwkorpa He TaHUTe 3a LWHYP, 4TOBbI
BbIHYTb BUMKY 13 PO3eTKM, DepuTech
TOMbKO 32 BUIKY.

13roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY

3a NOBPEXOEHHS, Mpon3oLLeaLLIe

BCIEACTBUE HEMPaBUNbHOTO

1cronb3oBaHus nprubopa unum

HecoOntoAeHWst NONOXEHUA AaHHOTO

PYKOBOACTBA.

10T Npubop NpeaHasHayeH 4

MCMONb30BaHMUsS B AOMALUHUX 1N

noao6HbIX YCroBusiX, Kak, Hanpumep:

- B odMcax unv B Apyrix KOMMEPYECKUX
NOMELLEHUSIX;

- B MPEANpUSITUSX, PACTONOXEHHbIX B
CENbCKOM MECTHOCTH;

- MOCTOSNbLAMM B OTENSX, MOTENSX U T.
£. M B Apyrvx NofoGHbIX 3aBeAeHNSIX;

- B TOCTEBbIX AOMaX C NPeAoCTaBMEHNEM
Hourera v 3aBTpaka.

BkntoyeHue

Hepe.q nepBbIM NpMMeHeHVeM npubopa
[MonHOCTLIO yaanuTe Bce YNakoBOYHbIE
MaTepuansl.

[Nepen nepBbIM NPUMEHEHNEM
npubopa 0YNCTUTE ABYCTOPOHHIOK
KapPOYHYIO MAMTY, XapOoUHbIil KaMeHb 11
MWHWUCKOBOPOZKW BNaXHOI TKaHbHO.
Y1o6bl ycTpaHUTbL 3anax, koTopblit
06bIYHO NOSIBNSIETCS NPY NEPBOM
BKIIOYEHUN rpUnst (BO3MOXHO Takxe

SEVERIN

nosiBNieHne HeGOMbLLOMO KONMYECTBa
abima), nporpeiTe npubop 1
MWHWCKOBOPOZKM Be3 NpoayKToB B
TeyeHve 10 muHyT. ObecneybTe ans
3TOT0 COOTBETCTBYHOLLYHO BEHTUNALMIO,
OTKPbIB OKHa urv fBepy bankoHa.
3aTem ounctuTe npubop, kak ykasaHo B
pasgene «OBLLMA YXOf 1 YMCTKa.

)Kapo-mbm KaMeHb

YCTaHOBUTE XapO4HbI kKaMeHb

Ha npubop Hap HarpeBaTenbHbIM
3MEMEHTOM OTLLNN(OBAHHON CTOPOHON
BBepx. BHumanue! He yctaHasnusaiite
XOMOAHbIN XapOYHbI kKamMeHb Haf
TOPSYMM HarpeBaTeNbHbIM 3IEMEHTOM.
YKapouHblit kameHb MOXeT
1CNOMnb30BaTLCS A5 NPUTOTOBNEHMS
OBOLLE, MSiCa UK Pbibbl, HApe3aHHoI
NIOMTVKaMW U T.4.

YKapouHbIi KaMeHb U3rOTOBMEH U3
npupogHoro matepuana. MoseneHue
MarneHbKIX TPELLMH B pesynbTate
€CTECTBEHHOTO PaCLUMPEHNS U CKaThs
NpW HarpeBaHuM 1 OXNaxXAeHUN, a
TakKe M3MEHEHME LiBETa KaMHs Ha
6onee TeMHbIN ABNSIETCS HOPMAmbHBIM
SIBNEHNEM U HUKaK He CKa3blBaeTCs Ha
paborte npubopa.

He knaguTe Ha *apoyHbIil KaMeHb
3aMOpPOXeHHbIE NPOAYKTbI UIW NPOAYKTI,
cofepxalLie YKCyc (Hanpumep, Takve, kak
MapWHOBAHHbIE OrYPUMKW UM FOpYMLLY).

ﬂBycTopouuﬂﬂ apoyHas nnuta

YCTaHOBMTE XapOUHyto NNUTY Ha npubop
Haj HarpeBaTenbHbIM 3MIEMEHTOM.
YKapouHyto nnuTy, obpaLLerHyto
puchneHo MOBEPXHOCTLIO BBEPX, MOXHO
1CMonb3oBaTh s 06bIYHON xapku. Mepen
1CNOMb30BaHNEM KapOYHYIO MANTY HYXHO
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crerka cMasatb. OBpaTHas cTopoHa
NAUTBI UCNONb3YeTCA AN BbiNekaHns 4
GMMHYMKOB UMW OnaauiA.

Perynupyembliit TepmocTar u
MHAMKaTOpHas namnoyka

Ecnv pyyka TepmocTarta ycTaHoBneHa

Ha MaKcuMarbHbIi Harpes (npasoe
MONIOXEHME), HarpeBaTenbHbIA ANEMEHT
OyaeT BKIKOYEH NOCTOAHHO. ECnn caBuHYTL
py4Ky TepmocTaTa BMeBo (MEHbLUMMA
Harpes), HarpeBaTenbHbIi anemMeHT byaeT
NEpUOAVHECKI OTKITIO4ATLCA U BKITHOHATHCS.
YenTas MHAVKaTOpHAs NamMnoyka ropu,
KOrfia HarpeBaTenbHbI SNEMEHT BKIIOYEH.
3aKOH4MB MPUrOTOBMEHME MILL, YCTaHOBUTE
PYuKy TepMoCTaTa B KpailHee nesoe
MOMOXEHWE W BbIHbTE CETEBYIO BAMKY 13
pO3ETKN.

3KcnnyaTauuﬁ
YcTaHoBMTE XapoyHblil KaMeHb 1
[BYCTOPOHHIOK0 XKapPOYHYIO MAUTY Ha
npubop, yoeamnBLUKCh, YTO OUKCUPYHOLLME
BbICTYNbI AEpXaTens NpaBuIbHO BOLLMN
B YCTaHOBOYHbII1 Na3 Ha Xapo4YHOM
kamHe. [1ns obecneyeHust GezonacHoi
akcnnyatauuv npubopa cneaute 3a
TeMm, YTobbl BCNOMOraTenbHbIA BbICTYN
Ha XapOYHOIA NNUTE HaXoAUNCs nepes
BbICTynamu fepxarens.
BcraBbTe BUNKY B CTEHHYIO PO3ETKY M
YCTaHOBUTE PyyKy TEpMOCTaTa B kpariHee
npaBoe MosoXeHwe.
[aitte npubopy nporpeTbCs B TeYeHMe
npumepHo 10 MUHYT [0 AOCTUXEHUS
HY)XHOI1 TemnepaTypbl. Bmecte ¢ Tem
npesBapuTENbHOE BPEMS pasorpeBa
nepes 1Cronb30BaHNEM KapO4HOro
KaMH$! COCTaBISIET OKOMO 25 MUHYT.
[Monoxute NPoAyKTbl 4N XapKu Ha
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KapOouHyto NAUTY Unm, ecnn TpebyeTcs,
Ha XapOYHbIN KameHb. KapouHyo

NAUTY MOXHO TakoKe MCMONb30BaTh ANs
BbinekaHns 6rMHOB Nk onaguit.
[MonoxwTe pakneTHbIi Cbip B
MMHUCKOBOPOAKM. YCTaHOBUTE
MWHWCKOBOPOAKW B Npubop, NoA
HarpeBaTenbHbIN AMEMEHT, 1 AepXuTe UX
Tam A0 pacnnasnexus coipa.
Mpeaynpexaenue. He ycTaHaBnmBsaiite
NyCTble MUHCKOBOPOAKM BO BKIMIOYEHHBIN
npubop.

3aKOHYMB rOTOBKY, YCTAHOBUTE Py4Ky
TepMocTaTa B kpaitHee NeBoe NonoxeHne
11 BblHbTE CETEBYIO BUMKY U3 PO3ETKY.

MoaroToBka cbipa ANs pakneTHULbI
HapexbTe, B 3aBICMMOCTY OT KONM4ecTBa
NOPLMIA, HECKOMbKO NNACTUH MSAKOO Cbipa
TONLMHON B 3-5 MM 1 NOMOXMTE WX B
MWHWCKOBOPOLKM.

ﬂonesuble coBeThI
- 3aMopoXeHHble NPoAYKThI Nepeq
MPUrOTOBNEHWEM NyyLUE OTTasTb.
Y06kl He NOBPEANTL NOKPLITHE
XaPOYHOM NANUTbI U MUHUCKOBOPOZOK,
He Nonb3yiTech OCTPLIMM NpeAMETaMM
KyXOHHOI1 yTBapu.
[pu xapke NuLy B BonbLumX
Konu4ecTBax OCTOPOXHO yAansiTe,
BPeMS OT BPEMEHM, CKOMMBLLMIACS XMp.

06u.ww| yX0Z 1 YUCTKa
[Mepen uncTkoi OTKMtouMTe Npudop ot
CETH 1 AjailTe emy OCTbITb.
He moiite npubop v H1 B Koem criyyae He
norpyxaiite ero B Bogy.
He ncnonbayiite ans wictkn npubopa
CUNbHOAEVCTBYIOLME Ui abpasmnBHbIE
YnCTALLME CPeaCTBa.



[MpoTpuTe npubop cnerka BRaxHoM
TKaHbHO.

CHUMUTE [ABYCTOPOHHIOI0 XaPOYHYIO
MNAKTY W BbIMON Te ee B Tennon
Boge. Mpu HeobxoaUMoCT MOXHO
“cnons30BaTh MATKME MoloLLNE
cpeacTsa. Mocne 3T0ro BuITPUTE
MOBEPXHOCTb HACYX0 MATKOI TKaHbO.
[Mpexae 4em CHSATb KapoyHbIN KamMeHb,
ybeanTeck, 4To OH OCTbIN. KameHb
HYXKHO YNCTUTb CUHTETUYECKOI rybKoi
noA NPOTOYHOI BoAoM 6e3 NpuMeHeHus
motoLux cpeacTs. Mocne aToro cneayet
€ro BbITEPeTb HACyXo MArKoi TkaHbto. He
norpyxanTe kameHb B BOAY.
MWHMCKOBOPOAKY HYXHO MbITb B TENNON
MbINbHO BOAE, NOCMNE Y€ro BbITepeTb
Hacyxo.

Yrunusaums

YCTpoicTBa, NoMeYeHHble
E 3TUM CUMBOIIOM, [JOMKHb

YTUNN3MPOBATLCSA OTAEMBHO OT
BN [oMaLUHero Mycopa, Tak kak OHu
cofepxat nonesHble Matepuanbl, KoTopble
MOryT BbITb HanpaBneHb! Ha NepepaboTky.
lMpaBunbHas yTunusauws obecneumsaet
3alLMTY OKpYXatoLLien Cpeabl 1 330pOBbS
yenoseka. MHdopmauyio no 3ToMy Bonpocy
Bbl MOXETE NOMy41Tb Y MECTHbIX BNacTen
1Ny NpoAaBLia yCTponcTea.

[apaHTus

[apaHTUiHbI CpOK Ha MPNUGOPLI UPMbI
,Severin“ - 2 rofa co aHa ux npogaxu. B
TeYeHIe 3TOro BpeMeHu Mbl BecnnaTHo
YCTpaHuUM Bce AedheKTbl, BO3HUKLLNE B
pesynbTaTe Npon3BOLACTBEHHOrO Bpaka unu
MPUMEHEHUS HEKAYECTBEHHBIX MaTepHaros.
[apaHTVsS He pacnpoCTpaHseTCs Ha
AedekTbl, BO3HWKLLME WU3-3a HeCODMoAeHUS

SEVERIN

PYKOBOACTBA N0 3KCnnyaTaLmu, rpyboro
obpalLeHms ¢ npubopom, a Takke Ha
ObloLLMecs (CTEKNAHHbIE U Kepamuyeckne)
yacTu. [laHHas rapaHTus He HapyLuaeT
BaLUMX 3aKOHHbIX NPaB, a Takke MtobbIX
ApYrux npas noTpebuTens, yCTaHoBNEHHbIX
HaLMOHarbHbLIM 3aKOHO[ATENLCTBOM,
PEryNMPYIOLLM OTHOLLIEHNS, BO3HMKAIOLLME
Mexay noTpebutensamu 1 npoaasL@mMu npu
npofaxe ToBapoB. [apaHTUs aHHYNMPYETCS,
ecnv npubop peMOHTUpOBanNCs He B
yKa3aHHbIX HaMu1 MyHKTax CepBUCHOr0
obcnyxusaHus. Bbl MoxeTe no noyte
0TnpaBuTb NPUBOp C NepeyHem
HeNcnpaBHOCTEN U NPUMOXKEHHBIM
KaccoBbIM YEKOM Ha Hall BRvKanLLMin MyHKT
cepsucHoro obcnyxusanus. Kakve-nnbo
HONOMNHUTENbHBIE rapaHTv NpoAaBLia
3aBOJOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. s r.0.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: +376 597 197
Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz
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Croatia

D Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus

Tel.: 024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,

tel: 7344299, 7 344 337, 56 697 843

Pérnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,

tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,
tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240515

Viljandi: Aaber 00, Vabaduse pl. 4,
tel: 43 33 802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,

tel: 45 55978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel:925 513405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.: 03 88 47 62 08
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279
Tel.:010/6 45 11 02- 0104186 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P0. Box 485

Amman, 11118, Jordan
Tel:00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-6373245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01244200, Fax 01 253535
eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax:+389 22463 270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trollasveien 34
1414Trolldsen
Tel: 4000 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma

Comercio Internacional SA

Aguda Parque

Lago de Arcozelo No 76-Armazem-H3
4410 455 Arcozelo

Tel.: 022/616 7300

Fax: 022/616 7325
auferma@auferma.pt

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6ura Cepaic
123362 1. MockBa,
yn. (Boboabl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20°

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

SEVERIN

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.
Skladova 1

917 01Tmava

Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rélssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mallevangsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: 040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 1542 1926
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